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Engenho do Torreéo, fundado em 1856 por W. Hinton para fabrico de acUcar e
& destilagdo de aguardente.
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0 Patrimonio linguistico-histérico-
-cultural do Engenho do Hinton

Engenho Hinton além de um patriménio tecnologico-in-
dustrial, constitui um patriménio linguistico-historico-cul-
tural do agticar na ilha da Madeira, uma vez que se trata de
uma fabrica de agticar a vapor fundada em 1856, sendo represen-
tativa da arqueologia do acucar do século XIX, tecnologia que
surgiu com a revolugdo industrial, distinguindo-se da tecnologia
pré-industrial ou tradicional dos trapiches movidos a bois e dos
engenhos hidraulicos, a partir do século XVI. Assim, o Engenho
Hinton é um testemunho do reaparecimento do fabrico de agticar na
Madeira, a partir da segunda metade do século XiX, quando surge
na ilha um novo ciclo do agticar com nova terminologia téenica
agucareira, associada 4 nova tecnologia industrial. Trata-se de um
patriménio linguistico e histérico do agticar em exting¢dio, uma vez
que os engenhos da Calheta, do Porto da Cruz ¢ do Ribeiro Seco,
que ainda hoje laboram na ilha, ndo fabricam acgtcar, mas apenas
aguardente e mel.

Apesar da Fébrica Hinton ter deixado de laborar hd muitos
anos, conseguimos recolher informacgdes sobre os termos e as
téenicas do fabrico mecanizado de aclicar neste Engenho, através
da elaboragé@o de um questiondrio etnolinguistico ¢ da realizagio de
inquéritos linguisticos, tendo como informantes os antigos traba-
lhadores e 0 antigo gerente da Fabrica, com o objectivo de conhecer
e salvaguardar a terminologia industrial do fabrico de agticar, desde
a moenda da cana nos moinhos até a embalagem do produto final.
Pretendemos, assim, contribuir para a recolha do Patriménio lin-
guistico-histérico da termimologia e tecnologia do agtcar de cana,
que pode ser reconstituido através de fontes orais que nos permitem
conhecer os processos de produgfio agucareira e suas designagdes,
condi¢des laborais e a vida dos trabalhadores residentes na fabrica,
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pois a memoria dos que viveram e trabalharam no Engenho Hinton
¢ uma valiosa fonte de informagao.

Segundo a descrigio ¢ as informacdes fornecidas pelos
informantes, na Fébrica do Torredo, a cana de agticar, depois de
transportada para o Engenho, era pesada e a sua qualidade cra
verificada através de uma amostra cuja sacarose era analisada no
Jaboratério da fibrica, determinando o valor do pagamento da cana
ao agricultor. Posteriormente, a cana era conduzida por cabos
mecinicos para os moinhos, também denominados engenhos, cons-
tituidos por grandes cilindros de ferro, onde o sumo era extraido da
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cana. Seguidamente, o sumo da cana era conduzido para depdsitos
medidores, onde sofria um processo de medi¢iio, denominado
almudacdo da garapa, e af verificava-se o grau da garapa, ou seja,
a quantidade de sacarose contida no sumo da cana. Antes de existi-
rem os filtros mecénicos, a garapa era depositada nos chamados
pogos da chaminé, onde um trabalhador, denominado homem da
chaminé, retirava as primeiras impurezas do sumo da cana com
uma pa de madeira, denominada rodo. Posteriormente, o sumo da
cana passava para os lagares da borra, onde se purificava a garapa
com panos de lona que retinham as impurezas, denominadas
borras, depois, a garapa era aquecida num recipiente denominado
tanque, passando seguidamente para um aparelho, designado Dor
ou Dora (forma aportuguesada dita pelos trabalhadores), onde a
garapa decantava, separando-se o liquido limpo da borra que cra
retida. A borra passava, entdio, para um filtro de cobre, redondo,
comprido e perfurado, que absorvia a sua sacarose, sendo deno-
minado filtro Oliver (nome do fabricante) ou libio (forma pronun-
ciada pelos trabalhadores). De seguida, a garapa fervia e era purifi-
cada em depdsitos grandes, denominados bateria de caldeiras ou
triplas feras (forma referida pelos trabalhadores), trés caldeiras de
cobre cilindricas com bombas que passavam o sumo da cana de
uma caldeira para outra, num circuito continuo de sumo e vapor,
onde se adicionavam alguns produtos ao sumo da cana para
purifica-lo, nomeadamente enxofre, cal e anil, sendo depois bom-
beado para os chamados filtros Suchard (nome do fabricante) ou
filtros Suches (forma deturpada pelos trabalhadores), filtros meci-
nicos largos, compridos e perfurados, forrados com panos, que
retinham as Gltimas impurezas da garapa.

Depois de cozido e purificado, o sumo da cana passava para as
caldeiras de concentragdo ou caldeiras de evaporagdo, caldeiras
de cobre cilindricas com serpentinas, através das quais circulava o
vapor, onde o sumo da cana era concentrado através de um sistema
de vacuo. O sumo da cana depois de concentrado, era denominado
xarope e passava a caldeira de vdcuo ou caldeira de cristalizagdo,
tachas que utilizavam o mesmo processo de vdcuo da evaporagio
para a cozedura do xarope até ao ponto de cristalizacio. Como a
operagio de cristalizagio do acticar era a mais delicada, era reali-
zada por trabalhadores especializados, denominados homem do
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cozimento, mestre do cozimento e cozedor de agdcar, correspon-
dendo ao antigo mestre de agticar. O homem do cozimento retirvava
amostras de aglcar da caldeira para ver o seu grau de cristalizagdo,
num recipiente denominado espelho. A densidade dos grdos de
sacarose era denominada ponto do agiicar. O processo de retirar o
acucar da caldeira de cristalizacdio, depois de atingir o ponto, era
denominado descarregar a caldeira. O agicar passava entio para
um aparelho com grandes mexidores ou agitadores, em forma de s,
sempre em movimento, para arrefecer o agicar, chamados malaxa-
dores (forma aportuguesada), fanques mallaxeurs (nome do fabri-
cante) ou maracujis (forma pronunciada pelos trabalhadores). O
mel caramelizado que ficava pegado aos rmalaxadores, usado como
agticar pelos trabalhadores do engenho, era denominado por estes
mel dos maracujis. Depois, o aglicar passava para um aparelho
denominado turbina, centrifuga ou centrifugadora {centrifeca —
forma pronunciada pelos trabalhadores), que entrava em grande
rotagiio, separando o mel do acticar cristalizado com a for¢a centri-
fuga que expulsava o mel para o exterior, retendo o aglicar na tela
metalica do tambor ou rede de cobre perfurada, sendo responsivets
por esta operagdo os homens das centrifugas.

O produto rico em sacarose, separado do aglicar nas centri-
fugas, era denominado mel de primeiro jacto; este era recolhido
num deposito para voltar a ser cozido, submetendo-se a uma
segunda ou terceira turbinagfio, sendo utilizado para fazer um tipo
de agucar de inferior qualidade denominado agricar niimero dois.
Deste aglcar, na centrifuga, era extraido o chamado mel de segundo
Jjacto, este também era utilizado para fazer aglicar, sendo o mel
extraido deste agticar designado mel de terceiro jacto ou melago.
Este dltimo resfduo retirado do agucar jd ndo tinha sacarose, ou
seja, ja ndo cristalizava, por isso era aproveitado para a destilagio
de dlcool.

ApGs separar o mel do agtcar, os restos de melago ainda
contidos no aclicar eram retirados com dgua, na centrifuga, através
de um processo denominado lavar o agiicar; depois era necessario
retirar a dgua dos cristais de agtlicar lavados, processo designado
secar o agiicar, trabatho realizado pelos homens do secador. O agu-
car que nfo era lavado, ficando com residuos de mel, era denomi-
nado agiécar mascavado ou agiicar com mel. Finalmente, o agtcar
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passava para a casa do agicar ou armazém de ensacamento, local
do engenho onde os varios tipos de aglicar eram ensacados.

Os tipos de acticar tradicionais ou pré-industriais eram deno-
minados pelo nome genérico agiicar determinado por um adjectivo
qualificativo ou por um complemento preposicionado de especifi-
cagdo, indicando a qualidade, composi¢o, estado ou processo de
fabrico: agiicar candi (agiicar refinado cristalizado lentamente em
fragmentos ou blocos de grandes cristals transparentes); agticar
rosado (agicar elaborado com dgua de rosas ou de cor rosada);
agiicar da terra (aglcar produzido na tlha); agricar branco (agicar
bem purgado sem residuos de mel, correspondente a primeira parte
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da forma de agticar); aciicar de cana (agticar feito directamente do
swmo da canal; agicar de mel (agtcar feito com o mel resultante da
purga do aglcar); agiicar de escumas (agticar feito com as iltimas
espumas mais claras retiradas da cozedura do sumo da cana);
acticar de uma cozedura (agtcar bem purgado de uma cozedura
ndo refinado); agricar de duas cozeduras (agucar claborado e
purgado duas vezes); agiicar refinado (aguicar de vérias cozeduras);
agiicar de panela (agticar de inferior qualidade feito do mel ou do
remel que escorria das formas, recebendo o nome do recipiente
onde era elaborado — panela); agiear de refugo (agticar de inferior
qualidade); agicar de rescumas (agticar feito com a segunda
escuma aproveitada do sumo da cana retirado das caldeiras);
agticar de retame (aglicar feito do mel extraido da purga do acticar);
agicar do principal (acticar de cana de uma cozedura); agticar en
po (aglicar mal purgado que se destazia); agiicar fino (agdcar da
primeira parte da forma de aglicar ou cara da forma); agiicar limpao
(aguicar purgado); agricar mascavado (agticar com residuos de
mel); agricar novo (agticar de produciio receinte); agricar velho
(agticar de produgiio antiga); agiear quebrado (agticar mal purgado
que se parte); agdear somenos (agticar mal purgado da terceira ou
pendiltima parte da forma de agticar), A nova tecnologia da méaquina
a vapor, bateria de caldeiras e centrifugas, introduzida na ilha da
Madeira, a partir da segunda metade do séeulo XIX, originou
DOVOS Lipos de agticar, surgindo uma nova termmologia para desig-
n&-tos, nomeadamente acricar cristalizado (agucar em cristais),
agiicar bruto (aglcar informe nio purgado), agricar amorfo (agticar
sem forma, nfio cristalizado), agdcar areado (agicar refinado que
SC apresentava em pequenos cristais), agicar clavificado (agicar
branqueado com produtos quimicos), agicar moido (agicar tritu-
rado), agricar de primeira (agiicar feito da primeira cristalizacdo do
sumo da cana), agricar superior (0 melhor ¢ mais puro agtcar
fabricado).

A modernizagiio tecnolgica do processo de fabrico do acucar,
resultante da aplicagfio do vapor como forca motriz aos moinhos de
extracgio do sumo da cana e no processo de limpeza, clarificagio,
purificagiio ou defecagiio deste, ou seja, a descoloragio através de
um tratamento quimico com cal, enxofre, etc.. complementado com
0 processo de filtrag@io, geralmente através de filtros-prensa (filtros
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mecénicos); a evaporagfo, cozedura e concentragio do sumo da
cana-de-agucar até ficar em xarope, antes de passar para a caldeira
de vdcuo para obter a cristalizacdio da sacarose, revolucionou 0s
antigos e primitivos processos pré-industriais. Trata-se de uma
importante mudanga tecnoldgica ¢ terminoldgica que altera os
termos e as técnicas da produgfio agucareira, pois tradicionalmente
a cozedura e concentracio do sumo da cana eram feitas com o fogo
directo nas caldeiras e tachas. Assim, como o uso de turbinas, cen-
trifugadoras ou centrifiigas a vapor (passando depois a ser movidas
por motores eléctricos com sistema de descarga automdtica), na
operagio de separagiio do mel do agticar cristalizado, substitui o
antigo sistema de purga do agticar com barro nas formas, que era
muito lento e trabalhoso, transformando-o num processo rapido e
preciso.

O Engenho Hinton constitui um valioso ¢ raro testemunho
industrial do fabrico de agticar e consequentemente da tecnologia e
terminologia utilizadas em todos os processos industrializados da
producfio agucareira, a partir de fins do século XIX, na ilha da
Madeira. A conservagdo do conjunto produtivo do Engenho Hin-
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ton, ou seja, a arquitectura industrial e a maquinaria (maquinas a
vapor, cilindros, moinhos, tachas, turbinas, instrumentos de [abora-
torio, etc.) e as suas denominages, recriando historicamente o
espago fabril de transformacéo da cana em aglicar e dlcool, permite
a contextualizagdo, descricio e methor compreensio dos processos
industriais da produgiio acucareira, Assim, ¢ indispensdvel conver-
fer s restos arqueoldgicos, histérico-materiais da actividade indus-
trial do agticar da Fabrica do Torreiio, que deixou de ser produtiva,
num museu industrial, ilustrativo dos procedimentos da obten¢iio
do agticar na época industrial, remetendo para & histdria da tecno-
logia e terminologia da produciio agucareira na ilha da Madeira,
Em vez de um museu tradicional, este poderd ser um niicleo atrac-
tivo da cidade com servigos culturais e administrativos municipais,
com cafetaria ou restaurante, rentabilizando economicamente o
espago. O Engenho Hinton transformar-se-ia, assim, num centro
educativo, com uma funciio social e cultural no dmbito da histéria
do agticar e da sua importincia na ilha da Madeira, constituindo um
refor¢o da oferta cultural do municipio do Funchal, fomentando o
turtsmo cultural e valorizando ¢ enriquecendo o patriménio lingufs-
tico-histdrico-cultural da regido.

® Professora Uiwiversitirvia,
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