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A presente comunicagdo integra-se no tema terminologia e diversidade
linguistica e cultural e pretende confirmar a terminologia como um
elemento chave de plurilingiiismo e especializagdo através da transmissio
de ideias e conhecimentos especializados a diferentes culturas do mundo.

Neste ambito, é nosso abjectivo demonstrar como a terminologia
agucareira ibero-americana resulta de um didlogo de linguas e culturas.
No Mediterraneo (Sicilia, Valéncia e Granada), a introdugdo do agicar
de cana promove o encontro entre as linguas e as culturas drabe (através
dos termos masara, alfenim, aduana, alifar, tacha) e greco-latina (com os
termos trapiche, mel, remel, caldeira, caldeireiro, rominhol, escumas).

A terminologia ibero-americana do a¢icar de cana integra-se no imbito da
diversidade linguistica e cultural que pretende confirmar a terminologia como um
elemento chave de plurilinguismo e multiculturalismo, através da transmisszo de
termos e conhecimentos especializados a diferentes culturas do mundo.

Neste ambito, ¢ nosso objectivo demonstrar como a terminologia ibero-americana do
acticar de cana resulta de um dialogo de culturas. No Mediterraneo (Sicilia, Valéncia e
Granada), a introdugo do agiicar de cana promove o encontro entre as culturas drabe
(com termos como masara, alfenim, aduana e tacha) ¢ greco-latina (com os termos
trapiche, caldeira, forma de agiicar, escumas, etc.). Com a expansdo da producéo
acucareira no Atiantico, a cultura agucareira mediterranica, desenvolvida na ilha
da Madeira, adquire novas técnicas e termos portugueses como rapadura, panela,
rescumas, mascavado e calcanha, que sdo transplantados para Candrias, Cabo Verde,
S. Tomé, Brasil € América espanhola. Na América, a cultura agucareira desenvolve-se
de tal forma que muitos dos termos da civilizagio europeia passam a ser considerados
americanismos. Neste novo mundo, também surgem novos termos agucareiros
resultantes do encontro dos povos europeus, africanos e indigenas da América, como
é 0 caso do termo garapa ou guarapa, em portugués, € guarapo, em castelhano.

Este trabalho resulta da nossa tese de doutoramento intitulada Terminologia e
tecnologia histéricas e actuais da cultura agucareira: do Mediterridneo ao Atlantico,
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que teve como fontes: documentagio histérica sobre a produgdo agucareira das
regides estudadas e documentagio oral contemporanea resultante da aplicagao de
questiondrios linguistico-etnograficos sobre o tema na itha da Madeira ¢ em Cabo
Verde. Estamos a dar continuidade a este estudo através da bolsa RITerm-Jovem
atribuida ao projecto de investigacdo A terminologia agucareira iberoamericand, nos
dois lados do Atlantico, com a participa¢o de dois jovens investigadores: um da
Venezuela e um da Colombia.

1. Termos de origem drabe: masara, alfenim, aduana e tacha

Os 4rabes foram os grandes responsdveis pela introdugio e desenvolvimento do
consumo do agucar na Europa Ocidental, a partir do século X, nomeadamente na
medicina, farmacopeia, docaria e culindria. A tecnologia mediterranica do agucar de
cana resuitou da adaptaciio das técnicas do azeite e do vinho & produgao agucareira,
designadamente o antigo moinho de pedra vertical e a prensa de azeitonas.

Na Sicilia, a producdo agucareira foi introduzida pelos érabes ¢, depois do dominio
normando, continuou até finais do século XVII, O arabismo masara designava
simultaneamente o moinho de azeitonas ¢ o moinho de cana-de-agicar, ficando
depois reduzido  industria do azeite, enquanto o nome greco-latino frappetum, que
designava o moinho de azeite, se especializa na indnstria agucareira, denominando
o moinho de acticar. Em Valéncia, registdmos o termo almasara (forma do hispano-
drabe com aglutinagdo do artigo al- ao nome masara) para denominar o moinho de
azeite, sendo o moinho de cana-de-agtcar designado pelo termo greco-latino. Na
Andaluzia, o moinho de azeite também ¢ denominado pelo termo hispano-drabe
almasera, enquanto o moinho de cana é designado pelo termo de origem 4rabe
aduana. Nio registdmos o termo almasara na documentagdo historica madeirense,
por nio existir produgdo de azeite na itha da Madeira, mas na lingua portuguesa
existe a palavra almajarra ou almanjarra para denominar a viga do moinho de
cereais (movido a dgua) e, em Cabo Verde, o pau do trapiche movido por bois.

O termo alfenim designa a massa de agticar branco refinado com 6leo de améndoas
doces, usado para fazer figuras de aguicar, do 4rabe fanid (do persa panid), que
designa doces feitos com agiicar branco, apresentando as formas alfenique em
Granada ¢ alfenic em Valéncia. Este termo tera passado da Madeira para o Brasil,
onde ainda hoje designa um doce de massa seca muito branca, usada para fazer
figuras nas festas religiosas do Nordeste Brasileiro, A forma castelhana alfenique
também terd passado para a América espanhola, através de Candrias. Segundo
Santamaria (1942: 79), em El Salvador, este termo designa um tipo de agticar em
bruto ou panela, fabricado nos trapiches, enquanto o termo alfandoque, na Colombia
¢ no Perti, denomina uma espécie de alfenim, feito de panela ou elaborado com
améndoas (Malaret 1946: 84).

O termo tacha designa a caldeira pequena para concentragio do mel, até atingir
o ponto de agticar, As primeiras denominagoes deste conceito ocorrem na Sicilia
e em Valéncia, na primeira metade do século XV, respectivamente com as formas
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caldariis ixiruppandi e calderes de coure e refinar gucres. Na Madeira ¢ nas Candrias
registimos o termo facha no século XVI, enquanto, em Granada, encontramos a
mesma forma em 1641 e, no Brasil, a forma fachos em 1628, com a variante facha em
1711, Segundo Pérez Vidal (1973: 58), o termo facha procede do arabe tasf-a (em cat.
taza, cast. e port. tacha), sendo que da forma tacha se formou a variante tacho, por
influéncia de recipientes de nome masculino. Na documentagéo contemporanea da
Madeira, ainda encontramos o termo tacha (para fazer mel), nos engenhos menos
industrializados, designando o mesmo conceito. Na documentagdo oral de Cabo
Verde, encontrémos as formas tacha de cobre e tacha do mel, a par das variantes
tacho de cobre e tacho de fazer mel, sendo que a partir do termo tacha/tacho formou-
se 0 termo derivado tacheiro para denominar o trabalhador que faz o mel.

Apenas registimos o termo aduana para designar o moinho de cana-de-agicar em
Granada. O nome aduana procede do drabe diwan (do persa divan), sendo que o artigo
definido al- sofre aglutinagio com o nome, resultando a forma ad-diwana (com a
assimilagio do I do artigo pelo d inicial do substantivo, ocorrendo depois a sincope do
i). Assim, aduana é uma forma hispano-drabe que ocorre em Granada para designar o
moinho de cana-de-agticar, sendo depois substituida pelos termos trapiche e engenho,
fixando-se nas linguas portuguesa e castelhana como sinénimo de alfandega.

2. Termos de origem greco-latina: trapiche e rominhol

As regides da Sicilia e de Valéncia foram reconquistadas aos drabes desde muito cedo,
estando estreitamente relacionadas entre si, antecipando-se nos empréstimos greco-
latinos. Assim, enquanto a indistria agucareira andaluza continuou sob o dominio
4rabe, até finais do século XV, com predominio dos arabismos, a cultura agucareira
da Sicilia e de Valéncia reduziu alguns termos 4rabes que tinha incorporado,
substituindo-os por elementos latinos ou greco-latinos. Deste modo, na Sicilia, 0
termo drabe masara, que, durante o dominio 4rabe, denominava o moinho de cana-
de-agticar, é substituido pelo termo greco-latino frappitu (1348), com a variante
trappeto (1405), e, em Valéncia, encontramos, desde o inicio da producéo agucareira,
o termo greco-latino (com a forma trapig) para designar o moinho de agucar.

O termo trapiche denomina o engenho de esmagar a cana-de-aguicar para extrac¢ao
do sumo, movido a trac¢ao animal, que primitivamente era constituido por uma mo
de pedra vertical, sendo depois substituido por cilindros de madeira e finalmente
por cilindros de ferro. Registdmos as primeiras atestagdes deste termo na Sicilia
e em Valéncia, em inicios do século XV, respectivamente com as formas afrapetis
cannamellarum e trapig (frapigs de fer sucre e trapig del sucre), enquanto a primeira
atestacdo do termo trapiche, em Granada, ocorre apenas em 1551, Na Madeira, 0
moinho de agticar, desde muito cedo, ¢ designado pelo termo greco-latino (com a
forma trapicha de bestas, j& em 1468), donde passa para Cabo Verde, S. Tomé e Brasil.
Enquanto, nas Candrias, em vez do termo trapiche, ocorre a unidade terminoldgica
engenio de bestias (1501). O termo engenho predomina a partir do século XVI, com
o desenvolvimento tecnologico dos dois eixos de madeira horizontais nos moinhos
hidraulicos. A par do termo simples engenho ocorrem unidades terminologicas




Naidea Nunes

complexas como engenho de agiicar e engenho trapiche, pequeno moinho de cana-
de-agticar movido por animais, por oposiciio ao engenho real, engenho hidrulico
com grande capacidade produtiva,

A unidade terminolégica frapiche apresenta grande expansdo na América com
o significado de engenho de agicar ¢, por extensdo semdntica, designa também
o moinho de metais. No Brasil, desde finais do século XVIIL frapiche passou a
denominar o armazém ou depésito do porto para embarque do agucar onde se
guardavam as mercadorias. No entanto, no Nordeste do Brasil, tal como em Cabo
Verde e em S. Tomé e Principe, o termo frapiche ainda denomina o pequeno
moinho de cana-de-aclicar movido por animais. O nome trapiche, embora tenha
desaparecido da terminologia agucareira da Madeira e de Candrias, ocorre
nestas regides como topdénimo, respectivamente no Funchal e em Aroucas,
testemunhando a existéncia de engenhos de bestas nestas localidades. Em Cabo
Verde, a partir do termo frapiche, formaram-se os termos derivados: frapicheiro,
para designar o trabalhador responsével por todo o trabalho de transformacio
da cana no trapiche; trapichar, esmagar a cana no trapiche, e o termo composto
trapiche a motor que denomina o moinho mecanico de moer a cana-de-agucar
movido a gaséleo.

O termo rominhol ou reminhol denomina o vaso de cobre coéncavo com cabo
comprido que serve para retirar o mel ou agucar das tachas para as formas e para
deitar 4gua e decoada nas caldeiras, As primeiras atestacdes deste termo ocorrem
na Sicilia e em Valéncia, na primeira metade do século XV, respectivamente com
as formas ramiolos e romiols. Tendo em conta a forma siciliana ramiolos, somos
levados a pensar que na origem deste termo esta a forma rame (cobre), indicando
o material de que é feito o recipiente. A forma siciliana teria passado para
Valéncia com a alteragio romiols ou rumiols e dali para o castelhano com a forma
remillén, registada na documentagio granadina, em 1775, no plural remillones.
Na primeira metade do século XVI, registaimos a forma raminhois na Madeira ¢
as formas remillones e reminol de cobre nas Canirias. Segundo Nelson Barbalho
(1984: 344), no Brasil, reminhol é uma grande colher de cobre com longo cabo
de madeira, utilizada nos engenhos para bater o agticar e para retird-lo da dltima
tacha para as formas. Este termo ainda hoje existe no Brasil, nomeadamente em
Minas Gerais e no Nordeste Brasileiro, com a forma rominhol. Para Pérez Vidal
(1991: 231), o termo reminol ou remifiol, que ocorre nas Candrias para designar
o mesmo recipiente de cobre do engenho, é um portuguesismo, de reminhol. O
mesmo autor acrescenta que este termo também passou para a América espanhola,
apresentando como forma mais frequente remillén e remillones. Santamaria (1942
IIL: 11) indica a existéncia do termo ramillén, na Venezuela, com a acepgiio de
vasilha de cabo comprido, usada para retirar liquidos. Malaret (1946: 701 ¢ 712)
também refere o termo ramillén, com a variante remillén, na Colombia e na
Venezuela, denominando uma vasilha ou espécie de colher grande de madeira.
Na documentagio oral de Cabo Verde, na ilha de Santiago, encontrdmos o termo
reminhola, forma crioula de reminhol, a par dos nomes genéricos: vasitha, lata,
balde e panela para desighar 0 mesmo concetto,
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3. Termos de origem portuguesa: rapadura, panela, rescumas, mascavado e
calcanha

A manufactura acucareira passa por um grande desenvolvimento tecnolégico e
terminolégico na ilha da Madeira. Uma das questdes da historia ¢ tecnologia do
aclicar que mais polémica tem gerado prende-se com a evolugio da moenda da
cana-de-aglicar, mais concretamente a passagem do trapiche de md de pedra vertical
ao engenho de cilindros ou eixos de madeira horizontais.

Como ja vimos, a tecnologia primitiva da produgio agucareira, na ilha da Madeira,
era constituida por trapichas de bestas, moinhos com uma mé de pedra vertical
movida por animais, correspondendo ao trappetum mediterranico. No entanto,
na itha da Madeira, teria surgido, desde o inicio da produgdo agucareira, uma
tecnologia mais avangada, em que a cana era espremida entre dois eixos ou cilindros
de madeira horizontais, transplantada para a América, onde passa a trés cilindros
verticais de madeira, sendo depois revestidos de ferro. O uso da forca hidréaulica e
dos eixos de madeira horizontais, embora ainda nio dispensem a prensa, parecem
corresponder ao desenvolvimento da produgdo agucareira madeirense.

A terminologia do agticar de cana é indissocidvel da tecnologia agucareira, por isso a
transplantago técnica desta actividade implica também a transplantagio dos termos
correspondentes. Os termos e as técnicas da produgdo agucareira recebidos do
Mediterraneo e os termos que surgem na ilha da Madeira, com o desenvolvimento
da indistria acucareira, sio levados pelos madeirenses especializados nesta area de
actividade agro-industrial para as ilhas atlanticas e para a America.

O termo agiicar de panela denomina o agtcar de inferior qualidade, nao purgado,
feito a partir do mel extraido da purga do agicar nas formas, sendo elaborado
num recipiente designado panela, do qual recebe o nome. Registdmos a primeira
atestacdo do termo agticar de panela na Madeira, em 1452, passando depois para
Candrias, Granada e Brasil. Trata-se de um termo composto pelo nome agucar
com o complemento nominal determinativo introduzido por preposicio de panela,
podendo ser reduzido ao nome panela. O termo panela ¢ um portuguesismo levado
da ilha da Madeira e de Canérias para a Andaluzia e América, nomeadamente para
o Brasil, onde designa o acticar feito do mel das formas, sendo sinénimo de agdcar
de retame ¢ agticar de mel.

O termo agticar mascavado designa o agucar de inferior qualidade, escuro com
residuos de mel, da quarta e tltima parte ou ponta do pao de aglicar, correspondente
a0 cogulho, ou seja, o aguicar mal purgado do fundo da forma. O termo agticar
mascavado ou mascabado surge, em inicios do século XVI, na Madeira e nas
Candrias, ocorrendo apenas no século XVII em Granada, como portuguesismo ou
madeirismo. Na Sicilia e em Valéncia, registdmos anteriormente outros termos para
designar o mesmo conceito, nomeadamente zuccarorum de mistura xiruppata, na
Sicila, e rassos, em Valéncia. O termo rossos designa o agticar obtido do quarto final
da forma ou ponta do pdo de aglicar de uma cozedura, depois de purgado. O termo
agiicar mascabado provém do portugués mascabar ou mascavar (em castelhano
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menoscabar, fabricar mal, do lat. vg. *minus capare). No Brasil encontramos a forma
mascavo como variante do termo mascavado ou agticar mascavado, apresentando
os sinénimos agticar preto e agiicar bruto, sendo que mascavar ¢ separar o aglcar de
qualidade inferior, de cor escura, do agicar branco do pao de agiicar.

O termo agiicar somenos designa o agiicar mal purgado e mal cristalizado da terceira
ou pentiltima parte do pdo de actcar, ou seja, o agucar de inferior qualidade e valor
de que o branco, mas superior ao mascavado, Registimos a primeira atestaciio
deste termo na Madeira, no século XV, em 1469, apresentando como sinénimo o
termo agiicar baixo, Na Sicilia e em Valéncia, nos sécules XV e XVI, encontrdmos
outros termos para designar o mesme conceito, respectivamente zuccari musture e
mesturasses de mistura, ou seja, misturar elementos de diferentes qualidades, com
o sinénimo valenciano escuallats {do lfat. squalidus, dspero, tosco, sujo, descuidado
ou do italiano squagilato, dissolvido ou fundido). As formas siciliana e valenciana
designam o terceiro quarto do pic de agicar de uma cozedura, designagio
motivada pelo facto de este aclicar conter restos de mel e ser pouco consistente.
Quanto ao termo somenos, formado de sé e menos, trata-se de uma forma genérica
que sofre terminologiza¢io na ilha da Madeira, tornando-se um termo técnico da
area de actividade agucareira. Assim, o termo somenos, associado a agiicar, ¢ um
portuguesismo ou madeirismo para designar o tipo de aglcar mal purgado de
inferior qualidade e valor. No Brasil, o agiicar somenos também ¢é denominado
agucar baixo, actcar inferior da pentltima parte do péo de agucar, assim designado
por ser menos branco.

O termo calcanha designa o trabalhador da casa das caldeiras ou escrava que tirava
as escurnas do parol e deitava nas caldeiras. A primeira atestagio deste termo ocorre,
na Madeira, no século XVI, em 1587. Registimos o termo calcarnha, na Madeira
e no Brasil, com o mesmo significado, embora no primeiro caso seja uma forma
masculina e no segundo feminina.

O termo rescuma denomina as segundas escumas aproveitadas, retiradas das
caldeiras, ou o agicar de rescumas, feito das segundas escumas, As primeiras
atestacdes do termo rescurnas surgem, na Madeira e nas Candrias, no inicio do
século XVL O termo rescuma é uma forma derivada de escuma com o prefixo re-.
No Brasil ocorre o termo claros (do lat. claru-), para designar as segundas escumas,
por serem mais claras do que as primeiras. Nas Candrias, a forma rescuma coexiste
com a variante reespuma, referindo a espuma que resulta da elaboragio da primeira
espuma do sumo da cana, para obter aglicar de espuma. Na documentagio oral
contempordnea de Cabo Verde, encontramos o termo choco para designar o
mesmo conceito, apresentando como sinénimo o termo escuma branca. A unidade
terminoldgica rescuma, tal como o termo escuma, apresenta termos compostos
como rescuma nova, rescuma quebrada e rescuma velha que designam diferentes
gualidades deste produto.

O termo rapadura denomina as crostas grossas de mel ou de agtcar caramelizadas
que ficam coladas as caldeiras e tachas, no fabrico do agucar, resultantes do
cozimento e concentracao do sumo da cana, que se rapam para usar como rebucado
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de acticar ou para misturar com dgua e desfazer em mel. Em Granada e em Valéncia
registdmos os termos costras, sinénimo geogréfico e cronolégico do termo portugués
rapadura. Na documentaco estudada, a primeira atestagao do termo rapadura,
forma derivada de rapar com o sufixo -dura, surge, na Madeira ¢ nas Candrias, na
primeira metade do século XVI, respectivamente em 1523 ¢ em 1531. No Brasil, a
primeira atestagdo do termo rapadura, com a acepgdo de aguicar néo purgado com
as mesmas propriedades do agicar mascavado, coagulado em forma de pequenos
tijolos, data de 1711, sendo um madeirismo ¢ nio um brasileirismo, pois trata-se de
um termo técnico agucareiro desenvolvido na ilha da Madeira, a partir da qual se
difundiu no Atlintico.

No Brasil, nomeadamente no Nordeste, o termo rapadura adquiriu um novo
significado, denominando o agiicar grosseiro nio purgado de inferior qualidade e
estendendo-se a doces de agticar e mel, aos quais se junta farinha, leite, ovos e frutos
secos. Assim, no Nordeste Brasileiro, a rapadura deixou de ser um subproduto
do agticar, apresentando as qualidades do aciicar com mel, mascavo ou integral,
caixeado em formas de madeira ou ladrithos e embrulhado em folhas secas de
cana, depois de retirado das formas, sendo um alimento nutritivo, resultante de
um arcaico e rudimentar processo de fabrico. Segundo Pérez Vidal (1991: 231),
rapadura & a crosta caramelizada residual que se raspa das vasilhas de cozedura
do sumo da cana. O mesmo autor indica que, no Brasil, este termo coincide com
a acep¢io cubana de raspadura, sende um portuguesismo nas Candrias e na
América. Pérez Vidal (1983: 55-68) explica que o termo rapadura foi erradamente
considerado um americanismo, pela sua grande extensdo na América e por ser
desconhecida a sua origem europeia, atestada na documentagdo histérica da ilha
da Madeira e de Canarias. O autor informa que a rapadura, tal como as escumas,
rescumas, coguchos e pés, era um subproduto do aglcar e acrescenta que o agiicar
mascavo, de cor morena, coalhado com a forma de pequenos ladrilhos, é designado
rapadura em Cuba, Honduras, México, Panamd, Per e Brasil. Pérez Vidal informa
ainda que o termo rapadura ainda hoje existe nas Candrias, na ilha de Las Palmas,
para designar um doce ristico tradicional de mel de cana, de cor negra ¢ de forma
cénica, conservando a forma do antigo pao de agiicar, denominado rapadura de mel
¢ rapadura de gofio. Trata-se de um doce feito de farinha de cereais, previamente
tostados, de mel de cana e améndoas. O autor sublinha que, na América, o termo
rapadura ou raspadura é também sinénimo de doce de mel de cana com vérios
ingredientes. Pérez Vidal explica que a origem do termo rapadura resulta das
raspas das caldeiras e tachas de elaboragao do agtcar, indicando que, por extensdo
semantica, na América, passa a designar o agiicar bruto, moreno, de forma cénica
ou em ladrilhos e, depois, através de nova ampliagdo de significado, nas Candrias
e na América, o termo rapadura adquire o significado de produtos de confeitaria,
compostos de vérios ingredientes, cuja base principal é o mel de cana ou 0 agucar.

Na América, o acticar bruto de cor morena, por estar saturado de mel, denominado
rapadura ou raspadura, torna-se sinénimo de panela ou papeltn. Assim, na
Venezuela, o termo papelén ¢é atribuido ao agticar escuro, nio purgado, de forma
cénica, embrulhado em folhas de cana, e o termo panela refere o mesmo agticar
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escuro, pouco elaborado, cristalizado em moldes quadrados ou formas de madeira
quadrangulares. Santamaria (1942 IIL: 15) informa que os termos rapadura € raspa,
no México, sdo sinénimos de piloncillo, e, na Bolivia, designam um bolo de mel de
cana. Enquanto Malaret (1946: 703-705) indica que os termos rapadura, raspa e
raspadura denominam o agidcar mascavado ou moreno sem refinar e ¢ agicar que
fica colado s tachas, nos trapiches da América Latina, onde hd produgiio agucareira
artesanal, Na documentacio oral de Cabo Verde registdmos os termos: raspa, forma
derivada regressiva de raspar; ¢ucrinha, forma derivada de agicar com o sufixo
diminutivo —inha; cocorota ¢ caramelo, atribuidos ao mesmo conceito,

4. Termos de origem afro-americana: garapa ou guarapa e guarapo

Cotn a transplantagio da cultura agucareira da ilha da Madeira para as ilhas
atlanticas e para a América, nomeadamente para o Brasil, onde hd um grande
desenvolvimento da producio agucareira, surgem novos termos resultantes do
encontro entre as linguas europeia, africana e indigena.

O termo garapa designa o sumo da cana-de-agicar extraido no engenho, cuja
primeira atestacdo ocorre no Brasil, em inicios do século XVII, ¢, posteriormente,
na Madeira, em meados do século XIX, sendo que anteriormente o mesmo conceito
era denominado pelos nomes sumo, calda ¢ caldo, sinénimo de garapa no Brasil.
Em Valéncia ¢ em Granada registimos o termo jarope para designar o mesmo
conceito. Na América espanhola e no Brasil surgem respectivamente as formas
guarapo e garapa, termo que parece ser win africanismo ou americanismo, embora
a sua etimologia ¢ origem sejam discutiveis. O facto de a palavra garapa surgir
desde muito cedo no Brasil e nas Antilhas e ser um termo que se encontra na Africa
QOcidental, leva-nos a excluir a hipétese de ser um europeismo ¢ a considerar mais
provavel tratar-se de um africanismo ou americanismo (do guarani, tal como os
termos guarand e guayaba, ou do tupi ou ainda uma forma quichua, introduzida no
portugués e no espanhol da América).

A hipétese de se tratar de um africanismo est4 relacionada com o facto de a palavra
garapa ocorrer na Africa Ocidental, nomeadamente em Angola, designando uma
bebida fermentada, uma espécie de cerveja africana do mato, resultante da infusio
e fermentagdo do milho. O facto de tanto o Brasil como as Antilhas terem sido
grandes produtores de aglicar, no século XVI, ¢ em ambas as regides ter havido
popula¢do africana nos engenhos, explicaria a origem africana do termo que se
propaga a partir das regides agucareiras das Antilhas e do Brasil a todo o continente
americano, sendo um termo afro-americano que surge na América Latina para
designar o sumo extraido da cana que pode ou ndo ser fermentado.

No entanto, o termo garapa pode ser um americanismo, ou seja, uma palavra
indigena da América que surge do tupi, apresentande a variante guarapa
(provavelmente do gertndio-supine de guarab, o revolvido ou remexido), pois os
indios do Brasil tinham uma bebida fermentada de frutos e raizes a que chamavam
guarapa. Com a introdugdo da cultura agucareira na América, o termo garapa teria
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passado a designar o sumo da cana. Assim, a garapa azeda resultava das espumas
(retiradas do sumo da cana) que ficavam ao relento em cochos de madeira para os
animais, sinénimo de cachaga ou aguardente de cana, sendo a bebida dos negros dos
engenhos, por oposigao  garapa doce que denominada o sumo da cana, extraido
nos engenhos, sem fermentagio. No Brasil, ocorrem ainda os termos: garapada,
forma derivada de garapa, com a acepgio de bebida feita com garapa ou abundéncia
de garapa; garapeira que denomina a engenhoca accionada a electricidade para o
fabrico de rapadura ¢ aguardente e o lugar onde se vende caldo de cana e se dd de
beber aos animais e ainda garapeiro, aquele que prepara e vende garapa. Ainda hoje,
no Brasil, nomeadamente no Nordeste Brasileiro, a palavra garapa coexiste com a
expressio caldo de cana, termo usado nas cidades, onde se vende o sumo da cana
gelado, sendo aquela a designagio mais popular com grande difusao, apresentando
grande produtividade, come demonstram as formas derivadas referidas.

Santamaria (1942: 62 e 273) apresenta a forma guarapo, do quichua huarapu, como
americanismo, designando o sumo da cana doce que produz o agticar, mas também
a bebida popular das costas mexicanas, preparada por fermentagdo da casca do
anands ou do sumo da cana. Segundo o autor, no Chile, o termo guarapo designa o
sumo da uva, antes da destilagiio, a aguardente e ainda a bebida fermentada que se
prepara com o mel de palma. Este autor refere ainda o termo caldo, que, no México
¢ Antithas, tal como no Brasil, designa também o sumo da cana, sendo sinénimo de
guarapo. Por sua vez, Malaret (1946: 452-453) também classifica a forma guarapo,
do quichua huarapu, como americanismo para designar o sumo da cana doce que
produz o agucar, designando, no Chile, uma bebida fermentada feita com este sumo
ou com o sumo do ananis fermentado, também denominado garapifia. Malaret
informa ainda que, em Porto Rico e S. Domingo, o termo guarapoe designa qualquer
bebida muito aguada e, na Guatemala, a cana velha que comega a fermentar. No
Diciondrio de Americanismos, encontramos muitas palavras iniciadas por gua-
de origem quichua e de outras linguas indigenas americanas, o que pode ser um
argumento a favor da origem americana do termo garapa em portugués e guarapo
em castelhano. A palavra garapa poderd ser um dos muitos termos de origem afro-
americana que surgem na América através dos escravos africanos, adquirindo a
forma guarapa e guarapo por influéncia das linguas indigenas americanas.

Hoje, no Brasil, o termo garapa ¢ um nome genérico e ndo um termo especifico da
produgdo agucareira, pois além de denominar o sumo da cana, sendo sin6nimo de
caldo de cana, denomina também qualquer bebida refrigerante e ou qualquer liquido
destinado a fermentar para destilagdo. A diversidade de acepgdes da palavra garapa,
no Brasil, contrasta com a especificidade do termo na ilha da Madeira, onde é um
nome técnico que apenas designa o sumo da cana extraido no engenho. Salientamos
o facto de a primeira atestagdo deste termo, na documentagio consultada da Madeira,
ocorrer em 1855, num texto redigido por Nicolau de Ornellas e Vasconcellos, ex-
emigrante na Guiana Inglesa, onde trabalhava numa plantacao de cana-de-agticar,
donde podera ter importado o termo, ja difundido na América. Em 1865, o termo
parece estar j4 generalizado na ilha da Madeira para denominar o sumo da cana,
apresentando oscilacio entre as formas garapa e guarapa, sendo dominante a
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primeira forma e originando formas derivadas e compostas como: garapeiro,
trabalhador de engenho que prepara a fermentagio da garapa para fazer aguardente,
€ 0s termos garapa virgem e garapa morta ou garapa azeda, formas compostas pelo
nome garapa e pelos adjectivos virgem, para designar o sumo extraido da cana sem
jungdo de dgua, e morta ou azeda para denominar o sumo da cana fermentado, para
o fabrico de aguardente.

Concluimos que a cultura agucareira, na sua lenta e prolongada difusao no ocidente,
incorporou elementos culturais de quase todos os povos por onde passou, por isso
a terminologia do agticar de cana apresenta termos de origem oriental, introduzidos
pelos drabes no Mediterrineo; termos de origem greco-latina, incorporados na
Baixa Idade Média, sobretudo na Sicilia ¢ em Valéncia; termos de origem neolatina
atlantica que surgem na Madeira com o desenvolvimento da produgdo agucareira
nesta regido e termos de origem afro-anericana que ocorrem no novo continente.

Das Indias orientais a cana-de-agticar e a sua cultura chegaram as Indias
ocidentais, passando por muitas regides gue contribuiram para o enriquecimentoe e
desenvolvimento da sua terminologia e tecnologia; entre elas a ilha da Madeira teve
um papel central, aliando a tradigio mediterréinica 4 inovagdo atldntica. Assim, hd
uma continuidade terminoldgica e tecnoldgica entre 0 Mediterrineo e o Atlantico,
sendo a itha da Madeira a ponte entre estes dois mundos agucareiros, recebendo,
desenvolvendo e difundindo a terminologia e a tecnologia do agicar nas ilhas
atlanticas e na América, principalmente no Brasil, onde ainda hoje encontramos
muitos termos e técnicas da primitiva produgdo agucareira madeirense.

A terminologia do agicar de cana ¢ a sintese da contribuicdo e do encontro das
civilizagdes europeia, africana e indigena da América, sendo por isso denominada
terminologia acucareira ibero-americana ou latino-americana, resultando de um
didlogo de linguas e culturas.
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