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A TERMINOLOGIA HISTORICA DO ACUCAR NAS
ILHAS ATLANTICAS : MADEIRA E CANARIAS
(SECULOS XV e XVI)

0 nosso objectivo ndo € fazer um estudo histdrico sobre a produgiio
acucareira nos arquipélagos da Madeira e de Candrias, mas salientar a relagéio
existente entre estas duas regides, comparando ¢ descrevendo a terminologia
histérica do agtcar, registada na documentagio dos séculos XV e XVI, por
campos seménticos: téenicas e profissdes especificas da produgiio agucareira ¢
qualidades de agicar e outros produtos.

Utilizdmos como fontes, para a Madeira, a seguinte documentacio:
Vereagdes da Camara Municipal do Funchal século XV5 Livro dos estimos do
ano de 1494 Tombo Primeiro do Registo Geral da Camara Municipal do
Funchal, Livro de Contas da ilha da Madeira 1 504-1537, Posturas gite fizerdo
0s afficiaes do ano de oitenta e sete { 1587). E, para Candrias, consulamoes as
seguintes fontes: Profocolos de Herndn Guerra; Protocolos de Rodrigo
Fernande= Documentos canarios en el Registro del Sello; Las Datas de
Tenerife; Extractos del Protocolo de Juan Ruiz de Berlanga 1507-1508;
Acuerdos del Cabildo de Tenerife; Ordenanzas del Concejo de Gran Canaria
1531, Esta documentacio fornece-nos importantes informagoes sobre a produciio
agucareira da época, permitindo realizar uma andlise linguistica comparativa da
terminologia histérica do agicar nestas duas regides.

A producio agucareira, depois de desenvolvida na ilha da Madetra, foi
transplantada, juntamente com a terminologia das técnjcas ¢ produtos do agticar,
para Candrias, onde encontramos muitos portuguesismos relacionados com esta
actividade, que passaram, directamente da Madeira ou indirectamente, através de
Candrias, para Cabo Verde, S, Tomé, Brasil e Antilhas Espanholas.

I. Técnicas e profissdes especificas da produgiio acucareira

Os termos que designani as téenicas da produgfio agucareira s&o comuns &
Madeira e a Candrias. Trata-se de portuguesismos que passaram da Madeira para
Candrias, conservados intactos, ou seja, sem adaptagfio & lingua espanhola, por
exemplo: casa de purgar (o local onde o agdicar era purgado); forma de agiicar
(vecipiente de forma cénica com um furo no vértice usado para purgar o agucary;
panela (agicar de inferior qualidade}; facha (recipiente usado para fazer agticar
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de mel). O termo tacka ainda hoje existe na América e, por isso, ¢ classificado,
muitas vezes, como americanismo. No entanto, ndo podemos esquecer que, antes
de aparecer na América, este termo surge na Madeira e em Candrias, sendo um
portuguesismo. Alguns destes termos, que, inicialmente, se mantém intactos
acabam por sofrer adaptagdes fonéticas e grificas, integrando-se totalmente na
lingua espanhola,

Os portuguesismos com alteragdes fonéticas e grificas por adaptaciio &
lingua espanhola sio, por exemplo, os termos: caldeira (em espanhol calderay;
femperar (em espanhol templary; fornalha (em espanhol fornalla); engenho de
dgua ou de aglicar (em espanhol ingenio de agua ouw de auicar). O
portuguesismo engenho, em Candrias, surge também na forma composta ingenio
de bestias, em que o lexema engenho apresenta um complemento nominal de
especificagio, introduzido por preposicao, de bestias, que distingue este engenho
do engenho de dgua. Na documentagio  madeirense, registimos a forma
composta trapicha de bestas, com o termo mediterrinico trapiche, para designar
0 engenho movido por animais, que nio surge na documentacio primitiva de
Candrias, onde este termo amigo ¢ substituido pelo termo mais moderno
engenho,

Na documentagiio de Candrias, registdmos alguns termos de téenicas e
instrumentos da produgio agucareira que nio encontrdmos na documentagiio
madeirense, o que nio significa que estes termos ndo tenham sido também
transplantados da Madeira para Cangrias, como € o caso das formas: prensa
(para prensar a cana, talvez adaptagiio da forma madeirense alcapremeay; moler
(moer ou esmagar a cana); remillone (em portuguts reminal ou reminhol, espécie
de colher de cobre usada para retirar a calda das caldeiras); baticlera ¢
espumadera, formas derivadas respectivamente de bater e espine com o sufixo -
dera (emk portugués batideira ¢ espumadeira com o sufixo -deira). Estes termos,
que surgem na documentagio de Candrias, por vezes, mais rica na descricio da
teenologia do agticar, designam instrumentos usados na produgiio agucareira: o
primeiro para bater o agicar ¢ o segundo para retirar a espuma do sumo da cang
das caldeiras. Em contrapartida, na documentagio madeirense, registdmos os
termos: lagar (local onde ¢ extraido o sumo da canay; moenda {o moer da cana) e
coadoiro (possivelmente, o instrumento utilizado para retirar as impurezas do
sumo extraido da cana).

Os nomes de profissio especificos da produgio  agucarcira  sio,
geralmente, palavras derivadas, formadas a partir de radicais que designam
técnicas, objectos ¢ instrumentos desta actividade, Trata-se de formas derivadas
por sufixagio, em que os sufixos modificam o termo sem alterar o sentido da
palavra base, acrescentando um significado especifico. Os sufixos -eire (cm
espanhol -ere) ¢ -dor (com a mesma forma em Canirias) siio 0s mais produtivos
na criagiio de novos nomes de profissio especificos da produgiio agucareira.

Registdmos as seguintes formas com o sufixo -eiro: agucareire (de
agiicar, que parece ser sindnimo de canavieiro, em que temos a palavra agricar
por canay, canavieiro (de canavial, em espanhol caiaverero, que também surge
com a forma reduzida cailavero); caixeiro (de caixa, que faz as caixas para
embalar o aglcar), caldeireiro (de caldeira, em espanhol calderero, o

encarregado da cozedura do sumo da cana nas caldeiras de cobre ou ainda o
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trabalhador que fabrica as caldeiras de cobre do engenho’); racheiro {de tacha,
em espanhol tachero, termo que designa o trabalhador do engenho que coze o
mel, nas tachas, para extrair o remel); escumeire (de escuma, na documentacio
de Candrias surge com as formas: escumero, espumero € rescumero, e designa o
encarregado de retirar as escumas e rescumas das caldeiras, durante a cozedura
do sumo da cana); confeiteire ¢ doceiro (formas derivadas respectivamente de
confeito ¢ de doce, parecem ser termos com o mesmo significado, para designar
o fabricante de conservas e confeitos, em espanhol confitero). Na documentagao
de Candrias, registamos também o termo buhonero, a par de confitero, como
podemos ver na seguinte atestago: «los espegieros, buhoneros, confiteros tengan
aglicar'», O termo buhonero designa o ﬁbucamc de buhonerias, termo atestado
na expressio: «mercaderes de buhonerias®», que parece designar coisas boas, ou
seja, doces. Em Candrias, registimos ainda o termo prensero (de prensa), pata
designar o trabalhador encarregado de prensar a cana (nome de profissiio que nio
encontrimos na documentagiio madeirense).

Os nomes de profissio com o sufixo -dor sdo idénticos nas duas regides
acucareiras: esbrugador, na Madeira, e desburgador (com protese de d-), em
Candrias, a par com a forma cortador; lavrador em portugués e labrador em
espanhol; lealdador (de lealdar), portuguesismo que designa o trabalhador que
examina a qualidade do agiicar fabricado nos engenhos; purgador ¢ refinador, o
primeiro trabalha na casa de purgar, extraindo o mel do aguicar, ¢ o segundo na
casa de refinar, voltando a cozer o aguicar para ficar mais fino e puro. Na
documentagio de Candrias, registdmos, ainda, o termo moledor, forma derivada
de moler, que parece designar o trabalhador que introduz a cana-de-agticar na
moenda, sendo, possivelmente, um termo  sindnimo de prensero. Em
contrapartida, na documentagio madeirense, encontrdmos outros nomes de
profissiio com o sufixo -dor, por exemplo: encaixador (de encaixar, que, por sua
vez, ¢ uma forma derivada de caixa, e origina a forma encaixamento, para
designar o trabalho de meter o agticar em caixas para ser exportado); estimador
(forma derivada de estimar, que designa o encarregado de fazer a avaliagfio da
produgiio dos canaviais); examinador dos mestres de agiicar (a forma derivada
examinador, de examinar, é o primenro elemento da palavra composta que
designa o encarregado de verificar a qualificagdo dos mestres de agiicar, como o
complemento nominal indica); quintador (forma derivada de guinia, que designa
o recebedor da quinta parte da produgfio agucarcira para a Coroa, também
designado recebedor dos quintos); tratador do encaixamento (forma derivada de
tratar, com um complemento de especificagiio que designa o encarregado do
encaixamento do agticar). Registdmos alterndncia entre os sufixos -dor e -eiro,
no nome de profisso lealdador, que, por vezes, surge com a forma lealdadeiro,
na documentagio madeirense.

Além das formas derivadas por sufixagfio, registdmos muitas formas
compostas, idénticas nas duas regides agucareiras, que, em Candrias, $io
portuguesismos, para designar nomes de profissiio especificos da produgic
agucareira, por exemplo: mestre de agiicar (maestro de azicar, em Candrias);
mestre de engenho (maestro de hacer ingenios, em castelhano). Trata-se de
formas compostas pelo nome de profissiio mestre com um complemento nominal
de especificacio. introduzido pela preposicio de. que designam profissées
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especializadas. E importante referir que a maior parte dos mestres de acticar e de
engenhos, que encontrdmos em Candrias, sfio madeirenses, pois estes foram os
grandes responsdveis pela difusio das téenicas da producio agucareira no
Atlintico.

I1. Qualidades de aciicar ¢ outros produtos

O agiicar apresenta varias qualidades, conforme a matéria prima utilizada,
O grau de elaboragio e o seu estado. O valor do agiicar é determinado pela sua
qualidade, o que origina uma grande variedade de designagbes deste produto.
Surgem, assim, muitas formas compostas com a palavra aglicar e complementos
adjectivais ou nominais (introduzidos por preposi¢iio), que especificam a
qualidade do produto. A primeira vista, as expressdes que designam as diferentes
qualidades do agiicar ndo parecem formas compostas. No enfanto, se testarmos a
sua coesio interna, verificamos que os elementos que formam a nova palavra
t€m  existéneia auténoma, mas respeitam  certos  critérios morfoldgicos,
sintdcticos e semdnticos da formagdo de palavras compostas. Embora ndo
apresentem um hifen ou trago de unifio entre si, principalmente quando hd uma
preposi¢io, os elementos da palavra composta sio determinados globalmente,
existindo apenas uma denotagio lexical. A palavra composta constitui, assim,
uma unidade semiantica que nio permite a introdugiio de outros elementos na
composicio. Apesar da coesdo interna, hd a possibilidade do primeiro elemento
ser modificado morfologicamente com o morfema de phural. Tendo em conta
esles critérios seminticos ¢ morfoldgicos, podemos analisar a tipologia das
palavras compostas que designam as diferentes qualidades de agticar. A estrutura
mais frequente destas formas compostas € Substantivo + Adjectivo, em que o
segunde elemento determina o primeiro, por exemplo: agicar branco (azicar
blanco, em Candrias); agiicar candi {termo que designa um tipo de agiicar de
grandes cristais ¢ que nio surge na documentagiio de Candrias). O substantivo
pode ainda ser determinado por dois adjectivos, por exemplo: agiicar brance
bom (azicar bueno blanco, em Candrias). Encontrdamos major variedade de
designagbes das qualidades do agticar, na documentagio madeirense, para
melhor determinar o seu valor, por exemplo: acticar baixo; agiicar nmascavade,
agicar somenos; agiicar velho.

A matéria utilizada na claboragio do agucar ¢ especificada na sua
designacdo, pois também determing o seu valor, Trata-se de palavras compostas
com a palavra agiicar como primeiro elemento, seguido de um complemento
nominal, introduzido pela preposicio de. A estrutura dos  elementos da
composi¢io € a seguinte: Substantive + Preposiciio + Substantivo, por exemplo:
aciicar de cana; agticar de mel: agiicar de escumas; agiicar de panela (aziicar de
panela, em Candrias); aghcar de refugo; agiicar de retame. Na composicio
destas formas, podem ainda ocorrer adjectivos  deternyinativos, depois do
primeiro ou do segundo substantivo. Assim, a palavra composta com um
complemento nominal pode apresentar um ou dois adjectivos na sua estrutura,
por exemplo: agicar mascavado de mel velho, agicar rosado de escumas;
agicar de mel velho. Na documentagio madeirense, registamos. ainda. os
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termos: aciicar branco de uma cozedura e agicar de duas cozeduras, com
indicagiio do nimero de cozeduras que determinam o grau de pureza do agicar.
A forma composta pode ainda apresentar dois complementos nominais, por
exemplo: acticar de escumas de canas. Como podemos ver, na documentagiio
madeirense, encontrdmos maior variedade nas designagdes com especificagfio
das qualidades de agicar.

O agucar apresenta, geralmente, a forma de pies de agticar. O termo pdo
de agiicar designa o agticar de forma cénica, depois de retirado do molde de
batro onde ¢ purgado. O pdo de agiicar pode ser dividide em partes: o agtcar
mais branco da parte superior da forma de acticar, designado cara, e o da ponta
ou vértice da forma com restos de mel, designado cogule. Na documentacio de
Candrias, registimos os portuguesismos cogucho ¢ pies’, com adaptagio a lngua
espanhola, para designar este agtcar de inferior qualidade. O texmo pdo de
agticar apresenta também diferentes especificagbes, conforme a qualidade do
produto: pdo de agidcar branco (azicar blanco en panes, em Candrias); pdo de
aguicar de mel, pdo pequenc de agticar refinado (quanto mais pequeno o piio de
agtcar mais refinado e maior o seu valor). Mais uma vez, sublinhamos o facto de
registarmos maior variedade de especificagdes da qualidade do agucar na
documentagio madeirense,

Os subprodutos do agiicar resultam do seu processo de fabricacio e sio
utilizados na elaboragiio de agucares de inferior qualidade. Os termos escuma ¢
rescuma (com a mesma forma em Candrias) e mel ¢ remel (miel e remiel em
espanhol} designam os primeiros subprodutos do agucar. Os termos derivados
com o prefixo re-, indicam tratar-se de subprodutos resultantes de uma segunda
extracciio. No caso da rescuma, trafa-se da segunda escuma do sumo da cana ¢,
no caso do remel, 0 segundo mel, extraido do agiicar de mel. O termo panela ou
agticar de panela, como 34 vimos, ¢ um portuguesismo, conservado inalterado
em Candrias, que parece designar um agticar de inferior qualidade, feito a partir
do remel. O termo rapadura (forma derivada de rapar) é também um
portuguesismo  que, na documentagfic de Candrias, surge com a forma
portuguesa, para designar o subproduto do agicar resultante das crostas de
agticar caramelizadas, que sfio rapadas das caldeiras e tachas, onde o agdcar é
cozido. O termo rapadura difundiv-se na América, onde coexisle com a forma
castelhana raspadura (de raspary’.

Os subprodwtos do aglicar lambém apresentam diferentes designagdes,
conforme a sua origem ¢ estado, o que determina a sua qualidade ¢ valor,
originando as seguintes palavras compostas: escuma das caldeiras; escuma das
tachas; escuma quebrada (que surge com a mesma forma em Candrias); escunia
velha, mel bom;, mel nascavado;, mel mascavado velho, remel nove; remel velho,
mel velho, O termo mel origina a formagio de duas novas palavras derivadas por
sufixagio: melado, com o sufixo -ado, que encontrdmos na documentagdo
madeirense, para designar o sumo da cana durante a cozedura, ji purificado, e
melaza, com o sufixo -aza, que registdmos, na documentagdio de Candrias, para
designar os tltimos residuos de mel extraidos do agdicar, ¢ que parece
corresponder aoc termo portugués melago, A necessidade de especificar as
diferentes qualidades dos subprodutos do agtcar também origina novas palavras
compostas e derivadas.
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Na docunentaciio de Candrias, registimos o0¢ termos melcochas e
melcochas de miel, formas que niio encontrdmos na Madeira, O termo melcocha
¢ uma palavra composta de mel + cocha, que parece designar um doce de mel, a
qual se junta, pleonasticamente, o complemento nominal introduzido por
preposicdo, de miel. Em contrapartida, na documentagio madeirense,
encontrdmos os termos alfenim e diagargante, para designar doces de agicar,
que, se passaram para Candrias, siio genericamente designados confites.

Outros produtos derivados do aguicar sdio as conservas e os confeitos
(conservas, confitura e confites, em Candrias). As conservas sio também
designadas fruta de agiicar, na Madeira e em Candrias. As designacdes das
conscrvas apresentam també€m grande variedade conforme a fruta utilizada:
conserva de abdbora (conserba de calabacete, em Canarias), conserva de peras
(na Madeira e em Candrias); diacidrdo bom e casca de cidra {conserba de
diacitrdn, em Candrias); conserva de pessego, conserva de marmelada. Os
termos conservas ¢ confites, embora ndo sejam referidos por Pérez Vidal como
portuguesismos, também parecem ter passado da Madeira para Cardrias, no caso
de confites com adaptagio da palavra portuguesa confeitas ao castelhano. Em
Candrias, surge ainda o termo confitura, a par de confites, que parece ser um
termo sinénimo de conserves.

Na documentagio madeirense, encontramos, ainda, o termo marmelada,
que designa a conserva de marmelo, Portuguesismo que passou para ¢ espanhol ¢
o francés para designar todos os doces de fruta em conserva. A marmelada tal
como  as conservas podem apresentar virias designagdes com  palaveas
compostas, em que o primeiro elemento ¢ marmelada, conserva ou Sruta,
seguido de um complemento nominal de especificagiio do conservante utilizado
na sua confecgdo: marmelada de agiicar, marmelada de agicar branco;
marmelada de escumas, conserva de agiicar de mel; conserva de escumas:;
conserva de rescumas; conserva de agiicar branco: Jruta de escumas; fruta de
mascavado; fruia de mel, fruta de agiicar branco. Como podemos ver, as
conservas de fruta (também designadas fiura de agitcar, fruta de confeireiro ou
fruta em conserva), em calda ou fruta seca (fruta seca de mel e fruta seca de
esCUnas), usam como conservantes diferentes qualidades de agtcar e os seus
subprodutos.

A necessidade de especificagio da qualidade dos produtos agucareiros,
para bem determinar o seu valor, através de termos de estrutura complexa,
formados por palavras compostas com complementos nominais e adjectivos
determinativos, parece ser caracteristica da documentacio madeirense, nfo sendo
130 evidente em Candrias,

A transplantagdo da cultura acucareira da Madeira para Candrias, através
dos madeirenses experimentados no cultivo da cana e na fabricagiio do agticar,
explica a presenca de muitos portuguesismos na terminologia histérica do
aglicar, em Candrias. Portuguesismos que s8o, na sua grande parte, formas
derivadas ¢ compostas que originam novas palavras, ou seja, termos especificos
do dominio técnico da inddsuia agucareira, Estes termos técnicos passaram da
Madeira para Candrias, conservando-se intactos ou com adaptacdo 4 lingua
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espanhola e, destas regides agucareiras, a cultura do agticar foi transplantada para
Cabo Verde, S. Tomé, Brasil ¢ Antilhas Espanholas.

O estudo comparativo, entre Madeira e Candrias, dos tetmos que
designam as técnicas e profissdes especificas da produglo agucareira ¢ as
qualidades de aguicar e outros produtos, mostra-nos que a expansic da
terminologia histérica do agdcar, a partir da ilha da Madeira, constitui um
elemento de unidade linguistica e cultural, nfo sd das ilhas, mas de tede o espago

atlantico.

1. Técnicas e profissies especificas da produciio agucareira

Madeira

Acucareiro

Bertolomeu aguquarejro (Ver 1470-72: 23)
Alcaprema

«De cada huua algaprema por mes huua
arroba e meya {...) ho ter¢o do aguquar que
nas ditas algapremas em uosas casas
fazees...», «...a dita arroba e meya por mes
de cada huua algaprema..» (Tombo I,
1462: 25), «e que do aguguar que aque hos
ditos lagares nom podesem abastar pera seu
lavramento ¢ o seu dono laurase cm alga
premas ¢ dito snilor ouuese ho tergo»
(Tombo 1, 1466: 27), «..das algapremas ¢
emgenhos daugua de fazer acuquar e de
wrapichas de bestas» (Tombo I, 1468: 44-
45).

Almoxarife do acticar ou dos quartos
«meu almoxarife dos aguquares» (Tombo
1, 1495:  308), «Pero Rodriguez
allmoxarife dos guartos» (Contas I, 1520:
10).

Caixeiro

«Rodrige Aluarez cayxeiro» (Contas 1,
1509: 196), «Amdre Gongalluez acaxejrox»
{Contas II, [537: 173}

Canarias

Batidera

«8 remillones, 1 batidera» (PHG
1511: 284).

Buhonero

«los  especieros,  buhoneros,
confiteros tengan agticar» (ACT
V, 1525: 59),
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Caldeira
«duas arrobas e tres quartas descumas das
caldeiras» (Contas H, 1513-14: 237).

Caldeireiro

«Joam Gil caldeyrejro» (Ver
173), «Joham Nunez caldeireiro» (Ver
1497-98: 633), «Joam Fernandez
caldeireiro» (Contas II, 1509: 183)

1485-36:

Canavieiro

«Alvarg Fernandez canaveeyro» (Contas I,
1513-14: 223}, «Joam de Lima canauiciro»
(Contas IE, I517: 89)

Casa de purgar
«no emgenho e cassa de purgar de cada
hum lavradors (Tombo I, 1501: 411)

Coadoiro

«Receba as escumas pera depois de frias se
sangrare ¢ hua bagia em que se lavem os
coadoiros» (Post 1587: 73).

Confeiteiro

«offigio de confeiteiro» (Ver [485-86:
186), «Danjell Sanchez confeiteiro» (Ver
1488-89: 271), «Fernam Rujz conffeyteiron»
(Ver 1495-96: 354)

Doceiro

«Yoam Afonso doceyro» (Contas 11, 1536:
125)

Encaixador

«que se receberam aos encaixadores em fim
de suas contas» (Contas I, 1504-05: 40).
Encaixamento

«pera fazimemto ¢ emcayxamemio dos
ditos acuquares» (Tombe 1V, 1515: 575)

Caldera

«3 cajas, una caldera grande»
(PHG 1511: 285), «tachas ¢
calderas» (Ord.G.C. 1531: [46).
Calderero

«Antdén  Rodrigues, calderero»
(ACT I, 1508: 26}, Martin
Lopes, calderero» (ACT 11, 1509:
41), «Blas Fernandez, calderero»
(ACT 111, 1514: 65), «Luis Nufiez
hombre prieto calderero» (PRF I,
1521:  235), «Juan Gonzalez
caldereroy» (PRFE 11, 1524: 575).
Cafiaverero e cafiavero
«Gonzalo de Béjar, portuguds,
cafaverero» (EPJRB 1507 52),
«los caflavereros no ponen la
diligencia que deben en quitar los
gusanos de las cahas» (ACT i,
1509 46), «caiiavero» (Ord.G.C,
15312 115).

Casa de purgar

«dicen que tenen un ingenio para
moler aziicar y una casa de purgar
con todos sus aparejos» (EPIRB
1507: 121), «la casa de purgar del
ingenio» (ACT II, 1510: 57).

Confitero
«Juan Francés,
(EPIRB 1507: 1i8).

confilero»
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Engenho de 4gua ou de a¢ticar

«emgenho daugua» (Tombo I, 1452 8),
«dos ditos emgenhos daguguar» (Tombo I,
1468: 45).

Esbrugador

«Sob a dita penna nenhu esbrugador tirard
do canaveal cana inteira nem em pedagos»
(Post 1587: 74).

Escrivio do lealdamento

«fujs Eannes esprivam do allealdamento
de Camara de Lobos» (Ver 1488-89: 2803,
«Vasco Eannes esprivam do allealdamento
da Ribeira Braua» (Ver 1488-89: 279)
Escrivio dos quintos

«o dito pwrgador sera obrigado mandar
chamar o quintador pera que com o esprind
dos quintos va rreceber o guinto» (Tombo
V, 1550: 121).

Escumeiro

«o escumeiro Estevam» (Contas 1, 1513~
14: 229)

Estimador (de acicar)

«e os estimadores seram ho meu almoxarife
e o esprivam do dito ofigio» (Toembo 1,
1466: 27), «outros estimadores daguquar do
Campanayro» (Tombo I, 1473:74)
Estimar

«que for estimado e alujdrado» (Tombeo I,
[466: 27).

Estimo

«de todo o estimo o quarie» (Tombo I,
1466; 27), «estimos» (Estimos 1494: 63),
«estimacomy» (Estimos 1494: 81).
Examinaciio :
«jmjamjnagam (...} dos mestres de agucar»
{Ver 1491-92: 583).

Ingenio de agua ou de azicar
«para hacer un ingenio de azicary
(RefelSello 1488 29), «haser un
ingenic de agua» (DatasT [505:
513.

Cortador y desburgador

«los cortadores e desburgadores
de las heredades de los
cafiaverales desta isla no cortavan
las cafas como las devian cortar»
(ACT 11, 1508: 9).

Lealdador escribano

«que fué lealdador escribano»
(ACT 11, 1511: 96).

Escumero y rescumero
seseumero y reescumero» (PRF 1,
1522: 360), «ESPUIETO»
(Ord.G.C. 153]: 144),
Espumadera

«10 espumaderas, 5 ponbas, 5
tachas» (PHG [511: 284).

Examinacion

«Que se guarden las ordenanzas
de los aztcares y examinaciones
de los maestros» (ACT I1I, 1518:
224).




... réalités et imaginaire

Examinador dos mestres de agicar
«engimjnadores dos mestres de aguquar»
(Ver 1488-89: 226).

Forma

«do dito agucar que me ha de dar asy ho
das formas como de panella apurado»
(Tombo I, 1452: 8)

Lagar

«tagar» (Tombo I, 1452: 8), «..sejom
feytos lagares em que todo ho aguquar desa
ylha se faga» (Tombo I, 1462: 25)
Lavrador (de acucar)

«lavradores daguquares» (Tombo IV, 1508:
509), «Rodrigo de Reynoso lavradors
{(Comtas 11, 1517: 84).

Lavramento (de acicar)

«¢ que do aguquar que a que hos ditos
lagares nom podesem abastar pera seu
lavramemto o seu dono laurase em alga
premas» (Tombo I, 1466: 27), «lauramemto
de aguguares» (Tombo 1, 1485: 193)
Lavrar

«laurar e flazer aguquar» (Ver [488-89:
231).

Lealdador

«Anrique de Betencor alealdador» (Ver
1485-86:  145), «Alvaro  Gongaluez
alealdador» (Ver 1488-80: 229), «Joam
allealldeiro» (Ver 1491-92: 284)

Lealdamento do aciicar

«allealldamemtos dos aguguares» (Tombo
11, 1485: 193)

Lealdar

«alialdar o acucar» (Ver 1470-72; 38).

Forma de aciicar
«formas de agdcar» (Ord.G.C.
1531: 148).

Fornalla

«toda 1a lefia que fuere menester
para las fornallas del haser de los
agucares» {DatasT 1514: 240).

Labrador
«Alonso de la Fuente, labradors
{(DatasT F501: 56), «Gonzalo de
Cordova, el labrador» (ACT I,
1511: 110).

Labrar

«vos do agua para regallo
mientras no labrase el ingenio»
(DatasT 1503: 180).

Lealdador

«ninguna persona sea osada de
sacar agucar desta ysla syn ser
lealdada por el lealdador» (ACT I,
1506:  107), «ecligeron  por
lealdador de los agicares desta
ysla» (ACT 1, 1507: 172).

Lealdar
«habia servido en lealdar el
azucar mis de un afio» (ACT 11,
1508: 2).
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Les tles atlantiques

Mestre de agicar

«Dings Affonso mestre de aguquar» (Ver

1470-72: 23), «Miguel Martjnz
aguquer» (Ver 1481-82: 85)

Mestre de engenho

«mestres  dos  enjenhos»  (Ver
144).

Moenda

«que nom possam fazere
nemhuus de moemda» (Tombo 1,

Panela

mestre de

1485-36:

emgemhos
1461: 16)

«do dito agucar que me ha de dar asy ho

das formas como de panclla
{Tombo [, 1452: 8)

Purgador
«mestre e purgador» (Tombo

apurado»

11i, 1501

411y, «Aluoro Gill purgador» (Comntas I,

1509: 196).
Purgar

«nam fomem barro pera purgar agucares»

(Tombo I, 1483: 133).

Quintador

«o dito purgador sera obrigado mandar
chamar ¢ quintador pera que com o espriufl
dos quintos va rreceber o guinto» (Tombo

V, I550: 121).

Maestro de aziicar

«Juan Garcia, maestro de agticar»
(DatasT 1504: 56), «sea visto por
el dicho deputade e maestro de
agucars (ACT I, 1507: 154},
Maestro de hacer ingenios
«Gongalo Diaz, maestro de hacer
ingenios» {DatasT 1506: 230).

Moledor

«Juan de Alamego, moledor»
(DatasT 1513: 287).

Moler

«hacer un ingenio para moler las
cafias que oviere para moler»
(DatasT 1505: 30), «dicen que
tienen un ingenio para moler
aziicar» (EPJRB 1507: 52).
Panela

«el azicar blanca como de
panela» (ACT 11, 1509: 33).

Prensa

«rujeron la prensa de Blasino (...)
que vos lo do en nombre de su
alteza sin prejuicio del ingenio»
(DatasT 1509; 176).

Prensero

«Alonso  Ramirez, prensero»
{(PHG 1510: 119).

Purgador

«su mayordome y el purgador le
maltrataron» (ACT 11, 1510: 57).

Purgar

«por el ingenio con todos sus
perirechos para moler y purgars
(ACT I1, 1508: 2),




.. Féalités et imaginaire

Recebedor

«0 dicto recebedor Vasco Fernamdez»
{Contas I, 1504-05: 25).

Refinador

«Vasco Pirez refinador» (Contas II, 1509:
23).

Tacha
«arrobas descumas das tachas» (Contas 1,
1513-14: 227).

Tacheiro

«Joam Fernandez tacheyro» (Contas I,
1509: 182)

Temperar

«temperar agucares» {(Ver 1481-82: 83)

Trapicha de bestas

«das algapremas e emgenhos daugua de
fazer aguquar e de (rapichas de bestass,
«das ditas algapremas e emgenhos daugua
de fazer aguquar e de trapichas de bestas»,
«das ditas algapremas ¢ emgenhos daugua
de fazer aguquar e de trapichas de bestas»
{Tombo I, 1468; 44-45)

Tratador do encaixamento

«louremgo Vaaz tratador do encayxamento
da Calheta» (Contas I, 1504-05: 28), «Joam
Rodriguez  Maosinho  tratador  do
emcaixamemto  do  Funchal» (Contas [,
1505-06: 69)

1L Qualidades de agicar e onfros produtos
Madeira
Agicar

«Sobre ho fazimemto do aguquars (Tombo
1, 1452: 73,

Refinador

«Alonso Lépez, refinadors (PHG
[511: 225).

Remillones

«8 remillones, 1 batidera» (PHG
1511:284).

Tacha

«l0 espumaderas, 5 ponbas, 3
tachas» (PHG 1511: 284), «tachas
¢ calderas» (Ord. G.C. 1531: 146).

Templar

«y purga cierto azticar de Pedro
de Lugo y ha templado en el
ingenio» (ACT 11, 151¢: 55).
Ingenio de bestias

«haciendo un ingenio de bestias
que vos doy toda la tierra y agua»
{DatasT 1502: 59), «podais facer
un engenio de bestias» (DatasT
1504 56).

Canarias

Aziacar

«2.400  arrobas  de  azucar»
{RdelSelle  1489:30), «ninguna
persona sea osada de sacar agucar
desta ysla» (ACT I, 1506 107).




Les iles atlantiques

Aciicar baixo ¢ ruim
«dacuquer baixo e roym» (Contas II, 1513-
14: 240).

Acicar baixo mascavado

«arrobas  dacuquer Dbaixo de quarto
mazcabado» (Contas 11, 1513-14: 229),
Acticar baixo somenos mascavado
«arrobas  de acuquer baixo somemos
mazcabado» (Contas II, 15§3-14: 229},
Actcar branco

«do acuquar bramco como de quall queer
ountro e de melles e caras e cogulhos ¢ toda
cousa que delle sair» (Tombo 1, 1466: 27),

Agucar brance bom
«duzemtas mrobas daguquer bramco bom»
(Contas I, 1504-05: 39).

Acticar branco de uma cozedura

«aguquere  bramco de hua cozedura»
(Contas 1, 1522-23: 113).

Acucar candi

«E quoamto aocs comfeytos  alfenj

diagargamte agugar camdill ¢ toda outra
maneyra de comseruasy (Tombo 111, 1498:
378).

Acticar de cara

«do aguquar bramco como de quall queer
outro e de melles ¢ caras e coguthos e toda
cousa que delle sair» (Tombo I, 1466: 27).

Azicar malo

«agucares malos que se quiebren»
(ACT I, 1507: 173), «no saque el
dicho azucar mala de la isla»
(ACT II, £5009: 33).

Azécar blanco

«que ninguna persona sea osada
de vender acgucar blanco a menos
de trezientos mrs.» (ACT 1, 1504
72), «l.000 arrobas de axdicar
blanco» (RdelSello 1505: 134),
«por el azidcar blanca como de
pancla» (ACT I1, 1509: 33).
Azicar bueno blanco

«agicar  bueno, blanco e
lealdado» (ACT 1, 1507: 154),
Acticar blanco de caiias
«aglicar  blanco  de
(Ord.G.C. 1531: 98).

cailas»




... Féalités et imaginaire

Acgiicar de cogulo

«do aguquar bramco como de quall queer
outro e de melles e caras e cogulhos e toda
cousa que delle sair» (Tombo I, 1466: 27).

Acticar de duas cozeduras

«E pllo mjlhor delte em duas cozeduras»
{Tombo I, 1469: 48).

Acticar de escumas

«acuquar das escumas» (Tombo III, 1501:
412), «aguquares das escumas» (Contas I,
£520: 56).

Aciicar de escumas de canas

«aguguar descumas de canas» (Contas I,
1520: 61).

Actcar de mel

«aguguar de melles» (Contas 1, 1520: 55).
Acticar de mel mascavado

«caixas daguger de meles mazeabados (...)
malltratado em poo em piees quebrados»
{Contas I, 1524: 136).

Acicar de mel velho

«duas arrobas ¢ quarta daguquer de meles
velhos» (Contas 11, 1517: 99).

Acucar de panela

«de panella apuradoes (Tombo I, 1452: 8),
«aguquar de panefla» (Ver 1470-72: 5},
«agugquares de panella» {Tombo 1, 1485:
152).

Acicar de refugo

«aovenia e duas arrobas daguquer de
refugo ¢ retame e mazcabado» (Contas 1,
1504-05: 40).

Actcar de retame

«arrobas de retame» (Contas I, 1504-05:
41).

Aciicar de retame em po

«duas caixas dacuquer de retame em poo»
{Contas [, 1524: 134).

Cugacho e cogucho

«gran parle del azdcar que tenia
recibido en su casa después de
lealdado lo tornd a poner en sus
cugachos los panes y que los
torné a purgar por que estaba
lleno de bren» (ACT II, 1509:
33), «las myeles de las espumas e
respumas e de los coguchos ¢
rapaduzas e pies» (Ord. G.C. 1531
147).

Azicar de espumas
«azuicar blanco v de espumas y
paneles» (ACT 11, 1508 24).

Azicar de panela

«azicar blanco y de espumas y
paneles» (ACT II, 1508: 24), «por
el azicar blanca como de panela»
(ACT 11, 1509: 33).
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Acticar de retame guebrado

«de retame quebrado» {(Contas 1I, 1517:
97).

Agciicar de retame velho

«gimquo caixas de retame velho» (Contas 1,
1524: 141).

Aciicar de uma cozedura

«corenta arrobas  de  huua  cozedura»
{Contas 1, 1504-05: 31).

Acticar fino

«hua arroba e mea de fjno» {Contas 1,
1537: 173).

Agticar limpo

«o quarto em acuquar limpo» (Tombo I,
1466: 27),

Acticar mascavado

«los quymtos do aguquar mascabado»
{Contas 1. 1520: 59).

Acticar mascavado de cana

«daguquer mazcavado de canas» {Contas II,
1534: 262).

Agiicar mascavado de mel

«duas arrobas dacuquer mazcabado de
melles» (Contas 1, 1537: 175).

Acticar mascavado de mel velho

«tres caixas de mazcabados de velhos de
metes» (Contas I, 1524: 138).

Acgiear mascavado velho

«cento ¢ honze anmobas  daguquer
mazcabado velhos detras da ilha» (Contas
I, 1522-23: 107),

Actcar refinado

«e o outro gue o lavrador lhe dese
refinado» (Tombo I, 1469: 48), «vinte
arrobas  daguquer refinado» (Contas 1,
1504-05: 31).

Acicar refinado de mel

«hu caixfio de refinado de meles» (Contas I,
1523: 96).

Acguear refinado fino

winte arrobas daguquer refinade fino»
{Contas 1, 1504-05: 39).

Aciicar rosado de escumas
«desqumas feyta em asucre rozado»
{Contas I1, 1536: 123).

Azitcar fino
«la cuarta parte del azdcar fino»
(RdelSello 1513: 202).

Azicar mascabado
«la arroba de azicar mascabado»
{PHG 1510: 114).

Axicar refinado

«la mitad del azicar blanco y de
las espumas con la cuarta parte
del refinado» (PHG 1511: 227),

Azicar fino

«llevar la cuarta parte del azucar
fino y la tercera del refino»
(RdelSello 1513: 202).




... réalités et imaginaire

Acticar somenos

«outre mays somenos» {(Tombo 1, 1469:
48).

Agicar veltho

«daguquer velho dos varejos do ano doyto»
(Contas I, 1509-11: 13).

Alfenim

«conseruas e alfinij e confeyios» (Tombo I,
1469: 48}, «nom posa fazer nemguem
comsernas alfenjm comfeytos nem outra
nemhuna  fruyta dacucaar» (Tombo 11,
1490: 241).

Casca de cidra

«de cascas de cidra sete arrobas» (Contas 1,
1504-05: 31).

Confeito

«conseruas e alfinij e confeytos» (Tombo 1,
1469; 48).

Conserva
«conseruas ¢ alfinij e confeytos» (Tombo I,
1469: 48).

Conserva de abdbora

«dabobora dous barris» (Contas I, 1504-05:
31).

Conserva de agticar branco

«barris de conserva daguquer bramco»
{Contas I, 1523; 92).

Conserva de agiicar de mel

«hua arroba mea dacuquer de melles em
comseruar (Contas 11, 1513-14: 227,
Conserva de escumas

«clous barris ¢ dous poroes de comserua
descumass (Comtas L 158273 80y,

Buhoneria

«Se  platicé  que cogiéndose
cantidad de aziicar no la hay en
los mercaderes de buhonerias»
(ACT V, 1525: 59).

Confite
«uatro arrobas de confite»
(RdelSello  1496: 84), «}.800

arrobas de azicar y 18 de confites

y conservas» (RdelSello [3507:
146).

Confitura

«confites ¢ confituras» (Ord.G.C,
1531: 98),

Conserva

«tres  cajas  de  conservas»
(RdelSello  1489: 231}, «1.800
arrobas de azicar y 18 de confites
y conservas» (RdelSello 1507:
146).

Conserba de calabacete
«conserba de calabacetes

{Ord.G.C. 1531: 99).
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Conserva de marmelada

«despendeo por sy em marmelada em
conserua hua arroba ¢ mea daguquer»
(Contas I1, 1517: 101).

Conserva de pera parda

«e asy dous barris de peras pardas que
pesou a comserua ginquo arrobas e vinte e
seis arratees» (Contas I, 1504-05: 31).
Conserva de pessego

«outro barrill de pessegos que levou duas
arrobas e vinte arratees da dicta comserua
de pessegos» (Contas I, 1504-05: 31).
Conserva de rescumas

«dezoito barris de comseiua de rescumas»
(Contas 1, 1523: 91,

Diacidriio bom

«inguo barris de diagidram bom» (Contas
I, 1504-05: 31).

Diagargante

«E  quoamlo aos comfeylos  alfenj
diagargamte acuqar camdill e toda outra
maneyra de comseruas» (Tombo 111, 1498:
378).

Escuma

«dos quymtos descumas» (Contas I, 1520:
3.

Escuma das caldeiras

«duas arrobas e tres quartas descumas das
caldeiras» (Contas II, 1513-14: 237).
Escuma das tachas

«arrobas descumas das tachas» (Contas 11,
1513-14: 227).

Escuma quebrada

«descumas de quarto quebradas» (Contas
II, [513-14: 241).

Escuma velha
«descumas duas caixas de velhas» (Contas
I, 1524: 138),

Conserva de pera
«consertba de peras» (Ord.G.C.
1531: 99},

Conserva de diagitrén

«so pena de gue pierdan Jos
confites e conservas de diagitrén
y todas las otras frutas» (ACT V,

[527: 174), «onserba  de
deacitrons (Ord.G.C. 1531: 99).
Escuma

«asi  blanco como  espumas»

(EPIRB 1507: 72), «100 arrobas
de escumas» (PHG 1511: 263).
Espuma de calderas

«espuma de calderas» (Ord.G.C.
1531: 145).

Espuma de tachas

«espumas de lachas» (Ord.G.C,
1531: 145).

Escuma quebrada

«100 arrobas de escumas, de las
caales han de ser 14 de
quebradas» (PHG 1511: 263).



... Féalités et imaginaire

Fruta
«hu caixdo de frajta» (Contas I, 1523: 91).

Fruta de agucar

«.nom posa fazer nemguem comseruas
alfenjm comfeyios nem outra nemhuua
fruyta dacucaars (Tombo II, 1490: 241).

Fruta de agiicar branco

«caixfio de frujta daguquer bramco»
(Contas I, 1523: 92).

Fruta de confeiteiro

«hu caixam de frujta de comfeiteiro»
(Contas I, 1523: 98).

Fruta de escumas

«hu caixam de frujta descumas em hua
arroba» (Contas I, 1523: 89).

Frata de mascavado

«mazcabado em frujta» (Contas 11, 1513-
14: 228).

Fruta de mel

«cimgo barris ¢ dous caixoces ¢ duas
becetas de frujta de meles» (Contas 1, 1523:
89).

Fruta em conserva

«duas arrobas ¢ mea de fruyta em
conserua» {Contas 11, 1537: 175).

Fruta seca de escumas

«desqumas feyta em fruyta sequa tres
arobas» {(Contas II, 1536: 123).

Fruta seca de mel

«melles em frujla seca» (Comtas II, 1513-
14: 227).

Marmelada

«dez bogetas de marmelada pequena»
(Contas I, 1523: 97).

Marmelada de agicar

«tres quartas daguquer em marmelada»
(Contas I1, 1517: 101).

Marmelada de agicar branco

«seis barris e sete bogetas de marmelada
dagugre bramco» (Contas I, 1523: 98).
Marmelada de escumas

«quatro bocetas de marmellada descumas
et micia arrobhass (Contac T 15772 QN

Fruta

«so pena de que pierdan los
confites e conseruas de diagitron
y todas las otras frutas» (ACT V,
1527 174y,

Fruta de azicar

«los que venden confites v frutas
de aglicar que no lo vendan sin
que los diputados o vean» (ACT
V, I527: 174).
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Mel

«do aguquar bramco como de quall queer
outre e de melles ¢ caras e coguthos e toda
cousa que delle sair» (Tombo 1, 1466: 27).

Mel bom

«de melles bons oyte arobas» (Contas 11,
1536: 134).

Mel mascavado

«le melles mazcabados» (Contas 1, 1520:
61).

Mel mascavado velho

«res caixas de meles velhos mazcabados»
(Contas 1, 1524: 129).

Mel velho

«¢imgo arobas de meles velhos» (Contas 1,
1523: 96).

Melado

«¢ dito mell se carregue per quem o guiser
carregar sem delle se cozer nem mesturar
com mellado» (Tombo 11, 1490: 230).

Netas

«Q mestre caldeireiros ¢ tacheiros que
tiverem  dever por temperar as  neftas
temperario tudo sem ficar nada» (Post
1587: 74).

Pag de agicar

«paes de agugquar» (Ver 1481-82: 146).

Pio de acicar branco
«pAes dagugar branco» {Tombo V, 1550:

120}, «pdees daguquer bramco» (Contas I,
1297, 02Y

Miel

«engenios ¢ casas de purgar e
mieles» (DatasT [514: 240),
«miel y remiel de cafias» (ACT
1V, 1523: 185).

Melaza

«tomar  azicares, meclazas vy
orchilla y llevarlos a Flandes»
(EPJRB 1508: I31).

Melcochas

«que se vendfan nuégados de
trigo con riiel y remiel de cafias y
melcochas» (ACT IV, 1523: 1835).
Melcochas de miel

«gue no vendan nuégados de trigo
ni melcochas de miel ni espumas
ni respumas de cafias» (ACT IV,
1523: 185).

Pan de azicar

«persona alguna sea osado de
sacar pan de agicar alguno de los
yngenios» (ACT 1, 1507: [56).
Azicar blanco en panes

«azucar blanco en panes» (PRF I,
1520: 166).




... Féalités et imaginaire

Pio de agiicar de mel

«dous paes dacuquer de mell» (Contas II,
1513-14: 242),

Pio de escumas

«hu paam descumas que pesou oito arrates»
(Contas I1, 1517: 108).

Pio de marmelada

«quatro pdees de marmelada» (Contas 1,
1523: 92).

Pio pequeno de agicar

«dacuqre de pies pequenos» (Contas 11,
1509: 197).

Pao pequeno de aglicar branco

«seis caikas de bramco de pdes peqgenos»
(Contas I, 1523: 96).

Pao pequeno de agiicar refinado

«duas arrobas ¢ noue arates daguquer
rafinado de paes pequenos» (Contas II,
1517:93).

Rapadura

«duas caixas de rapaduras» (Contas I,
1523: 95).

Rapadura de cal

«luas caixas de retame em poo e rapaduras
de cales» (Contas [, 1524: 136),

Remel

«rremelless (Ver 1470-72: 5).

Remel novo

«outra pipa de remel nouo» (Contas [,
[524: 133).

Remel velho

«de rremel velhos (Contas 1, 1524: 133).
Rescuma

«ongas mea de rescumas» (Contas 1, 1520:
58).

Rescuma quebrada
«hua caixa de
(Contas I. 1523 97y

rescumas  guchradass

Pie

«las myeles de las espumas e
respias e de los coguchos ¢
rapaduras e pies» (Ord.G.C. 1531:
147

Rapadura

«las  escamas y rescamas ¢
rapaduras» (Ord.G.C. 1531: 145).

Remiel

«9 pipas de remicl» (RdelSello
1514: 209), «miel y remiel de
cafias» (ACT IV, 1523: 185).

Rescuma

«escumas y reescumas» (PRF I,
1520:  162), «ni espumas ni
respumas de cafias» (ACT IV,
1523: 185).
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NOTES

' Segundo Benedicta Sudrez, El agziicar en Tenerife 1496-1350, o termo
calderero designa o trabathador que fabrica as caldeiras de cobre para a produgio
agucareira, distinguindo-se do ferreiro. No entanto, ¢ facto de termos o termo fucheiro
para designar o cozedor do mel nas tachas, parece indicar que caldeireiro seria o
encarregado da cozedura do sumo da cana nas caldeiras.

2 Cf. Acuerdos del Cabildo de Tenerife, vol. V, 1525: 59.

¥ O tetmo buhonerias, possiveimente, corresponde A forma actual do espanhol
bonbonerias.

4 Cf. J. Pérez Vidal, Los portugueses en Canarias. Portuguesismos. 1991

Y CF. 1. Pérez Vidal, «La rapadaras, E! Museo Canario, tomo XLIIL 1983: 5¢-
68.
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