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O Patrimonio Imaterial, com incidéncia a nivel local e regional, tem de ser
conhecido e divulgado nacional e internacionalmente. O conhecimento, e a sua difuséo,
é uma das formas viaveis de o conservar, possibilitando, assim, a sua promog¢éo para que
se salvaguardem costumes e tradi¢des, terminologias e expressdes. Este patrimonio esta,
em principio, enraizado no povo portugués e tem longa histdria. Apresenta-se
normalmente com um passado bem longo, mas, por vezes, tem um futuro comprometido
devido a um presente de fraca valorizacdo. Este patrimonio é de extrema importancia,
podendo contribuir para o desenvolvimento, especialmente turistico, das diferentes
regides de Portugal, de Trés-os--Montes ao Algarve, da Madeira aos Acgores. Sem
descurar o seu sentido nacional, constitui, sobretudo, uma mais-valia para a economia
local e regional se divulgado, preservado e promovido. Para isso, o Patriménio
Linguistico tem um papel fundamental, normalmente pouco valorizado. E o
desconhecimento generalizado deste vasto Patriménio Imaterial e Linguistico que motiva

a pesquisa realizada.

PALAVRAS-CHAVE

Patriménio Cultural Imaterial, Patrimonio Linguistico, Municipios, ciberespaco, Turismo

Regional.



ABSTRACT

The Intangible Heritage, affecting the local and regional level, must be known and
disseminated nationally and internationally. The knowledge, and its dissemination, is one
of the viable ways to save, and thus make his promotion to that safeguard customs and
traditions, terminologies and expressions. This heritage must of the time is rooted in the
Portuguese people and has a long history. It comes usually with a very long past, but
sometimes, has a compromised future due to a present of weak appreciation. This heritage
Is extremely important and can contribute to the development, for especially tourism, of
the different regions of Portugal, from Trés-os-Montes to Algarve, from Madeira to the
Azores. Without neglecting its national sense, is above all, an asset to the local and
regional economy, if disclosed, preserved and promoted. For this, the Linguistic
Patrimony plays a key role, usually underrated. It is the general lack of knowledge of this
vast Intangible Heritage Patrimony that motivates this research.

KEY WORDS

Intangible Cultural Heritage, Linguistic Patrimony, Counties, Cyberspace, Regional

Tourism.

Vi



INDICE

AGRADECIMENTOS ...ttt e e i
RESUMO ...ttt ettt e e st e et e e anb e e e aa e e ar e e e naeeenes Vv
ABSTRACT .ottt sttt s et et e et e st e ene et et e e nre st s VI
INDICE ...ttt 1
LISTA DE SIGLAS E ABREVIATURAS ... 3
INTRODUGAOD........coeiceeeeeeeeeeeeeee ettt asnsanes 4
Cap. | — Nocoes relacionadas com Patrimdnio e Cultura. Normas de protecéo.............. 10

1. Nogdes de “patriménio”, “cultura”, “patrimonio cultural” e “patriménio

JIZUISTICO™ 1.ttt b e bbb n e 10
2. Patrimonio Cultural Imaterial, analise as normas de protecao ...........ccoceevevereene 15
2.1  Legislagio e Organismos INTErMACIONAIS. .......ccverververiirieririeieieie e 16
2.2 A Legislagdo em POrtugal.........ccoviiiiiiiiiiic e 22
3. Relagdes entre PCM e PCI: para uma reflexdo tematica geral...............ccceevenene 28
4. Importancia nacional do PCI local e regional ............ccccooovviiiiiniineniencns 30
Cap. Il — Do Patrimonio Cultural Imaterial ao Patriménio Linguistico .............cccvee...... 33
1. Levantamento cibernautico do PCI e do PL nacionais, pelos municipios .......... 33
2. Quantificacdo do Patriménio Cultural Imaterial POrtugués ............cccccceveveeneenee. 35
2.1 Distrito de Viana do CastelO.........cccooviiiiiiiiiiee e 38
2.2 Distrito de Vila REal.........couoiiiiiiei e 40
2.3 DiStrito de BragaAnGa .........coveveiverierieiiiniesiieeeee ettt 43
2.4 DiSITtO 08 BIaga.......ceiueeieeiiiieieiiesie sttt 45
2.5 DISEIIT0 0O POTO ...ttt ns 48
2.6 DISEIITO 08 AVEITO ....veeiieie ettt ste et e et esteereesreenteeneesneens 51
2.7 DISEIITO U8 VISBU ....veiviiieeieeie st sie ettt ste e e st ae et e te s e sneenteeneenneens 55
2.8 DIStIIt0 da GUANTA ......oveeeeeie ettt et nneens 58
2.9 DIStrito de COMMDIA .....ceiiiiiiiiee e 60
2.10 Distrito de Castelo BranCo.........cccceieeieiieiieiieie e e 62



2. 10 DISTIEO 08 LBITIA. e eeeeeeeeeeeee ettt e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e ee s 64

2.12 DiStrito de SANTAIEM ......c.eiuiiiiiiiieee e e e 66
2.13 DIStrito de POMAlEQIe . .....c.eoeiieieee it 70
2.14 Distrito de LiSDOa ........cveiiiiiie 72
2.15 Distrito de SEtUDal .........ccooiiiiiiiie s 74
2.16 DISIO A8 EVOTA.......cveeeeveceieciceesceeiee ettt st 76
2.17 DISHHTO 08 BEJA.....cveieeeiieiiieee e 80
2.18 DISLIIO U8 FAIO .....cviieiiiieieeeee e 83
2.19 Regido AUtONOMA AOS AGOIES .....c.veiveeireeeecieeste et steeste e sreesre e sraeste e e e nnas 86
2.20 Regido Autdnoma da Madeira..........cevveeeiieieeie e 90
3. Anélise dos dados reCOINIAOS ..........ccoireiiririeeiee e 93
Sintese Distrital (REGIONAI) .........cooveiiiiiiiicie e 97
4. Reflexdo sobre o levantamento realizado............ccocooevrineiiiincieisc e 100

5. Elenco dos tdpicos e dos subtopicos do PCI municipal (do Levantamento local e

FEGIONAN) ...t 108

Cap. Il — A vitalidade do Patrimonio Linguistico para a preservacao do Patrimonio

CUIUFAl TMALEITALL.....vevieieciieeee et 115
1. O PL no conjunto do PCI, no levantamento realizado ..............ccccceevveviverernnnenn. 115
2. Contributo do PL para 0 estudo do PCl..........ccccoveiiiieiieieee e 121
(0] Tod 11157 o TSROSO 126
REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS E WEBGRAFIA .......coooieoeeeeeeeeeeeeeeeeeeen, 131
APENDICE ..ottt 142



LISTA DE SIGLAS E ABREVIATURAS

CTP - Cultura Tradicional e Popular

DGPC - Direcao-Geral do Patrimonio Cultural

DPI - Departamento de Patriménio Imaterial

ICOMOS - Comissdo Nacional Portuguesa do Conselho Internacional de Monumentos e
Sitios [International Council of Monuments and Sites]

IMC, IP - Instituto dos Museus e da Conservacéo, Instituto Portugués

INPCI - Inventario Nacional do Patrimonio Cultural Imaterial

IP - Instituto Portugués

MatrizPCI - Matriz do Patriménio Cultural Imaterial

P - Patrimonio

PC - Patrimonio Cultural

PCI(H) - Patrimonio Cultural Imaterial (da Humanidade)

PCM - Patriménio Cultural Material

PL - Patrimonio Linguistico

PREMAC - Plano de Reducdo e Melhoria da Administracdo Central

RPM - Rede Portuguesa de Museus

TdP - Turismo de Portugal IP

TIC - Tecnologias de Informacdo e Comunicacao

UNESCO - Organizacdo das Nacbes Unidas para a Educacdo, a Ciéncia e a Cultura

[United Nations Educational, Scientific and Cultural Organization]



INTRODUCAO

A globalizagdo é um dos fendmenos mais marcantes das sociedades
contemporaneas, com influéncia direta na maneira quotidiana de viver. A regionalizacdo
tende a opor-se a essa tendéncia uniformizadora. Nesse campo, o Patriménio Cultural
(PC), onde se integra o Patrimonio Linguistico (PL), pode ter um papel relevante porque
é caracterizado como um conjunto de elementos de uma cultura, produzido ao longo dos
tempos e recebido dos antepassados, tendo de ser deixado as geragdes seguintes. O
Patriménio Cultural Imaterial (PCI) € uma subdivisao do PC que corresponde as tradi¢bes
herdadas e a transmitir. Como a propria designagdo indica, “ndo sao materiais”. Fazem
parte da historia e da cultura de um povo e sdo geradoras de um sentido nacional, regional
ou local, fomentando o sentimento de pertenca a uma determinada comunidade mais
circunscrita ou mais ampla.

A preservagédo do PCI constitui, portanto, um dos mais valiosos testemunhos de
pertenca a(s) comunidade(s) para as geracGes vindouras. Neste campo, 0s servicos de
comunicagdo disponibilizados pela Internet t€ém o potencial de gerar “ciber-
conhecimento”, assumindo relevancia para a divulga¢do do PCI, através de plataformas
de conhecimento. Este meio de divulgacdo do PCI é um desafio porque permite passar do
desconhecimento para o conhecimento, da invisibilidade (pela imaterialidade) para a
visibilidade (o registo) do PCI. Para o efeito, a nivel municipal, foi realizada uma pesquisa
efetuada no ciberespaco e complementada com dados gentilmente cedidos por varios
organismos camararios (cf. Agradecimentos). Os dados obtidos constituem informacdes
com interesse especial, pois sdo reveladores dos poucos levantamentos existentes, de
publicacbes regionais de dificil acesso, editados em livro, cd, dvd ou outro formato
editorial.

A complexidade do Patrimdnio, quer pela sua dispersdo territorial, quer pela
diversidade que apresenta, contribui para a sua dificil recolha e o seu arduo registo. Ndo
se encontra dissociado da multipla diferenciacao regional porque resulta dos aspetos mais
originais e caracteristicos da vida popular, realgando a multiplicidade do seu caréter local
e, quando considerado no seu todo, a verdadeira esséncia da identidade nacional. Estes
sdo fatores (referimo-nos as multiplas situacdes que englobam caracteristicas idénticas
como as que se verificam no ambito da gastronomia, do artesanato, entre outras) que
podemos considerar num mesmo plano, como a olaria, a arte xavega, as mascaras, as

romarias ou os pratos gastronomicos. Trata-se de um vasto universo que necessita de

4



novas perspetivas de abordagem com recolhas municipais e ligacdes intermunicipais. Ndo
é possivel dissociar estes levantamentos dos que até ao momento foram registados,
havendo importantes contribui¢fes para a compreensdo da existéncia e da evolucdo do
PCI nacional.

Em Portugal, desde 2009, o Decreto-Lei n.° 139/2009 de 15 de junho estabelece o
regime juridico de salvaguarda do PCI em territ6rio nacional. Este documento desenvolve
0 disposto na Lei n.° 107/2001, de 8 de setembro, em harmonia com o direito
internacional, nomeadamente com a Convencdo para a Salvaguarda do Patriménio
Cultural Imaterial (UNESCO, 2003), em vigor a nivel nacional desde agosto de 2008. A
partir dai, os mais diversos organismos regionais tém, entdo, agido para valorizar o seu
proprio PCI, usando em grande medida a Internet como meio de divulgagao.
Pretendemos, portanto, consultar essa informacdo disponibilizada online e realizar um
levantamento com cariz municipal. Tendo como orientacdo o ponto dois do Art.° 1 do
documento referido (UNESCO, 2003), em que surge a indicacdo dos dominios de
“patriménio cultural imaterial”. Consultdmos as péginas existentes no ciberespaco, a
nivel regional. Esta pesquisa inclui todos os municipios de Portugal Continental, assim
como os da Regido Autdnoma dos Acores e os da Regido Autonoma da Madeira. Uma
vez obtido o elenco do PCI regional portugués, divulgado pelas paginas dos municipios
em 2014-2015, fazemos uma anélise critica do mesmo, procurando compreender que
papel joga o Patriménio Linguistico (PL) no &mbito do PCI e que lugar ocupara no
conjunto do PCI regional e nacional.

Para este trabalho de investigacao, constituiu base essencial um levantamento prévio
no ambito da unidade curricular de Patrimonio Linguistico e a pesquisa realizada durante
0 ano escolar de 2014-2015, através da visualizacdo das 308 péaginas online dos
municipios nacionais. No sentido de gerir tdo vasta informacdo (0 que o levantamento
prévio ndo deixou antever), estes dados foram, posteriormente, compilados num
levantamento auténomo, subdividindo-o em seis grandes capitulos tematicos (cf.
Apéndice):

1. Artes do espetaculo,

Conhecimentos e usos relacionados com a natureza e o universo,
Praticas sociais, rituais e eventos festivos,
Competéncias no ambito de processos e técnicas tradicionais,

TradicgOes e expressoes orais e

o g k~ w N

Promotores.



Exceto para 0 ponto seis, a divisdo adotada, isto €, do ponto 1 ao 5, baseia-se na
delimitacdo proposta pela UNESCO, referida no ponto dois do Art.° 2 da Convencgéo para
a Salvaguarda do Patrimonio Cultural Imaterial, aprovada na 322 Conferéncia Geral da
UNESCO, em Paris, a 17 de outubro de 2003, acompanhada a nivel nacional pela
Resolucdo da Assembleia da Republica n°12/2008, de 24 de janeiro, e mais
concretamente o proposto no Art.° 1 do Decreto-Lei n° 139/2009, de 15 de junho. O ponto
intitulado Promotores, de forma a incluir a diversa informagdo recolhida, e sem
enquadramento nos dominios anteriormente mencionados, contempla associagoes,
grupos, organismos e eventos. E de salientar que, através da divulgacdo municipal, foi
possivel enquadrar os dados do PCI registados em duas grandes areas privilegiadas para
esta divulgacdo: Cultura e Turismo. Consideramos, além destas, uma outra que
designamos como N&o Identificado (paginas ou contetdos divulgados que nao pertencem
as duas areas anteriores, assumindo diversas formas como: “Visitar”, “Viver”, etc.). E de
relevar que a inventariacdo do PCI portugués assenta na Lei de Bases do Patrimdnio
Cultural, desenvolvida pelo Decreto-Lei n°149/2015, de 4 de agosto, que institui o regime
juridico para a salvaguarda do PCI. Trata-se da unica forma de protecdo legal valida e
consiste na inscricdo de uma expressao imaterial no Inventario Nacional do Patrimonio
Cultural Imaterial (INPCI). Assim, desde 2011, passou a existir uma pagina para a
insercdo de registos patrimoniais, de acesso publico e gratuito, designada por MatrizPCl,
como suporte e promocao da realizacdo da protecdo do PCI. Assenta exclusivamente no
uso das tecnologias de informacao e esta na dependéncia da Direcdo-Geral do Patriménio
Cultural. E um sistema precursor a nivel mundial, constituindo um inventario
participativo da responsabilidade das comunidades, dos grupos e dos individuos?. Tem
carater de obrigatoriedade a inscricdo de uma manifestacdo de patrimoénio cultural
imaterial no “inventario do PCI” previamente a sua eventual candidatura a Lista
Representativa do Patriménio Cultural Imaterial da Humanidade ou a Lista do PCI que
necessita de Salvaguarda Urgente®. A MatrizPCI* visa poder constituir simultaneamente

um recurso educativo importante, como processo de sensibilizacdo da salvaguarda do

Lwww.patrimoniocultural.pt/pt/ (pagina consultada a 01/02/2016).

2Costa, Paulo Ferreira da, Patriménio imaterial: entre as comunidades e as organizacBes, revista
Patriménio, nimero um, de novembro 2013, p. 156.
Swww.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio-imaterial/inventario-nacional-do-pci/ (pagina consultada a
01/02/2016).

“www.matrizpci.dgep.pt/matrizpciweb/home.aspx (péagina consultada a 01/02/2016).
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patrimonio junto da comunidade escolar (essencialmente 2° e 3° ciclos), sendo um
elemento de trabalho para a comunidade.

Até fevereiro de 2016, existiam dezasseis registos de entrada na MatrizPCI.
Destes, nove ainda se encontram num processo incipiente de registo, que ndo esta
concluido. Neste particular, 0os processos registados nessa matriz e que podem ser
consultados séo ja alguns. Listam-se de seguida:

e No dominio das praticas sociais, rituais e eventos festivos: Capeia
Arraiana (Sabugal, distrito: Guarda) (cf. Levantamento, p. 150) e
Kola San Jon (Amadora, distrito: Lisboa);

e No ambito das expressdes artisticas e manifestacGes de caracter
performativo: Dancas Tradicionais da Lousa (Lousa, distrito:
Castelo Branco) (cf. Levantamento, p. 149);

e Nas competéncias de processos e técnicas tradicionais: Producéo
de Figurado em Barro de Estremoz (Estremoz, distrito: Evora) (cf.
Levantamento, p. 178) e Processo de confecdo da Louca Preta de
Bisalhdes (Mondroes, distrito: Vila Real) (cf. Levantamento, p.
178);

e Nas praticas sociais, rituais e eventos festivos: Festa em Honra de
Nossa Senhora da Penha de Franca (ilhavo, distrito: Aveiro) (cf.
Levantamento, p. 164) e Endoencas de Entre-os-Rios (Penafiel,

distrito: Porto) (cf. Levantamento, p. 159).

Como referido anteriormente, apresentamos também os processos em fase de registo
(ndo concluidos) e os respetivos dominios:

e Nas préticas sociais, rituais e eventos festivos: Festa de Carnaval
dos Caretos de Podence (Macedo de Cavaleiros, distrito:
Braganca) (cf. Levantamento, p. 166); Culto a Nossa Senhora da
Piedade de Loulé (Loulé, distrito: Faro) (cf. Levantamento, p. 164);
Festa das Chouricas em honra de S&o Luis (de Anjou) (Loule,
distrito: Faro) (cf. Levantamento, p. 162);

e No ambito das expressdes artisticas e manifestacbes de caracter

performativo: Teatro de Dom Roberto (Portugal Continental);



e No dominio das competéncias no ambito de processos e técnicas
tradicionais: Feitura da Broa de Milho (Vila Nova de Famalicéo,
distrito: Braga) (cf. Levantamento, p. 199); Conhecimentos
tradicionais, de caracter etnoboténico e artesanal, utilizados no
processo de producéo de palitos (Penacova, distrito: Coimbra) (cf.
Levantamento, p. 175); Arte Xavega na Costa da Caparica
(Almada, distrito: Setubal) (cf. Levantamento, p. 188); Artes e
saberes de construcdo e uso da bateira Avieira no rio Tejo,
Caneiras (Caneiras, distrito: Santarém) (cf. Levantamento, p. 183);
Confecdo das «Passarinhas» e dos «Sarddes» (Guimaraes, distrito:

Braga).

Estas sdo, até a realizacdo deste trabalho, as inscri¢cGes de cariz regional apresentadas
na pagina da DGPC, entradas disponiveis online para o PCI nacional. Como nota
principal, ndo encontramos nestas paginas dados sobre os processos de inventariacdo do
Fado, da Dieta Mediterranica, do Cante e da Arte Chocalheira, em virtude destas
manifestacdes serem PCIH e de ndo constarem da pagina da Comissdo Nacional da
UNESCO em Portugal.®

Quando comparamos estes poucos dados com a quantidade impressionante de
informacdo relacionada com o PCI municipal, verificamos que esta matriz é ainda uma
pequena amostra da riqueza cultural regional que o territdrio portugués tem e da qual uma
parte figura em apéndice (cf. Levantamento). E importante realcar que, além da
substancial informacédo existente nas paginas municipais, haveria também que contar com
as ligaces dos museus e de outros organismos que estabelecem redes com 0s municipios.
Contudo, no presente trabalho, e por razdes 6bvias, ndo foram considerados os dados
divulgados pelos museus ou outros organismos com paginas proprias. Sdo muitissimos e
constituiriam, por si, um estudo autbnomo, 0 mesmo se passa com as referéncias as
confrarias existentes no territorio nacional. Portanto, os dados que registamos s&o
exclusivamente 0s apresentados nas paginas dos municipios na Internet, no ano
académico de 2014-2015, e com o0s quais fizemos uma impressdo condensada, tendo todo

este material ultrapassado as 5000 paginas A4.

Shttps://www.unescoportugal.mne.pt/pt/ (pagina consultada a 09/07/2016).
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Em termos metodologicos e de organizacdo, nesta introducdo, é enquadrado o
tema principal do trabalho realizado, estando interligado com a temaética geral do PCI
nacional. Importam as suas diferentes formas e o modo como este é abordado pelos
municipios portugueses. Como objetivo primordial estabelecer uma abordagem aos dados
recolhidos nas péaginas online das camaras municipais portuguesas, de forma a
constituirem uma base do PCI nacional. Pelo método da recolha de informacéo nas
paginas municipais, como referido anteriormente, para a estruturacdo destes mesmos
dados nos diferentes dominios do PCI, para posterior analise dos mesmos, na persecu¢do
de retirarmos conclusdes, sobretudo em matéria relacionada com o PL.

A fim de organizar a informacéo, o presente trabalho estd subdividido em trés
capitulos. No primeiro, distinguimos no¢des como “antropologia”, “etnografia” e
“etnologia”; contextualizamos as de “cultura”, “patrimonio”, “patriménio cultural”
(material e imaterial) e “patrimonio linguistico”. Neste contexto, refletimos sobre as
normas de protecdo internacionais e nacionais e o papel dos seus organismos. Fazemos,
resumidamente, a evolucdo do percurso legislativo e dos trabalhos desenvolvidos pela
UNESCO, em particular em matérias que dizem respeito ao PCI, indo da Recomendacao
para a Salvaguarda da Cultura Tradicional e do Folclore de 1989 até a Convencéo de
2003, abordando nomeadamente 0s seus aspetos centrais. Refletimos sobre as relagdes
entre PCM e PCI, incluindo o predominio da vertente material sobre o imaterial, com
implicacdes diretas sobre este Gltimo, bastante relevante no panorama portugués, com
varias manifestacGes que deixaram de existir ou estdo em vias de extincdo. No segundo
capitulo, apresentamos tabelas de forma a quantificar os dados do corpus deste trabalho
através do levantamento cibernautico do PCI e do PL nacionais, cobrindo as paginas dos
municipios. So analisados os conteddos recolhidos e produzimos uma breve reflexdo
sobre o levantamento realizado. Elencamos os temas e as areas do PCI local e regional
dos 308 municipios. No terceiro capitulo, é dado relevo a vitalidade e a importancia do
PL para a preservacdo do PCI. E considerada a amostra recolhida do PL no conjunto total
dos dados compilados e o0 seu contributo para o estudo do PCI nacional, assim, chegamos
a parte da concluséo e das referéncias consultadas.

Desta dissertacdo, faz parte integrante, embora esteja em apéndice, o
levantamento sistematizado e organizado do PCI municipal recolhido na Internet. Os
dados listados estdo organizados alfabeticamente e cruzam ocorréncias de varios

municipios. A sua consulta permite dar uma visao geral do PCI e do PL nacionais.



Cap. I — Nogdes relacionadas com Patrimaénio e Cultura. Normas de protecao

Comecaremos por recordar de forma geral alguns termos como “cultura”,
“patrimonio”, “patrimonio cultural (material e imaterial)” e “patrimonio linguistico”, a
fim de partir de definigcdes existentes, que se cruzam para contextualizar a tematica global
desta investigagdo. Estes conceitos ocupam, habitualmente, um vasto espaco de diferentes
areas cientificas que os estudam e sdo, diversas vezes, abordados como temas centrais na
comunicacdo social, principalmente em jornais e revistas. Perante esta situacao,
propomos partir de defini¢cGes abrangentes e, mais ou menos, consensuais destas nocoes,
transversais e dominantes no presente trabalho. N&o as discutimos, nem as
problematizamos, porque pretendemos unicamente circunscrever a tematica da relacéo
do PCl e do PL, evidentemente ligada a area da Cultura, no sentido mais global do termo.
Sdo apresentadas as normas e convengdes produzidas pela UNESCO, bem como a
evolucgéo da legislacdo produzida em Portugal, sem perder de vista uma parte do tema
central que € o PCI. Para finalizar este capitulo, procuraremos refletir, questionando-nos,
sobre a visibilidade do PCM e a invisibilidade do PCI. Interessa-nos observar as suas
diferencas e relacdes, assim como a forma como a legislacdo aplicada influenciou a
evolucéo por que passaram e, sobretudo, destacar a importancia nacional do PCI local e

regional.

1. Nocgdes de “patrimonio”, “cultura”, “patrimonio cultural” e “patrimoénio

linguistico”

As diversas convencdes, normas e 0s demais documentos produzidos pela UNESCO,
acompanhada pelos seus Estados-Parte, intensificaram 0 uso no nosso quotidiano de
termos de diversas areas cientificas que importa identificar. E o caso de “patriménio”,
“cultura”, “patrimoénio cultural” e, muito pouco, “patriménio linguistico”. Antes de
entrarmos nas defini¢Oes de carater genérico, num primeiro momento, importa relembrar
as principais areas cientificas em que, mais frequentemente ocorrem as nocdes-chave
utilizadas abundantemente. Trata-se da Etnografia, da Etnologia e da Antropologia.

Embora existam separadamente, a nivel de nomenclatura, ndo constituem trés ciéncias
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diferentes, mas também n&o sdo completamente iguais. Segundo Francisco Ramos®, a
principal é a Antropologia e as outras duas sdo varidveis, pertencentes a estrutura
antropoldgica, ou seja, se tivermos em linha de conta um esquema piramidal, a base é
composta pela Etnografia, a estrutura intermédia formada pela Etnologia e o cume tutelar
é antropoldgico’. De forma sintética, podemos considerar que, quando nos encontramos
perante levantamentos realizados no terreno, dados descritivos, etc., estes correspondem
a parte etnogréfica. Relativamente a Etnologia, coloca interrogacdes aos dados
recolhidos; produz comparacdes e procede a sua classificacdo. A Antropologia é a sumula
das duas anteriores porque visa responder a questfes levantadas e procura a sua
explicagdo, através da recolha de dados. Simplificando, e ainda segundo Francisco
Ramos, cuja opinido compartilhamos, a primeira responde a “O qué?”, a segunda a
“Como?” e a terceira a “Porqué?”’®,

Uma vez que estas trés disciplinas se relacionam com a nog¢do de “cultura” e, portanto,
com a de “patriménio”, procuramos definir estes termos, consultando obras de referéncia
gerais. Somos confrontado a nivel cultural e turistico, assim como no ambiente e na
publicidade, entre outras vertentes sociais, com a utilizacdo sistematica da palavra
“patrimonio”. Afinal, o que significa? Partindo do significado do termo, segundo o
Dicionario da Lingua Portuguesa Contemporanea®, engloba o conjunto dos bens de
familia, transmitidos por heranca, sejam estes herdados ou adquiridos. O seu significado
mais relevante para a nogado pretendida € o seguinte sentido: o conjunto de bens materiais
e imateriais transmitidos pelos antepassados e que constituem uma heranca colectiva.
Colocada deste modo, parece-nos que a definicdo extravasa a forma juridica para
constituir uma pertenca coletiva, que, em simultaneo, nos faz, aos membros da
comunidade, “proprietarios” de um conjunto de bens culturais que importa salvaguardar
e valorizar para as futuras gerac6es. Esta nocdo usada nas Gltimas décadas tem assentado
quase exclusivamente na materialidade, estando longe da relacdo de proximidade das
comunidades e das expressoes culturais diversas. Provavelmente, esta visdo condicionou
a aplicacdo do termo e contribuiu para o “esquecimento” das inGimeras variaveis
envolvidas, nomeadamente a da vertente imaterial. Ao assumirmos a existéncia de bens

culturais, estamos a considerar que existe “cultura” e um passado comum que fomos

®Ramos, Francisco Martins, Etnografia Geral Portuguesa, Universidade Aberta, 2004.

Idem, p. 17.

8ldem, ibidem, p. 17.

°Definicdo de “Patrimdnio”, in Dicionario da Lingua Portuguesa Contemporanea, Academia das Ciéncias
de Lisboa, G-Z, Editorial Verbo, p. 2784.
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capazes de construir, de uma forma geral. Na sua origem etimoldgica, o termo “cultura”
deriva da ac¢do ou modo de trabalhar, de amanhar a terra mais fértil, para a tornar mais
fértil e, assim, obter melhores producdes agricolas; acto ou efeito de cultivar'. Por um
lado, encontramos subjacentes as ideias de mudanca e transformacdo, que vao ser
transpostas para o comportamento humano, como simbolos e ocasifes de aprendizagem,
ao longo da vida, considerando a lingua, a religio, os habitos de vida, e as convengdes'®.
Por outro lado, a “cultura” serd o que nos afasta dos restantes seres porque s6 0 Homem
a tem e corresponde ao seu desenvolvimento intelectual. Segundo teéricos alemaes como
Handler'? ou Karl Mannheim?®3, Kultur ou Bildung é um longo processo de
desenvolvimento, que vai sendo ampliado e mudado*. A “cultura” é a potencializacéo
das capacidades humanas, evoluindo geracionalmente. E considerada como o
desenvolvimento espiritual e estético de uma civilizacdo, de uma sociedade. A “cultura”
abrange, assim, o desenvolvimento de uma sociedade e de uma civilizacao para as quais
contribui o desenvolvimento espiritual, intelectual e estético, pontos indicadores do seu
nivel de progresso e da sua forma de vida. A cultura engloba as obras, as préaticas, a
producdo intelectual (e artistica) e 0s processos estéticos de uma determinada
comunidade, como criacgdo coletiva. Esta estrutura vai sendo moldada e sofre evolucgoes.
Torna-se simbdlica, para ser apreendida e partilhada. Raymond Williams®®, em 1976,
considera trés formas distintas de conceptualizar e utilizar o conceito de “cultura”: a
antropoldgica, a socioldgica e a estética. Entende a antropoldgica como sendo um modo
de vida, a maneira como 0s seres humanos pensam, dizem, fazem e fabricam. A
Antropologia tem uma visdo universal da “cultura” e assume as particularidades desta.
Ressalva o respeito pelas diferencas culturais, que devem constituir a base para uma
sociedade mais justa. Neste significado, ndo ¢ feita a reducdo da “cultura” as Belas Artes,
mas assume um sentido alargado e universal. Na visdo socioldgica, a “cultura” é uma area
de acdo especifica, juntamente com outros dominios (nomeadamente econémico e
politico), adotando a estratificacdo como um todo. Nesta perspetiva, a “cultura” é

percecionada como um campo de conhecimento, como producdo e consumo das

ODefinicdo de “Patrimoénio”, in Dicionario da Lingua Portuguesa Contemporanea, Academia das Ciéncias
de Lisboa, A-F, Editorial Verbo, p. 1042,

1pires, Maria Laura Bettencourt, Teorias da Cultura, Lishoa 2004, Universidade Catélica Editora, p 35.
2Handler, Richard, Nationalism and the Politics of Culture in Quebec, Madison: University of Wisconsin
Press, 1988.

3Mannheim, Karl, Essays on the Sociology of Culture, London: Routledge, 1992 [t 1956].

14pires, Maria Laura Bettencourt, Teorias da Cultura, Lishoa 2004, Universidade Catélica Editora, p 35.
Bwilliams, Raymond, Culture and Society 1780-1950, Harmondsworth: Penguin, 1963.
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atividades culturais, dai a sua ligacdo com as politicas culturais. A “cultura” passa a ser
encarada como espetaculo, politica, producdo e consumo. Comparando estas duas
dimensdes, a “cultura” é um processo que resulta da participacdo e da criagdo coletivas,
enguanto, do ponto de vista socioldgico a “cultura” é uma “industria cultural”. No sentido
estético, a “cultura” descreve atividades intelectuais e artisticas como, por exemplo, a
mdsica, a literatura, o teatro, o cinema, a pintura, a escultura e a arquitetura. Definidora
da criacdo artistica como forma de cultivo do espirito humano, € identificada com as Belas
Artes e exige instrucdo, isto é, educacdo formal. Adota, assim, um sentido de “alta
cultura”. Esta é uma perspetiva criticada pela Antropologia e difere da nogdo sua
(antropoldgica) de “cultura”, pois confunde niveis de instrucdo com conhecimento e
capacidade criativa. Importa-nos, em sintese, considerar estas trés dimensoes de “cultura”
identificadas, por exemplo, por Raymond Williams, porque todas se relacionam com o
PCI.

Ap0s as breves nogbes de “patrimoénio” e “cultura” apresentadas, que tecem relagdes
entre elas, podemos partir para a definicao de “patriménio cultural”, uma vez que
combinard ambas. Na visdo antropoldgica, e segundo Pérez'®, a nogdo de “patrimonio
cultural” ndo é coincidente com a nocdo de “patrimonio”, nem com a de “cultura”,
enquanto termos isolados. Tendo também em conta a defini¢do anteriormente exposta da
palavra “patrimonio”, que remetia para os recursos herdados, bens imobiliarios,
mobiliarios, capitais, etc., um legado, recebido para ser transmitido, com o objetivo de
garantir a sobrevivéncia dos grupos intergeracionais, 0 “patrimonio” subsiste enquanto
legado, pode ser acumulado, perdido ou transformado de uma geragdo a outral’.
Portanto, a maior parte das vezes, o “patrimonio cultural” é definido como “patriménio”,
sendo considerado como heranca do passado, mas observamos que nem todos os bens
herdados podem ser considerados “patriménio cultural”. O “patrimonio” e o “patriménio
cultural” ndo séo formas redutoras de incluséo de todo um passado criado. Pretendemos,
com o autor referido, considerar, simultaneamente, a perda de patriménio e as formas
urgentes da sua recuperacdo. Numa visdo socioldgica, como j& vimos, a cultura é uma
producdo e um consumo de atividades culturais, estritamente ligada as politicas culturais,
tendo o “patrimdnio cultural” um sentido comunitario e pablico, caracterizado por um

eixo identificativo coletivo. Quando ndo enquadradas eficazmente, podem levar a abusos

16pérez, Xerardo Pereiro: Turismo Cultural — Uma Visdo Antropoldgica, Coleccién PASOS edita, n° 2,
2009, p. 140.
bidem, p. 140.
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na sua abordagem, tendo consequéncias nefastas na protecdo destes mesmos bens. Pelo
contrério, o “patrimoénio”, embora seja utilizado como equivalente de “patrimdnio
cultural”, tem um alcance mais restrito porque possui um contexto privado, familiar,
individual e particular. Presentemente, a palavra “patriménio” é usada de forma a

englobar todo o universo patrimonial ou por uma transferéncia metaférica que lhe junta
18

F2 T o«

adjectivos variados: “genético”, “natural”, “bancario”, etc

Uma possivel defini¢do para “patriménio cultural” pode ser encontrada na Lei de
Bases do Patriménio Cultural, e engloba todos os bens que, sendo testemunhos com valor
de civilizacéo ou de cultura portadores de interesse cultural relevante, devam ser objecto
de especial proteccdo e valorizagdo. A lingua portuguesa, enquanto fundamento da
soberania nacional, ¢ um elemento essencial do patriménio cultural portugués.*®

Tendo em mente as defini¢bes de “patrimonio”, “cultura” e “patriménio cultural”
facultadas, podemos considerar que o “patriménio linguistico” constitui a mais
importante riqueza nacional. Sendo a lingua um patriménio comum, é o principal
instrumento de identidade e unidade nacionais. Também nesta vertente, os dialetos
falados integram este patriménio comum. A lingua adotada por varios paises como
principal é reconhecida como patriménio nacional e é utilizada como instrumento de
comunicagdo, quer dentro das comunidades, quer no relacionamento com outras
comunidades de falantes (de falantes lus6fonos, no caso portugués). A universalidade da
lingua portuguesa, falada em varios continentes, apresenta grandes diversidades, internas
e externas, de acordo com regides e grupos que a usam, mas também € uma das mais
faladas do mundo. Podemos ter percecdes diferentes quanto a unidade e a diversidade
internas, quer na lingua falada e das regides, quer de grupos sociais distintos. Todo este
universo linguistico é motivado e condicionado pela afirmacdo mundial, pelas grandes
migracdes e pelo conjunto diverso de grupos que a falam. Tem, contudo, carater de unido
entre 0s povos que a usam. Para o universo da lusofonia, o linguista portugués Eduardo

Paiva Raposo afirma:

A realidade da nocéo de lingua portuguesa, aquilo que Ihe d& uma

dimenséo qualitativa para além de um mero estatuto de repositério de

8Choay, Francoise, As questdes do Patriménio, 2011, Edicdes 70, Lda., p. 15.

19Lei n° 107/2001, de 8 de setembro, Art® 2, ponto 1 e 2.
https://www.culturanorte.pt/fotos/editor2/lei_107_2001 de_8 de_setembro-

lei_de bases da politica e do_regime_de protecao e valorizacao do_patrimonio_cultural.pdf (pagina
consultada a 18/02/2016).
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variantes, pertence, mais do que ao dominio linguistico, ao dominio da
historia, da cultura e, em Ultima insténcia, da politica. Na medida em
que a percepcdo destas realidades for variando com o decorrer dos
tempos e das geracOes, serd certamente de esperar,
concomitantemente, que a extensdo da nocdo de lingua portuguesa
varie também.

[Algumas observagdes sobre a nogdo de "lingua portuguesa™, Boletim
de Filologia, 29, 1984, 592]%°

Esta diversidade linguistica pluricontinental ird aumentar com o tempo, com
variedades linguisticas, tendo como principais fatores a unidade e a identidade nacionais.
A este respeito, consideramos que o “patriménio linguistico” portugués e o lus6fono sao
um legado com valor imensuravel, deixado as geracfes futuras. Sdo, simultaneamente,
transferidas milhares de caracteristicas, costumes Unicos, historia, dialetos, etc. Conhecer
este patrimonio internacional é ter consciéncia da sua importancia. Devemos desenvolver
uma forte necessidade de o preservar e proteger porque € o principal instrumento de
comunicacdo, com uma efetiva aplicacao da legislacdo. Para isso, contribui a Lei de Bases
do Patriménio Cultural Portugués (Lei n°® 107/01) de setembro de 2001, que, no Artigo
2°, contextualiza o conceito e ambito do patrimonio cultural e que, no ponto 2, salienta
que A lingua portuguesa, enquanto fundamento da soberania nacional, € um elemento

essencial do patriménio cultural portugués.?

2. Patrimonio Cultural Imaterial, analise as normas de protecéo

Cruzando os conceitos definidos, chegamos com maior facilidade ao de Patriménio
Cultural Imaterial. Tem vindo a ser definido por diversos organismos, mas €
essencialmente na legislagdo que encontramos mais informacao a seu respeito. Interessa-

nos, portanto, dar conta de alguma de dmbito internacional e nacional.

2Citagdo retirada da pagina online: http://cvc.instituto-camoes.pt/hip/brevesum/ (pagina consultada a
18/02/2016).
21 ei de Bases do Patrimdnio Cultural Portugués, Lei n° 107/01, 8 de setembro de 2001.
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2.1 Legislacao e Organismos internacionais

A UNESCO e parte integrante da Organizacao das Nacdes Unidas, criada no periodo
do pos-guerra (1945), com um papel fundamental na salvaguarda do patriménio cultural
a nivel mundial. Promove convencdes e recomendagdes. Fundamentou a criacdo de
diversas instituicdes especializadas, das quais destacamos o ICOMOS (cf. lista de siglas
e abreviaturas), na area do patrimonio imovel e tem tido um contributo significativo nas
definicbes de intervencdo patrimonial. Também na perspetiva de salvaguarda
patrimonial, tem surgido na protecdo do patrimonio arqueologico, o qual contribuiu para
a producao de varias convencdes, recomendacdes e resolucdes??.

Um dos documentos mais importantes produzidos pela UNESCO ¢é a Convencéo do
Patriménio Mundial®. A esta, aderiram 190 dos 195 Estados membros, incorporando
muitos sitios classificados. Considera, esta Convencdo, a cultura humana e a natureza
como valores indissociaveis?*, sustentando que algum patrimonio natural e cultural de
determinada regido ou de um pais tem “valor excecional”, ndo s6 para cada uma das
comunidades, como para todos 0s povos. Precisou, a partir deste reconhecimento, de criar
uma lista em que estdo inscritos os sitios e monumentos com valor significativo, segundo
critérios de seriacdo. Ao longo de décadas, estes tém permitido reflexdes, sendo o critério
de autenticidade um dos mais importantes, originando o Documento de Nara® (1994).
Abarca, atualmente, o patrimoénio imével isolado, conjuntos de edificios ou paisagens,
assim como aspetos imateriais ou intangiveis do mundo inteiro.

Em forma de resenha, podemos considerar que, além desta, a UNESCO produziu
quatro convencdes importantes que se devem destacar no ambito do patrimoénio. A
primeira € a Convencdo relativa as medidas a adotar para proibir e impedir a
importacdo, a exportacdo e a transferéncia ilicitas da propriedade de bens culturais
(1970). A segunda é a Convengdo para a protecédo do patriménio cultural subaquético
(2001). A terceira corresponde a Convencédo para a salvaguarda do patriménio cultural
imaterial (2003) e a quarta € a Convencao sobre a protecéo e a promocéo da diversidade
das expressdes culturais (2005). Esta Gltima tenta contrariar 0s processos homogénicos

que decorrem da globalizagé@o. Posteriormente, e como consequéncia de varias migragoes

22| opes, Flavio, Correia, Miguel Brito, Patriménio Cultural, Critérios e Normas Internacionais de
Protecdo, ed. Caleidoscopio Edicdo e Artes Gréficas, SA, Lishboa, 12 ed., fevereiro de 2014, p.19.
Z1bidem, p. 20.

%1bidem, p. 21.

%L opes, Flavio, Correia, Miguel Brito, Patriménio Cultural, Critérios e Normas Internacionais de
Protecao, ed. Caleidoscopio Edicdo e Artes Graficas, SA, Lisboa, 12 ed., fevereiro de 2014, p. 21.
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internas, o que vai fomentar um vasto intercdmbio cultural, as manifestagcdes culturais
deixam de ser realizadas nos locais tradicionais e passam a ser desenvolvidas em
localidades por onde os grupos passaram e interagiram, ou seja, dentro ou fora do
territério nacional. Por esta via, ha uma tentativa de definir “comunidades”, “grupos” e
“individuos”. Na Convencdo, foram propostas, em 2006, as seguintes definicGes nédo

vinculativas produzidas? no relatério da UNESCO?’:

Comunidades: redes de pessoas cujo sentido de identidade ou
relacionamento emerge de uma partilha histérica radicada na pratica
e transmissdo do, ou com o envolvimento com o seu patrimonio cultural
imaterial.

Grupos: compreendem pessoas que no interior de ou entre
comunidades, partilham carateristicas tais como aptiddes,
experiéncias e conhecimentos especiais e, como tal, desempenham
papéis especificos na atual ou futura pratica, recriacdo e ou
transmissdo do seu patriménio cultural imaterial, como, por exemplo,
guardides culturais, praticantes ou aprendizes.

Individuos: aqueles que, no interior de ou entre comunidades, detém
aptiddes, conhecimentos, experiéncias e outras carateristicas
especificas, e que, como tal, desempenham papéis especificos na atual
ou futura pratica, recriacdo e ou transmissdo do seu patrimonio
cultural imaterial como, por exemplo, guardides culturais, praticantes

ou, quando aplicavel, aprendizes.?®

Relativamente aos documentos referidos, ndo € menos importante a
Recomendacdo sobre a Salvaguarda da Cultura Tradicional e Popular?® (UNESCO,
Paris, 15 de novembro de 1989), como forma de identificar a Cultura Tradicional Popular

%Cabral, Clara Bertrand, Patriménio Cultural Imaterial. Convengéo da UNESCO e seus contextos, EdicGes
70, Lda., Lisboa, marco de 2011, p. 43.

ZTUNESCO, 2006b, Report of the Expert Meetingon Community Involvement in Safeguarding Intangible
Cultural Heritage: Towards the Implementation of the 2003 Convention, Téquio, Japao 13-15 margo 2006
[texto em linha], consultado em junho de 2016, URL.: http://www.unesco.org/culture/ich/doc/src/00034-
EN.pdf.

#8Costa, Paulo Ferreira da, Patriménio imaterial: entre as comunidades e as organizagdes, revista
Patriménio, nimero um, ed. DGPC — INCM, novembro de 2013, p. 155.

2 opes, Flavio, Correia, Miguel Brito, Patriménio Cultural, Critérios e Normas Internacionais de
Protecdo, ed. Caleidoscopio Edicdo e Artes Gréficas, SA, Lisboa, 12 ed., fevereiro de 2014, p. 273.
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(CTP), para a qual os Estados membros deveriam fomentar e programar a investigacéo,
elaborar o inventario nacional, através da identificacdo, do registo e das classificacGes,
com uma tipologia normalizada através da implementacdo de projetos-piloto. E parte
importante deste processo a documentacdo associada as tradi¢bes, facultada pelos
investigadores e detentores da tradicdo de modo a permitir compreender as alteracdes,
modificagdes ou a ndo utilizagédo dessas tradigdes. Os Estados membros beneficiam das
formas de apresentacdo que realcam os testemunhos vivos ou passados das culturas
locais, os modos de vida e os saberes materiais ou imateriais.

Neste principio, a Conven¢do da UNESCO pretende a preservacdo da CTP por
forma a proteger as tradicfes e 0s seus detentores, apoiar economicamente as
comunidades que as produzem e, talvez a medida mais importante, deseja a introdugéo
do seu estudo nos programas de ensino, a fim de promover a investigacéo cientifica para
a salvaguarda das tradicGes preservadas. Este organismo internacional quer divulgar
amplamente este patrimdnio, evitando a sua deformacdo e conservando a integridade
dessas tradicOes. Neste aspeto, parece-nos importante realcar o relevante papel que tém
0s meios de comunicacao social, como entidades promotoras de CTP, para a criacdo de
arquivos dos materiais recolhidos, na participacdo das comunidades, dos grupos ou dos
individuos e na concecdo de departamentos competentes. E pretendida a inclusdo de
especialistas e dos institutos de pesquisa na identificacdo e na definicdo das diferentes
manifestacdes do patriménio cultural imaterial®.

Existe a tendéncia de incentivar as regides, através dos seus municipios, de grupos
ou associacles, a implementar novas dindmicas de emprego para peritos da area, para que
estes possam planear as atividades da CTP num plano regional. O apoio a criacdo de
materiais educativos e a implementacdo nas escolas, em museus, em festivais e em
exposicOes nacionais ou internacionais para a sua divulgacao, com a existéncia de suporte
adequado as informacdes, quer atraveés dos centros de documentacdo, bibliotecas,
museus e arquivos, quer por intermédio de boletins e publicacdes periddicas
especializadas na matéria®’. E necessario incluir intercambios internacionais e adotar
coédigos de ética nas comunidades cientificas, de forma a permitir a protecdo da

propriedade intelectual® e a protecdo das expressdes do folclore®®, para o

%L opes, Flavio, Correia, Miguel Brito, Patrimdénio Cultural, Critérios e Normas Internacionais de
Protecdo, ed. Caleidoscopio Edicdo e Artes Gréficas, SA, Lisboa, 12 ed., fevereiro de 2014, p. 275.
bidem, p. 277.

21dem, p. 274.

B1dem, p. 274.
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desenvolvimento e a divulgacdo deste patriménio a nivel nacional e internacional. Esta
protecéo inclui as pessoas que fornecem as informacdes sobre as tradigdes, 0s coletores
de informacdes e de materiais. E garantida a conservacio das recolhas em arquivos, assim
como o seu bom estado de conservagdo, dando énfase a cooperacdo internacional de
intercdmbios culturais, as publicacdes de carater cientifico e a formacao de especialistas.

Nesta recomendacdo, reconhecemos a enorme fragilidade das diferentes
expressdes de cultura tradicional e popular, especialmente quanto as tradigdes orais,
estando estas em risco de se perderem. Com nivel de urgéncia, pretende promover a
rapida atuacdo dos governos, sendo ponto importante do referido documento a
salvaguarda do folclore. As acbes a serem tomadas por parte dos Estados membros
concentram-se na adocdo de medidas legislativas ou outras necessarias, procedendo a
divulgacdo do documento por autoridades, servicos, ou organismos com atribuicfes de
salvaguarda da cultura tradicional e popular®*. Neste contexto, os Estados membros
ficam sujeitos ao envio de relatérios da aplicacdo desta recomendacdo, em que a
UNESCO define Cultura Tradicional e Popular (CTP) como sendo:

0 conjunto das criacgdes, baseadas na tradi¢do, que emanam de uma
comunidade cultural e que sdo exprimidas por um grupo ou por
individuos, respondendo reconhecidamente as expectativas da
comunidade enquanto expressao da sua identidade cultural e social,
apresentando normas e valores que se transmitem oralmente, por
imitacdo ou de outra forma. As suas formas compreendem, entre outras
a lingua, a literatura, a musica, a danca, os jogos, a mitologia, 0s

rituais, os costumes, 0 artesanato, a arquitectura e outras artes*>.

Ap0s esta recomendacdo, surge como imperativo de salvaguarda a Convencéo
para a salvaguarda do PCI, na 322 sessdo da UNESCO em Paris, a 17 de outubro de
2003. Pela sua importancia, é responsavel pelo desenvolvimento e pela diversidade
cultural, em que a UNESCO reconhece que os processos de globalizacdo e de

transformacédo social implicam fendmenos de degradacdo, de desaparecimento e de

3L opes, Flavio, Correia, Miguel Brito, Patriménio Cultural, Critérios e Normas Internacionais de
Protecdo, ed. Caleidoscopio Edicdo e Artes Gréficas, SA, Lisboa, 12 ed., fevereiro de 2014, pp. 273-274.
Slbidem, p. 274.
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destruicao®® deste patriménio, particularmente na falta de meios para a salvaguarda. Apds
ter verificado os resultados obtidos com a criagdo de normas, com a Convencao para a
protecdo do patrimdnio de 1972, implementa instrumentos normativos para o PCI. Realca
a necessidade de envolver populacdes jovens para a sua salvaguarda, sendo este um fator

de aproximacéo e de respeito das comunidades. Define, entdo, PCI como:

...as praticas, representacdes, expressdes, conhecimentos e aptiddes —
bem como os instrumentos e objetos, artefactos e espacos culturais que
Ihes estdo associados — que as comunidades, 0s grupos e, sendo o caso,
os individuos reconhecam como fazendo parte integrante do seu

patriménio cultural®’.

Reconhece, ainda, que o PCI € intergeracional e que as comunidades, no seu todo,
incluindo as vérias geragdes, devem contribuir para preservar a sua identidade, a sua
historia e fomentar a continuidade das manifestagdes, promovendo diversidade cultural.

A este propdsito, no Artigo 2°, ponto 2, define como dominios principais para o PCI:

TradicOes e expressdes orais, incluindo a lingua como vetor do PCI;
Artes do espetaculo; Préaticas sociais, rituais e eventos festivos;
Conhecimentos e praticas relacionadas com a natureza e o universo;

Aptiddes ligadas ao artesanato tradicional®.

Para 0 seu enquadramento, reparte em cinco campos 0s principais dominios das
diferentes manifestacdes (cf. Introducdo desta dissertacdo e Levantamento). Surge a
referéncia a lingua como “vetor do PCI” de “tradigdes e expressdes orais”, ndo existindo
qualquer referéncia direta a linguagem. Parece-nos, no entanto, que, do Patriménio
Imaterial da Humanidade, por constituir a sua principal base, faz parte o Patriménio
Linguistico e que este ndo é apenas um “vetor”®°. Podemos mencionar que o PL € o

conjunto dos “bens linguisticos” de uma determinada comunidade ou grupos de falantes,

3%1dem, p. 387.

7L opes, Flavio, Correia, Miguel Brito, Patriménio Cultural, Critérios e Normas Internacionais de
Protecdo, ed. Caleidoscopio Edicdo e Artes Gréficas, SA, Lisboa, 12 ed., fevereiro de 2014, p. 388.
31bidem, p. 389.

%Rebelo, Maria Helena Dias, Um patrimdnio linguistico em vias de extingdo ou a sabedoria linguistica
dos idosos analfabetos: o arado, o carro de bois e o linho, in CONFLUENCIA - Revista do Instituto de
Lingua Portuguesa, n° 43, 2° semestre de 2012, p. 106.
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comportando sobretudo a parte lexical que é intergeracional. Da normal evolucao social
e econdmica, vao existir palavras que vao deixar de ser utilizadas e sé algumas chegam
ao presente. Com o passar dos anos, desaparece um vasto vocabulério, processo de
regeneracdo da lingua, e, com ele, perdem-se tradi¢des, usos e costumes. Sao vocabulos
associados a técnicas, métodos e utensilios agricolas, de que as novas gera¢des nao tém
conhecimento, mas que outras preservam, tanto materialmente, como na memoria,
relembrando os usos quotidianos. Com o passar do tempo, todavia, vai-se alterando
significativamente este PC e, consequentemente, o PL, podendo perder-se. Existe um
vasto vocabulario especializado que esta associado as técnicas artesanais e aos utensilios
utilizados, sobretudo na agricultura de subsisténcia, que se vai esquecendo,
desaparecendo, simultaneamente, técnicas e saberes. Este patriménio apenas fica
assegurado pela sua salvaguarda, o que inclui identificacdo, documentacdo, pesquisa,
preservacio, protecdo, promogdo, valorizagdo, transmissdo*®, pela educagdo e
revitalizacdo patrimonial, garantindo em especial a vitalidade do PCI em perigo. Aliés,
na sociedade da era digital e globalizada, verificamos o constante desaparecimento de
saberes ancestrais que foram a principal base do progresso e constituiram capacidade
diferenciadora das comunidades. H4 todo um caminho para o ideal de aldeia global. A
diferenciacdo sera cada vez mais conseguida através de métodos de producdo eficazes,
associados a tecnologia, capazes de elevar saberes ancestrais a outros niveis de
preservacdo, assumindo o patrimonio um valor acrescido.

Na 33?2 sessdo da UNESCO, realizada em Paris, a 20 de outubro de 2005, a
diversidade cultural foi sustentada como carateristica essencial da humanidade, com um
patriménio comum, que tem de ser valorizado e cultivado em beneficio de todos. Esta
diversidade cultural exponencia as capacidades e os valores humanos, sendo um dos
principais motores de desenvolvimento dos povos. Destacaram a necessidade de
incorporar a cultura como fator estratégico das politicas de desenvolvimento e
cooperacdo, a nivel nacional e mundial, assumindo ela diferentes formas através dos
tempos. Esta é manifestada pela originalidade, pela pluralidade das identidades e pelas
expressdes culturais. Sao importantes 0s conhecimentos tradicionais como riqueza
material e imaterial, assegurando a protecdo e a promog¢édo das minorias étnicas. Assim,

este organismo internacional adotou véarias medidas de protecdo para a diversidade das

“OLopes, Flavio, Correia, Miguel Brito, Patriménio Cultural, Critérios e Normas Internacionais de
Protecdo, ed. CaleidoscOpio Edicdo e Artes Gréficas, SA, Lisboa, 12 ed., fevereiro de 2014, p. 389.
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expressdes e dos conteudos culturais, em especial os ameacados de extingdo ou
deterioracdo. Defendeu a importancia da cultura para a coeséo social, a livre circulagdo
de ideias, sublinhando que as expressdes culturais tradicionais sdo um fator importante.

Deste modo, adquire especial destaque a diversidade linguistica como elemento
fundamental desta pluralidade, assente no papel primordial da educacao na protecéo e na
promocdo das expressdes culturais. Neste campo, proteger significa adotar medidas que
sdo aplicadas, sem morosidade. Mesmo dependentes de diversos fatores, ndo podem ser
colocadas sob risco por fatores politicos ou turisticos. A sua protecdo ndo pode ser vista
unicamente como atividade de bens e servigos, como se estes tivessem valor meramente
comercial, mas devem ser encarados como uma mais-valia para a sociedade, ou seja, Sdo
um fator cultural, sendo portadores de identidades, valores e significados*!. Com os
processos de globalizacao, facilitados com a rapida evolugéo tecnologica, as tecnologias
de informacdo vém proporcionar condi¢bes excelentes para a intensificacdo das
interacOes culturais, sendo um desafio para a diversidade cultural. H& em especial riscos
inerentes aos desequilibrios (econémicos e de poder) entre paises. Podemos observar o
caso portugués cuja legislacdo segue os passos da do organismo internacional, a
UNESCO.

2.2 A Legislacdo em Portugal

Nos ultimos anos, em Portugal, temos assistido a um interesse crescente pelos
meios de identificacdo, inventariacdo, preservacao e divulgacdo do patrimonio. Esteve
inicialmente focado na preservacdo de monumentos e obras de arte, mas alargou-se aos
testemunhos, assim como aos bens arqueoldgicos, artisticos, histéricos, ambientais e
arquivisticos inerentes a salvaguarda do PC. Simultaneamente, sdo realizadas inUmeras
abordagens e apresentados critérios a ter em conta para a preservacdo de bens
patrimoniais e, sobretudo, quanto a forma de o concretizar. Neste contexto, e tendo
presente que o PCI constitui uma subdivisdo do Patriménio Cultural interligado com os
diferentes tipos de patriménio, em matéria de protecdo, iremos considerar como
referencial fundamental as convengdes internacionais promovidas pela UNESCO e pelo
Conselho da Europa que foram subscritas por Portugal e apoiadas no seu quadro

normativo. Consideramos, em particular, a Convengdo para a Salvaguarda do

“lopes, Flavio, Correia, Miguel Brito, Patriménio Cultural, Critérios e Normas Internacionais de
Protecao, ed. Caleidoscopio Edicédo e Artes Gréaficas, SA, Lisboa, 12 ed., fevereiro de 2014, p. 389.
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Patriménio Cultural Imaterial®?, a Recomendagio sobre a Salvaguarda da Cultura
Tradicional e Popular®® e, mais recentemente, a Convencdo sobre a Proteccdo e
Promocao da Diversidade das Expressdes Culturais®.

Os textos internacionais anteriormente referidos sdo os que mais influenciam o
PCI em Portugal e estabelecem o regime juridico de salvaguarda do PCI desde 2009. O
Decreto-Lei n°® 139/2009, de 15 de junho, desenvolve o disposto na Lei n° 107/2008, de
8 de setembro. Esta legislacdo vem no seguimento das normas internacionais e é um
reflexo direto da Convencdo para a Salvaguarda do PCI, aprovada pela UESCO em
2003.

Constatamos que seis anos apds a convencdo, Portugal assume, por fim, uma
posicao no quadro da defesa e da preservagéo do PCI nacional (anteriormente, em 1989,
a UNESCO, na sua 25% sessdo, produziu uma recomendacdo visando a protecdo da
Cultura Tradicional e Popular, parte integrante do Patrimonio Universal da Humanidade
e sendo um poderoso meio de aproximacao entre diferentes povos e grupos sociais e de
afirmacao das suas identidades culturais*). As orientacdes adotadas para a salvaguarda
do PCI podem ser observadas na legislacdo produzida cronologicamente desde 1985 por
meio da publicacdo da Lei de Bases do Patriménio Cultural®®, com destaque para o Art.°
43.° nas formas e no regime de protecdo dos bens imateriais. Esta, por falta de
desenvolvimento, ndo teve qualquer aplicabilidade préatica. Posteriormente, em 2001, é
publicada a Lei de Bases da Politica e do Regime de Protecdo e Valorizacdo do
Patrimonio Cultural*’. Neste caso, os artigos 91.° e 92.° relevam-se fundamentais porque
incidem nos regimes especiais de protecdo de valorizacdo dos bens imateriais, além das
tradicdes populares, estando o PCI alargado as manifestacGes das minorias étnicas. Com
a publicacdo, em 2006, da Lei Organica do Ministério da Cultura®®, a nivel nacional, é
recomendada a defini¢do e execucdo de uma politica integrada do patriménio material e
imaterial*®, sendo concedidas, ao Instituto dos Museus e da Conservacdo (IMC), as

atribui¢des em matéria de inventério, valorizacéo e protecdo do PCI.

“UNESCO, Paris, 17 de outubro de 2003.

#UNESCO, Paris, 15 de novembro de 1989.

4“UNESCO, Paris, 20 de outubro de 2005.

“5Lopes, Flavio, Correia, Miguel Brito, Patriménio Cultural, Critérios e Normas Internacionais de
Protecdo, ed. Caleidoscopio Edicdo e Artes Gréficas, SA, Lisboa, 12 ed., fevereiro de 2014, p. 273.

6_ei 13/1985, de 6 de julho.

47Lei 107/2001, de 8 de setembro.

4Dec. Lei n.° 215/2006, de 27 de outubro.

“lbidem, p. 7540.
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Ao IMC (IP)%®, criado em 2007 no a&mbito do Ministério da Cultura entfo
existente, foram atribuidas competéncias especificas na area do PCI, nomeadamente
através do Departamento de Patrimoénio Imaterial (DPI). No mesmo ano, o Conselho de
Ministros aprova, em representacdo de Portugal, a ratificacdo da Convencdo para a
Salvaguarda do Patrimonio Cultural Imaterial. O IMC inicia a colaboracdo com a
Comissdo para o Desenvolvimento da Lei de Bases do Patriménio Cultural, no ambito
do PCI, atraves do Departamento de Patrimonio Imaterial. Tem inicio o seu programa de
formacéo anual sobre principios e metodologias de inventario do PCI, destinado aos
museus da Rede Portuguesa de Museus (RPM).

A Convenc&o para a Salvaguarda do Patrimonio Cultural Imaterial®! é aprovada
pela Assembleia da Republica a 24 de janeiro de 2008 e, a 26 de margo, procede-se a sua
ratificacdo, por publicacdo em Diario da Republica do Decreto do Presidente da
Republica n.° 28/2008%. Durante este periodo, prossegue o trabalho conjunto entre o IMC
e a Comissdo para o Desenvolvimento da Lei de Bases do Patriménio Cultural do
Ministério da Cultura no ambito da defini¢do do quadro legislativo para o PCI. No mesmo
ano, pela publicacdo do Aviso n.° 137/2008%, o Ministério dos Negocios Estrangeiros
torna publico ter a Republica Portuguesa depositado junto do Diretor-Geral da UNESCO,
no dia 21 de maio, o seu instrumento de ratificacdo da Convencdo, com entrada em vigor
a 21 de agosto de 2008, esta informagc&o consta da pagina da DGPC>,

A publicagdo do Decreto-Lei n.° 139/2009%° estabelece o regime juridico de
salvaguarda do PCI em Portugal, em desenvolvimento do disposto na Lei n.° 107/2001,
de 8 de setembro, harmonizando-se com a Convengédo da UNESCO de 2003. O Decreto
estabelece, igualmente, os modos para a implementacdo do Inventario Nacional do
Patrimonio Cultural Imaterial, para os fins previstos no Art.° 12.° da Convencdo da
UNESCO, em 2003. Em 2010, é publicada a Portaria n.° 196/2010° (elaborada no quadro
juridico de salvaguarda do PCI que foi estabelecido pelo Decreto-Lei n.° 139/2009, de 15
de junho). Esta aprova o formulério para pedido de inventariacdo de uma manifestacao
do PCI e as respetivas normas de preenchimento da ficha de inventario. No quadro deste

diploma, sdo, ainda, definidas as condi¢Ges a observar em matéria do processo de

%0Dec. Lei n.° 97/2007, de 29 de marco e respetiva Portaria n.° 377/2007, de 30 de marco.
SIResolugdo A. R. n.° 12/2008.

52Diario da Republica n.° 60, de 26 de margo.

3Diéario da Republica n.° 144, de 28 de julho.

S4http://www.patrimoniocultural.pt/pt/ (pagina consultada a 07/06/2016).

Diéario da Republica, I/S, n.° 113, 15 de junho de 2009.

5Diario da Republica, 1/S, n.° 69, de 9 de abril de 2010.
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identificacdo, estudo e documentacao do PCI, entre as quais 0 ambito dos métodos e das
técnicas de pesquisa a aplicar, bem como as qualificacGes académicas de que devem ser
dotados os profissionais responsaveis por esse processo. Esta Portaria visa constituir um
instrumento a operacionalizacdo do Inventario Nacional do Patriménio Cultural
Imaterial®’.

Na sequéncia de toda esta legislagdo, em junho 2010, é apresentada, junto da
UNESCO, a primeira candidatura do Estado Portugués para inscricdo na Lista
Representativa do Patriménio Cultural Imaterial da Humanidade. Trata-se da
candidatura do Fado, liderada pela Camara Municipal de Lisboa e com inscri¢do na lista,
na sequéncia da 62 reunido do Comité Internacional da UNESCO, realizada em novembro
de 2011. Nesse mesmo ano, conclui-se o desenvolvimento da nova versao do Programa
MATRIZ (Matriz 3 — Inventario, Gestdo e Divulgacdo de Patriménio), concebido pelo
IMC para analise, colocacdo de documentacdo e inventariacdo de bens imateriais. Neste
programa, participam, além da Comissdo para o Patrimonio Cultural Imaterial, Museus,
Universidades, Centros de Investigacao, Autarquias e entidades diversas do Ministério da
Cultura. Posteriormente, com a publicacdo do Despacho n.° 1018/2011, de 12 de janeiro,
encerra-se o processo de constituicdo da Comissdo para o Patrimonio Cultural Imaterial.
Esta comissdo € um 6rgdo dotado de autonomia administrativa, técnica e cientifica. Foi
instituida pelo Decreto-Lei n.° 139/2009, de 15 de junho. Atua de forma independente e
tem funcdes deliberativas e consultivas no ambito da salvaguarda do PCI.

A 1 de junho de 2011, o Instituto dos Museus e da Conservacdo disponibiliza a
MatrizPCl como plataforma de acesso online ao Inventario Nacional do Patriménio
Cultural Imaterial, implementado para os fins previstos no Art.° 12.° da Convengéo para
a Salvaguarda do Patriménio Cultural Imaterial (UNESCO, 2003). De acordo com o
Plano de Reducdo e Melhoria da Administracdo Central (PREMAC), o Decreto-Lei n.°
126-A/2011, de 29 de dezembro, estabelece a criacdo da Direcdo-Geral do Patrimoénio
Cultural, em resultado da fusdo do Instituto dos Museus e da Conservacéo, do Instituto
de Gestdo do Patriménio Arquitectonico e Arqueoldgico e da Dire¢do Regional de
Cultura de Lisboa e Vale do Tejo, assim como a sua sucessao nas atribuicdes da Comissao
para o Patriménio Imaterial nos dominios das competéncias instrutdrias e decisérias dos

procedimentos de inventariagdo de PCI. No ano seguinte, com o Decreto-Lei n.°

Shttp://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/patrimonio-imaterial/inventario-nacional-do-pci/,
(pagina consultada a 07/06/2016).
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115/2012, de 25 de maio, € estabelecida a Lei Orgéanica da Direcdo-Geral do Patriménio
Cultural, em cuja misséo e atribuicGes se contam as de assegurar 0 cumprimento das
obrigacOes do Estado para o estudo, salvaguarda, valorizagdo e divulgacdo do PCI,
designadamente no que respeita as competéncias instrutorias e decisorias dos
procedimentos de inventariagdo, bem como a definicdo e a difusdo de metodologias e
procedimentos de salvaguarda. Recentemente, o Decreto-Lei n°® 149/2015°¢ (em
desenvolvimento da Lei n® 107/2001 e do Decreto-Lei n° 139/2009) vem estabelecer o
regime juridico de salvaguarda do PCI, em que é criado um sistema de protecédo legal,
designado por Inventario Nacional do Patriménio Cultural Imaterial, consubstanciado
com a criacdo de uma base de dados de acesso publico da DGCP. Este organismo passa
a ter a exclusividade na apreciacdo dos processos inscritos, sendo obrigatorio o registo de
todas as manifestacGes de PCI no inventario, antes da sua eventual candidatura a Lista
Representativa do PCIH ou a Lista do PCI que necessita de Salvaguarda de Urgente®®.
Em termos nacionais, a divulgacdo do inventario € feita, desde 2011, através da
pagina do Patrimoénio Cultural, na qual se insere o Patrimonio Imaterial. Tem por
principal objetivo assegurar o cumprimento, por parte do Estado, do estudo, da
salvaguarda, da valorizacéo e da divulgacdo do PCI, mais concretamente no que se refere
a protecao legal, definicdo e difusdo dos métodos, assim como procedimentos para a
salvaguarda. Tem em linha de conta o processo de inventariacdo, ligando-o ao
enguadramento legal portugués, a sua relacdo com a Convencao da UNESCO de 2003 e
ao papel das diversas comunidades na inventaria¢do e salvaguarda do “seu” patrimoénio
imaterial. Consequentemente, a inscricdo das manifestacfes imateriais é feita através da
“Matriz PCI”®, que ¢ a plataforma onde passa a figurar toda a informagao das diversas
candidaturas a PCI nacional. Atualmente, como sublinhamos supra (cf. Introducédo desta
dissertacdo), constam deste levantamento: A Capeia Arraiana em 2011 (Concelho do
Sabugal — Distrito da Guarda), Kola San Jon em 2013 (Bairro do Alto da Cova da Moura,
no concelho da Amadora — Distrito de Lisboa), Danc¢as Tradicionais da Lousa em 2014
(Concelho da Lousa — Distrito de Castelo Branco), Processo de confecéo da louca preta

de Bisalhdes em 2015 — anélise de salvaguarda urgente - (Bisalhdes, distrito de Vila Real)

®Diario da RepuUblica, I/S, n° 150, de 4 de agosto de 2015, consultado em 08/06/2016,
http://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/Recursos/RecursosUtilitariosListar.aspx?TipoUtilitario=1.
*Diario da RepuUblica, I/S, n° 150, de 4 de agosto de 2015, consultado em 08/06/2016,
http://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/Recursos/RecursosUtilitariosListar.aspx?TipoUtilitario=1, p.
5362.

®Ohttp://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/home.aspx, (pagina consultada a 18/08/2015).
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e Endoencas de Entre-os-Rios em 2015 (Entre-0s-Rios, concelho de Penafiel, distrito do
Porto).

Existem processos em curso para consulta publica, como Feitura da Broa de
Milho (Concelho de Vila Nova de Famalicdo, distrito de Braga), Producéo de Figurado
em Barro de Estremoz, em apreciacdo e em fase de consulta publica (Concelho de
Estremoz, distrito de Evora), Festa em Honra de Nossa Senhora da Penha de Franca
(Fabrica e Lugar da Vista Alegre, concelho de ilhavo, distrito de Aveiro), Conhecimentos
tradicionais de carater etnobotanico e artesanal, utilizados no processo de producéo de
palitos (concelho de Penacova, distrito de Coimbra), Arte Xavega na Costa da Caparica
— processo de andlise para salvaguarda urgente - (Costa da Caparica; Fonte da Telha,
concelho de Almada, distrito de Setibal). Na pesquisa por dominio, verificamos que, nas
Expressdes Orais, ndo existe qualquer processo. Na componente, isto €, no dominio, de
Artes e Performances, estdo incluidas as Dancas Tradicionais da Lousa (distrito de
Castelo Branco), enquanto nos Rituais e nas Festas, se contabilizam quatro registos:
Capeia Arraiana, Kola San Jon, Endoencas de Entre-os-Rios, Festa em Honra de Nossa
senhora da Penha de Franca. Para os Saberes Naturalistas, ndo existem processos. Nas
Técnicas Tradicionais, figuram cinco registos: Processo de confecdo da Louca Preta de
Bisalhdes, Feitura da Broa de Milho, Producdo de Figurado em Barro de Estremoz,
Conhecimentos tradicionais, de carater etnobotanico e artesanal, utilizados no processo
de producdo de palitos e a Arte Xavega na Costa da Caparica. Na componente da
inscri¢do de bens imateriais na listada UNESCO, Portugal tem quatro inscri¢des. O Fado,
desde 2011, integrou a lista do Patriménio Oral e Imaterial da Humanidade através da
candidatura apresentada por Lisboa em 2010, a Dieta Mediterranica, apresentada com
parecer favoravel da UNESCO, em dezembro 2013, na sua 8?2 sessao, como candidatura
transnacional, de que fazem parte sete Estados com culturas mediterranicas milenares:
Portugal (Tavira), Chipre (Agros), Croacia (Hvar e Brac), Grécia (Koroni), Espanha
(Soria), Italia (Cilento) e Marrocos (Chefchaouen), sendo a segunda manifestacao a obter
a classificacdo do PCIH. O Cante Alentejano ¢ a terceira inscri¢do, feita em 2014, e a
Arte Chocalheira®* ocorreu no ano de 2015. Estas duas candidaturas foram apresentadas

pela Camara Municipal de Serpa e, nos dois casos, os levantamentos foram levados a

61https://www.publico.pt/local/noticia/do-cante-ao-chocalho-0s-premios-da-unesco-sao-a-ultima-barreira-
para-travar-o-deserto-no-alentejo-1718494 (pagina consultada a 27/12/2015).
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cabo durante quinze anos, segundo o antropélogo Paulo Lima®, a primeira candidatura,
fez surgir vérios grupos: ha trabalhos académicos em curso, h& novos grupos corais, ha
projectos artisticos, h& uma intencdo das camaras — agora toda a gente quer ter cante
nas escolas®.

Estes dois projetos séo reveladores da longa duracdo que podem requerer estes
levantamentos, mas constituem, sem davida, a ponta de um iceberg que ainda se encontra
por descobrir. A legislacdo nacional ajudara, porventura, neste processo. Quando,
oficialmente, este nimero é comparado com os bens listados e classificados dos
Patrimdnio Natural ou Cultural Material, verificamos que o PCI portugués tem menos
manifestacdes registadas, 0 que ndo deixa de ser curioso, num pais com tantas tradi¢cdes

desenvolvidas em mais de 800 anos de historia.

3. Relagdes entre PCM e PCI: para uma reflexao tematica geral

Desde 1931, com o documento desenvolvido pela UNESCO em Atenas, a
chamada Carta de Atenas, a principal preocupacdo foi o restauro do patriménio
material, mais concretamente dos monumentos historicos sujeitos a ameaca externa.
Foi o primeiro ato normativo internacional dedicado a protecdo do patrimonio. Este é
produzido num enquadramento especifico porque é um intervalo entre dois conflitos
mundiais, vindo a revelar-se como um grande marco transformador das mentalidades.
Foi influenciador das diversas culturas que procuraram sobrepor a unido humana a
interesses individuais®®. A recuperagdo do centro histérico de Atenas marca, sem
qualquer davida, a grande cooperacdo técnica e institucional entre diversos
especialistas oriundos de variadas proveniéncias, com o interesse comum de valorizar,
restaurar e recuperar 0s monumentos degradados, marcos importantes para a cultura
mundial. Foram, neste principio, acordadas medidas legislativas e administrativas
referentes aos monumentos historicos, as técnicas de conservacéo, ao papel fulcral da
educacdo, ao respeito pelas herancas materiais e a utilidade de produzir documentacéao
internacional com intuito de desenvolver servigos de cooperacdo entre os diversos

Estados. Desde esta data, a procura pela protecdo do patrimonio material acentua-se

2Diretor da Casa de Cante de Serpa e responsavel pelo levantamento do Cante Alentejano e da Arte
Chocalheira.
83https://www.publico.pt/culturaipsilon/noticia/-0-cante-ja-ganhou-diz-paulo-lima-coordenador-da-
candidatura-1677441 (pagina consultada a 26/11/2014).

®4_opes, Flavio, Correia, Miguel Brito, Patriménio Cultural, Critérios e Normas Internacionais de
Protecao, ed. Caleidoscopio Edicédo e Artes Gréaficas, SA, Lisboa, 12 ed., fevereiro de 2014, p. 273.
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e produz inumera legislacdo. Introduz conceitos de preservacdo, ndo s6 a nivel de
monumentos, como alarga o seu campo de a¢do as cidades, aos centros urbanos e aos
bens maoveis, patrimonio natural e outros. Se, inicialmente, este conjunto de medidas
nos parece ajustado; numa segunda fase, foi descurando o imaterial. Mais
concretamente, por exemplo, veio a acentuar-se o desaparecimento de varios dialetos
e linguas, por maltiplos fatores, quer de superiorizagdo de umas culturas sobre outras,
quer devido a erradicacdo de modos de vida, na constante transformac&o social, como
referido por David Crystal®®.

Para Ana Amendoeira, e apds quarenta anos, a Convenc¢ao do Patriménio Mundial
(1972), constitui, na sua evolucdo e como instrumento universal de protecdo, a
salvaguarda desse mesmo patrimonio, sendo diversas vezes relegado para um
segundo plano, no que toca a eficaz protecdo desses bens. Com a protecdo da vertente
material do patrimonio, desenvolvem-se mdltiplos contextos, em que um dos mais
fortes é o incremento turistico dos sitios visados pela protecdo mundial. Com fatores
de globalizacdo acentuados, pelo atingir de uma evolucdo tecnoldgica sem
precedentes, os bens patrimoniais passam a constituir uma projecdo desses locais,
havendo mais uma visdo economicista do que qualquer outra. Este patriménio
encontra-se exposto ao excesso de procura, consequéncia dos niveis sociais e
econdmicos atingidos que fez surgir uma sociedade de consumo de massas. Foi
fomentando a globalizacdo do lazer, nomeadamente nas vastas ofertas produzidas
pelas companhias de marketing turistico, que, pela sua evolucéo, conduziram aos mais
diversos aspetos negativos. Estes derivam do turismo e de grandes fluxos de pessoas
sem preocupacéo de proteger os locais. Por sua vez, passam a sofrer presses que 0s
colocam em risco devido a escassez de controlo e manutencdo de forma sustentavel
devido a falta de sistemas de gestdo e protecao crediveis e eficazes que assegurem a
sua durabilidade®. Para a autora, anteriormente citada, em 2001, o Programa do
Patriménio Mundial sobre o Turismo Sustentavel®” surge precisamente para tentar
combater os problemas verificados com o crescimento do turismo dos sitios inscritos

na lista do patriménio mundial. A crescente procura da rentabilidade dos bens, a

85https://www.youtube.com/watch?v=wDmUSR3LOTA - Inglés deveria ser ensinado com uma lingua

‘global'? (péagina consultada a 08/09/2016).

%6Amendoeira, Ana Paula, Patriménio mundial e turismo: uma reflexdo a propdsito dos 40 anos da
Convengdo, Revista Patriménio, Ed. DGPC e INCM, nimero um, novembro de 2013.

S7UNESCO, Programme thématique sur le tourisme durable adopté par le Comité du Patrimoine Mondial
lors de sa 25e session a Helsinki. Paris: Centre du Patrimoine Mondial, 2006.
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indUstria turistica, os interesses nos mecanismos da sua difusdo com auténticas
maquinas de marketing turistico, eleva os riscos da degradacao. Cria uma visao difusa
sobre o que é pretendido com o patriménio material e influencia, de forma concreta,
o imaterial. Se em termos econdémicos podem ser atingidos patamares de elevada
rentabilidade, ndo sdo de excluir os fatores que colocam em perigo estes sitios e
tendem, simultaneamente, a colocar ndo s6 em risco as suas comunidades, como
influenciam diretamente os grupos que os envolvem.

Na capacidade cada vez maior de aproximacdo entre 0 material e o imaterial,
reside a sustentabilidade de varios locais que tém como polo principal o cariz material,
movel e imoével, mas também a geodiversidade, etc. Este mecanismo ndo existe
individualmente, mas, cada vez mais, hd a necessidade de incluir as diversas
expressdes imateriais, pois vao ser estas, de futuro, a principal sustentabilidade.
Concretamente, a ndo inclusdo das varias valéncias de grupos e associacfes
comunitarias em questdes que envolvem o patrimoénio material, natural, etc. vai
acabar por constituir uma situagdo de “vazio”. Irdo ser estas comunidades a sua
principal base porque vdo permitir, em termos futuros, a sustentabilidade dos diversos
locais.

A valorizagdo do PCM e a do PCI deveriam ir a par uma da outra. A vertente
material e a imaterial, frequentemente, subsistem nas mesmas realidades, incluindo
em pontos turisticos reconhecidos como originais. Por exemplo, José Saramago, na
obra Viagem a Portugal®®, destaca essencialmente o Patrimonio Cultural Material que
vai admirando pelos caminhos percorridos. Refere, mesmo assim, sempre as gentes
com quem vai falando, mencionando habitos tradicionais. Podem, entéo, separar-se o
PCM e o PCI por questbes praticas de analise, mas também convém interliga-los.
Distinguem-se, opondo-se, segundo a UNESCO, porque uma vertente é o que a outra
ndo é. Seguimos, aqui, este ponto de vista, uma vez que nos interessa observar mais

detalhadamente o PCI nacional, a nivel municipal.

4. Importéncia nacional do PCI local e regional

O Patriménio Imaterial € uma das variantes do Patriménio Cultural e constitui

um amplo quadro conceptual, promovido e difundido nos ultimos anos pela

8Saramago, José, Viagem a Portugal, Editorial Caminho, Lisboa,1? edigéo, outubro de 1990.
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UNESCO. Assenta na necessidade internacional para a salvaguarda, o registo, a
preservacéo, o estudo e a valorizacgdo das tradigfes herdadas dos antepassados. Este
é um ponto que, cada vez mais, vai sendo importante, estando na ordem do dia, pois
ndo basta termos desenvolvido a protecdo dos monumentos e locais de Patrimonio
Material. Além do que esta visdao implica, comecamos a sentir a necessidade de
incluir o Patriménio Imaterial na sustentabilidade daquele. N&o é, por isso, de
estranhar que exista a proliferacdo de festas e feiras, sobretudo de ambito
gastronomico, e a promocao do artesanato (cf. Apéndice). Serdo estas manifestacdes
suficientes para a salvaguarda deste imenso mundo ainda submerso e a que nao tem
sido dado o seu real valor?

Neste contexto, e ao longo dos séculos, nomeadamente em meados dos seéculos
XIX e XX, foram varios os que empreenderam trabalhos, que incluem levantamentos
de diversa natureza, focalizados no Patrimonio Imaterial Portugués. Desde logo,
podemos enumerar, entre muitos outros, nomes como José Leite de Vasconcelos,
Jorge Dias, Fernando Galhano, Ernesto Veiga de Oliveira, Manuel Viegas Guerreiro,
Jodo David Pinto Correia, Anténio Aragdo, Artur Pastor e Michel Giacometti. Todos
tém ensaios diversos no campo do patriménio imaterial. Contribuiram com
levantamentos e estudos, sublinhando um ou outro tema. Artur Pastor, por exemplo,
destaca-se pela vasta recolha fotografica produzida. Estes vultos da cultural imaterial
(e muitas vezes também material) contribuiram de forma decisiva para que todo um
mundo imaterial portugués ndo fosse esquecido ou, de certa forma, colocado de lado.
Simultaneamente, muitos destes estudos foram pouco divulgados ou sdo de dificil
acesso, colocados como subalternos em relacdo aos dedicados ao patriménio
material. De alguma maneira, foram, ao longo do tempo, deixados de lado, ou por
razdes politicas, ou por outros motivos. Todo este vasto mundo, que se encontra
como que “escondido”, neste momento, mais do que nunca, é necessario fazé-lo
“ressuscitar”, como premissa elementar para a evolugao do “nosso” patrimonio.

Perante esta realidade, registamos a necessidade de proceder ao levantamento do
PCI pelo ciberespago, uma vez que seria impossivel realiza-lo de outra forma,
constituindo mais uma base no vasto mapa nacional sobre esta tematica. Parece-nos
que varias manifestagdes sdo um patrimonio vivo, que pode sofrer processos de
adulteracdo, tendo as comunidades, pelo valor intrinseco destas suas pertencgas, um

papel fundamental na sua recuperacao.
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Como charneira, situamos o turismo e as suas multiplas formas de promocéo do
territorio, que, como anteriormente foi referido, se baseia muito no material. Visto
este comecar a ficar esgotado nas suas mdaltiplas valéncias, para o volte face, é
necessario, como “pdo para a boca”, contar com as comunidades e 0S grupos que
permanecem a base de intervencdo para estimular toda esta producao e promogéo. A
protecdo da lingua e das expressdes que fazem parte do nosso mundo, imaginério e
real, como povo, esta neste principio mais do que na “moda”. E também o caso dos
grandes grupos de maior influéncia na economia nacional como as industrias do
calcado, do vinho e da cortica (cf. Levantamento). Estes baseiam-se, sobretudo, em
dois polos que assentam em processos originarios tradicionais, que, hoje, atraves da
sua inerente mecanizacdo atingiram patamares de exceléncia. Atualmente, muitos
locais sdo aproveitados para outras formas de turismo, como seja o turismo industrial,
de que é exemplo paradigmatico Sdo Jodo da Madeira. Neste sentido, realcamos a
dimensdo que atingiu em Portugal a producdo vitivinicola (cf. Apéndice). De forma
conscienciosa, outros campos industriais podem ser desenvolvidos com base em
produtos tradicionais. Para este fator, pode contribuir decisivamente o vasto
Patriménio Imaterial local, com a dinamizacdo das comunidades e dos diferentes
grupos ou associagdes. Sao a base do desenvolvimento regional. Do grande conjunto
de valéncias locais em estrita conjugacdo de forcas a nivel nacional, podem surgir
algumas mais-valias para a salvaguarda e a protecdo do vasto Patrimonio Imaterial
existente. Tem diferentes significados sociais, valores que contribuem para a
reconstrugdo da memoria e da identidade. Este patrimdnio tende a ser constante no
tempo, estando, porém, em simultaneo, sujeito a permanentes mudancas, pois € um
patrimonio vivo e esta dependente da gestdo participativa das diversas comunidades,
com pressdes inerentes a fatores de globalizacdo e a questdes de autenticidade. A
importancia do PCI local e regional, ou seja, nacional é, portanto, inquestionavel a

varios niveis e conhecé-lo torna-se fundamental.
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Cap. Il — Do Patriménio Cultural Imaterial ao Patrimonio Linguistico

1. Levantamento cibernautico do PCI e do PL nacionais, pelos municipios

A concegdo da “matriz nacional” do PCI municipal, isto é, local e regional, que
propomos (cf. da Tabela 1 a 20) remete para um cruzamento quantitativo dos dados
existentes e compilados. O levantamento percorre os dezoito distritos e as duas regides
autonomas (Acores e Madeira), totalizando vinte tabelas. O resultado € sintetizado, na
andlise que realizamos, tendo em conta as paginas dos municipios no ciberespaco, o que
constitui a base a partir da qual sistematizamos o enquadramento total do pais. Com as
ultimas elei¢des autarquicas, houve mudancas de equipas e, por isso, certas paginas
municipais alteraram dados, mas a nossa recolha esta datada e ndo contemplou posteriores
modificacOes. Ressalvamos que apos as elei¢bes autarquicas de setembro de 2013 e, ao
longo do ano de 2014, coincidindo com o0 nosso levantamento, muitas dos municipios
alteraram, algumas de forma pontual o seu site, outras foram completamente modificadas,
0 que constituiu um grau de dificuldade acrescido para a efetiva recolha de dados.

A nossa investigacao pretende procurar respostas para as questoes relacionadas com
a divulgacao das paginas dos municipios nacionais, para a tematica do patriménio cultural
imaterial em que inserimos o PL. Importa-nos, portanto, sistematizar os dados divulgados
e compreender de que forma as paginas que existem sdo utilizadas para a promogéo
cultural ou turistica regional. Assim, a fim de contabilizar os materiais recolhidos a nivel
nacional e tornar a informacdo mais funcional, no presente capitulo, concebemos uma
grelha/tabela por distrito, organizada em diversas colunas (cf. Tabelas 1-20). Sdo, desta
forma, identificados, na primeira coluna, os municipios distritais e, na segunda, importa
compreender como anuncia, cada um, as suas riquezas patrimoniais. Por um lado, ha os
municipios sede de concelho que reagrupam as manifestacdes de PCI em paginas na area
da “cultura” e, por outro, os que preferem a do “turismo”. Havendo municipios que ndo
seguem nem uma nem outra classifica¢do, usamos a designagao “nao identificado” para
esses casos. Conhecemos assim a estratégia geral municipal, existindo mesmo quem
combine as areas da cultura com a do turismo, 0 que também assinalamos. A coluna
seguinte reporta-se as secc¢Oes que incluem a identificagao/classificacdo do PCI. Tém por
base os dominios propostos pela UNESCO na Convencdo para a Salvaguarda do

Patrimonio Cultural Imaterial (UNESCO, Paris, 17 de outubro de 2003) e mantém uma
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correspondéncia, a nivel nacional, com a divisao para a construcdo da matriz da DGPC,
através do enquadramento resultante do inventario portugués para o PCI. Assim sendo,
com o levantamento municipal, o presente trabalho compila a informagédo recolhida,
tendo na Sintese Distrital (Regional) a quantificacdo geral nacional, congregando todos
os dados recolhidos por municipio. Ressalvamos que nem sempre € evidente integrar
realizacdes patrimoniais nos dominios definidos pela UNESCO, por este motivo, houve
a necessidade de proceder a ajustes frequentes. Para um melhor enquadramento,
contribuiram as definicdes apresentadas nas paginas online do e-Museu do PCI%.

Na tentativa de integrar cada uma das manifestacbes do levantamento efetuado,
apresentamos nas tabelas os varios dominios. As artes do espetaculo englobam, as
praticas performativas comunitarias (teatro, musica e danca que se manifestam periddica
ou esporadicamente). Nos conhecimentos e usos relacionados com a natureza e o
universo, integramos as praticas e as representacdes desenvolvidas pelas comunidades e
na interacdo destas com o meio ambiente (rituais coletivos, magico-religiosos, pesca,
agricultura, medicina tradicional e satde). No campo das praticas sociais, rituais e eventos
festivos, enquadramos os rituais e as festas que marcam a vivéncia coletiva do trabalho,
da religiosidade, do entretenimento e outras praticas da vida social. Quanto a
competéncias no &mbito de processos e técnicas tradicionais, 0s conhecimentos e modos
do saber fazer enraizados no quotidiano das comunidades, incluimos as atividades
transformadoras, a agricultura, a silvicultura, a cozinha/alimentacdo, o vestuario, a
criacdo e utilizacdo de animais, a coleta e a caca. Na seccdo das tradicdes e expressdes
orais, inserimos jogos, contos, cantos, lendas, advinhas, provérbios e outras expressdes
orais, nomeadamente os dialetos, isto é, a face mais visivel do PL.

Como fica claro, neste capitulo, pretendemos apresentar uma sumula do PCI
recolhido por distrito, de modo a poder constituir uma base quantificavel para o
levantamento do PCI a nivel nacional (cf. Levantamento) e interligar, através de pontos
de referéncia comuns, os aspetos mais relevantes dos municipios para cada dominio
patrimonial. As numeracfes apresentadas correspondem a analise da informacgéo
recolhida no levantamento e ao enquadramento nos diferentes tipos de dominio.
Consideramos oportuno comentar os resultados sintetizados nas tabelas. Por isso, apds

cada uma, por distrito, refletimos sobre o PCI divulgado pelos diferentes municipios,

Swww.memoriamedia.net/, (pagina consultada a 8/02/2016). [A UNESCO propds em dezembro de 2013 a
acreditacdo da Memoria Imaterial como consultora do Comité Intergovernamental para a Salvaguarda do
Patriménio Cultural Imaterial].
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colocando em destaque os bens do PCI com enfoque municipal e, simultaneamente,
distrital, nas suas vertentes locais e regionais. Detemo-nos, portanto, exclusivamente, nos
dados patrimoniais divulgados nas paginas consultadas, num periodo bem definido
(2014-2015) listando-os e quantificando-os para posicionar o PL. Ha tabelas muito
extensas, por haver muitos municipios nos distritos. Embora dificultando um pouco a

leitura geral dos dados, dividimo-las em duas péginas.

2. Quantificacdo do Patrimonio Cultural Imaterial Portugués

No seguimento da elaboracéo das tabelas, estamos em condicdes de proceder a analise
distrital em complemento com o levantamento realizado (cf. Levantamento em apéndice).
Considerando o todo nacional, a primeira tabela corresponde ao distrito de Viana do
Castelo (dez municipios). Em termos de divulgacdo, predominam os dados divulgados
nas paginas de informacéo turistica. Tem, esta componente, quase o dobro dos dados
revelados nas paginas de cultura. As competéncias no ambito de processos e técnicas
tradicionais ttm um peso relevante na amostra considerada, com 69% dos dados (cf.
Gréfico 1), tendo maior divulgacéo.

Verificamos que, na totalidade destes municipios, sdo transversais 0s termos
referentes ao passado rural, com manifestacdes proprias do fabrico do vinho, da criacdo
de gado, das culturas de centeio, entre outras. H& carateristicas predominantes
relacionadas com a agricultura e a pecuaria, em que se foram desenvolvendo artefactos,
utensilios e instrumentos necessarios as suas praticas. Com a tradicdo ligada ao
artesanato, surge a producdo de tecelagem (linho e 1d). H& também alfaias agricolas,
canastros e moinhos. Sao estes alguns dos artigos que fazem parte da histéria do distrito
nortenho e que chegam aos dias de hoje através das miniaturas. Descobrimos artefactos
para a cozinha e a lavoura, pec¢as produzidas menos pelo seu carater utilitario e mais pelo
seu valor de preservacdo de pecas ancestrais. Podemos constatar, no que se refere aos
dados no dominio tradi¢des e expressdes locais, com 19% (cf. Gréafico 1) que é o segundo
dominio mais divulgado. Neste conjunto de valores etnogréaficos, dos quais se relevam
usos e costumes ainda vivos, destacamos a promoc¢do da candidatura de Melgaco em
defesa de uma cultura comum transfronteirica da Galiza e do Norte de Portugal com

carateristicas proprias. Esta candidatura de tradigdo oral galaico-portuguesa a PCIH tem
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sido promovida através de varias iniciativas (especialmente realizadas pela Universidade
de Vigo). Séo representativas da cultura tradicional dos dois lados da fronteira e a
candidatura defende uma cultura comum as duas regifes, com carateristicas
antropologicas e historicas ainda preservadas, numa riqueza de variedade etnograficas,
de entre as quais destacamos 0s cantares ao desafio, manifestacdes ligadas ao ciclo
agrério, a cultura maritima tradicional, os instrumentos e as formas musicais. No processo
de elaboragdo da candidatura participaram instituicGes culturais, antropdlogos, centros
universitarios, associacdes etnograficas e culturais da Galiza e do Norte de Portugal. Sob
o titulo A tradicao oral galego-portuguesa — Simbologia e apropriacdo do meio natural,
0 documento conta, na sua elaboragdo, com a assessoria do Centro de Antropologia
Aplicada da Universidade Fernando Pessoa do Porto e do Conselho da Cultura Galega.

Neste distrito, ha a constituicdo de observatorios turisticos que visam o
desenvolvimento dos varios concelhos, com o envolvimento e a participacdo das
populaces, das instituicdes e dos agentes econdmicos, com suporte técnico do Instituto
Politécnico da Viana do Castelo e da Universidade do Minho. S&o relevantes as
estratégias conjuntas nas areas da cultura e do patriménio, com aposta em valores
patrimoniais de vivéncias do passado, transversal a varias associa¢@es culturais, com a
criacdo da Associagdo Vale do Minho (com pégina online do Vale do Minho Digital), que
engloba acbes conjuntas dos municipios de Melgaco, Mongédo, Paredes de Coura, Valenca
e Vila Nova de Cerveira. Nesta pagina, tém destaque as Lendas do Vale do Minho, os
caminhos de Santiago, a etnografia (folclore e trajes), tapetes de flores e outras
manifesta¢des ligadas ao mundo rural. Tém relevancia, no distrito, os festivais tematicos,
durante os quais se desenvolvem atividades de producéo artesanal em especial para os
cereais. Nao podemos descurar os trabalhos empreendidos em parcerias com os diversos
nucleos museoldgicos, que, embora ndo sejam alvo de analise neste trabalho, ndo deixam
de constituir e desempenhar um papel relevante para os diversos levantamentos de
recuperacdo de varias producdes artesanais.

S&o inimeras as festas e romarias em todo o distrito. S&0 mencionados diversos
artifices que veiculam as antigas formas de artesanato: linho, trapo, cestaria, alfaias
agricolas (madeira e ferro), tamancaria, mantas, passadeiras de farrapos, esculturas em
pedra, espigueiros (miniaturas), carros de bois, rocas, cruchos, crogas, monelhas, trajes
regionais e uma variedade gastrondmica. Estes sdo alguns exemplos. Registamos o
desenvolvimento de grupos etnograficos e de folclore, grupos de danga e cantares

regionais, com inumeras tradicdes, lendas e histérias que também abundam. S&o de
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destacar os bordados de Viana do Castelo, a faianca portuguesa e uma longa tradicao de
manifestacdes ligadas a tauromaquia (Vaca das Cordas em Ponte de Lima e as touradas
de Viana sdo alguns exemplos).

Em suma, verificamos que, da Tabela 1, do conjunto de camaras municipais, 0
municipio de Viana do Castelo é o que divulga maior quantidade de dados, com 68, sendo

o0 de Vila Nova de Cerveira o de menor divulgacdo, com 6 dados.
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2.1 Distrito de Viana do Castelo

Divulga¢do Municipal

Dominios Gerais do PCI

. Préticas A o~
x Conhecimentos e usos L Competéncias no TradicOes e
. . Né&o Artes do ; sociais, rituais | 5 ~ Total
Municipio | Cultura | Turismo e . relacionados com a ambito de processos e expressoes L
Identificado espetaculo . e eventos - SN ; Municipio
natureza e 0 universo : técnicas tradicionais orais
festivos

Arcos de

Valdevez i X i i i i 21 i e
o | Caminha - X X - - 5 38 - 43
% | Melgago - X - 2 1 - 21 11 35
© | Moncio - X - 3 2 1 16 20 42
©
g Paredes de X - X - 1 4 20 11 36
< | Coura
> | ponte da
§ Barca X X - 2 1 1 13 - 17
T | Ponte de X : X 1 : 1 21 6 29
@ | Lima
e Valenca - - 1 - 2 9 10 22

Viana do : : 1 2 7 57 1 68

Castelo

Vila Nova ) X X 1 - 1 4 - 6

de Cerveira

izl 3 8 4 11 7 22 220 59 319

Distrito

Tabela 1 — Quantificacdo do PCI do distrito de Viana do Castelo
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No Grafico 1, sdo apresentados os dados percentuais referentes aos dominios do
PCI distrital. Estes derivam do somatorio total. Os elementos mais relevantes podemos
encontra-los no dominio das competéncias no ambito de processos e técnicas tradicionais.
Resultam de uma maior divulgacdo no que se refere as artes ligadas ao artesanato e a
gastronomia. Estes sdo colocados, predominantemente, na area do turismo, como fator de
exploracdo local e de grande aposta na divulgacgéo distrital. N&do podemos esquecer que
estdo intimamente ligados a oferta promovida através das festas e dos festivais realizados.
O segundo grupo é o da divulgacdo na area das tradicdes e expressdes orais, assente na
divulgacdo das lendas e jogos tradicionais. Nas restantes areas os valores obtidos tém
pouca expressao. As manifestaces de PL aparecem com relevancia, 19%, sobretudo pela
revelacdo de dados relacionados com as lendas e a recuperacdo dos jogos tradicionais.

Artes do espetaculo .
3% Gréfico 1 Conhecimentos e usos
relacionados com a natureza
€ 0 universo

2%

Tradigdes e

expressoes orais
o \\ \H

\\

Praticas sociais, rituais
e eventos festivos
7%

Competéncias no &mbito de
processos e técnicas
tradicionais
69%

Graéfico 1 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito

de Viana do Castelo.
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2.2 Distrito de Vila Real

Divulgagdo Municipal Dominios Gerais do PCI
Praticas
o _ N Artes do Conhe_(:lmentos e usos sociais, A Competéncias no Tradlgogs e Total
Municipio Cultura | Turismo . ; relacionados com a rituais e ambito de processos e expressdes L
Identificado | espetaculo . - SR . Municipio
natureza e o universo eventos técnicas tradicionais orais
festivos
Alijo - X - - 3 - 34 - 37
Boticas - - X - 2 4 5 1 12
Chaves - - X - 2 1 37 - 40
Mesdo Frio - X - - 1 - 23 - 24
= | Mondim de
o - - - -
& | Basto X 3 2 12 17
i_s Montalegre - - X - 6 1 14 - 21
2 | Murca - - X - 1 - 6 4 11
o
£ |Pesoda : X : : 2 2 11 2 17
2 | Régua
0O | Ribeirade i X i i 2 i 12 i 14
Pena
Sabrosa - X - 1 1 - - - 2
sSanta Marta : . : 4 1 27 . 32
de Penaguido
Valpacos - - X - - - 1 1 2
V|Ia.Pouca de X ) ) ; 3 1 2 - 6
Aguiar
Vila Real - - X - - 5 17 - 22
Total Distrito 1 6 7 4 29 15 201 8 257

Tabela 2 — Quantificacdo do PCI do distrito de Vila Real
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Na segunda tabela (distrito de Vila Real — catorze municipios), quanto ao parametro
“Divulgagdo Municipal”, os dados divulgados encontram-se, na maioria, inseridos no
campo ndo identificado, embora haja uma preferéncia pela rea do turismo em detrimento
da area cultura, e, a semelhanca do distrito anterior, existe uma valoriza¢do em termos da
gastronomia e do artesanato. Sao relevantes os dados ligados as festas e romarias, a
producdo vitivinicola, as lendas, as tradicGes e as crencas populares. Na vertente
artesanal, sobressaem o carro de bois, as garrafas rotuladas em estanho, a cestaria, 0s
barcos rabelos, o vinho do Porto (estes dois ultimos no municipio de Peso da Régua), 0s
tapetes de flores, o linho, a 1a e a cantaria. Os caminhos de Santiago e 0s romeiros de
Santiago tém grande relevo na publicitacdo distrital. A grande divulgacdo distrital é
realizada pelo Roteiro do Douro. Inclui inimeros dados relacionados com o vinho e a
vinha, a vertente do artesanato, por um lado, e, por outro, das festas (de cariz religioso ou
pagdo) e romarias, que sdo uma constante no Douro. Muitas das festas e romarias tém
raizes no ciclo das culturas e nas estacdes do ano, prova da importancia da agricultura
e viticultura no sustento das povoacdes’®. A variedade gastronémica encontra-se presente
e com divulgacdo pelas diversas mostras gastronomicas, associadas a carne barrosa ou ao

prestigiado fumeiro.

GRAFICO 2 Avrtes do

espetaculo
2%

Tradicdes e
expressdes orais
3%

Conhecimentos e
usos relacionados
com a natureza e o
universo
11%
Competéncias no

ambito de processos Praticas sociais,

tfazjeig?(;ﬁzsis rituais e eventos
festivos
78%

6%

Graéfico 2 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito
de Vila Real.

ORoteiro do Douro, Guia Turistico do Douro, 2012.
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Um dos momentos importantes no distrito é o Congresso de Medicina Popular em
Vilar de Perdizes, que consegue ter, atualmente, uma grande visibilidade a nivel nacional.
Além deste evento, adquire especial interesse a divulgacdo municipal dos livros do
Patrimonio Imaterial do Douro, da autoria de Alexandre Parafita. Consistem em recolhas
de textos, lendas, contos, etc. (ndo veem descritas na pagina do municipio) que se pode
associar ao PL. Registamos, ainda, neste distrito, a criagdo da Associagdo Portuguesa para
o Patriménio Imaterial (julho de 2012). Desta, fazem parte professores de vérias
instituicGes universitarias nacionais, que desenvolvem diversas acdes a nivel nacional e
internacional nas areas do PCI.

No gréfico 2, construido a partir da tabela anterior, predominam os dados relativos
ao dominio nas competéncias no ambito de processos e técnicas artesanais, com 78%,
confirmando a grande aposta através das vertentes do artesanato, com maior relevancia
nos elementos divulgados pelos municipios no ambito da gastronomia (cf. Levantamento
em apéndice). No dominio dos conhecimentos e usos relacionados com a natureza e o
universo a segunda maior divulgagédo, com 11%.

O municipio de Chaves (cf. Tabela 2) é o que fornece mais elementos, 40. A sua
maioria surge nas competéncias no ambito de processos e técnicas tradicionais. Com
menor divulgacdo, aparecem os municipios de Sabrosa e Valpacos, com 2 referéncias
para os cinco dominios. Esta menor divulgagdo estd intimamente ligada a aposta destes
dois municipios no patriménio arquiteténico e em roteiros ligados ao patriménio
edificado. Dos totais apresentados na tabela 2, os resultados do PL, no conjunto do PCI

do distrito, sdo irrelevantes.
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2.3 Distrito de Braganca

Divulgacéo Municipal Dominios Gerais do PCI
Préticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no TradigBes e
Municipio Cultura | Turismo N_a_o Arte§ do relacionados com a rituais e ambito de processos e expressdes thEEI .
Identificado | espetaculo . L A . Municipio
natureza e o universo eventos técnicas tradicionais orais
festivos
A!fandega da i i X i 1 i 1 i 2
Fé
Braganca - X - - 1 3 40 4 48
Carrgzeda de i i i i i 29 i 29
Ansiaes
§~ Freixo de
S | Espadaa - - X - 9 3 46 9 67
g Cinta
< Macedg de i i X 1 i 1 i i 5
o | Cavaleiros
£ | Miranda do
_g Douro X - 1 1 - 26 9 37
Mirandela X - 5 3 7 22 14 51
Mogadouro X - - - - - - 0
Torre de X i i i i i i 0
Moncorvo
Vila Flor X - - - 2 - 15 - 17
Vimioso - X - - 4 - 14 - 18
Vinhais X X - - 4 5 88 - 97
Total Distrito 5 8 3 7 25 19 274 36 361

Tabela 3 — Quantificagdo do PCI do distrito de Braganca
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A terceira tabela corresponde ao distrito de Braganca (doze municipios). Tem,
sobretudo, por base a divulgacdo nas paginas de turismo, o seu maior veiculo de difusao.
A semelhanca dos dois distritos anteriores, releva, essencialmente, os dados
gastronomicos e de artesanato, na maioria dos municipios que o constituem. Apresenta
principal destaque a Bienal da Méascara (Braganca), alem da recolha realizada sobre as
Mascaras Ibéricas. Os dados sobre os jogos tradicionais sdo também um elemento a
sublinhar. Salientamos, pela sua importancia, a existéncia de uma agenda cultural
transfronteirica, Zamora-Braganca, e as festas em Vinhais. Na vertente artesanal, os trajes
tradicionais, os pauliteiros e a divulgacdo de lendas e tradi¢bes do distrito assume
consideravel importancia, o que se relaciona com o PL. E facto relevante para o presente
trabalho a lingua Mirandesa (Planalto de Miranda do Douro e Vimioso) e a importancia
desta no panorama nacional e internacional com vista a valorizacdo e a prote¢cdo como
lingua falada por uma minoria. Neste distrito, possui maior divulgacdo o dominio das
competéncias no ambito de processos e técnicas tradicionais, com 76% dos dados (cf.
Gréfico 3) e, 0 segundo dominio mais divulgado € o das tradigdes e expressdes orais, 10%
dados. Tem, portanto, algum peso o PL. Como é bem visivel na tabela 3, o municipio
com maior divulgacéo é o de Vinhais (97 dados). Os municipios de Mogadouro e Torres
de Moncorvo ndo facultam dados para os cinco dominios. Isso ndo significara que nao
possuem PCIl. Uma das possiveis interpretacfes serd que, por qualquer razdo, 0s

municipios ndo apostam na divulgacao pela Internet na pagina municipal.

[@bN

Tradigoes e Grafico 3 Artes do espetaculo
expressdes orais / 2% Conhecimentos e
10% T g usos relacionados
com a natureza e 0
universo
7%

Praticas sociais,
rituais e eventos
festivos
5%

Competéncias no
ambito de
processos e
técnicas
tradicionais
76%

Graéfico 3 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito

de Braganca.
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2.4 Distrito de Braga

Divulgacdo Municipal Dominios Gerais do PCI
x Conhecimentos e usos Préticas sociais, | Competéncias no &mbito | Tradigdes e
- . Né&o Artes do ; Lo - ~ Total
Municipio | Cultura | Turismo L . relacionados com a rituais e eventos | de processos e técnicas expressoes L
Identificado || espetaculo . . A ; Municipio
natureza e o universo festivos tradicionais orais
Amares X X - - 2 - 29 - 31
Barcelos - X - - 3 33 1 37
Braga - X - 1 2 2 37 - 42
Cabeceiras de ) X i 1 2 1 28 5 34
Basto
Celorico de
< - - - - -
g Basto X 1 13 14
Q:i Esposende X X - - 2 - 21 - 23
©
S |Fafe - - X - - - 5 - 5
4 | Guimardes - X X 1 - 1 1 - 3
0O | Pévoa do X i X i 1 5 7 i 10
Lanhoso
Terras de ) X i i i i 6 i 6
Bouro
Vieira do
Minho ) X i i i i 13 i -
Vila Nova de
Famalicdo X X - 1 - 1 36 1 39
Vila Verde X X - 1 4 5 60 7 77
Vizela X X - - 1 3 21 - 25
Total Distrito 6 11 4 5 15 18 310 11 359

Tabela 4 — Quantificacdo do PCI do distrito de Braga
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No distrito de Braga (catorze municipios), representado na tabela quatro, assim
como nos anteriores distritos, a grande aposta de valoriza¢do do PCI é feita através das
paginas do turismo. Para as competéncias no &mbito de processos e técnicas tradicionais,
sobressaem nomeadamente o artesanato e a gastronomia. Existe uma predominancia de
roteiros de peregrinacdo. Destacam-se, nas producdes artesanais, os trabalhos em cobre,
ferro forjado, tecelagem, bordados, cestaria e construcdo de instrumentos musicais (com

realce para os grupos de musica tradicional).

Tradigdes GRAFICO 4  Atesdo Conhecimentos e
expressoes orais espetaculo 2%  ysos relacionados

3% com a naturezae o
universo 4%

Praticas sociais,
rituais e eventos
festivos 5%

Competéncias no
ambito de
processos e
técnicas
tradicionais 86%

Graéfico 4 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito

de Braga.

Surgem associagdes para a defesa do patriménio etnogréafico, artistico, com raizes
populares, inclusive bandas filarménicas. Promovem o folclore e recuperam os trajes. Ha
também grande variedade de feiras, festas e romarias. No que diz respeito as expressdes
orais, tém lugar de destaque as lendas distritais, 0 que se reporta as expressdes e se pode
ligar ao PL. A importancia da I3, as tocatas tradicionais e a rota da filigrana sdo de grande
importancia para o distrito. As festas Nicolinas, a das Cruzes (Guimaraes), esta tltima é
divulgada como a primeira grande romaria do Minho, e a Semana Santa (Braga), com as
procissfes da Peniténcia, do Senhor Ecce-Homo e do Enterro do Senhor, constituem os
grandes momentos festivos do distrito. Tém especial relevancia e podem vir a ser
apresentadas através de levantamento, inscritas na MatrizPCI nacional, atingindo um
maior grau de divulgacdo e acompanhamento, por parte das entidades competentes, no
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ambito do PCI. No campo do artesanato, ndo podemos deixar de destacar o figurado de
Barcelos (producdes certificadas). Ndo menos importante séo a olaria e a louga do mesmo
concelho. Representam produtos relevantes na producdo regional. Assim, ndo é de
admirar que o maior nimero de dados esteja no dominio das competéncias no ambito de
processos e técnicas artesanais (com 86%, cf. Grafico 4), sendo o dominio das préaticas
sociais, dos rituais e eventos festivos o segundo grupo com um maior nimero de dados
(5%, cf. Grafico 4).

Conforme os resultados obtidos e expostos na tabela 4, o municipio de Vila Verde é
0 que divulga o maior numero de dados, 77 entradas. Tendo o municipio de Guimarées o
menor namero, isto é, 3 referéncias apenas. No ambito do dominio das tradigdes e
expressdes orais, em que figura o PL, os dados revelados pelos municipios sdo 11 (cf.
Tabela 4), correspondente a 3% (cf. Grafico 4). Similar situacéo verifica-se no dominio
das artes do espetaculo, com 2%. Constatamos que sdo valores com pouca expressao e

devem-se, sobretudo, a grande aposta distrital na vertente do Patriménio Material.
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2.5 Distrito do Porto

Divulgacdo Municipal

Dominios Gerais do PCI

x Conhecimentos e usos I_Dr_étic_as . Competéncias no TradicOes e
Municipio | Cultura | Turismo N_a_o Arte:s do relacionados com a socials, ritals ambito de processos e expressdes th‘%l .
Identificado | espetaculo natureza e o universo e eventos técnicas tradicionais orais Municipio
festivos
Amarante - X - - 1 1 19 - 21
Baido - - X - 1 - 9 - 10
Felgueiras - X - 1 2 - 52 - 55
Gondomar - - X 2 1 1 18 - 22
Lousada - X - 1 2 24 - 27
Maia X X - - 2 1 62 1 66
*g gﬂe?rrg\(/)e(iees ) X ) ) 1 1 16 ) 18
ﬂc; Matosinhos - X X 2 1 5 31 1 40
g pagos de X X . 1 . . 17 13 31
A | Paredes - X - - - 13 1 15
Penafiel - X X 2 4 2 72 - 80
Porto X X - - 4 2 1 8
P. Varzim X X - - - - 13 3 16
Santo Tirso X - - - - - - 1
Trofa X X - - - - 3 - 3
Valongo - X - 1 - 1 9 1 12
V. Conde - X - 1 - 1 10 - 12
V. N. Gaia - X - 1 3 6 24 13 47
Lol 6 15 4 12 20 23 304 35 484

Tabela 5 — Quantificacdo do PCI do distrito do Porto
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Como é visivel na tabela cinco, o distrito do Porto (dezoito municipios) assume
preferéncia pelas paginas do turismo para mencionar o PCI. Tem no artesanato e na
gastronomia o grosso dos dados divulgados. As festas, feiras e romarias tém realce como
segundo dominio com maior numero de dados. No plano do artesanato, assumem um
papel preponderante as camisolas poveiras, os tapetes de Beiriz e os teares de madeira.
As produgdes de linho e I& séo predominantes nos dados listados. As lendas e a vertente
etnogréfica revelada por intermédio dos grupos folcléricos sdo exploradas no PCI
distrital. A escrita poveira ocupa o lugar de destaque no PCI: com as suas siglas sdo uma
forma de escrita primitiva, utilizadas pelos colonos Vikings que passaram o seu sistema
de escrita para a populacéo poveira ha cerca de mil anos atras. As siglas eram usadas
como brasédo ou assinatura familiar para assinalar os seus pertences, igualmente eram
usadas para recordar coisas como casamentos, viagens ou dividas. As siglas-base
consistiam num namero bastante restrito de simbolos dos quais derivavam a maioria das

marcas familiares’?.
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Grafico 5 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito
do Porto.

"http://www.cm-pvarzim.pt/areas-de-atividade/turismo/conhecer/as-nossa-raizes-1/historia/etnografia,
(pagina consultada a 17/12/2014).
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Ainda na vertente do artesanato, podemos salientar os tapetes de flores, a renda de Bilros,
as 1as, as mantas e os tapetes de trapo, além das miniaturas de barcos, como brinquedos
tradicionais. A madeira e 0 movel assumem carater de grande importancia distrital.
Salientamos, ainda, 0 vinho e a vinha (rota do vinho verde), os bordados, os instrumentos
musicais (cavaquinhos e violas). A gastronomia, as festas e as romarias (p. ex. a Bugiada
— Valongo) destacam-se no distrito em fung8o da atividade ligada & produgéo do vinho.
Assim, do conjunto, vinho do Porto, vestuério, artesanato em linho, trajes tipicos, dangas
populares, lendas e jogos tradicionais tém forte presenca.

Os dados mais relevantes s@o os encontrados no dominio das competéncias no ambito
de processos e técnicas artesanais (com 81%) (cf. Gréfico 5), sendo as tradicdes e
expressdes orais 0 segundo grupo mais relevante, com 7% dos dados, o que d& algum
destaque ao PL. O municipio de Penafiel € o que divulga o maior nimero de dados, 80,
enquanto o de Santo Tirso surge com o0 menor numero, 1 dado. No que diz respeito ao
PL, a divulgacdo é diminuta, com apenas 35 dados, 0 que corresponde a 7% da totalidade
da informacéo divulgada.
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2.6 Distrito de Aveiro

Divulgacdo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Préticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no TradigOes e
L . Né&o Artes do . L AL ~ Total
Municipio | Cultura | Turismo e ; relacionados com a rituais e ambito de processos e expressoes L
Identificado | espetaculo . - U . Municipio
natureza e o universo eventos técnicas tradicionais orais
festivos
Agueda X X - 1 2 11 59 3 76
o | Albergaria-
§ a-Velha i X i i i ! i i .
< | Anadia - X - - - - 1 - 1
g Arouca - X - - 2 2 14 - 18
Z | Aveiro - X X - 5 - 40 - 45
&)
C. de Paiva X X - - 1 6 11 - 18
Espinho - X - 1 1 7 11 4 24
Estarreja - X - 1 1 4 - 6
ilhavo X - - - - 5 76 1 82
Mealhada X X - 2 - 16 - 18

Tabela 6 — Quantificacdo do PCI do distrito de Aveiro

Continua na pagina seguinte
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Divulgagdo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Distrito de Aveiro

. Préaticas A o~
x Conhecimentos e usos L Competéncias no TradicOes e
o . Néo Artes do ; sociais, rituais | , ~ Total
Municipio | Cultura | Turismo L ) relacionados com a ambito de processos e expressdes L
Identificado | espetaculo - e eventos - SN ; Municipio
natureza e 0 Universo ; técnicas tradicionais orais
festivos
Murtosa - - - 1 1 33 - 35
©.de : : : 1 4 32 . 37
Azeméis
0. do : N : : 1 i 25 . 26
Bairro
Ovar X - - 3 - 5 11 - 19
S.J.da
Madeira ) X ) ) - - 2 - 2
S. M. da X X ) 2 ; 3 4 1 10
Feira
S.do
Vouga ) ) - - 10 4 14
Vagos - - - 4 17 2 23
V. de
Cambra i i i 1 i 8 i 0
Vol 8 17 1 10 15 50 374 15 464
Distrito

Tabela 6 — Quantificacdo do PCI do distrito de Aveiro — 22 parte
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A Tabela seis possui duas partes por o distrito de Aveiro ter dezanove municipios.
Tem na divulgacgdo turistica a sua maior ligacdo ao PCI. Manifesta-se, huma primeira
vertente, na divulgagdo do artesanato, da gastronomia e, numa segunda vertente, nas
festas e romarias. A nivel do artesanato, predominam a producédo de ceramica, a cestaria
e as esteiras em bunho, a tecelagem, as rendas, os agulhados, os maleiros, a pintura, o
ferro e a fundicéo, a latoaria, a tanoaria e a marcenaria. Em conformidade com os
anteriores distritos, as festas e as romarias, além das ligacGes as producdes vitivinicolas
sdo valorizadas. Na gastronomia, o destaque vai para o leitdo, a raca arouquesa e a dogaria
conventual, que marca todo o distrito.

Né&o deixam de ser relevantes as ligacOes as artes piscatorias, nomeadamente a Arte
Xavega (especialmente dados encontrados no municipio de Espinho) como grande aposta
a nivel turistico. Sdo importantes os pregfes das varinas para o PL. Os trajes, as lendas e
o folclore sdo realcados neste distrito no ambito das tradi¢es. A importancia da Vista
Alegre surge ndo s6 na producgdo de louca e cristais, mas ainda na romaria existente no
local. Sobressaem também o barco moliceiro (construtores/reparacdo), a apanha do
molico e a producdo de miniaturas de embarcacGes tradicionais. As cangas, a cestaria, a
tecelagem e o junco seco sdo outros elementos do PCI com relevo distrital. A musica
tradicional, o cantar dos Reis (Ovar) e a festa das Fogaceiras (cidade da Feira) séo

manifestacOes que encontramos em destaque neste distrito.

GRAFICO 6 Artes do espetaculo
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Graéfico 6 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito

de Aveiro.
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Esta praticamente ausente a divulgacdo do PCI no dominio das tradicdes e expressoes
orais, com apenas 15 elementos revelados. Mais relevantes sdo os dados de PCI
encontrados no dominio das competéncias no ambito de processos e técnicas artesanais
(com 81%), como € visivel no Gréafico 6, estando nas praticas sociais, nos rituais e nos
eventos festivo, o segundo grupo mais relevante (com 11% dos dados) (cf. Grafico 6). O
municipio de Ilhavo é o que divulga o maior nimero de dados com 82 entradas, sendo os
municipios de Albergaria e Anadia 0s que apresentam o menor nimero com 1 entrada.
Na vertente do PL e no dominio consignado como tradi¢cdes e expressdes orais, 0s 15
dados encontrados (cf. Tabela 6) correspondem a 3% dos elementos registados. Isso
salienta a pouca importancia destes elementos para os municipios do distrito em anélise.
A opcdo parece vir no seguimento da aposta distrital quanto a colocacéo de elementos na

area vinculada a divulgacdo turistica.
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2.7 Distrito de Viseu

Divulgacéo Municipal

Dominios Gerais do PCI

. Préticas N _—
x Conhecimentos e usos S Competéncias no TradigBes e
- . Né&o Artes do . sociais, rituais | , . < Total
Municipio | Cultura | Turismo - ; relacionados com a ambito de processos e expressoes L
Identificado | espetaculo . e eventos L SN . Municipio
natureza e o universo ; técnicas tradicionais orais
festivos
Armamar X X - 1 4 7 13 2 27
Carregal do ) X ) 1 i} 2 37 - 40
Sal
Castro Daire - X - - 1 2 37 - 40
>
& | Cinfaes X X - - 1 1 - 2
E Lamego X X - 1 2 4 16 - 23
2 | Mangualde - X - - - 2 29 - 31
1S
% | Moimenta
8 | da Beira - X - - 4 1 76 10 91
Mortagua - X X - 2 44 - 46
Nelas X X - 1 1 1 12 - 15
Oliveira de
Frades i i X i ! ! i 2
Penalva do X X i 1 4 1 32 i 38
Castelo
Penedono X X - - - 1 19 - 20

Tabela 7 — Quantificacdo do PCI do distrito de Viseu

Continua na pagina seguinte
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Divulgagdo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Distrito de Viseu

Préticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no TradigBes e
L . Nédo Artes do ; L N ~ Total
Municipio | Cultura | Turismo o ) relacionados com a rituais e ambito de processos e expressoes L
Identificado | espetaculo - - SN ; Municipio
natureza e o universo eventos técnicas tradicionais orais
festivos
Resende - X - - 2 2 28 - 32
Santa Comba X ) ) ) 1 ) 46 ) 47
Déo
540 Jogo da . X . : 3 2 40 2 47
Pesqueira
Séo Pedro do ) X ) ) 1 ) 2 ) 27
Sul
Sétdo - X - - 5 - 16 - 21
Sernancelhe - X - - - 4 11 - 15
Tabuaco X X - - 2 6 41 29 78
Tarouca X X - - 1 2 15 - 18
Tondela - X - - 4 2 52 - 58
VilaNovade | X . 2 . 2 35 . 39
Paiva
Viseu X X - 1 5 2 66 - 74
Vouzela - X - - 2 - 23 - 25
Total Distrito 11 22 2 8 45 45 715 43 856

Tabela 7 — Quantificagdo do PCI do distrito de Viseu — 22 parte
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Na Tabela sete, damos conta do distrito de Viseu, com vinte e quatro municipios. A
grande divulgacdo do PCI ocorre na vertente turistica. E a gastronomia e 0 artesanato que
sobressaem do conjunto compilado. Existe similitude nos dados fornecidos entre os
eventos festivos e as expressdes orais. Destacamos a maca de montanha, o vinho do Porto
e 0 do Déo, a cestaria, a latoaria, 0 soqueiro, a tamancaria, a tanoaria, os bordados de
Tibaldinho (Mangualde) e o artesanato da zona de Lafdes. Nas expressoes orais, PL por
exceléncia, sdo divulgados dados sobre ex-votos, ensalmos e benzeduras, o cancioneiro
popular, dizeres populares e lendas. As festas, feiras e romarias tém grande impacto no
distrito e adquirem especial destaque os desfiles etnogréaficos e o folclore.

Os dados mais relevantes sdo 0s encontrados no dominio das competéncias no &mbito
de processos e técnicas artesanais (com 84%) (cf. Grafico 7), tendo trés dos dominios do
PCI 5% dos dados revelados. O municipio de Tabuaco é o que divulga 0 maior numero
de dados (com 78 entradas), sendo o municipio de Cinfaes e Oliveira de Frades com o

menor (2 entradas).

-
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Graéfico 7 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito
de Viseu.
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2.8 Distrito da Guarda

Divulgacdo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Préaticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no Tradigdes e
s . Né&o Artes do ) A Al - Total
Municipio Cultura | Turismo e . relacionados com a rituais e ambito de processos e | expressdes L
Identificado | espeticulo - - SN . Municipio
natureza e o universo eventos técnicas tradicionais orals
festivos
Aguiar da ) X ) ) 4 ) 30 ] 34
Beira
Almeida - - X - 1 - 17 - 18
Celorico da X ) ) 3 1 L 5 ) 7
Beira
Figueira de
s | Castelo - X - - 3 5 41 - 49
§ Rodrigo
©)
o Fornos de X X - - 4 1 24 2 31
E Algodres
T | Gouveia - X - - 2 - _ } >
8 | Guarda : X i i 4 1 24 : 29
Manteigas - X - - 5 4 40 - 49
Méda - X - - 1 6 42 - 49
Pinhel - X - 1 3 1 18 - 23
Sabugal - X X 1 4 5 63 4 77
Seia - X - - 3 14 - 17
Trancoso - X - - 5 - 33 4 42
VilaNovade | X ) ) 3 ) ) ) 5
Foz Cba
Total Distrito 3 12 2 5 43 26 348 10 432

Tabela 8 — Quantificacdo do PCI do distrito da Guarda
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A Tabela oito corresponde ao distrito da Guarda, que € composto por catorze
municipios, e, a semelhanc¢a da maioria dos distritos analisados, opta pelas paginas online
de turismo para a maior divulgacdo de dados relevantes para o presente estudo. As
vertentes gastrondmica e artesanal sdo bastante exploradas, assim como as festas, feiras
e romarias, que tém especial interesse distrital. Na vertente gastronomica, devemos
salientar o queijo, o azeite, a vinha e o vinho. Da pesquisa empreendida, destacamos o
Centro de Estudos Ibéricos (Guarda) e o facto de o distrito ter uma manifestagdo inscrita
no PCI nacional, a Capeia Arraiana’?, originaria do concelho do Sabugal. Trancoso, pelo
Patriménio Judaico’®, é marcado essencialmente pelo turismo, tendo, ainda, o distrito
feito uma grande aposta nos Caminhos de Santiago.

Os dados mais relevantes sdo 0s encontrados no dominio das competéncias no &mbito
de processos e técnicas artesanais como relevam os 81% do Gréafico 8, sendo
conhecimentos e usos relacionados com a natureza e o universo o segundo grupo mais
relevante, com 10% dos dados. O PL ndo é destacado, na globalidade dos dominios do
PCI. O municipio de Sabugal € o que divulga o maior nimero de dados, com 77 entradas,

e 0 municipio de Gouveia tem 0 menor com 2 entradas.
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Graéfico 8 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito
da Guarda.

2http://capeiaarraiana.pt/2011/02/09/gastronomia-portuguesa-e-patrimonio-cultural-imaterial/(pagina
consultada a 11/05/2014).

3http://www.cm-trancoso.pt/turismo/patrimoniojudaico/Paginas/default.aspx ~ (pagina consultada a
11/05/2014).
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2.9 Distrito de Coimbra

Divulgacéo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Distrito de Coimbra

Praticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no Tradigdes e
L . Né&o Artes do ; R . 4 Total
Municipio | Cultura | Turismo e , relacionados com a rituais e ambito de processos e expressoes L
Identificado | espetaculo - o SN . Municipio
natureza e 0 universo eventos técnicas tradicionais orais
festivos
Arganil - X - - 2 19 - 21
Cantanhede - X - 2 3 5 55 1 66
Coimbra X - - 2 7 65 1 75
Condeixa-a- X i i i 4 3 11 2 20
Nova
Fig. da Foz - X - 1 - 2 7 - 10
Gois - X - - 3 - 47 - 50
Lousa - X X 1 7 6 27 - 41
Mira X X - - 2 1 13 - 16
M. do Corvo X X - 3 1 1 31 - 36
Montemor-
o-Velho X X - - - 2 14 - 16
0. do
Hospital i X - - 1 2 24 - 27
P. da Serra X X - - 3 1 39 - 43
Penacova X X - - - 3 61 - 64
Penela X X - - 2 2 3 -
Soure X - - - - 1 -
Téabua - - X - 2 - 28 - 30
V. Nova de X X : : 2 6 25 . 33
Poiares
Vel 10 14 2 7 34 42 469 4 556
Distrito

Tabela 9 — Quantificacdo do PCI do distrito de Coimbra
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A Tabela nove da conta da quantidade de elementos de PCI contabilizada para o
distrito de Coimbra (dezassete municipios). A aposta na divulgacdo € feita nas paginas
dedicadas ao turismo. Tem, também neste distrito, grande expresséo o artesanato. D4
relevancia, num segundo plano, as festas, feiras e romarias distritais. Da totalidade dos
dados, destacamos a producéo de xisto (Arganil), a Arte Xavega (Cantanhede), a Cangéo
Coimbra, as lendas e tradi¢bes, assim como a procissdo dedicada a Rainha Santa
(Coimbra). A semelhanca das mascaras no distrito de Vila Real, registamos a existéncia
dos Caretos da Lagoa em Mira. O roteiro do queijo da Serra (Oliveira do Hospital) (a
semelhanca dos visualizados no distrito da Guarda) e o fabrico de palitos (Penacova) (cf.
MatrizPCI) sdo produgdes artesanais que marcam oS registos neste distrito. A
gastronomia do distrito é variada e diferencia-se sobretudo pela diversificada docaria
conventual.

Mais relevantes sdo os dados encontrados no dominio das competéncias no ambito de
processos e técnicas artesanais (cf. Grafico 9, com 84%), sendo as préaticas sociais, 0s
rituais e os eventos festivos os elementos que formam o segundo grupo mais relevante,
com 8%. O municipio de Coimbra é o que divulga 0 maior nimero de dados com 75

entradas e 0 municipio de Soure tem 0 menor nimero, isto é, apenas uma entrada.
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Graéfico 9 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito

de Coimbra.

61



2.10 Distrito de Castelo Branco

Divulgacdo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Préaticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no Tradices e
o . Nao Artes do . A o ~ Total
Municipio | Cultura | Turismo s ; relacionados com a rituais e ambito de processos e expressdes L
Identificado | espetaculo . L I . Municipio
natureza e o universo eventos técnicas tradicionais orais
festivos

Belmonte X X - - 3 1 23 - 27

Castelo : N : 1 2 2 81 i 86
) Branco
E Covilha - X - 1 11 - 171 - 183
S | Fundao - X - - 10 3 18 - 31
(5]
7 | ldanha-A- X X . . 1 2 37 . 40
O | Nova
S | Oleiros - X - 1 5 3 23 - 32
o
§ Penamacor - X 2 3 5 11 2 23
(72]
Q | Proenca-a- - - 2 15 4 83 6 110

Nova

Serta - X - - 2 4 19 1 26

Vila de Rei X X - - 3 - 25 - 28

Vila Velha

de Rédao i X - - 2 2 40 - 44

ozl 3 10 2 7 57 26 531 9 630

Distrito

Tabela 10 — Quantificagdo do PCI do distrito de Castelo Branco
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Na Tabela dez (distrito de Castelo Branco), com onze municipios, a exploracédo
turistica é significativa, surgindo a gastronomia e o artesanato com grande expressao nesta
parte de Portugal. As praticas sociais, como festas e romarias, estdo também em destaque.
S&o marcas distritais importantes no artesanato, os bordados e a olaria. Na gastronomia,
0 vinho, o0 queijo da serra, 0 azeite e a cereja. Sem grande importancia, aparece a
divulgacdo no dominio das express@es orais. Dados mais relevantes sdo os encontrados
no dominio das competéncias no ambito de processos e técnicas artesanais com 84%,
sendo conhecimentos e usos relacionados com a natureza e 0 universo o segundo grupo
mais relevante, com 9% dos dados.

O municipio de Covilhd é o que divulga o maior nimero de dados. Surge na tabela
referida com 183 entradas. O municipio de Penamacor possui 0 menor nimero de dados

divulgado porque contabilizamos 23 referéncias.
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Graéfico 10 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito

de Castelo Branco.
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2.11 Distrito de Leiria

Divulgacéo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Distrito de Leiria

Préticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no TradicOes e
L . Né&o Artes do . R A 4 Total
Municipio | Cultura | Turismo e ; relacionados com a rituais e ambito de processos e expressdes L
Identificado | espetaculo - o SN . Municipio
natureza e 0 Universo eventos técnicas tradicionais orais
festivos
Alcobaca - X - 4 3 66 - 74
Alvaiazere - X - 5 9 16 1 34
Ansido - - X - 8 1 14 - 23
Batalha X X - 2 2 3 29 - 36
Bombarral X X - - 1 2 8 - 11
Caldas da
Rainha i X i i i . 1 i 12
Castanheira | _ X : 2 15 11 47 3 78
de Péra
Figueir6 dos
Vinhos - X - 1 2 4 21 - 28
Leiria - X - - 2 5 30 - 37
Marinha
Grande i X i i i 2 . i 8
Nazaré X - - 2 - 2 40 - 44
Obidos - X - - 2 1 7 - 10
Pedrogéo
Grande X - - - 4 - 35 2 41
Peniche - X X - - 3 18 - 21
Pombal - X - - 2 2 78 - 82
Porto de : X i : 3 1 22 : 26
Més
el 4 13 2 11 50 50 443 6 560
Distrito

Tabela 11 — Quantificagdo do PCI do distrito de Leiria
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Na Tabela onze, temos um panorama geral do distrito de Leiria (dezasseis
municipios). E na exploragdo de paginas dedicadas ao turismo que ocorre a maior
divulgacdo de PCI, nomeadamente para a gastronomia e o artesanato, tendo os eventos
festivos grande impacto no distrito. A nivel das praticas artesanais, destacamos a cantaria
(Ansido), a tecelagem, a trapologia, os bordados e as loucas das Caldas da Rainha. As
rotas gastrondmicas e a vitivinicultura sdo de relevar. Nas expressdes orais, embora 0s
resultados globais ndo atribuam valor ao PL, o Lainte da Casconha (Castanheira de Pera)
e um vasto patrimonio etnografico tém lugar de destaque. A Arte Xavega surge na Nazaré
e em Peniche, a par dos seus trajes e da restante vertente etnogréafica. O barro de Obidos
tem um papel relevante no distrito. E no dominio das competéncias no ambito de
processos e técnicas artesanais que encontramos os dados mais importantes com 79% (cf.
Gréafico 11). Os dois segundos grupos mais importantes, pelos resultados que obtivemos,
sdo 0 de praticas sociais, rituais e eventos festivos e conhecimentos e usos relacionados
com a natureza e o universo, com 9% do total. O municipio de Pombal é o que divulga
mais referéncias, ja que contabilizdmos 82 entradas (cf. Tabela 11) e o municipio de

Marinha Grande apresenta o0 menor nimero de dados divulgado. Possui apenas 3 entradas.
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Grafico 11 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito

de Leiria.
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2.12 Distrito de Santarém

Divulgagdo Municipal Dominios Gerais do PCI
Préticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no TradicOes e
L . Né&o Artes do . L A ~ Total
Municipio Cultura | Turismo s ) relacionados com a rituais e ambito de processos e | expressdes L
Identificado | espetaculo . - SN . Municipio
natureza e o universo eventos técnicas tradicionais orais
festivos

Abrantes - X - - 6 - 11 1 18
e | Alcanena - X - - - - - - 0
)
S | Almeirim - X - - - 1 19 - 20
c
& | Alpiarca - - X 2 1 - 33 1 37
D
'g Benavente - - X 2 - 8 13 - 23
é Cartaxo - - X - 1 7 1 - 9
8 | Chamusca - - X 4 1 6 33 5 49

Constancia - - X - 2 3 32 - 37

Coruche - - X 1 - - 26 - 27

Entroncamento - - X - - - - - 0

Fe:\rrelra do _ X ) ; . 13 7 - 20

ZEzere

Tabela 12 — Quantificacdo do PCI do distrito de Santarém

Continua na pagina seguinte
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Divulgacdo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Distrito de Santarém

Praticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no Tradigdes e
Municipio | Cultura | Turismo I\!a_o Arte§ do relacionados com a rituais e ambito de processos e expressdes To_tal .
Identificado | espetaculo . - U . Municipio
natureza e o universo eventos técnicas tradicionais orais
festivos
Golega - - X - - 2 - - 2
Magéo - - X - 3 22 27 1 53
Ourém - X - 1 3 - 24 - 28
Rio Maior - - X - 5 1 54 - 60
Salvaterra i i X 1 5 1 61 i 65
de Magos
Santarém - - X 1 1 2 - - 4
Sardoal - - X 1 - 1 11 3 16
Tomar - - X - 1 4 - 5
Torres
Novas - - X - 10 1 31 - 42
Vila Nova
da - - X - - - 16 - 16
Barquinha
ezl - 5 16 13 36 72 399 11 531
Distrito

Tabela 12 — Quantificagdo do PCI do distrito de Santarem — 22 parte
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A Tabela doze é a do distrito de Santarém que se compde de vinte e um municipios.
Os dados divulgados, na sua maioria, figuram em paginas, nem de Cultura, nem de
Turismo. Surge, por isso, no parametro N&o identificado (cf. Tabela 12). A semelhanca
dos anteriores distritos (cf. Levantamento em apéndice), a vertente gastronémica e a
artesanal tém um maior nimero de dados, vindo seguidas por festas e eventos. Surgem,
além dessas, as artes do espetaculo com dados pouco relevantes. No distrito, predominam
os valores gastrondémicos, o0 artesanato e o folclore, sobressaem as informag6es ligadas
ao vinho e as festas. O fumeiro e o queijo sdo produtos artesanais com forte vinculo ao
distrito. Tomar, com a festa dos tabuleiros e a heranca hebraica do concelho destaca-se.
Em Constanga, € famoso o fabrico artesanal das “Bonequinhas” e, na Golegd e em
Coruche, evidenciamos a criagédo de cavalos, tendo uma feira importante com o0 mesmo
nome (Feira da Golegd’). Nesta zona de Portugal, marcadamente tauromaquica, séo

importantes as lendas e, portanto, uma parte do PL.
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Grafico 12 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito
de Santarém.

"http://feiradagolega.com/ (pagina consultada a 08/09/2016).
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Os dados mais relevantes sdo encontrados no dominio das competéncias no ambito
de processos e técnicas artesanais com 75% (cf. Grafico 12), sendo o conjunto das préticas
sociais, dos rituais e dos eventos festivos o segundo grupo mais relevante, com 14% dos
dados (cf. Grafico 12). O municipio de Salvaterra de Magos é o que divulga o maior
numero, com 64 entradas, enquanto 0s municipios de Alcanena e Entroncamento surgem
sem dados divulgados. O facto de ndo terem dados online ndo implica que ndo haja
patriménio imaterial nestes distritos. As paginas do municipio de Alcanena tém
referéncias ao patrimonio edificado, natural e religioso, embora a autarquia se intitule
como capital da pele, facto que é aproveitado através de mapas e roteiros do patrimonio
material. No caso do municipio do Entroncamento, a sua historia esta estreitamente ligada
a partir da segunda metade do séc. X1X ao dominio ferroviario, pela extenséo de vias de
acesso criadas. E, portanto, um centro estratégico nacional de grande importancia. A sua
aposta, além do patrimoénio ferroviario, surge essencialmente ligada ao patrimonio

arquitetonico.
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2.13 Distrito de Portalegre

Divulgacdo Municipal

Dominios Gerais do PCI

. Praticas A .
x Conhecimentos e usos L Competéncias no TradicOes e
. . Nao Artes do . sociais, rituais | . - ~ Total
Municipio | Cultura | Turismo L ) relacionados com a ambito de processos e expressdes L
Identificado | espetaculo . e eventos o~ SN . Municipio
natureza e o universo ; técnicas tradicionais orais
festivos
Alter do
Chio - - - 2 6 23 - 31
Arronches - X - - - - 18 - 18
Avis - X - - 5 2 6 - 13
Campo ; ; X ; 2 3 21 8 34
o | Maior
P
| Castelode ] - X 2 1 17 43 - 63
S Vide
S | Crato X - - - - 23 - 24
3 | Elvas - X - - - 16 - 21
£ | Fronteira - X - 1 - 15 11 - 27
.g Gavido - X - 1 - 11 5 - 17
Marvéao X X - 1 6 10 63 - 80
Monforte - X - 1 2 5 31 - 39
Nisa - X - - - - 31 - 31
Ponte de ) X i i i 5 25 i 27
Sor
Portalegre - - X - - 52 - 59
Sousel - X - - - 3 - 6
ozl 2 11 3 6 34 71 371 8 490
Distrito

Tabela 13 — Quantificagdo do PCI do distrito de Portalegre
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O distrito de Portalegre é composto por quinze municipios, onde se destacam as
festas religiosas, as lendas (ligadas as expressdes e, consecutivamente, ao PL) e as
tradigdes, a gastronomia (com uma vasta gama de produtos de origem protegida), o
artesanato de Arronches, o fabrico em pele, a cortica e os vinhos. As paginas de grande
divulgacdo de elementos do PCI prendem-se com a opc¢éo turistica do distrito. Dados mais
relevantes sdo os encontrados no dominio das competéncias no ambito de processos e
técnicas artesanais com 76% (cf. Grafico 13). As praticas sociais, rituais e eventos
festivos sdo o segundo grupo mais relevante, com 14% dos dados (cf. Grafico 13).

Do conjunto dos dados expostos na tabela, o municipio de Marvédo é o que divulga o
maior nimero (com 80 entradas) e o municipio de Sousel surge com um ndmero muito

inferior de dados. Apresenta apenas 6 entradas.

GRAFICO 13 Artes do espeticulo
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Grafico 13 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito

de Portalegre.

71



2.14 Distrito de Lisboa

Divulgacéo Municipal

Dominios Gerais do PCI

. Préticas A .
. Conhecimentos e usos L Competéncias no TradicGes e
s . Néo Artes do ) sociais, rituais | . . . ~ Total
Municipio | Cultura | Turismo e ) relacionados com a ambito de processos e expressoes L
Identificado | espetaculo - e eventos -~ S . Municipio
natureza e o universo fosti técnicas tradicionais orais
estivos

Alenquer - - X 3 1 7 - 11

Amadora - - X 2 - 14 1 - 17

Arruda dos

Vinhos - X - - 1 1 1 17 20

Azambuja - - X 3 4 3 24 - 34

Cadaval - X - 2 6 4 46 - 58
o Cascais - X - - 3 6 1 15
% Lisboa - X X 2 - 10 46 1 59
2 | Loures - X - 1 5 2 18 - 26
£ | Lourinha - X - 1 1 35 25 1 63
-g Mafra - X - 1 3 40 16 - 60

Odivelas - - X 1 3 10 26 4 44

Oeiras - X - 1 4 9 - 14

Sintra X X - - 2 2 44 10 58

Sobral de

M. Agraco ) X i i 5 1 5 i L

Torres

Vedras - X - 1 1 3 8 - 13

VilaFranca | X : 2 1 9 27 . 39

de Xira

Total 1 12 5 19 37 150 302 34 542

Distrito

Tabela 14 — Quantificagdo do PCI do distrito de Lisboa
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O distrito de Lisboa é composto por dezasseis municipios cujos dados podem ser
visualizados na tabela 14, onde se destacam as seguintes formas de patriménio imaterial:
Festas do Império do Divino Espirito Santo em Alenquer e de Santo Anténio com 0s seus
tronos em Lisboa, a Tauromaquia, 0s campinos e o traje tauromaquico na Azambuja. Na
gastronomia sobressaem a ginjinha, o pastel de nata e o pastel de Belém. O Fado ¢ ja
reconhecido internacionalmente como Patrimonio Imaterial da Humanidade. As paginas
turisticas divulgam a maioria destes dados. Além da vertente gastrondémica, a do
artesanato também é importante. Ha ainda destaque para as festas, romarias e eventos
festivos.

Os dados mais relevantes sdo 0s encontrados no dominio das competéncias no &mbito
de processos e técnicas artesanais com 56% (cf. Gréafico 14), assumindo grande
divulgacdo nos dominios do artesanato e da gastronomia. O dominio das préticas sociais,
rituais e eventos festivos é o segundo grupo mais relevante, com 28% dos dados.
Contabilizamos uma grande diversidade de festas e romarias no distrito, ndo descurando
a variedade de festivais tematicos existentes nos diversos concelhos. O municipio de
Lourinha é o que divulga mais dados, com 63 entradas, sendo os municipios de Alenquer
e Sobral de Monte Agraco os que tém o menor com 11 entradas, o que deriva da aposta
quase exclusiva no patriménio edificado nestes dois concelhos. O dominio das expressdes

orais, em que se insere 0 PL, ndo tem grande valorizacéo.

Tradig()es e Artes do espetaculo
expressdes orais 3%

6%

Conhecimentos e
usos relacionados
com a natureza e o
universo
7%

Praticas sociais,
rituais e eventos
festivos
/ 28%

Graéfico 14 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito
de Lisboa.
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2.15 Distrito de Setubal

Divulgacdo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Distrito de Setubal

Préticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no TradicOes e
L . Né&o Artes do . L A ~ Total
Municipio Cultura | Turismo e ) relacionados com a rituais e ambito de processos e expressdes L
Identificado | espetaculo . - U . Municipio
natureza e o universo eventos técnicas tradicionais orais
festivos

Alcacer do . X . 3 4 3 55 3 68
Sal

Alcochete - X - 1 1 9 60 - 71
Almada - X - - - - 36 - 36
Barreiro - X - 2 - - 17 - 19
Grandola - - X - - 6 45 4 55
Moita - X - 1 - 8 22 1 32
Montijo - X - - 3 4 34 4 45
Palmela - X - - 4 - 18 22
Santiago do . . X . 4 8 40 1 53
Cacem

Seixal - - X - 17 - 59 - 76
Sesimbra - X - 3 2 - 18 - 23
Setubal - X - 1 1 7 2 - 11
Sines - X - 1 - 2 21 7 31
Total Distrito 0 10 3 12 36 47 427 20 542

Tabela 15 — Quantificacdo do PCI do distrito de Setbal
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O distrito de Setubal, composto por treze municipios, nas paginas do turismo, ressalta
a gastronomia, o artesanato, as lendas (as expressoes orais e, consequentemente o PL) e
os galebes do sal. Aparecem também as embarcacgdes tipicas do Tejo e uma vasta
componente tauromaquica, o azulejo no Barreiro, 0s vinhos, as feiras, as festas e as
romarias.

Dados mais relevantes sdo os encontrados no dominio das competéncias no &mbito
de processos e técnicas artesanais com 79%, sendo o parametro das préaticas sociais,
rituais e eventos festivos o segundo grupo mais relevante, com 9% dos dados. O
municipio de Seixal é o que divulga o maior nimero de dados com 76 entradas, enquanto

0 municipio de Setubal apresenta 0 menor nimero com 11 entradas.

- GRAFICO 15 ,
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Graéfico 15 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito
de Setubal.
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2.16 Distrito de Evora

Divulgacéo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Distrito de Evora

Préticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no Tradigdes e
L . Nao Artes do . A L - Total
Municipio | Cultura | Turismo Identificado | espetaculo relacionados com a rituais e ambito de processos e expressdes Municibio
P natureza e o universo eventos técnicas tradicionais orais P
festivos
Alandroal - X - - - - 37 - 37
Arraiolos - X - - 2 1 18 - 21
Borba - X - - 4 - 41 - 45
Estremoz - - X - 3 - 17 - 20
Evora - X - - - - - - 0
Montemor-o- ) X ) ) 2 ) 21 ) 23
Novo
Mora - X - - 1 - 21 - 22
Mouréo - X - 1 5 5 40 - 51
Portel - X - - 4 - 39 - 43
Redondo - X - 1 2 - 8 - 11
Reguengos ) X ) } 1 - 10 - 11
de Monsaraz
Vendas i X i i 3 i 16 i 19
Novas
Viana do
Alentejo i i i i 1 24 i &
Vila Vicosa - - - - 7 2 - 9
Total Distrito 0 13 1 2 27 14 294 0 337

Tabela 16 — Quantificacdo do PCI do distrito de Evora
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O distrito de Evora (cf. Tabela 16), com catorze municipios, explora a vertente
turistica, tendo grande impacto a divulgacdo do artesanato e da gastronomia. Salientamos
as artes do espetaculo, com grande perfusdo em todo o distrito. O artesanato é muito
caracteristico. Sobressaem os tapetes de Arraiolos e a grande producdo de marmore.
Contudo, € principalmente no Cante Alentejano e na Arte Chocalheira em Viana do
Alentejo, como PCIH, que este distrito tem 0s seus pontos fortes.

O Cante Alentejano representa a cultura popular tradicional do Baixo Alentejo™ e
procurou através da envolvéncia dos grupos de Cante, das comunidades e dos individuos,
a salvaguarda do PCI e, segundo a separata editada na pagina do municipio de Viana do
Alentejo’®, foi feita a identificacdo e a inventariacdo das suas manifestacdes, assim como
o0 levantamento e o arquivo das suas formas de expressao e testemunhos. Com plano de
salvaguarda, num conjunto de acdes destinadas a garantir a continuidade desta
manifestacdo cultural por meio das geracGes, de forma viva e integrante da realidade das
respetivas comunidades. E sublinhada e, pela mesma fonte, a sua importancia pelas
riquezas musical, poética e identitaria. Estava em risco de perda e foram necessarias
medidas de valorizacdo para assegurar a sua transmissao as geracdes vindouras, com 0s
valores intrinsecos, inclusive o ensino nas escolas, 0 que promove a transmissao
intergeracional.

A Arte Chocalheira é um oficio tradicional em risco de desaparecer’’. Apresentou a
sua candidatura a PCI, com caréacter de salvaguarda urgente, a UNESCO. Esta candidatura
foi feita em final de marco de 2014 e foi aceite, segundo a mesma noticia. Para o
coordenador, Paulo Lima, constituiu a possibilidade de vir a ser aprovada a integracao
da arte de fabricar chocalhos, sustentada no conhecimento das técnicas tradicionais.
Envolve um vasto conjunto de entidades capazes de garantir a sustentabilidade e a
transmissédo desta arte. Este processo é acompanhado pelo Turismo Alentejo, em parceria
com a Camara de Viana do Alentejo e a Junta de Freguesia de Alcécovas, contando com
0 apoio de outros municipios que tém fabricantes de chocalhos.

SMarvio, Padre Antonio, in Congresso sobre o Alentejo — Semeando Novos Rumos, Evora, outubro 1985,
I Volume, pp. 104 — 107, Ed. Associacdo de Municipios do Distrito de Beja.
6http://www.cm-vianadoalentejo.pt/pt/site-viver/cultura-
lazer/documents/candidatura%?20cante%?20alentejano/cante_alentejano.pdf  (pagina  consultada a
08/09/2016).
""http://www.jn.pt/cultura/interior/candidatura-da-arte-chocalheira-a-patrimonio-cultural-imaterial-aceite-
pela-unesco-3930098.html (pagina consultada a 23/05/2014).
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Esta € uma manifestacdo cultural que, sendo transversal no pais, é nesta regido que
tem maior expressdo e abrange trés municipios: Estremoz, Reguengos de Monsaraz e
Viana do Alentejo. A candidatura centrou-se, inicialmente, na freguesia de Alcagovas,
onde esta arte tem especial importancia e representatividade, tendo hoje cinco
chocalheiros. Existem em Portugal treze mestres, o que determinou que esta candidatura
fosse nacional. Ha-os também em Braganca, Tomar, Cartaxo, Estremoz, Reguengos de
Monsaraz e Angra do Heroismo. O projeto tem um plano de desenvolvimento para a
salvaguarda desta arte, como forma de garantir a sua sustentabilidade e a transmissao, ja
que tem mais de dois mil anos no Alentejo. E também inovadora porque foi a primeira
que procurou a aprovacgdo por parte da UNESCO para um bem patrimonial do género a
nivel nacional. Esta a ser desenvolvida institucionalmente através de parcerias inter-
regides’®,

Este tipo de acBes vem demonstrar, que as diferentes artes que existem em Portugal
sendo realizadas com as suas particularidades e especificidades, constituem de forma
sustentada o0 progresso para o desenvolvimento regional e nacional, tendo um papel

decisivo a nivel do turismo.
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Grafico 16 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito
de Evora.

8http://www.jn.pt/cultura/interior/candidatura-da-arte-chocalheira-a-patrimonio-cultural-imaterial-aceite-
pela-unesco-3930098.html (pagina consultada a 23/05/2014).
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Quanto aos dados mais relevantes deste distrito, sdo os encontrados no dominio das
competéncias no ambito de processos e técnicas artesanais, com 87%, (cf. Grafico 16),
sendo o grupo dos conhecimentos e dos usos relacionados com a natureza e 0 universo o
segundo mais relevante, com 8%. O municipio de Mour&o é o que divulga o maior nimero
de dados, com 51 entradas, (cf. Tabela 16) e 0 municipio de Evora o menor, 0 que no
deixa de ser intrigante, por se tratar da capital de distrito. Apresenta-se sem dados
relativos aos dominios do PCI. Dos resultados obtidos, verificamos igualmente um dado
anomalo, porque ndo ocorreu nos distritos referidos até ao momento: o valor 0% para o
dominio das tradigdes, expressdes orais (0 PL). Nenhum dos catorzes municipios tem
referéncias neste dominio, privilegiando, nas diferentes paginas online, o patriménio
arquitetonico, religioso ou de outro tipo, considerado com valor significativo no ambito
distrital.
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2.17 Distrito de Beja

Divulgagdo Municipal Dominios Gerais do PCI
Préticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no TradicOes e
L . Né&o Artes do . L A ~ Total
Municipio Cultura | Turismo s ) relacionados com a rituais e ambito de processos e expressdes L
Identificado | espetaculo . -~ U : Municipio
natureza e o universo eventos técnicas tradicionais orais
festivos

Aljustrel - X - 1 3 3 12 - 19

Almodovar - X - 1 2 - 44 - 47

Alvito - X - - 1 7 9 - 17

Barrancos X X - 1 1 - 13 1 16
é‘? Beja - X - - 10 - 56 - 66
3 | Castro Verde - X - - 4 - 36 - 40
2 | cuba - X - 1 3 5 18 1 28
B | Ferreira do
O | Alentejo i X i i 2 i ; i 1

Mértola - X - - 5 1 7 - 13

Moura - X - 2 6 16 23 - 47

Odemira X - - - - 10 - 10

Ourique - X - 1 2 8 16 - 27

Serpa - X - - 7 1 38 - 46

Vidigueira - X - 1 6 6 36 - 49

Total Distrito 2 13 0 8 52 47 327 2 436

Tabela 17 — Quantificagdo do PCI do distrito de Beja
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No distrito de Beja, que conta com catorze municipios (cf. Tabela n® 17), o cante ao
Menino, o artesanato, a gastronomia, as festas e as romarias tém uma consideravel
relevancia distrital. Em Castro Verde, promove-se o cante, como também o faz Cuba, que
é considerada a Capital do Cante. Esta é uma constante neste distrito, visto que se
manifesta também como tradicdo em Ourique. Serpa tem, sobretudo neste campo, a
valorizacdo nos grupos de cantares alentejanos. Alids, a vasta dinamizacdo do Cante é
uma constante e constitui uma imagem de marca distrital. Em Barrancos, a tauromaquia
surge como PCI do municipio, sublinhando-se a importancia desta pratica no concelho.
Em Beja, a docaria conventual e o vinho tém lugar de destaque. O artesanato de Moura e
0S seus grupos corais manifestam-se sobretudo através das festas, das feiras e das
romarias do concelho. Na vertente gastrondmica, o porco alentejano € o grande
dominador e a base dos mais importantes pratos neste distrito. Como € possivel constatar
no Grafico 17, os dados mais relevantes sdo os encontrados no dominio das competéncias
no ambito de processos e técnicas artesanais com 75%. Estes sdo revelados em apéndice,
no Levantamento, como para todos os distritos. Os conhecimentos e os usos relacionados
com a natureza e 0 universo aparecem como o0 segundo grupo mais relevante, obtendo
11% dos dados totais.
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Graéfico 17 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito

de Beja.
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O municipio de Beja é o que divulga o maior niumero de dados, contabilizando 66
entradas, sendo 0 municipio de Odemira com o menor nimero, 10 entradas. E de
considerar a seguinte informacdo produzida pela UNESCO em Portugal: foi criado, em

junho de 2016, o centro para a Salvaguarda do Patriménio Cultural Imaterial em Beja’®.

Shttps://www.unescoportugal.mne.pt/pt/noticias/437-centro-unesco-para-a-salvaguarda-do-patrimonio-
imaterial (pagina consultada a 09/06/2016).
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2.18 Distrito de Faro

Divulgagdo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Distrito de Faro

Préticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no Tradigdes e
. . Nédo Artes do ; L N 4 Total
Municipio Cultura | Turismo e ) relacionados com a rituais e ambito de processos e | expressdes L
Identificado | espetaculo - - SN . Municipio
natureza e 0 universo eventos técnicas tradicionais orais
festivos

Albufeira - X - 1 1 5 19 - 26
Alcoutim - X - 1 7 17 38 - 63
Aljezur - - X - 4 1 55 - 60
Castro Marim - X - - 4 4 44 - 52
Faro - X - 2 - 4 3 1 10
Lagoa - X - 1 3 8 87 1 100
Lagos - X - 1 2 6 23 - 32
Loulé - X - - 2 3 13 - 18
Monchique - X - - 1 6 38 - 45
Olhéo - X - - 1 1 6 1 9
Portiméo - X - - 2 1 - 3
Sédo Bras de
Alportel - X - 1 2 - 20 - 23
Silves - X - - 6 3 20 - 29
Tavira - X - 3 3 7 20 - 33
Vila do Bispo - X - 1 2 18 37 2 60
Vila Real de
Santo - X - - - 4 11 - 15
Antonio
Total Distrito - 15 1 11 38 89 435 5 578

Tabela 18 — Quantificagdo do PCI do distrito de Faro
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O distrito de Faro € composto por dezasseis municipios e caracteriza-se por diversos
elementos, dos quais enunciamos: gastronomia, artesanato em madeira, bonecas de juta,
ceramica, feiras de artesanato de Castro Marim e Altura. Lagoa conta com o artesanato
concelhio e a fabricacdo de vinho. “As Maias” e o Mercado dos Escravos sdo fatores
importantes no que diz respeito ao concelho de Lagos. Da vasta influéncia distrital,
constam, em Loulé, os frutos secos. Monchique aparece com a “Matanga do porco”, 0S
enchidos, a aguardente de medronho, o fabrico de calgcado, a marcenaria, o vime e verga,
o linho e a tecelagem, a ceramica e o mel. Silves revela a tradi¢éo ligada aos vinhos, o
recuperar de trajes e das tradi¢cdes e, ndo menos importantes sdo as referéncias as culturas
Islamica e Mediterrdnica. Em Tavira, a “Dieta Mediterranica”, considerada Patrimonio
Imaterial da Humanidade, ¢ um bem com importancia distrital, mas ndo s6, porque
comeca a ter visibilidade a nivel nacional. O mesmo concelho destaca as “charolas” € 0s
charoleiros, o artesanato, a tecelagem, a cestaria, os bordados e as rendas, os latoeiros, 0s

ladrilhos, o tijolo de burro e as telhas artesanais.
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Graéfico 18 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI do distrito

de Faro.

No Gréafico 18, os dados mais significativos sdo os encontrados no dominio das
competéncias no ambito de processos e técnicas artesanais, com 75%, sendo oS
conhecimentos e usos relacionados com a natureza e 0 universo o segundo grupo mais

relevante, com 15% dos dados. O municipio de Lagoa € o que divulga 0 maior numero
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de dados com 100 entradas, sendo 0 municipio de Portiméo o que divulga o menor, ja que
registdmos 3 entradas. Os resultados para o PL séo pouco significativos, como o grafico
18 o evidencia, por o dominio tradi¢cdes e expressdes orais ter apenas 1%.
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2.19 Regido Auténoma dos Acores

Divulgacéo Municipal

Dominios Gerais do PCI

. Praticas A -
« Conhecimentos e usos L Competéncias no TradicOes e
L . Néo Artes do ; sociais, rituais | . . ~ Total
Municipio | Cultura | Turismo Identificado | espetaculo relacionados com a e eventos ambito de processos e expressdes Municibio
P natureza e 0 universo X técnicas tradicionais orais P

o~ festivos
[<5]
g | Angrado - X - 2 2 2 50 1 57
< Heroismo
% | Calheta ) i i
.g (Acores) X 1 1 1 17 20
€ | Corvo X X - - - 4 10 6 20
c
‘.g Horta - X - 1 - 2 28 - 31
< | Lagoa
2 (Acores) - X - 5 - - 32 - 37
(@] N
& Lajes das ) X i i 1 1 i 1 3
2 Flores
g | Lajesdo X ; X ; 5 1 30 1 37
= Pico
A& | Madalena - X - - 3 7 36 - 46

Nordeste - X X 2 2 10 1 - 15

Ponta

Delgada ) X i ! i 2 i i .

Tabela 19 — Quantificacdo do PCI da Regido Auténoma dos Acores

Continua na pagina seguinte
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Divulgacéo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Distrito de Regido Auténoma dos Acores

Préticas
x Conhecimentos e usos sociais, Competéncias no Tradigdes e
. . Nao Artes do . L L - Total
Municipio Cultura | Turismo Identificado | espetaculo relacionados com a rituais e ambito de processos e expressdes Municibio
P natureza e o universo eventos técnicas tradicionais orais P
festivos
Povoagéo - - 1 - 2 9 1 13
Praia da
Vitéria i i . i 2 2 i 5
Ribeira : X i 3 2 6 17 3 31
Grande
Santa} Cruz da i X i 5 i 3 5 1 11
Graciosa
Santa Cruz i i X i i 9 1 1 11
das Flores
Sdo Roguedo | _ 1 3 3 23 1 31
Pico
Velas - - 2 - 3 10 - 15
Vila do Porto - - X - 4 2 26 - 32
Vila Franca i i X i i 5 13 i 15
do Campo
Total Distrito 2 15 5 22 23 62 310 16 433

Tabela 19 — Quantificacdo do PCI da Regido Autdnoma dos Acores — 22 parte
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A Regido Autonoma dos Acores esta organizada em dezanove municipios. As suas
principais referéncias surgem no campo do artesanato, projetado essencialmente, nas
bonecas de pano regionais e, no bordado da Terceira. Assumem papel de relevo os grupos
etnograficos e a gastronomia, indissociaveis da vertente turistica desenvolvida pelo
conjunto das ilhas. Nao deixamos, neste particular, embora nao sejam dados sujeitos a
tratamento nesta dissertacdo, de destacar a importancia da Casa do Pescador na llha
Terceira, 0 ncleo museoldgico da Ribeira Grande, o Museu de Lacticinios nas Lajes, 0
Polo Museologico na Faja Grande, o Museu do Lavrador nas Lajes do Pico, assim como,
em geral, a Baleacdo e o culto ao Espirito Santo, elemento cujas festas assumem carater
importante nesta regido auténoma. O Pico é marcado pela cultura da vinha e tem o Museu
do Vinho; a Vila do Nordeste 0 Museu do Nordeste; a Vila Franca do Campo o Museu
Etnografico da Universidade dos Acores. E fundamental ndo esquecer o Inventario
Regional do Patrimoénio Cultural Imaterial dos Acores.

E através destes dados relevantes do patriménio museoldgico ligados ao patriménio
imaterial dos Acores que surge a maior parte de dados vinculados nas paginas dos
municipios. Ndo podemos deixar de salientar que, de forma diferente da existente no
territério nacional, nas ilhas, Acores e Madeira, os dados existentes assentam em
informacdes vinculadas as Dire¢fes Regionais de Cultura. Ndo tendo exclusividade na
sua divulgacdo, as informacdes autarquicas sdo secundarizadas geralmente para o plano

de contacto com 0s municipes.
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Graéfico 19 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI da Regido

Autonoma dos Agores.
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Para os Acores, os dados mais significativos extraidos das paginas dos municipios sao
do dominio das competéncias no ambito de processos e técnicas artesanais com 72%,
devido a maior divulgacdo no campo do artesanato e da gastronomia em constante ligacéo
com a importancia concedida a divulgacdo turistica. O segundo grupo mais relevante,
com 14% dos dados (cf. Grafico 19) é o das praticas sociais, rituais e eventos festivos. O
municipio de Angra do Heroismo é o que divulga o maior numero de dados com 57
entradas, sendo o municipio de Ponta Delgada o de menor nimero porque possui 3

entradas contabilizadas (cf. Tabela 19).
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2.20 Regido Autonoma da Madeira

Divulgacdo Municipal

Dominios Gerais do PCI

. Préaticas A o~
x Conhecimentos e usos L Competéncias no TradicOes e
L . Néo Artes do ; sociais, rituais | . - ~ Total
Municipio | Cultura | Turismo - , relacionados com a ambito de processos e expressoes L
Identificado | espetaculo . e eventos A o ; Municipio
natureza e o universo : técnicas tradicionais orais
festivos

Calheta
s | (Madeira) - X - 20 - 13 50 - 83
% Camara de i i X 1 2 3 6 1 13
S Lobos
& | Funchal - X - 1 2 3 17 - 23
£ | Machico X X - 2 - 2 6 - 10
o
& | Pontado ; X - 2 ] 10 10 1 23
<3E Sol

Porto
Q - - -
% Moniz 1 1 8 14 24
@ | Porto Santo - - 1 1 4 30 1 37
S | Ribeira
o X - 4 2 10 39 2 57
= Brava
.g Santa Cruz - - X 5 - 6 7 - 18

Santana X - - 1 6 10 14 - 31

Séo

Vicente - X - - 4 14 48 - 66

il 3 8 2 38 18 83 241 5 385

Distrito

Tabela 20 — Quantificagdo do PCI da Regido Autonoma da Madeira
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A Regido Auténoma da Madeira, composta por onze municipios, tem como
caracteristicas as festas populares e religiosas, divulgadas sobretudo na Calheta, a
gastronomia, os tapetes de flores e o vinho. Estas sdo as manifestagdes destacadas nas
paginas municipais consultadas. No Porto Santo, surgem os entrelagcados de Palmito, a
cana ou canavieira, o barro, a madeira e as conchas. Para as festas e romarias, contamos,
nomeadamente, as do Divino Espirito Santo. Na vertente do artesanato, as castanholas da
Tabua s&o uma das confegdes artesanais em destaque.

Na vertente da divulgacdo do patriménio imaterial, temos os coloquios sobre o
Patriménio Imaterial da Madeira, como fator importante na persecucéo de dar visibilidade
a este patrimonio. O Instituto do Vinho, do Bordado e do Artesanato da Madeira tem
como objetivos a regulamentacdo, o acompanhamento e a divulgacdo nos setores do
bordado, do vinho e do artesanato da regi&o. E necessario lembrar que a Dire¢do Regional
[Assuntos Culturais] de Cultura a semelhanca dos Acores, constitui o principal divulgador

e prossecutor de trabalhos na area do PCI.
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Graéfico 20 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI da Regido

Auténoma da Madeira.
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Nesta regido autonoma, pelos dados mais relevantes (cf. Grafico 20), encontramos,
no conjunto dos resultados contabilizados, o dominio das competéncias no &mbito de
processos e técnicas artesanais como 0 maior grupo, com 63%. Nos conhecimentos e usos
relacionados com a natureza e 0 universo registamos o segundo grupo mais relevante,
figura com 21% dos dados. O municipio da Calheta é o que divulga o maior nimero de
dados com 83 entradas e 0 municipio de Machico surge com o menor nimero: 10 entradas
(cf. Tabela 20).
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3. Analise dos dados recolhidos

O levantamento do PCI regional efetuado através das paginas dos municipios no
ciberespaco constitui o corpus do presente trabalho. Portugal Continental e as Regides
Auténomas, pelas suas particularidades naturais, fazem realcar os aspectos mais originais
e caracteristicos da terra portuguesa e da sua complexa vida popular®, sem descurar as
marcas rurais indissociaveis, transversais ao conjunto de atributos genuinos da nossa
populacdo. Esta marca rural visivel implica um conjunto de elementos como religido,
crencas, supersticdes, gastronomia, artesanato, ou seja, fatores de ligacdo ao patrimonio
imaterial nacional. Ao mesmo tempo, constatamos que o vasto patriménio linguistico
associado a todo este universo vai sendo delapidado, uma vez que profissdes, usos e
manifestacdes vao sendo substituidos por outros associados a evolucdo tecnoldgica.

N&do pretendemos com este levantamento incidir sobre o design das paginas
municipais, nem tecer consideragfes sobre a sua estruturacdo, mas ndo deixamos de
considerar que este levantamento foi de dificil recolha, pois a dispersdo de elementos
dificultou a compilacdo. A principal dificuldade para encontrar elementos de forma a
poder desenvolver esta pesquisa consistiu na dispersao de dados, 0 que complicou a sua
sistematizacdo. A informagdo ndo se encontra de forma autdnoma ou circunscrita a
paginas especificas vinculadas ao PCI. Consideramos que os dados fornecidos pelas
paginas contém material que, pelo carater disperso, implicam repeticdes de elementos.
Parece existir a envolvéncia de grupos, associacbes e das comunidades para
desenvolverem paginas proprias com levantamentos diretos relativos ao patrimdnio
imaterial, a titulo de exemplo a associagdo Xarabanda®! ou da Brigada Victor Jara®, com
0 objetivo de recolha e arranjo da musica tradicional portuguesa.

Os vinte quadros com quantificacdo de dados em tabelas foram, como explicAmos
previamente (cf. Cap. Il, ponto 1), fruto de um tratamento sistematizado da informacéo.
Verificamos a existéncia de dois grupos relevantes nos dominios: o das praticas sociais,
dos rituais e dos eventos festivos e 0 das competéncias no ambito de processos e técnicas
tradicionais. Estes resultam da informac&o difundida pelos municipios, sobretudo para

festas, romarias, gastronomia e artesanato, existindo aproveitamento destes na vertente

®Ribeiro, Orlando, Portugal, o Mediterraneo e o Atlantico — Estudo Geografico, Coimbra Editora,
Limitada, Colec¢do “UNIVERSITAS”, 1945, in Prefacio, p. VII.

8lhttp://xarabanda.pt/ (pagina consultada a 08/09/2016).

82http://brigadavictorjara.blogspot.pt/ (pagina consultada a 08/09/2016)
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turistica. Por esse motivo, resolvemos escolher a composicéo da separacao regional no
seguimento do estipulado no plano de acdo para o desenvolvimento do turismo em
Portugal®®. Esta é visivel na tabela vinte e um que reagrupa as anteriores pelas
designacdes: Norte (Tabelas de 1 a 6), Centro (Tabelas de 7 a 11), Alentejo (Tabelas 12,
13, 16 e 17), Lisboa e Vale do Tejo (Tabelas 14 e 15), Algarve (Tabela 18), Regido
Auténoma dos Acores (Tabela 19) e Regido Autdnoma da Madeira (Tabela 20). A Tabela
vinte e um é a sintese distrital dos quadros vinculados as diferentes regifes. A grande
maioria dos dados divulgados encontra-se em paginas ou subpaginas dedicadas ao
turismo. Assim, constituem areas conjuntas de divulgacédo, onde, predominantemente, séo
encontrados dados relativos ao artesanato (cf. Levantamento) e a gastronomia (cf.
Levantamento) do concelho. Neste particular, as areas que sdo destinadas a cultura
contém dados divulgados, sobretudo, pelas agendas culturais e relacionam-se com festas,
feiras e romarias. Sao substituidas terminologias como “turismo” por “visitar” ou ‘“Para
viver” (paginas assinaladas como ‘“ndo identificado”, por constituirem variagdes
implicitas do universo turistico, mas também cultural. No sentido inverso, as paginas,
quando sdo valorizadas nas areas culturais, englobam campos como, a etnografia,
existindo uma pequena percentagem de municipios que da énfase ao P1 e estas constituem
paginas autbnomas.

As regides Norte e Centro sdo as que apresentam maiores percentagens de paginas
culturais, ndo constituindo, por isso, uma visdo menos turistica do patrimonio. A grande
dificuldade para o tratamento dos dados residiu no facto de muitos dos divulgados
constituirem labirintos de informacdo, o que dificulta a pesquisa, para posterior analise.
Desta forma, podem induzir em erro, tirando-se algumas ilacdes acerca das paginas e do
modo como a informacéo é divulgada. Quando as paginas valorizam explicitamente os
conteddos, promovem o patrimonio pela vertente turistica e, em consequéncia, visam a
rentabilidade deste. Sera que existe algum método de valorizar o Pl independentemente
da sua exploracdo turistica? Estamos em crer que sim. Ndo compreendemos porque nao
sdo concentrados estes elementos em paginas autbnomas aos sitios produzidos. Grande
parte de informagdo constitui a base de paginas culturais que assumem a mesma
informacdo nas péginas de turismo, constituindo, por isso, uma repeticdo de informacéo.
No que se refere a componente percentual dos cinco dominios constituintes da UNESCO,

é de salientar, dos resultados obtidos, uma grande aposta em termos turisticos nacionais.

8Turismo 2020 — Plano de Agdo para o Desenvolvimento do Turismo em Portugal 2014-2020, Turismo de
Portugal IP (TdP).
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No caso de aplicacfes autbnomas, parece-nos importante a sua conce¢do assumir o Pl
concelhio, privilegiando a inclusdo de diferentes materiais em formato digital, criando
sinergias com grupos, associaces e nucleos, os que melhor podem potenciar o Pl
regional. A concecdo de paginas distritais com uma correlacdo de esfor¢cos nos varios
dominios do patriménio parece poder ser uma forma de divulgacdo, sem descurar a
informacdo produzida pelas paginas do turismo nacional. Importa separar estes dois
universos (turismo e patrimoénio imaterial) e, a0 mesmo tempo, ndo quebrar a dindmica
que tem sido criada na evolugédo da promocao turistica. A importancia do Pl regional para
0 turismo € mais do que vital. Sem estes saberes ancestrais catalogados e sem que haja
qualquer tipo de levantamento, como é possivel saber se um bem imaterial é patriménio
imaterial ou um desvio seu? Como é possivel determinar, por exemplo, se uma receita
gastrondmica divulgada (constatamos que, muitas vezes, estas sdo facultadas sem
referéncias) serd& mesmo concebida dessa forma? Partimos do principio que todos os
dados fornecidos assumem um cunho de veracidade por parte das entidades que as
fornecem. Entéo, por que razdo ndo ha a divulgacéao das fontes?

Temos consciéncia das inumeras dificuldades econdmicas, de pessoal e outras que
limitam em muito a possivel criacdo de grupos de trabalho especificos para a area,
efetuando levantamentos na vertente deste patrimonio. Sabemos que este problema pode
ser ultrapassado com a implicacdo direta de associagdes culturais, grupos, individuos,
universidades, bibliotecas, museus, etc., que podem ser constituintes de uma base
alargada de apoio, na persecucdo destes levantamentos nos varios dominios. Como
referido anteriormente, ndo é da competéncia do Estado, neste caso concreto dos
municipios, a criacdo destes levantamentos. S8o parte fundamental, na estruturagdo,
equipas de trabalho da sociedade civil na procura do “seu” patriménio imaterial. A
implicacdo nos processos de técnicos superiores e outros especialistas constitui uma mais-
valia para cada um dos processos em anélise. E nesta medida que aqui ressalvamos as
duas regides autbnomas, uma vez que nestas, sdo da exclusiva responsabilidade das
direcOes regionais ligadas a cultura. Estas desempenham elos de ligacdo na criacdo de
plataformas conjuntas de trabalho entre 0s municipios e a sociedade civil.

O levantamento realizado mostra que é necessario valorizar os municipios na
implementacdo de medidas culturais, com especial enfoque para o patrimonio imaterial.
Este tem constituido um dos elementos mais importantes e isso € revelado nas tabelas

anteriores, pela extensa lista de dados divulgados.
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Além do patriménio imovel, a valorizacdo municipal é feita através de duas
variantes que sdo o artesanato e a gastronomia, como foi ja referido. Outro dos grandes
grupos prende-se com fatores religiosos através das inumeras festas e romarias de carater
religioso e pagdo presentes em todo o territorio portugués. Por este facto, é possivel
verificar que estes dois grupos sdao dominantes na divulgacdo do PI concelhio e distrital.
As artes do espetaculo, com a criagdo de novas “concegdes” criativas, vao surgindo com
grande impacto a nivel nacional. Nos resultados obtidos, constatamos que o PL é pouco
divulgado, praticamente sem expressdo a nivel nacional, o que ndo deixa de ser um
paradoxo, uma vez que com base somente nas divulgacbes gastronomicas, existe um
universo de uma possivel recolha de grande valor linguistico. As diversas artes de fabrico
artesanal serdo, sem duvida, das grandes variantes que carecem de levantamentos
adequados, nomeadamente quanto a profissdes em vias de extin¢do, para a qual € urgente
uma recolha. Deduzimos, portanto, que é indispensavel relancar as bases da pesquisa. Dai
vao, com certeza, surgir, e de forma sustentavel, a evolucdo e a producgdo do PCI. Isso
requer uma gestdo eficaz do vasto patriménio vivo porque muito deste parece estar
ameacado como consequéncia de fatores de globalizacdo. Por este facto, existe a
necessidade, cada vez maior, da participacao das comunidades, Unicas capazes de conferir
fatores de autenticidade, como ja referido. Existe a importancia de definir modelos de
andlise e valorizagdo do Pl numa perspetiva de futuro, para as novas geracGes, que
parecem continuar indiferentes a sua identidade cultural.

Os resultados quantificados nas vinte tabelas apresentadas permitem-nos
compreender que os municipios divulgam, uns mais e outros menos, em funcdo de
interesses proprios. Deduzimos, pelos nimeros conseguidos, que o PCI quantificado ndo
correspondera a todo o existente nos concelhos. Contudo, impde-se uma sintese dos dados
obtidos, e podemos falar apenas destes porque sdo a matéria do nosso estudo, em grandes
areas. E isso que fazemos de seguida numa tabela que congrega todos os dados parciais

municipais.
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Sintese Distrital (Regional)

Divulgacéo Municipal

Dominios Gerais do PCI

Competéncias

Conhecimentos e Préticas Al Tradicdes
~ . LS no ambito de
< (e . N&o Artes do | usos relacionados | sociais, rituais e Total
Areas Geograficas Cultura | Turismo e ) processos e ~ L
Identificado | espetaculo | com a natureza e e eventos téenicas expressoes | Municipio
0 universo festivos T orais
tradicionais
Norte 21 48 22 39 96 97 1399 149 1780
Centro 39 88 11 48 244 239 2880 87 3498
Alentejo 4 42 20 29 149 204 1391 21 1794
Lisboa e Vale do Tejo 1 22 8 31 73 197 729 54 1084
Algarve 0 15 11 38 89 435 5 578
RAA 2 15 22 23 62 310 16 433
RAM 3 8 38 18 83 241 5 385
Total Nacional 70 238 69 218 641 971 7385 337 9552
Total % 23% 77% 22% 2% 7% 10% 77% 4%

Tabela 21 — Quantificacdo do PCI nacional
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Graéfico 21 - dados percentuais referentes ao total dos dominios gerais do PCI nacional.

GRAFICO 22
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Grafico 22 - dados percentuais referentes ao total das paginas de divulgagdo municipal.

Na leitura da tabela sintese distrital, podemos salientar alguns dados mais
relevantes. As paginas de divulgacdo municipal tém maior expresséo na area do turismo,
com 77%. Todas as areas geogréaficas dao preferéncia as informacdes colocadas em
paginas de divulgacéo turistica. Salientamos o peso que tem na divulgacéo distrital e na
aposta que se verifica.

Nos dominios gerais do PCI, os dados sdo claros e verificamos que existe uma

extensa divulgagdo nas competéncias no &mbito de processos e técnicas tradicionais,
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77%, comprovada pelo levantamento em apéndice. O maior peso recai no artesanato e na
gastronomia. As praticas sociais, rituais e eventos festivos, pela divulgacdo das festas e
romarias, com 10%, tem a segunda maior expressdo de dados.

Na comparacdo entre areas geograficas, destacamos a regido centro com maior
numero de paginas de divulgacdo do turismo, bem como acentuada divulgacdo nas
competéncias no ambito de processos e técnicas tradicionais, com duplicagdo de
elementos divulgados em comparacdo com o Norte, segunda maior area com divulgacao
neste dominio. E relevante salientar que, s6 no grupo de tradicdes e expressdes orais, 0
Norte supera em larga margem, praticamente o dobro do centro, os dados divulgados. Sdo
de relevar os elementos divulgados pelo Alentejo, conseguindo dados que se podem
aproximar do Norte e do Centro e, por vezes, ultrapassa-os.

Relativamente as percentagens obtidas na divulgacdo municipal, as informacdes
sdo colocadas pelos municipios em paginas distintas e com ligacdo a cultura, turismo e
n&o identificado, simultaneamente. Desta forma, existe a disperséo de dados e implica na

maioria dos casos a sua duplicacao.
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4. Reflexao sobre o levantamento realizado

O levantamento efetuado e que teve como base as paginas oficiais disponibilizadas
online pelos trezentos e oito municipios portugueses, entre 2014-2015, ndo abrange a
totalidade do Patriménio Cultural Imaterial em Portugal. Limita-se a recolha de
informacdo existente e vivivel, requerendo um estudo complementar para o0
aprofundamento deste vasto universo. Por exemplo, nesta pesquisa, ndo contabilizamos
informacdes sobre museus e o0 seu campo de atuacdo, como ja dissemos. Consideramos
que o tema constitui um estudo auténomo. Pensamos 0 mesmo no que se refere as
confrarias nacionais e as marchas populares.

Tendo em conta o levantamento conseguido e 0s numerosos dados encontrados,
consideramos que estes nos permitem retirar ilagdes sobre a forma como esta a ser gerido
e inventariado a nivel nacional. Existe uma real vontade e um grande esforco para a sua
preservacao, inventariacdo e projecao. Os organismos publicos tendem a sua preservacao
conjuntamente com entidades privadas ou organizacOes criadas para esse efeito, de
acordo com uma visdo politica, ndo levando, por vezes, em linha de conta as
particularidades e as especificidades das suas comunidades. O levantamento e a
inventariacdo do PCI s@o de urgente realizacdo para a sua salvaguarda, de forma a
proceder a recolha do existente, antes que desapareca, visando o desenvolvimento
regional, envolvendo as comunidades locais e regionais numa maior abrangéncia distrital
e intermunicipal, facto que nunca é demais salientar. As manifestacGes recentes de
preservacao do Cante Alentejano e da Arte Chocalheira mostram que é possivel criar
sinergias entre regides de forma a serem atingidos objetivos de valor nacional. Os
municipios carecem de uma base de dados nacional com informacdo de todas as
publicacbes produzidas pelos proprios municipios neste campo. Sendo o avanco lento,
verificamos que, no sentido da preservacdo, nas mais variadas formas, muitas das
publicacdes produzidas ndo o possam, na maioria dos casos, estar circunscritas a uma
dimensé&o regional e, por vezes, local. Muito dificilmente, sem uma estrutura nacional de
apoio, serdo do conhecimento nacional. E urgente realizar levantamentos regionais, que,
acima de tudo, apostem na preservacdo e em politicas concretas de implementacdo na
educacdo, apostando nas geracdes jovens para a reconhecimento do PCI, salientando a
sua importancia e promover a salvaguarda.

Na maioria dos casos encontrados, existe uma tendéncia para a instrumentalizacéo

do PCI. E assumida como ferramenta politica e com a tendéncia comprovada, pelos
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elementos divulgados, da inclusdo destes na projecéo turistica como o revelam os 77%
das entradas que registamos (cf. Tabela 21). A patrimonializacdo de um determinado bem
imaterial determina na maioria dos casos, e inevitavelmente, uma relacéo especifica das
comunidades com as tradi¢Ges. A protecdo e o reconhecimento de grupos minoritarios,
através do efeito de exclusdo, pode constituir o discurso oficial nacional e pode nédo
valorizar o patriménio que se encaixa no perfil estabelecido pela UNESCO.

Nos processos elaborados pelos municipios, podem correr o risco de
burocratizacdo do PCI com repercussdes na alienacdo dos documentos e na exclusdo dos
proprios praticantes desse patrimonio. E possivel estabelecer padrdes para uma
abordagem alternativa ao PCI, tornando-a mais flexivel, mas, simultaneamente também,
mais complexa. Como contributo essencial desta tese, ndo deixamos de salientar a
importancia da norma aplicada em Portugal pelo Decreto - Lei n°139/2009 de 15 de junho
de 2009, nomeadamente para a constituicdo dos dominios e constante no Art.° 1, ponto
284,

Ao procedermos ao levantamento, que constitui o corpus desta dissertacao,
realizado com a visualizacdo das paginas dos 308 municipios, estdvamos longe de esperar
a quantidade de dados obtidos. Havia a dificuldade de os compilar num sé documento e
de saber qual o melhor método para a quantificacdo, devido, muitos elementos
encontrados, acrescido pelo facto da dispersdo nas paginas dos municipios. Estes sdo
apresentados sobre diversas formas, nao seguindo um “modelo tipo” para visarem a sua
facil leitura. Nesta dispersdo, a concentracdo de elementos verifica-se nas paginas na area
da “cultura” e do “turismo”. Assumem estas, como ja anteriormente referido, diversos
outros nomes. Numa segunda fase, tentamos recolher dados que se encontravam quer na
producdo de noticias municipais, quer em paginas dispersas.

Numa primeira fase, permitiu-nos realizar a separacdo por distrito, baseada na
recolha da vasta informagao facultada por municipio e formando assim o “mapa” distrital,
com a consequente remissdo de dados para os dominios do PCI. Parte importante resulta
da incluséo de elementos referentes ao imaterial. Estes vieram a ser compilados no
Levantamento em apéndice, pela juncdo de elementos comuns, 0 que nos permitiu, numa

segunda fase, quantificar esses mesmos dados (ver Tabelas 1-21). Assumimos que de

84http://www.unesco.org/culture/natlaws/media/pdf/portugal/portugal leil39 2009 pororof.pdf (péagina
consultada a 08/09/2016).
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uma forma geral, esta dispersdo aumentou substancialmente o tempo de recolha de
elementos e dificultou a tentativa de padronizacéo.

A primeira visualizagdo data do primeiro levantamento, compreendido entre 4 de
abril de 2014 e 26 de abril de 2014, decorreram ainda durante a 12 fase do mestrado, na
disciplina de Patriménio Linguistico, orientado pela docente, Helena Rebelo. Uma fase
posterior incluindo dados sobre museus e confrarias, permitiu-nos a selecdo de mais
dados, pela visualizacdo das paginas entre o periodo de 18 de dezembro de 2014 e 2 de
janeiro de 2015.

Nesta procura de configurar um possivel mapa nacional do PCI, assente nas
paginas municipais e na recolha de elementos, verificamos que, de uma forma geral, as
paginas por distrito assumem um planeamento formal idénticas e muitas destas sofreram
alteracdes. Posteriormente a nossa primeira pesquisa, acrescentou dificuldades pelas
alteracdes verificadas em diversas paginas. Contudo, ndo foram excluidos os dados ja
anteriormente obtidos. Em muitos destes municipios, foram acrescentados e alterados
elementos ou refizeram as péginas praticamente na sua totalidade, incluindo diversos
elementos nas paginas do turismo. Assumidamente, sdo as que tém preponderancia na
divulgacdo municipal, comprovando-se isso pelos dados obtidos, 77%, (cf. Tabela 21).

Em certa medida, parece-nos que a forma de alavancar os concelhos, pelo
incremento do turismo, 0s municipios tendem a divulgar dados para quem os visita, ou
procura visitar. Ndo é de estranhar por esse facto que exploram o patrimoénio material
(religioso, civil, arqueoldgico, militar), o paisagistico, por ex. o Alto Douro Vinhateiro,
patriménio mundial da UNESCO (cf. p. 154 do Levantamento em apéndice) e, nos
ultimos anos, os chamados “desportos radicais” com ligagéo a natureza (montanha/mar).

Além da elaboracdo e sistematizacdo destes dados, parece-nos obvio um menor
interesse pela vertente imaterial, com isto, ndo é de todo verdade que este ndo seja
divulgado, como € visivel no levantamento em apéndice. Esta informacao, embora muitas
vezes incluida nas paginas do turismo, parece-nos uma mistura discutivel, quando
elementos de desportos radicais estdo relacionados com péaginas de artesanato e de
gastronomia. Embora os municipios procurem uma correlagdo de fatores, pensamos que
estes dados (pertenca do PCI) se deveriam encontrar em péginas autdnomas, permitindo
a sua visualizacdo de forma mais efetiva.

Existe, sobretudo, a tendéncia para 0s municipios juntarem diversas formas de
patrimoénio, a exploracdo de novos desportos e os ativos através de festivais tematicos,

festas e das romarias. Neste campo, presentemente, é possivel encontrar na maioria dos
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casos divulgados, a juncdo destas trés manifestacbes. Constatamos que ha, no geral,
poucos elementos sobre o patrimonio imaterial, a falta de mencéo a coloquios, palestras
ou outros eventos. No extenso uso do Pl para a promogdo turistica, predominam
elementos relacionados com a gastronomia e o artesanato, pela inclusédo de dados gerais
sobre estas atividades e fotografias alusivas. E de realcar a divulgagao de receitas, muitas
sem autoria. O mesmo ja ndo podemaos referir quanto a producgéo de artesanato que na sua
grande maioria, ndo tem qualquer informagéo adicional. Resume-se, de forma exclusiva,
ao fornecimento de dados relacionados com os arteséos existentes no concelho.

Assumem 0s municipios dados na area da cultura ou das tradi¢bes, em que fazem
incluir sobretudo as festas, celebracGes, romarias e feiras. A par da promocao do turismo
cultural com as tradices e saberes, fixado na aposta na floresta/montanha e agua. O
turismo gastrondmico surge com 0s produtos e as receitas como vertentes da promocao
territorial. Existe, muitas vezes, a mencao a toponimia associada ao nome das localidades.
Assim, como extensa promoc¢ao aparecem as rotas tematicas ligadas ao termalismo. No
campo da cultura, geralmente, a mengédo recai na existéncia de museus, bibliotecas e
arquivos, com inclusdo em alguns municipios das lendas do concelho.

Sobre as producdes criadas mais recentes, como a titulo de exemplo, os desenhos
a grafite (Castelo de Vide) ou a caricatura, ilustragcdo e cinema de animacgéo (Amadora)
(cf. p. 148 do Levantamento em apéndice), consideramos que mesmo criadas como forma
de dinamizar o turismo e atrair visitantes, portugueses e estrangeiros, estas fazem hoje
parte do PCI nacional, pelo seu carater inovador. Podemos associa-las a uma visdo
contemporanea.

Nas paginas dos municipios, encontramos poucos dados relacionados com as
tradicdes e expressdes orais: 4%, € o que se confirma pelos dados obtidos (cf. Tabela 21,
p. 98). VerificAmos que, nas paginas municipais, sdo diminutas as referéncias as
producdes com a chancela destes. E um facto que contradiz os elementos que nos fizeram
chegar aqui. Deve constituir, por isso, motivo de analise por parte das entidades
competentes. Estamos em crer que, ao assumirem paginas autonomas, exclusivas a
tematica do PCI, sera dado um passo importante para a “descoberta” de inlimero material
com edicdes locais, dando-lhes visibilidade e possibilitando o incremento de recolhas
neste &mbito.

S&o inimeros os dados que ndo se encontram disponiveis online, mas que resultam
de levantamentos pertenca dos municipios e recolhas efetuadas nas ultimas décadas. Sera

que estes ndo tém interesse municipal? Estamos em crer que em certa medida sdo
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secundarizados e relativizados. N&o é justificavel que a ndo existéncia de meios técnicos
leve, por si sO, a ndo divulgacdo destes. O levantamento efetuado permitiu-nos perceber
que poucos dados audiovisuais sdo apresentados e, quando o sdo, estdo vinculados a
promocao turistica de forma dispersa, ou vinculados a mostras gastronémicas/artesanato.
Mesmo que ndo existam levantamentos sobre muitas das praticas artesanais, 0S
municipios devem, de forma concreta, envolver a sociedade civil na sua recolha, quer
através de grupos, associagdes ou outros promotores existentes no concelho. Vemos a
participacdo como uma das tendéncias mais significativas. A partilha e o dialogo séo
vetores fundamentais do trabalho de campo, em particular para o PCIl. E preciso
considerar o potencial das novas tecnologias, a descentralizacdo das ideias e das historias
das comunidades, com a criagdo de zonas interativas, de forma a proporcionar troca de
conhecimentos, levantamentos e documentos que possam constituir bases de intervencéo
participativa, passiveis de formar mais-valias para a formulacdo de processos de
inventariacdo. Consideramos como muito importante a informacdo divulgada pela
DGPC, no que diz respeito a relevancia dos detentores do PCI. Alias, esta Direcdo afirma

que:

De acordo com a legislacio em vigor (quer a legislacdo nacional quer
a propria Convencdo UNESCO 2003), a protecdo legal de
manifestacdes imateriais deve resultar do envolvimento das respetivas
comunidades de detentores no processo, ndo podendo ser conduzido
exclusivamente por instituicdes sem a participacdo, o consentimento e
0 envolvimento ativo das respetivas comunidades, grupos e individuos.
Para além dos proprios detentores do PCI, nas fases do seu
procedimento de inventariacdo ou protecdo legal participam ainda
diversas entidades, designadamente as Direc¢des Regionais de Cultura
e as Camaras Municipais relevantes. Na fase de consulta publica
poderdo pronunciar-se sobre o pedido de inventariacdo todas as
entidades, publicas ou privadas, designadamente os membros das

respetivas comunidades ou grupos de detentores®.

8http://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/patrimonio-imaterial/inventario-nacional-do-pci/,
(pagina consultada a 28/06/2016).
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Todavia, encontramos escassa informacéo sobre a participacdo das comunidades nas
308 péaginas online camararias. 1sso ndo nos permite retirar ilagdes sobre o grau de
intervencdo, ou de participacédo, na preservacdo do PCI, o que pode acentuar a fragilidade
do PClI nasua identificacédo e salvaguarda. Como ja o dissemos, é notorio, pela quantidade
de conteudos fornecidos pelos municipios e constante no levantamento em apéndice, que
muitos dados estdo ligados a dois grandes dominios: as Competéncias no ambito de
processos e técnicas tradicionais (cf. Tabela 21), com 77%, e as Préticas sociais, rituais
e eventos festivos (cf. Tabela 21), com 10%. Realcamos a importancia que estes dados
tém para a totalidade dos municipios. A aposta é feita quase exclusivamente em festas e
na area gastrondémica. Esta Gltima é amplamente explorada e esta em estreita ligacdo com
o turismo municipal (cf. Levantamento em apéndice).

Ao longo da investigacdo, verificAmos que as paginas de Internet municipais nao
ocupam espaco fisico; utilizam baixos recursos financeiros; disponibilizam contetdos
sem qualquer restricdo de horario e com arquivos acessiveis a todo o mundo. S&o,
portanto, um excelente meio de divulgacdo do PCI. Os contetdos permitem a recolha, a
partilha, as sugestdes e acrescentar informacdo passivel de complementar a produzida
anteriormente. E de especial interesse a difusdo deste material junto da sociedade civil e
da comunidade cientifica. A projecdo dos contetdos online faz-se de forma gratuita,
podendo apelar a participacdo das comunidades locais, numa colaboracdo com a
administracdo local. O envolvimento das associagoes e de todos os que, de alguma forma,
representam essas comunidades torna-se mais facil através dos meios digitais. Ha, por
iss0, que estabelecer protocolos entre bibliotecas para disponibilizar um vasto patriménio
pouco divulgado. A introducdo de métodos de recolha, sensibilizando o universo escolar
para a salvaguarda do PCI, pode ser outra maneira de agir. Nesta vasta recolha, contributo
essencial tém, em particular, os museus, as fundac@es, os agentes de desenvolvimento
local e outras organizagdes ndo-governamentais (cf. Levantamento, ponto 6).

Se, numa primeira fase, os dados a ser compilados assumem uma vasta dimensé&o,
acarretando um trabalho titanico, tem que, numa segunda fase, ser relevado o elevado
tempo que é necessario para serem produzidos os levantamentos. Na maioria dos casos,
e dizemo-lo por experiéncia, podem demorar anos. A nivel regional, todas as tentativas
que vao ao encontro desta intencdo e colaboram na sua persecucdo sdo importantes.
Pensamos, todavia, que nunca sera possivel construir um mapa nacional integral em
termos de PCI, se este ndo estiver documentado a nivel regional. Para isto, tem de se

verificar o contributo, numa correlacio de esforcos, dos municipios. E fulcral, para estas
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entidades administrativas, até por estarem num ponto de confluéncia entre as instituicdes
universitarias e a sociedade civil, terem capacidade de fomentar a criagdo de pontes entre
agentes culturais para divulgar o PCI genuinamente local e regional. O levantamento que
realizamos é um mero contributo para que se conhecga o PCI nacional, na sua dimensao
local/regional, permitindo cruzar informacdo e compreender a vitalidade do PL.

Importa, neste campo, refletir sobre os contextos para a preservacgéo e a divulgagéo
do PCI. Quais sdo os principais problemas registados que devem ser enfrentados? Que
principios definidores das orientacGes nacionais existem? Estes enquadram-se na
diversificacdo e na protecdo das comunidades? Projetam-se sem ter em linha de conta a
diversidade regional? A capacidade regional € fator decisivo para a investigacdo, a
inventariacdo, a salvaguarda e a divulgacdo dos dominios do PCI. Tem especial
importancia para todo este processo a edi¢do de registos videograficos, fonograficos e
escritos. Neste vasto universo de abrangéncia de dados, complexa, importa ndo sé
divulgar a existéncia do PCI como, por exemplo, contetdos relativos ao artesanato ou a
gastronomia. Incluir levantamentos multimédia é um processo a ter em conta pelas
paginas municipais que podem potenciar a divulgacdo do proprio patriménio cultural.
Mesmo se alguns ja o fazem, todos poderiam (e deveriam) incluir formatos como os de
“web-video”, dvd, cd, ou livro®®, 0 mais comum, para as manifestaces culturais deixarem
de estar ou serem do exclusivo conhecimento regional, passando a ter uma abrangéncia
nacional e quicéa internacional. Simultaneamente, ndo devemos descurar o trabalho que
vem sendo desenvolvido pelas diferentes comunidades distritais (cf. Levantamento, ponto
6) na organizacdo, na criacdo e na producdo de eventos tematicos dedicados a divulgacdo
do PCI local, através de exposicdes, coléquios, congressos, seminarios, instalacdes
plasticas ou performativas e, atualmente, com grande proliferacdo de eventos tematicos,
muito difundidos em televisdo (cf. Levantamento, ponto 6). Por isso, € necessario realizar
acOes de formacdo sobre os diferentes dominios considerados anteriormente, assim como
projetos que adotem os principios que se encontram na base das novas formas de divulgar

0 patriménio. Os municipios devem ser capazes de apresentar diferentes tipos de

8Alentejo, Camara Municipal de Ferreira do, O Cante Alentejano é como eu, ed. Camara Municipal de
Ferreira do Alentejo, 2 CD’S, 2008.

Azevedo, Ana, Recolha da Associacdo Rumo a Margem, Contos Tradicionais da regido do entre Douro e
Vouga, CD, Associacdo de Municipios das Terras de Santa Maria, 2006.

Sardo, Susana, Ribeiro, Jorge Castro, Poesia popular e melodias da Regido do Entre Douro e Vouga, CD,
Associacdo de Municipios das Terras de Santa Maria, Arouca, 2006.

Sardo, Susana, Ribeiro, Jorge Castro, Poesia popular e melodias da Regido do Entre Douro e Vouga, CD,
Associagdo de Municipios das Terras de Santa Maria, Oliveira de Azeméis, 2006.
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producdo de conceitos de PCI por hipermédia, sobretudo através de paginas
exclusivamente dedicadas e criadas digitalmente para o efeito.

Parece-nos que, ao conferirem um tipo de abordagem alternativa ao PCI, assente
em recolha, protecdo e divulgacdo de praticas tradicionais, podem atingir niveis de
desenvolvimento regional e ter um carater potenciador na evolugdo destes saberes,
nomeadamente pelos niveis de criatividade que podem conseguir. Ao assentar na
criatividade e na evolugdo de técnicas do passado, fazem frente a uma ideia, que, muitas
vezes, comeca a estar enraizada na destruicdo dessas praticas. E necessario criar meios
técnicos, e outros, que permitam a evolucdo, o seu reajustamento no contexto social
existente, de forma a permitir a inovagdo. E por este facto preponderante a envolvéncia
de toda a comunidade. Tém os municipios um papel importante na intervencdo que
contribua para o desenvolvimento de estratégias, que visem a transmissao das tradicdes.
Passando a ter uma dinamica diferente na abordagem ao PCI, quer pelas potenciais
iniciativas que tratem o patrimdnio, quer pelo envolvimento social que podem conseguir.
Este é um processo que tem de se assumir a longo prazo, existindo uma sintonia entre a
documentacéo existente, e a que venha a ser produzida. E precisa uma estratégia que
envolva as comunidades e tenha em linha de conta as especificidades dos diferentes
locais. Desenvolvendo uma base de criatividade, fomenta em larga medida a sociedade
civil, capaz de criar areas de acdo em préaticas ancestrais que podem estar em risco de

desaparecimento.
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5. Elenco dos topicos e dos subtopicos do PCI municipal (do Levantamento local

e regional)

Para os Estados-Parte (da UNESCO), é importante a criagdo de inventarios nacionais,
criada em Portugal pela DGPC, de forma a assegurar uma das premissas constantes da
Convencdo. Neste particular, devem ser fortalecidos os lagcos de parcerias entre as
universidades, os centros de estudo e 0s organismos gestores de processos nesta area.
Com base nos critérios da UNESCO e na legislacdo nacional para a inventariacao do PClI,
o0 levantamento constante deste trabalho esta organizado segundo as mesmas premissas.
Foram consideradas fundamentais as informacGes divulgadas pelos municipios, através
das suas paginas online e com enquadramento nos dominios da Convencao.

O primeiro grupo apresentado corresponde as Artes do espetaculo, campo onde
incluimos as préaticas performativas comunitarias, o caso da danca, do teatro, da musica.
Tém manifestacdes periddicas ou esporéddicas, como € exemplo a Tauromaquia (cf.
Levantamento, p. 150) e as diversas reprodugdes na época da Quaresma relacionadas com
representacdes da Via-sacra (cf. Levantamento, pp. 149-150). Outras representacdes sao
recentes. Tém, por vezes, a possibilidade de enquadramento multiplos, como o caso da
Caricatura, a ilustragéo e o cinema de animagdo da Amadora (cf. Levantamento, p. 148).
Facto relevante é a insercdo desta manifestacio recente. E de dificil enquadramento, mas
tem grande impacto ndo sé a nivel nacional, possuindo também uma expressao
internacional. Constitui, por isso, um elemento relevante nesta area.

Como anteriormente referenciamos, a constituicdo do levantamento permitiu-nos
elencar dominios nos propostos pela UNESCO. Tentamos o seu enquadramento
pretendendo construir 0 mapa nacional para cada um destes dominios. Neste primeiro
campo (artes do espetaculo), além das manifestacdes ja referenciadas, nos aspetos mais
relevantes, consideramos o facto de serem amplamente divulgados dados sobre o
Carnaval (cf. Levantamento, p. 148) e a Outras manifestacgdes (cf. Levantamento, pp. 148-
149), dois grandes grupos de abrangéncia nacional. Destacamos, ainda, as realiza¢es
ligadas ao periodo natalicio e a Quaresma, como o caso do cantar das janeiras (cf.
Levantamento, pp. 149-150), as recriacOes ligadas as representagcdes da Via-sacra (cf.
Levantamento, pp. 149-150) ou, mais gerais, as manifestacGes inseridas nas festas

Gualterianas (cf. Levantamento, p. 161).
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No segundo ponto, como a convencao da UNESCO indica, séo elencados os dados
relacionados com os Conhecimentos e Usos Relacionados com a Natureza e o Universo.
Foram incluidas as praticas e os usos desenvolvidos pelas comunidades na interagdo com
0 meio ambiente. Exemplo disso sdo os dados relacionados com a caca (cf. Levantamento,
p. 154), os elementos derivados da relacdo do homem com o seu meio envolvente,
elementos da natureza e a sua transformacdo, como sejam 0s casos do azeite (cf.
Levantamento, p. 156), a dieta mediterranica (cf. Levantamento, p. 154) ou as ervas
aromaticas (cf. Levantamento, p. 156). Relevantes sdo também os dados relacionados
com a castanha (cf. Levantamento, p. 151), sendo a grande exploracdo vitivinicola,
vinho/vinha (cf. Levantamento, pp. 157-158), 0 grupo que constitui 0 maior do conjunto
dos dados divulgados. Encontramos, nas paginas online, dados relevantes para arvores,
frutos regionais, tendo, porém, dois grandes grupos, o do azeite e o do vinho, maior
relevancia. Estes dois produtos tém muita importancia nos dados compilados, na sua
exploracdo turistica, constituindo uma das grandes fontes agricolas, ligadas a grupos com
forte impacto na economia regional e sdo, por isso, principais a nivel nacional. Estes
grupos (azeite e vinho) sdo transversais no panorama nacional e deles dependem as rotas
relacionadas com o enoturismo (cf. Levantamento, p.154), que operam a simbiose entre
0 material e o imaterial, especificamente no facto de darem a conhecer formas que
combinam o fabrico artesanal com a evolucao tecnoldgica.

No terceiro dominio (Préaticas sociais, rituais e eventos festivos), figuram os rituais
e as festas que marcam a vivéncia coletiva do trabalho, da religiosidade, do
entretenimento e de outras praticas da vida social. Incluem-se neste campo das Préticas
sociais, 0s rituais e os eventos festivos, as romarias e as festas religiosas ou profanas,
eventos com interesse regional ou nacional. Sdo relevantes as rotas dos Caminhos de
Santiago, de Fatima e Romanos (cf. Levantamento, p. 159), como forma de explorar
Portugal e algumas constituem antigos percursos de peregrinacdo. Tém acentuado
impacto nacional, pois visam reconstituir antigos trajetos de peregrinacao. Este é também
um dos pontos apresentados no plano de acdo para o desenvolvimento do turismo em
Portugal, na programagcéo para o periodo 2014-2020%, que inclui perspetivas setoriais e
integra estratégias e especificidades regionais. No principal grupo e com maior

divulgacdo, ha a ligagdo nacional a uma perfusdo de feiras, festas, procissdes e romarias

87http://www.turismodeportugal.pt/Portugu%C3%AAs/turismodeportugal/Pages/Turismo2020.aspx,
pagina consultada 03/09/2015, ficheiro online em pdf.
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(cf. Levantamento, pp. 160-167), divulgada amplamente a nivel regional, tendo, nestas
manifestacOes, a base de exploracédo e difusdo que vamos posteriormente encontrar na
interligacdo com o artesanato e a gastronomia, como polos diferentes destas artes.

Um facto relevante dos Gltimos anos, prende-se com as manifestacdes ligadas as
mascaras, em especial a importancia dada aos Caretos (cf. Levantamento, p. 166).
Possuem caracteristicas relacionadas com expressdes ludicas, de carater profano ou
religioso, que tém, sobretudo, impacto nos distritos de Braganca, Viseu e Leiria, ndo
sendo de descurar uma intervencdo inter-regional para protecdo destes eventos,
principalmente no que se refere & valorizagio dos artesdos. E de salientar que subsiste na
zona de fronteira, ndo sendo exclusiva ao territério nacional, porque também existem
artesdos no territorio espanhol. Esta viséo transnacional (e distrital) pode constituir, por
certo, um conjunto de mais-valias na congregacéo de esforgos para a sua eficaz protecédo
e divulgacdo. As praticas relacionadas com as eiras comunitarias (cf. Levantamento, p.
159) como pratica social é igualmente uma das formas com caracteristicas a explorar no
panorama do imaterial interdistrital.

No quarto dominio (cf. Levantamento, pp. 168-242), estdo inseridos os dados
relativos as competéncias no ambito de Processos e técnicas tradicionais, que
correspondem aos conhecimentos e modos de fazer, enraizados no quotidiano das
comunidades. Fornecemos, a titulo de exemplo, os cadeireiros (cf. Levantamento, p. 168),
a arte sacra (cf. Levantamento, p. 171). Neste grupo, englobamos a vasta variedade
gastrondmica nacional, amplamente difundida nas paginas online dos municipios, como,
por exemplo, a confecdo do arroz doce (cf. Levantamento, p. 111). E neste dominio que
vamos encontrar 0 maior nimero de dados divulgados na totalidade dos municipios.
Constituem o grosso do material recolhido. Registamos dados com grande divulgacdo a
nivel de artes, oficios e oficinas (algumas ainda existentes), cujas mencdes, em muitos
casos, sdo exclusivamente de referéncia, sem que constem dados mais especificos porque
faltam Levantamentos nestas areas. Na maioria, sdo acompanhados exclusivamente por
fotografias alusivas ao bem patrimonial. Excec¢do tem de ser feita a informacdo relativa a
Arte Chocalheira (chocalheiros/chocalhos) (cf. Levantamento p. 182) em Viana do
Alentejo porque, decerto, ja constitui PCIH. No entanto, é de relevar o esfor¢o na
divulgacdo da existéncia das varias artes, bem como na imensa variedade de artesanato
produzida regionalmente. Constitui um vasto patrimonio que, se bem enquadrado
municipalmente, pode vir a constituir, no mapa nacional, uma area extremamente

importante. Consideramos, neste campo, e a titulo de exemplo, a perfusdo de elementos
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ligados a fabricacdo de brinquedos artesanais (cf. Levantamento, pp. 177-178), a arte
ceramica (cf. Levantamento, pp. 178-180), a cestaria (cf. Levantamento, pp. 180-181) e
uma vasta producéo de artigos em madeira (cf. Levantamento, pp. 174-176), assim como
dados relacionados com o fabrico de miniaturas (cf. Levantamento, pp. 185-186) e as
confecdes de téxteis e similares (cf. Levantamento, pp. 188-193). Enquadramos, nesta
parte, os bordados e as rendas, dispersas a nivel nacional, mesmo se tém especificidades
regionais.

O dominio dos processos e das técnicas artesanais constitui, sem ddvida, um
grande dominio de exploracdo. De forma similar as manifestagdes encontradas nos
anteriores dominios, sdo divulgadas algumas fotografias, e ha levantamentos de processos
de fabrico artesanal. Muitos destes sdo explorados na vertente turistica. S&o-no,
globalmente, a nivel municipal, e ndo o sdo entre regides, embora em varias se encontrem
as mesmas areas de fabrico. Por exemplo, as mesmas referéncias (embora, por vezes, com
formulagdes linguisticas diferentes) podem surgir, em simultaneo, em Vila Real, a norte,
ou a sul, no Algarve. Acontece com a tecelagem (cf. Levantamento, p. 193). E possivel
encontrarmos este modo de fabrico de forma similar em Mirandela, Ponte de Lima, Tavira
ou na Sertd. Os métodos de fabrico artesanal podem ser, na base, compostos
diferenciados, com a utilizacdo de elementos graficos diferentes na sua concecdo. Nao
nos é possivel obter, por vezes, muitos detalhes através do tipo de divulgacao feita. Falta
informacdo de um conjunto mais elaborado de processos ou técnicas para saber quais sao
os métodos utilizados no fabrico. Estes e outros dados nédo sdo facultados em geral, pelos
municipios.

Em sintese, este grande dominio definido pela UNESCO é o mais relevante do
conjunto de dados obtidos no Levantamento. Nele, incluimos conteddos relativos ao vasto
universo nacional dedicado a gastronomia (cf. Levantamento, pp. 193-238). Separdmo-
los, em subdivisdes que incluem, por exemplo, acompanhamentos (cf. Levantamento, pp.
193-198), entradas (cf. Levantamento, pp. 198-200), pratos de peixe (cf. Levantamento,
pp. 229-236), carne (cf. Levantamento, pp. 201-210) ou doces (cf. Levantamento, pp.
210-226). Como explicitamos anteriormente, a gastronomia é extensa devido a sua
divulgacdo e ao seu aproveitamento para fins de divulgacdo turistica. Simultaneamente,
encontramos varias iguarias, tidas como locais, em varios distritos, mas que se
reencontram noutros pontos. Essa € a nossa leitura de algumas informagdes recolhidas e
cruzadas no nosso levantamento, uma das qualidades deste estudo é a de comparar

informacdo dispersa. Assim, ndo somos alheios as formas amplamente deficitarias como
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sdo divulgadas, neste caso, exploradas pelos municipios, que, frequentemente, ndo tém a
visdo do todo nacional, mas apenas da area geogréafica que administram. De modo que,
na maioria das paginas, e ainda para a gastronomia, séo referidos unicamente os nomes
dos pratos tipicos que consideram mais relevantes, ou seja, ndo apresentam
especificacbes/receitas. Alguns municipios, para uma maior divulgacdo, facultam as
receitas, com ou sem autoria, ou o tipo de recolha efetuada. Encontramos, embora de
forma diminuta, as confe¢des dos pratos em formato pdf. Alguns dados cruzam-se, pela
sua similitude, nas confecBes dos pratos, em diversos municipios, embora sejam
indicados como exclusiva pertenca de determinado local. Estamos em crer que, até pelo
Impacto que nos parece constituir a vasta divulgacdo neste campo, o aproveitamento de
métodos de confecdo através de recolhas de video pode constituir um eficaz veiculo na
sua divulgacdo. Ganhariam as receitas genuinamente tradicionais maior visibilidade e
impacto nas formas como estdo apresentadas nas paginas de turismo. Em suma, neste
ponto, como nos restantes, na amostra considerada, sdo diversas as formas de producao
no campo do patrimoénio imaterial que tém pontos em comum a nivel nacional,
ultrapassando as fronteiras regionais e locais.

No ponto cinco, no dominio que corresponde as Tradicdes e expressdes orais,
onde foram incluidos dados sobre lendas, contos, jogos tradicionais, inserimos também
o0s conteudos recolhidos sobre a lingua, ndo como vector do PCI, ou principal veiculo de
transmissdo, mas como bem a registar e proteger, isto é, uma parte substancial do PL.

Toda a relevancia dada localmente ao PCI implica, no presente estudo, o
enquadramento da maioria dos dados na area correspondente ao turismo, como
mencionado diversas vezes, sobretudo no ponto anterior da presente dissertagdo. As
implicaces positivas ou negativas na exploracdo destes elementos, assim como o seu
aproveitamento para concec¢des regionais de promocao, requerem a sua valorizacao, pela
relevancia que tém para as comunidades. Constituem, do nosso ponto de vista, fator
importante na salvaguarda de muitas tradi¢fes culturais e fomentam o seu carater de
pertenca coletiva. Em confronto com os dominios anteriores, € no Gltimo indicado que os
dados divulgados sdo em numero mais diminuto, além do ligado as Artes do espetaculo.
Sé&o relevantes os jogos tradicionais e o conjunto de lendas municipais, que, por diversas
razdes, constituem, por vezes, a base da toponimia da localidade que a divulga. Séo
poucos os dados revelados sobre dialetos, siglas ou de grupos que pelo seu oficio tiveram
a necessidade de construir dialetos proprios, caso do Lainte da Casconha (cf.

Levantamento, p. 248). E de salientar, no entanto, neste ambito, a divulgacéo do dialeto
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Barranquenho (cf. Levantamento, p. 248), a parca referéncia ao Lainte da Casconha (cf.
Levantamento, p. 248), como referido anteriormente e a lingua mirandesa (cf.
Levantamento, p. 249). Daqui, podemos ja adiantar, como conclusédo, que o lugar do PL
no ambito do PCI divulgado pelos municipios portugueses nas suas paginas de Internet é
quase insignificante, embora, pontualmente, em alguns municipios tenha alguma
valorizacéo.

No nosso levantamento, como tivemos oportunidade de explicar, adiciond&mos um
ponto aos cinco dominios identificados pela UNESCO. O ponto seis ndo se encontra
enquadrado nos dominios produzidos pela UNESCO. Tivemos de o considerar, pelo
grande nimero de agentes culturais divulgado nas paginas municipais. Intitulamo-lo
Promotores porque engloba associagfes, grupos, organismos e outros agentes que tém
um papel importante na divulgacdo e na salvaguarda das varias manifestacdes presentes
no levantamento efetuado, mas que néo constituem formas de PCI. Evidenciam-se como
suporte técnico, artistico, de protecdo e manutencdo das varias artes tradicionais
nacionais. Como exemplo, destacamos as diversas associagdes que vivificam o Cante (cf.
Levantamento, p. 250), as bandas de musica (cf. Levantamento, p. 250), as filarmonicas
(cf. Levantamento, pp. 250-251), os grupos de folclore (cf. Levantamento, pp. 1251-252)
ou os grupos de musica popular (cf. Levantamento, p. 252). Enquanto agentes culturais,
tém um papel preponderante em feiras, festas ou festivais na promocdo e na divulgacéo
da masica tradicional, do artesanato, da gastronomia e de outras vivéncias de PCI de
caréater regional.

No computo geral, no levantamento realizado, as diversas manifestagdes
divulgadas ndo se encontram devidamente exploradas e, ndo foi facil enquadrar os
elementos recolhidos (cf. Levantamento) nos dominios definidos pela UNESCO. Como
sublinhdmos mais do que uma vez, a extensa divulgacdo turistica domina as principais
paginas municipais e, nesta fase de interesse pelo PCI regional, as autarquias apresentam
um enguadramento geral que pertence quase exclusivamente as vertentes relacionadas
com o patrimonio material, a natureza, fazendo sobressair 0s percursos pedestres. Nos
ultimos anos, 0s municipios tém desejado a exploracdo desportiva através das valéncias
do aproveitamento natural e geografico do dominio regional, que consideram constituir
pontos relevantes para o impacto de atracdo turistica. Estamos em crer que a exploragéo
dos diversos dominios do PCI ndo pode subsistir, simultaneamente, em paginas onde séo
sobrevalorizados os desportos radicais. Nesta amalgama de marketing, ndo nos € possivel

diferenciar aspetos principais dos secundarios e seria mais ldgico separar os fatores
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genuinamente culturais dos demais. A sistematica “mistura” de conteidos que registamos
na persecugéo do levantamento efetuado, constituiu grande dificuldade para a recolha dos
elementos passiveis de enquadramento do PCI, sobretudo pela dispersdo em vérias
paginas e pela duplicacdo de elementos fornecidos. Parece-nos que seria relevante haver
paginas autdnomas exclusivamente para o que diz respeito ao PCI local ou regional. A
sua existéncia vai contribuir para a ndo repeticéo de dados e facilitar a consulta de quem
quiser conhecer melhor o municipio. Porém, esse ndo é o cenario existente e, por diversas
vezes, encontramos, como explicitdimos anteriormente, a mesma informacgédo em paginas
dedicadas a cultura e nas paginas do turismo. A repeticdo pode ser favoravel a divulgagéo
do municipio ou desfavoravel, parecendo existir pouca riqueza a conhecer. Havendo
paginas autbnomas, pensamos que se podem agilizar sinergias com os diferentes grupos,
associacoes locais, de forma a potenciar os elementos detentores do PCI. Além disso, 0s
levantamentos multimédia criariam formas diferenciadoras de divulgar o que existe de
tradicional, potenciando o envolvimento das populacdes na protecdo de técnicas e formas
de arte passadas de geracdo em geracdo, muitas destas oralmente. Nada justifica a demora
na construcdo de uma base de dados relevante nesta area. O levantamento realizado

demonstra que deveria ser inter-regional, numa conjugacéo de esforcos intermunicipais.
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Cap. I11 — A vitalidade do Patrimonio Linguistico para a preservacao do Patrimonio

Cultural Imaterial

1. O PL no conjunto do PCI, no levantamento realizado

O Patriménio Linguistico no levantamento efetuado corresponde, no total, quando
enquadrado no dominio das TradicGes e expressdes orais, a 4% dos dados divulgados
pelos municipios. 1sso demonstra a forma como esta area de estudo tem sido, de uma
maneira geral, pouco tratada, correspondendo a efetiva falta de preocupacdo no que
concerne a sua divulgacgdo, ao aproveitamento dos levantamentos, de estudos ou de outras
formatos de recolha efetuada. ImpGem-se algumas perguntas: Por que razdo este material
ndo é apresentado em todas as paginas municipais? Serd que ndo tem qualquer tipo de
interesse a nivel cultural ou turistico? Se, na presente amostra, estes dados sdo de uma
forma global diminutos, estando pouco explorados, isso ndo corresponde, muitas vezes,
a realidade porque ha estudos e levantamentos realizados®, que tém a chancela editorial
dos municipios. E de salientar que ha paginas que nos dao dados a conhecer, existindo a
mencao destes. Estdo normalmente associados a toponimia das localidades, que, por sua
vez, surgem em ligagdo com as lendas explicativas dos nomes dos municipios, cuja
divulgacdo ndo deixa de ser interessante, atraves, geralmente, dos milagres que evocam.

Constituem a grande fonte de divulgacdo ligada ao dominio das tradices e expressoes

8Arouca, Camara Municipal de, Lendas de Arouca, ed. Camara Municipal de Arouca, 2010.

Barcelos, J. M. Soares de, Falares do Outro Arquipélago (Flores e Corvo) Vocabulario Regional, ed. do
Autor, 2009.

Ferreira, Jodo R., Do Dialeto Interamnense aos Tragos Fonéticos Especiais do Falar de Fafe, Isoglossas e
VariagOes Diatopicas, Associacdo Terra Labirinto, 2014.

Guapo, Antdnio de Oliveira, Melo, Antonio Rodrigues, Martins, José Eduardo in A Fala: falares, saberes
e cantares. Pag. 161-188. In O concelho de Alenquer 2: subsidios para um roteiro de Arte e Etnografia, 3.2
ed. Alenquer: Camara Municipal de Alenquer; Associacdo para o estudo e defesa do Patrimoénio de
Alenquer, 2002.

Lima, Delfina Fonseca, Bordalo, Maria Leopoldina M. F., Vermiosa — com o seu linguajar de outros
tempos, ed. C. M. Castelo Rodrigo, 1997.

Maria, Associagdo de Municipios das Terras de Santa, Zas-Tras-Pas, eis 0s contos que o livro traz, ed.
Associacdo de Municipios das Terras de Santa Maria, 2006.

Melo, Paulo de Avila de, Ruas e Lugares da Praya (Notas para a sua Historia), | Volume, 12 ed., Terceira-
Acores, Camara Municipal da Praia da Vitéria, 1994.

Moreiras, Paulo (coord.), A Arca da Memdria — Recolha do Patriménio Oral do Concelho de Pombal, 12
ed., Pombal, Municipio de Pombal, dezembro de 2005.

Pina, Maria Jodo Augusto, Peroguarda: Aspectos Culturais de uma freguesia do Baixo Alentejo, Camara
Municipal de Ferreira do Alentejo, 2008.

Silva, Margarida Moreira, E por ai voz constante...E 0 Povo sabe quando diz..., 12 ed., Loures, Museu
Municipal de Loures, Diviséo do patriménio Cultural, Departamento Sociocultural e Cdmara Municipal de
Loures, 2007.
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orais, tendo sido contabilizadas 232 lendas, o0 que constitui 0 maior grupo de divulgacéo
neste dominio (cf. Levantamento, ponto 5). Muitas destas sdo divulgadas na integra (74
registos), nas paginas municipais, mas existe também um grande grupo onde consta
somente a sua existéncia através do titulo da lenda, ndo havendo o texto na sua totalidade
(37 registos), sendo a divulgacdo de 121 lendas mencionadas somente pelo nome, sem
qualquer menc&o as suas narrativas.

Outro dos grupos em destaque no ponto 5 do Levantamento, o que se liga ao PL, esta
relacionado com os jogos tradicionais. Ha um esforgco importante dos municipios na sua
recuperacdo. Existe ainda por parte destes a preocupacdo em explicar integralmente
muitos destes jogos. A propdsito, podem os jogos, e outras tradicGes, fazerem parte do
PL?

Existe uma estreita relacdo entre a descricao, ou explicacdo, dos jogos tradicionais e
a constituicdo do universo linguistico. Assim, também poderiamos considerar as receitas
e 0s métodos de confecdo circunscritos ao dominio das Tradicdes e expressdes orais.
Causam, por este motivo, dificuldades acrescidas para a integracdo num, ou noutro
dominio, pois estes tém uma larga abrangéncia.

Relativamente ao PL, além das lendas e das explicacGes toponimicas, encontramos
textos da Literatura Oral e Tradicional associados a milagres, adagios (o Adagiério ligado
ao vento - Cataventos de Mirandela (cf. Levantamento em apéndice, p. 240),
cancioneiros, contos, crendices e supersticdes (as Crendices e supersticdes no distrito de
Braganca -Mirandela (cf. Levantamento em apéndice, p. 240), entre outros elementos
com menor divulgacdo, ou com menor grau de referéncias, como por exemplo os Ex-
Votos®®, Ensalmos e Benzeduras: Talhar a “Tricia”, Talhar o “Bicho” (descri¢do das
curas) (Armamar). Importa realcar, como ja o referimos, os casos do dialeto
Barranquenho (Barrancos), o Lainte da Casconha (Castanheira de Pera) e o seu
dicionario, a lingua Mirandesa (Planalto de Miranda do Douro e Vimioso) e as siglas
poveiras (PGvoa do Varzim). Estas sdo as grandes manifestacbes com ligacdo direta ao
PL e com divulgacdo municipal. Muitos dialetos ndo se encontram mencionados nas
paginas municipais consultadas, o0 que nos conduz mais uma vez para o aspeto da selegdo
por parte dos municipios da informacéo a divulgar. Porventura, por ndo ser politicamente
importante, e, provavelmente, porque o PL ndo é encarado como uma fonte de riqueza

para 0s municipios, talvez por estes factos, este tipo de PCI, embora exista, ndo é

8Cf. Levantamento em apéndice, ponto 4.2.1. Arte sacra, p. 171.
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divulgado e tem pouca relevancia. O grau como se desenvolvem aspetos da cultura pode
subalternizar um conjunto de valores de grande importancia porque caracteristicas
essenciais da nossa cultura, como seja 0 caso concreto da lingua e dos testemunhos na
salvaguarda da totalidade do patriménio imaterial. Assim, com o que foi referido, ndo
pretendemos afirmar que este patriménio ndo exista, ou que 0s municipios ndo tenham
dados sobre os mesmos, mas deste vasto conjunto patrimonial é colocado em segundo
plano e ndo é divulgado. Ao assumir-se uma postura excessivamente turistica, colocando
dados sobre a gastronomia, artesanato, sera que o PL poderia ser colocado nas mesmas
paginas? A sua incluséo nas paginas do turismo faria ou ndo sentido? Fica a questéo.

Sem duvida que ndo ha um aproveitamento desta grande ferramenta que temos, ou
seja, 0s meios do ciberespago diminuem consideravelmente a divulgacdo de dados que
nos parecem constituir patrimonio nacional e ndo pertenca exclusiva de areas
circunscritas regionais. Isto pode dever-se quer a falta de dialogo existente entre os
municipios e o Estado, a falta de criacdo de grupos pluridisciplinares e de uma base de
dados geral neste campo de atuacdo. A par das dificuldades com que os municipios podem
estar confrontados, tanto por falta de técnicos especializados nas TIC, como por falta de
meios tecnoldgicos, estamos em crer que, a aposta na difusdo deste universo (patriménio
imaterial) e a escolha dos contetdos divulgados vao ter um grande impacto, ndo so a nivel
regional ou local, mas acima de tudo nacional.

Assim como para o patrimonio material, podemos testemunhar, através do patrimonio
imaterial, de forma concreta, 0 nosso passado, sendo possivel estabelecer pontes de
ligacdo entre o presente e o0 passado. Isso faz-se também através dos dialetos, das siglas,
das formas de dizer, das pronuncias locais, abrangendo as maltiplas variedades e riquezas
da lingua portuguesa, que constituem, em larga medida, 0 nosso PL. Este é um patrimonio
linguistico vivo® e que, a par do portugués padrdo, deve ser protegido. Deste legado
cultural, a lingua, as lendas, 0s usos e costumes, o0 artesanato e a gastronomia sdo pontos
que nos caracterizam como povo. Foram transmitidos, na maioria dos casos, oralmente
através das varias geragOes. Este legado acumulado ao longo de muitos séculos é
importante a nivel linguistico. Temos de o conhecer, preservar e divulgar, para que nao

se perca, pois constitui, acima de tudo, um conjunto de documentos vivos® e estes,

OFerreira, Jodo R., Do dialeto interamnense aos tragos fonéticos especiais do falar de Fafe — isoglossas e
variacGes diatopicas, edicdes Agora, Fafe, junho 2014, p.50.

ILima, Delfina Fonseca, Bordalo, Maria Leopoldina M. F., Vermiosa — com o seu linguajar de outros
tempos, ed. C. M. Castelo Rodrigo, 1997, p.13.
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através da sua mais-valia, podem e devem constituir fontes relevantes para o estudo do
PCI.

Neste campo, a Internet constitui um meio multifacetado e com uma infinidade de
recursos que podem potenciar uma diversidade de expressdes com infinitas capacidades
de divulgacdo. Se bem utilizadas, potenciam os conteudos que hoje nos parecem dificeis
de alcancar. A sua importancia atinge a cada minuto, milhdes e milhdes de pessoas que
criam e consomem uma quantidade incalculavel de conteudo digital num mundo online
que ndo conhece®... Neste contexto, em dezembro de 2014, uma noticia®® produzida pela

agéncia Lusa, reporta que:

Todas as camaras municipais de Portugal estdo ligadas a Internet e
mais de metade das autarquias usa ligacGes de alta velocidade, revela
0 estudo divulgado pela Unidade de Missdo Inovacédo e Conhecimento
(UMIC).

Refere 0 mesmo artigo que 61% destas camaras/entidades estdo a operar em banda larga
e registam uma taxa de crescimento de 97%. De acordo com o mesmo estudo, 79% néo
estdo a utilizar a Internet de alta velocidade, encontrando-se, na altura da noticia, em fase
de implementacdo. Sendo a Internet em termos de utilizagdo, e segundo 0 mesmo texto,
definida da seguinte forma: 97% para procura e recolha de informacdo, 96% uso do
correio eletronico, 90% para troca eletronica de ficheiros, 80% consulta de catalogos de
aprovisionamento e 79% acesso a base de dados. Dos dados mais reveladores, sobressai
que 80% dos municipios tém pessoal afeto exclusivamente as TIC e 39% consideram a
inexisténcia ou escassez de pessoal destinado as TIC, o que tem condicionado
negativamente o desenvolvimento das atividades camararias. Este estudo conclui que
67% das autarquias tém uma estratégia para o desenvolvimento das TIC, no ambito de
infraestruturas, e que elas constituem as principais formas de cooperacdo das camaras
municipais com as juntas de freguesia. Este foi um estudo realizado junto das 308
autarquias portuguesas. Compreendemos a importancia das TIC para o PCI em geral e

para o PL em particular, na seguinte afirmacéo:

%2Schmidt, Eric, Cohen, Jared, A nova era digital, ed. D. Quixote, 2013, p. 13.

%Lusa, Agéncia, Todas as cAmaras municipais portuguesas estdo ligadas a Internet, pagina consultada a
29/12/2014, texto online:https://www.publico.pt/media/noticia/todas-as-camaras-municipais-portuguesas-
estao-ligadas-a-internet-1211947, edicéo jornal Publico.
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Através do poder da tecnologia vao caindo velhos obstéculos a interacéo
humana, como a geografia, a lingua e as caréncias de informacao,
avolumando-se uma nova vaga de criatividade e potencialidade

humanas.®*

Pelo facto da interagcdo com a Internet, impulsionam-se vastos campos de transformacéo,
sejam eles sociais, culturais, politicos ou tendo abrangéncia global. Esta ferramenta
permite desenvolver e disseminar contetdos em tempo real sem ter de recorrer a
intermediarios®.

No caso concreto, a falta de recursos que possibilitem a recolha e a divulgacao de
dados pelo ciberespaco assume inimeras lacunas. Esta realidade acompanha o que tem
sido focado ao longo deste trabalho: a valorizacdo do PCl e do PL em particular esta, sem
duvida, na criacdo, através da sociedade civil, e em articulacdo com as entidades
municipais, de grupos capazes de realizar levantamentos para serem publicados a nivel
regional, tornando-se, simultaneamente, pontos de ligacdo ao todo nacional.

O vasto panorama lexical encontrado no levantamento revela que existe um amplo
patrimdnio linguistico nacional de cariz regional e local, o qual deveria ser preservado.
Neste levantamento, essencialmente a nivel do léxico, estamos perante um conjunto
lexical diversificado, sobretudo nas expresses descobertas e reproduzidas conforme a
lingua falada. Neste dominio, encontramos, por exemplo, cepo bento (cf. Levantamento,
p. 8), danca do cego ou sapateirada (cf. Levantamento, p. 156), vinho dos mortos (cf.
Levantamento, p. 163), laburdo (cf. Levantamento, p. 212), sarapatel (cf. Levantamento,
p. 214), tachadéu (cf. Levantamento, p. 214), barriga de freira (cf. Levantamento, p.
216), borrachinhos de Valenca (cf. Levantamento, p. 218), cachamorras (cf.
Levantamento, p. 218), papas labercas (cf. Levantamento, p. 225), papos de anjo (cf.
Levantamento, p. 225). Alias, na dimensdao gastrondmica, um universo lexical aparece
como uma riqueza. Encontra-se associada a um passado agricola, cuja preservagédo € de
extrema relevancia, uma vez que pode vir a desaparecer progressivamente. O papel dos
antigos artifices, para a conservacao deste vasto mundo cultural e linguistico, é de grande
importancia. Trabalhos sobre a lingua falada ajudardo a conservacdo da memodria

linguistica de uma comunidade, no que diz respeito ao dominio lexical. Para isso,

%Schmidt, Eric, Cohen, Jared, A nova era digital, ed. D. Quixote, 2013, p. 14.
%lbidem, p. 14.
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contribui, sem qualquer davida, a compilacdo deste vasto levantamento de patrimonio
linguistico, de forma a produzir recolhas lexicais. Devem ser compilados os termos por
forma a constituir atlas linguisticos, levantamentos em audio e video, no sentido de
potenciar a sua preservacao e permitir a sua divulgacdo. Neste contexto, é necessario
desenvolver esforcos para a criacdo de espacgos dedicados a lingua portuguesa. Estes
podem ser fisicos, como 0s museus, ou a nivel do ciberespago.

O espaco cibernético pode constituir uma mais-valia para a criacdo de contextos de
divulgacdo a todos os niveis, aproximando de forma interativa as geragdes mais novas e
dando persecucdo a um tipo de intervencdo cuja metodologia possa ser mais dinamica,
assumidamente participativa. Esta pode ser uma das formas de se evitar a perda de todo
um conjunto de terminologias com ligacdes a técnicas ancestrais que parecem ir
desaparecendo e que também fazem parte do nosso patrimonio linguistico. Temos a nogédo
de que ndo procuramos um voltar ao passado, quer a nivel técnico, quer social, uma vez
que ndo seria possivel, nem desejavel, mas pretendemos evitar a extingdo de muitos dos
termos associados a profissdes ou processos do nosso passado comum. Urge impedir,
simultaneamente, o desaparecimento das tradicdes, que estdo relacionadas com um vasto
vocabulario. Hoje, muito deste, é de dificil recuperacdo e, por conseguinte, pode vir a
desaparecer rapidamente. Se este vasto vocabulério deixar de ser usado, da-se um
enfraquecimento linguistico, pois as recolhas existentes podem néo ser suficientes para
permitir alcancar a riqueza patrimonial da comunidade nacional. E de extrema
importancia fazer recolhas, com intuito de preservar o vasto patriménio linguistico de que
o levantamento empreendido é prova comprovada. Ha todo um vocabulario que deve ser
conservado e que contribui decisivamente para a aproximacdo das diferentes

comunidades de falantes de lingua portuguesa.
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2. Contributo do PL para o estudo do PCI

De forma realista, constatamos que o Portugal do passado, em que muitos vultos da
nossa cultura tiveram um papel decisivo na procura de registar o0 maximo possivel de
recolhas, quer atravées do audio, quer do video, hoje, ja ndo existe. Estamos a falar de um
passado profundamente agricola, que assentava em técnicas e processos maioritariamente
manuais e que, pela sua evolucéo, sdo, agora, de dificil recuperacdo. E certo que muito
dos saberes locais, dos falares, dos cantares e das tradi¢des, essencialmente de origem
oral, vdo desaparecendo e até muitos deles ja se perderam. Deste universo, temos, em
concreto, uma vasta recolha de elementos, produzidos pelos etndgrafos, que, de diferentes
formas, foram registando o viver do povo. Nas véarias manifestacbes populares,
encontramos, como ja explicitamos, um patrimonio linguistico vasto, riquissimo e que,
quando recolhido e estudado, contribui para a protecao da lingua. Portanto, concordamos

com a seguinte ideia:

O conhecimento aprofundado, daquilo que somos actualmente, s
podera ser alcancado, em toda a sua plenitude, se conhecermos

devidamente aquilo que ja fomos no passado.®

Esta € uma afirmacéo que se reflete no PCl e, em particular, no PL, tendo implicacfes
no aspeto geral da vida humana porgue inclui a lingua. Pelas diferenciacBes regionais
existentes, 0s municipios e outras entidades assumem, como préprias, caracteristicas
linguisticas que, muitas vezes, sdo comuns a varias regides. Pelo seu localismo, pelo
modo de falar, ainda hoje, pesem embora a globalizacdo e a escolaridade, se conseguem
distinguir as diferencas entre as pessoas de uma dada regido ou, dentro dessa regido, de
uma dada aldeia ou vila, mas, muitas vezes, ha uma partilha de afinidades com as
comunidades vizinhas ou, por diversas razfes, incluindo histéricas, mais distantes.

Hoje, ja é muito dificil recuperar uma tradicdo no estado de pureza integral, pois esta
encontra-se em constante transformacéo e sofre multiplas influéncias. Ainda é possivel,
por este pais fora, deparar com um vasto patrimonio cultural, onde observamos usos e
costumes da vida do campo, num ritmo similar as antigas formas de vivéncia. Trata-se de

conjunto que adquire uma dimensao impressionante, quando Ihe juntamos celebragdes,

%Barcelos, J. M. Soares de, Falares do Outro Arquipélago, Flores e Corvo, 2009, in prefacio Jodo
Saramago, Lisboa, 2008.
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artefactos, praticas das antigas formas agricolas como a da matanga do porco e o fabrico
artesanal do péo e do vinho. Por exemplo, e para voltar ao universo da cozinha popular e
da docaria, 0s antepassados deixaram a presente geracao um longo vestigio de formas de
producdo e tambem de vocabulario. Estuda-lo € uma maneira de contribuir para interligar
0 PL e o PClI, visto que este depende daquele.

O PL da-nos a capacidade de podermos ser transportados no tempo, através dos
trabalhos de recolha que permitem guardar e salvar o patriménio cultural em risco, em
muitos dos seus componentes, 0s quais podem ja ter desaparecido ou se encontram em
vias de desaparecer. Pelo levantamento efetuado, constatamos que muito trabalho é
necessario fazer neste dominio. Pela muita informacdo que nos foi enviada pelos
municipios, é possivel encontrar um mundo que, neste momento, ainda parece encontrar-
se submerso porque, por um lado, ndo tem divulgacéo e, por outro, ndo é assumido como
importante, sendo, portanto, secundarizado. Estamos em crer que, atraves da recolha
sistematica, vamos potenciar conhecimento que ir& contribuir de forma vincada para o
nosso engrandecimento cultural.

Da valiosa informacdo que, gentilmente, os municipios (cf. Agradecimentos) nos
fizeram chegar, destacamos a pesquisa de etnomusicologia®’, realizada com a colaborag&o
da Universidade de Aveiro e envolvendo os municipios de Entre Douro e Vouga. E da
responsabilidade editorial das bibliotecas de Arouca, Oliveira de Azeméis, Santa Maria
da Feira, Sdo Jodo da Madeira e Vale de Cambra. Esta foi uma recolha composta por 62
DVD’s, com 36 CD’s que constituem bases de dados. E o resultado de um levantamento
do contexto musical dos municipios envolvidos e dos agrupamentos musicais,
contemplando a sua histdria e a poesia popular. De forma semelhante, foi editado um
conjunto de contos tradicionais com a mesma chancela (Bibliotecas Municipais de Entre
Douro e Vouga)®. Das Terras de Santa Maria, surge um conjunto de contos tradicionais,
que vem no mesmo seguimento dos levantamentos anteriores, sucedendo 0 mesmo com
as Lendas de Arouca (Municipio de Arouca). No mesmo contexto, 0 municipio de
Ferreira do Alentejo, editou dois CD’s onde pretende documentar e dar a conhecer 30

cangbes do Cante Alentejano®®, com edicdo de capa em Inglés. Como tivemos

%Sardo, Susana, Ribeiro, Jorge Castro, Poesia popular e melodias da Regi&o do Entre Douro e Vouga, CD,
Associacdo de Municipios das Terras de Santa Maria, Oliveira de Azeméis, 2006.

%Azevedo, Ana, Recolha da Associacdo Rumo a Margem, Contos Tradicionais da regi&o do entre Douro
e Vouga, CD, Associagdo de Municipios das Terras de Santa Maria, 2006.

¥Alentejo, Camara Municipal de Ferreira do, O Cante Alentejano é como eu, ed. Camara Municipal de
Ferreira do Alentejo, 2 CD’S, 2008.
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oportunidade de constatar, s6 nos foi possivel ter conhecimento da existéncia deste
material com o desenvolvimento do trabalho, de outra forma n&o seria do nosso
conhecimento porque ndo consta do levantamento efetuado e, portanto, ndo é divulgado
pelos municipios na Internet, mas foram as Camaras que nos facultaram esse material.
Do material que nos enviaram e recebemos, faz parte uma diversidade de livros que
corresponde a levantamentos sobre métodos de fabrico artesanal: do queijo da Serra da
Estrelal®, da morcelal®, do azeite'®?, da confecdo da acorda de bacalhaul®. As
publicacGes abordam muitos temas, como o fabrico de miniaturas de madeira, 0s grupos
corais, a lenda da Guarda, o julgamento e a morte do galo do Entrudo, a problematica do
abandono das aldeias, cemitérios ou locais como o terreiro do forno%. Estes sdo todos
da responsabilidade do municipio da Guarda. A recolha do patriménio oral do concelho
de Pombal ¢é outra das obras recebidas'®. Contamos também com um conjunto de
histdrias das festas de Torres Vedras!®, com outro conjunto diversificado dos aspetos
culturais de Peroguarda’®’, com lendas, contos populares, cantigas, oragdes, lenga-lengas,
com um pequeno dicionario de regionalismos e com uma edi¢ao sobre a produgdo numa

pequena freguesia do Baixo Alentejo. Diversificadas edi¢des que passam por: Odivelas

10Guarda, Camara Municipal da, Leite, cardo e méaos frias — O queijo Serra da Estrela no Concelho da
Guarda, ed. Camara Municipal da Guarda / Nucleo de animag&o Cultural, julho 2009.

101Guarda, Camara Municipal da, Morcela da Guarda — Tradigo, saber e sabor, ed. Pr6-Raia — Associagdo
de Desenvolvimento Integrado da Raia Centro Norte, julho 2012.

1%2Guarda, Camara Municipal da, Ouro liquido — O azeite no Concelho da Guarda, ed. Pré-Raia —
Associacéo de Desenvolvimento Integrado da Raia Centro Norte, julho 2013.

193Bras, Vitoria, Caderno n° 113 da Colegdo O Fio da Memdria, Saberes e sabores da Faia — Acorda de
bacalhau, uma tradicdo a mesa, ed. Camara Municipal da Guarda, dezembro 2012.

1%4Carvalheira, Carlos, Caderno n° 115 da Colegdo O Fio da Memoria, Vae Soli! (aldeias — a agonia de um
mundo de ontem, ed. Camara Municipal da Guarda, junho 2013.

Rodrigues, José Antonio Afonso Rodrigues, Caderno n® 110 da Cole¢do O Fio da Memoria, Cemitérios —
A eternizacdo da memoria, ed. Camara Municipal da Guarda, dezembro 2012.

Barbeira, Francisco Pereira, Caderno n° 112 da Colecdo O Fio da Memoria, Paulo Marques — arteséo de
miniaturas de madeira, ed. Cdmara Municipal da Guarda, dezembro 2012.

Casanova, Vitor, Caderno n° 116 da Colecéo O Fio da Memdria, Grupo Coral Pedras Vivas — Cantar com
alma e com arte, ed. Camara Municipal da Guarda, junho 2013.

Marques, Gentil, Caderno n® 12 da Colecdo O Fio da Memoria, A Lenda da Guarda, in Lendas de Portugal,
ed. Camara Municipal da Guarda, abril 2003.

Sequeira, Helder, Caderno n° 119 da Colecéo O Fio da Meméria, Julgamento e Morte do Galo do Entrudo,
ed. Camara Municipal da Guarda, junho 2013.

Correia, Maria Teresa Ramos, Caderno n° 118 da Colecdo O Fio da Memédria, O Terreiro do Forno, ed.
Céamara Municipal da Guarda, junho 2013.

1%Moreiras, coord. Paulo, A Arca da Meméria — Recolha do Patriménio Oral do Concelho de Pombal,
Realizado pelos Lares e Instituigdes Particulares de Solidariedade Social do Concelho de Pombal, ed.
Municipio de Pombal, dezembro 2005.

16Silva, coord. Carlos Guardado da, Histéria das Festas — Turres Veteras — VIII, ed. Colibri, Camara
Municipal de Torres Vedras, Instituto Alexandre Herculano, maio 2006.

7Pina, Maria Jodo Augusto, Peroguarda: Aspectos Culturais de uma freguesia do Baixo Alentejo, ed.
Céamara Municipal de Ferreira do Alentejo, 2008.
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109 com uma recolha variada,

com as suas feiras e mercados'®®, Figueiré dos Vinhos
Carregal do Sal'!® com as festas e romarias, assim como actas do coloquio internacional
sobre o Carnaval na Idade Média (Instituto Acoriano da Cultura — Angra do
Heroismo)!'!, de recolhas de literatura oral popular em Loures!'?, bem como outras
publicaces ja referidas ao longo do presente trabalho.

Desta amostra, em que figuram publicacdes que se ligam ao PL, podemos constatar
que ha uma variedade de material que no é divulgada a nivel nacional. E uma pena que
ndo exista (pelo menos ndo encontramos nada que desse conta da sua existéncia) qualquer
tipo de base de dados de recolha editorial referente ao patriménio imaterial e a vasta
publicacdo que Ihe é dedicada. Chegamos a conclusdo que ndo é devidamente explorado
0 vasto campo do multimédia e, por isso, estamos em crer que, com a criagdo de paginas
municipais autonomas, isto é, exclusivamente dedicadas a vertente do patriménio
imaterial, conseguiriamos criar aproximacfes de municipios no vasto tecido nacional.
Além disso, uma base de dados conjunta permitiria aos municipios potenciar 0 mais
diverso material editorial, dando-lhe visibilidade.

Estamos conscientes que, do levantamento concretizado, ressalta o papel fundamental
do PL como base do PCI. Sustentamos a anterior afirmacdo pelo conjunto tdo
diversificado de elementos linguisticos encontrados. A titulo de exemplo, voltamos ao
universo das receitas para a confecdo de pratos gastronémicos. O facto de estes poderem
ser reproduzidos oralmente, através de gravacOes (video/audio), realca a importancia da
lingua e, aqui, como vetor. O levantamento audio, video e/ou escrito de toda a
componente do artesanato constitui a base da recuperacdo de um vasto patriménio em
vias de extingdo. Em suma, para esse desiderato, contribui na sua base, como fator
essencial, a lingua — a lingua portuguesa — com as suas diversidades locais/regionais, que,
se ndo estiverem documentadas, se vao perder, perdendo-se com elas um enorme

potencial nacional.

1%8peixeira, Luis Manuel de Sousa, Feiras e Mercados de Odivelas, ed. Colibri e C. M. de Odivelas,
novembro 2010.

199Medeiros, Carlos, Figueiré dos Vinhos — Terra de Sonho, ed. C. M. de Figueir6 dos Vinhos, 12 ed., 2002.
10Marques, Herminio Cunha Marques, Festas e Romarias através dos tempos no concelho de Carregal do
Sal, ed. do Autor e C. M. Carregal do Sal, setembro 2009.

1 Carreto, coord. Carlos F. Clamote, O Carnaval na Idade Média: Discursos, imagens, realidades, ed. IAC
— Instituto Agoriano de Cultura, Universidade Aberta, C. M. de Angra do Heroismo, C. M. da Praia da
Vitoria, 2008.

12gjlya, Margarida Moreira da, £ por ai voz constante...E o Povo sabe quando diz... - Subsidio para o
estudo da Literatura Oral no Concelho de Loures, ed. C. M. Loures, 2007.
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Num mundo cada vez mais globalizado, a tendéncia é a de valorizar 0s processos
artesanais, ou seja, o patrimonio regional. Os processos artesanais tendem a deixar de
estar localizados (cf. Levantamento em apéndice), para passarem a outros distritos,
inclusivamente a serem reproduzidos fora de Portugal. Tanto no artesanato, como na
gastronomia, estes processos ao serem divulgados pelo ciberespaco, revistas, jornais ou
outras publicacfes assumem o papel de transmissdo, que, no passado, era operado
oralmente, de geragdo em geracao, no seio da familia ou da comunidade!*3,

A variacdo lexical utilizada nestes dominios (cf. Levantamento em apéndice),
indicam que existe um PL regional, que se foi tornando nacional e com tendéncia para a
sua internacionalizacdo (nomeadamente no patriménio gastronémico). A valorizacdo da
alimentacdo e do artesanato séo valorizados pelos municipios, mas com a globalizacdo
estas técnicas podem ser preteridas em funcéo de outras, mais industrializadas, ou no caso
da gastronomia pela fusdo de pratos gastronémicos.

E de salientar, como ja referido ao longo deste trabalho, que se ndo existirem
métodos eficazes de salvaguarda e de recuperacdo, muitas das praticas que podemos
encontrar no Levantamento, podem perder-se. Este desaparecimento acarreta sempre uma

perda incalculavel do patrimonio linguistico portugués.

13Rebelo, Helena — Os Nomes das Receitas: Um Patrimoénio Linguistico Regional, Nacional ou
Internacional? Uma Analise Lexical, comunicagdo apresentada no Coloquio Internacional DIAITA —
PATRIMONIO ALIMENTAR, no Funchal, 14-05-2015 e 15-05-2015, publicag&o no prelo.
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Concluséao

O levantamento efetuado, como ficou claro, teve por base as paginas oficiais dos
municipios nacionais. Muitos dos dados listados durante esta recolha ndo se encontram
divulgados a nivel nacional, sendo de carater local ou regional. A pesquisa abrange o
PCI divulgado por entidades locais e regionais que sdo as Camaras Municipais
portuguesas, mas ndo confere a este estudo a capacidade de esgotar a integralidade do
PCI nacional, ja que havera, decerto, manifestacfes de que os municipios ndo dao
conta. Provavelmente, nem a totalidade do existente nesta area, nem o produzido
municipalmente € todo ele atestado. Para isso, seria necessario pesquisar nas paginas
de outras entidades (museus, associagdes, etc.) e ndo foi o que pretendemos. Deveria
haver uma base de dados criada para este efeito, passivel de congregar o que tem sido
feito no dominio do patriménio imaterial ao longo dos dltimos anos, mais
especificamente desde o diploma de 2009 (Decreto-Lei n.° 139/2009 de 15 de junho),
que estabelece o regime juridico de salvaguarda do PCI em territrio nacional de
acordo com a Convencdo para a Salvaguarda do Patriménio Cultural Imaterial
(UNESCO, 2003), em vigor a nivel nacional desde agosto de 2008. Para 0s varios tipos
de patrimonio imaterial, ndo sao disponibilizadas informacdes mais completas sobre
manifestacdes culturais, possibilitando tirar ilagdes sobre a forma como estéo, ou se
estdo a ser inventariados estes bens e a importancia que estas estruturas tém no
territério nacional. No entanto, do presente trabalho, concluimos que, acima de tudo,
existe uma real vontade e um grande esforgo para a preservacdo, a inventariacdo e a
projecdo, tanto interna, como externa, a nivel municipal. Facto demonstrativo é o
trabalho desenvolvido pelo Municipio da Lourinhd, que, como consagrado na Lei,

envolveu a comunidade escolar,

que enquadra a participacdo das entidades publicas, nomeadamente
Autarquias e Museus, na promogao e apoio do conhecimento, defesa e
valorizagdo das manifesta¢cBes do patriménio cultural imaterial das
respetivas comunidades, constituem especiais deveres: promover 0S
meios gréaficos, sonoros, audiovisuais ou outros, na identificagéo,

documentacéo, estudo e divulgacdo do PCI para efeitos da sua

126



salvaguarda e facilitar a comunidade do acesso a informacéo relativa

as manifestagdes do PCI%4,

Neste particular, este municipio, aproveitando o KIT de Recolha de PCI criado
pela DGPC, e com o indispensavel envolvimento da comunidade escolar do concelho, em
outubro de 2012, iniciou o projeto de recolha, registo e divulgacdo do inventéario das
manifestagdes locais de patrimonio imaterial. Considerando-se que o registo do PCI deve
ser um espaco de didlogo intercultural e intergeracional, este inventario, publico e
acessivel a comunidade através da Internet, construiu-se através da partilha entre
geragdes. Esta foi uma acdo que ja teve inicio em finais de 2012. Pretendeu promover a
salvaguarda e a valorizacdo do Patriménio Cultural Imaterial do concelho da Lourinhd,
incentivando a participacdo dos jovens no processo de recolha e registo. O KIT PCI é um
instrumento orientador pedagdgico, concebido para utilizar em contexto escolar e
direcionado para os 2° e 3° ciclos do ensino basico, e incidiu este trabalho no dominio
dos Saberes e Oficios Tradicionais (SOT), das Tradi¢cdes Orais (TO) e das Tradi¢des
Festivas (TF)!°. Através do exemplo desta agdo, constatamos que é possivel existirem
ligacGes para a criacdo de bases de dados concelhios, sendo capaz de estabelecer pontes
com o passado.

Neste principio, os organismos publicos também tendem a preservagdo em
conjunto com entidades privadas ou organizacgdes criadas para esse efeito. Esta afirmacéo
é baseada no vasto e rico material, ja referido, que nos foi enviado por municipios para a
valorizacgéo deste trabalho e que, de certa forma, como tivemos a oportunidade de dizer,
ndo se encontra devidamente divulgado. Concluimos que um levantamento mais
aprofundado na area do PCI local e regional é de urgente realizacdo para a salvaguarda
do patrimonio imaterial existente. Pode visar o desenvolvimento regional, envolvendo as
comunidades locais e regionais. Carece, como explicitamos, de uma base de dados
nacional com mais informacao sobre os levantamentos ja efetuados e as publicacbes que
tém, até a presente data, sido produzidas. Estamos em crer que é possivel a juncdo dos
diversos levantamentos efetuados pelos municipios, museus, associagdes, etc., numa

Unica, plataforma online.

4Promocao e valorizacdo do patrimonio cultural imaterial local, Municipio da Lourinhd, 2012-2014, p.2.
151bidem, p.3.
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No que concerne ao Patrimonio Linguistico, o avanco neste campo é lento.
Verificamos haver j& alguns movimentos no sentido da sua preservacgao nas mais variadas
formas. E urgente realizar levantamentos regionais e nacionais para que estes constituam
ndo s6 o Patrimonio Nacional, mas acima de tudo para que a sua preservacgdo faca com
que as estruturas regionais consigam avancar em politicas concretas de preservacao. O
Cante Alentejano e a Arte Chocalheira mostram que é possivel criar sinergias entre
regides de forma a serem atingidos objetivos de valor cultural e patrimonio nacional. A
pouca importancia dada ao PL, estando geralmente em segundo plano relativamente a
outras manifestagdes, parece-nos constituir uma grave lacuna no panorama nacional. Este
fendmeno contribui para que vocabulos caiam no esquecimento e deixem inclusivamente
de existir. Faltam, portanto, levantamentos lexicais generalizados para que as novas
geracOes tenham esse conhecimento linguistico em muitas das areas do saber
tradicional'® (como foi demonstrado no artigo em nota de rodapé).

Este trabalho indicia dois grandes problemas no panorama portugués quanto ao
PCl e ao PL. O primeiro é demonstrado no levantamento em apéndice, remetendo para a
extensa e a dificil recolha. Para isso contribui a dispersdo de dados e o pouco valor que
parecem ter para as diversas comunidades, porque nao sdo aceites como mais-valias para
as mesmas. Por conseguinte, ndo terdo impacto em termos turisticos. Isto contradiz a
apeténcia verificada nos altimos anos dos portugueses por Portugal, a fim de o
conhecerem melhor. Estamos em crer que o patriménio imaterial ndo esta a ser
devidamente comunicado. Este trabalho de investigacdo procura fornecer informacéo
para alertar entidades, comunidades e grupos a participarem ativamente na construcgao e
recuperacdo nos diferentes dominios do patriménio imaterial.

O segundo problema, e talvez o mais importante, prende-se com o
“desaparecimento” do léxico utilizado no passado. E incontestavel que os conhecimentos
técnicos e linguisticos nas diferentes areas do saber tradicional estdo nas maos de pessoas
que lhe dedicaram a sua vida e que na generalidade ndo foram escolarizadas. As
informagdes que possuem constituem um vasto patriménio linguistico que se apagara
progressivamente, se ndo for conservado, caindo no esquecimento. O papel fulcral das

recolhas é, entdo, de extrema importancia porque elas contribuem para a transmissao

116Rebelo, Helena, Um Patrimdnio Linguistico em Vias de Exting&o ou a Sabedoria Linguistica dos Idosos
Analfabetos: o Arado, o Carro de Bois e o Linho in Confluéncia, Revista do Instituto de Lingua Portuguesa,
ISSN 1415-7403, n° 43 — 2° semestre de 2012 — Rio de Janeiro, 2012-2013, 107-137.
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deste saber cultural e linguistico. Os linguistas, entre outros especialistas, tém de registar

0s dados para a preservacao deste extenso legado. Segundo afirma Helena Rebelo,

os labores sobre a lingua falada, sobretudo ao nivel do Iéxico, poderao
ajudar a manter viva a memoria linguistica da comunidade. Trata-se de
um patrimonio linguistico precioso que é indispensavel compilar.
Tornam-se primordiais os levantamentos lexicais, ultrapassando 0s
simples registos em entradas dicionarizadas. O trabalho a fazer é mais

do que o que esta associado a um dicionario®’.

Neste particular, tm especial interesse os atlas linguisticos (cf., por exemplo, o
ALEMPS — o Atlas Linguistico-Etnografico da Madeira e do Porto Santo — em fase de
concec¢do, ou o Arquivo Digital de Literatura Oral Tradicional — Centro de Tradicdes
Populares Portuguesas — Prof. Manuel Viegas Guerreiro!®) porque procuram colmatar
estas perdas. Ndo devem, no entanto, ser 0s inicos meios de preservacdo deste Iéxico. Os
municipios, 0S museus e 0S grupos que constituem as diferentes comunidades tém um
papel preponderante neste aspeto da preservacdo lexical. Segundo a mesma autora, fazem,
por isso, todo o sentido museus dedicados a Lingua Portuguesa®®.,

Portanto, o trabalho de investigacdo que realizamos parece-nos fundamental para
a valorizacdo dos conhecimentos sobre o patriménio imaterial e o l1éxico existente, sendo
algum transversal aos diferentes distritos e que, por isso, merece ser conhecido, a0 mesmo
tempo que é necessario preserva-lo. E imprescindivel construir levantamentos junto de
guem domina as areas tradicionais em vias de extin¢do, como possam ser as de tanoeiros,
sapateiros, etc., para compilar e ndo deixar desaparecer toda uma terminologia associada
as diversas manifestacdes culturais. Preservar estes termos, nas suas acecdes técnicas,
porque fazem parte do nosso Patriménio Linguistico, € evitar a sua completa extingéo e
torna-se uma forma a impedir o desaparecimento das tradigdes. Assim, estas Sdo
recuperadas a nivel técnico e permitem a valorizagdo humana. Sem as pessoas

conhecedoras dos saberes tradicionais, extingue-se um numero extenso de vocabulario,

17Rebelo, Helena, Um Patrimdnio Linguistico em Vias de Exting&o ou a Sabedoria Linguistica dos Idosos
Analfabetos: o Arado, o Carro de Bois e 0 Linho in Confluéncia, Revista do Instituto de Lingua Portuguesa,
ISSN 1415-7403, n° 43 — 2° semestre de 2012 — Rio de Janeiro, 2012-2013, p. 134.
H8http://www.adlot.fl.ul.pt/community/#front, (pagina consultada a 18/06/2016).

119Rebelo, Helena, Um Patrimdnio Linguistico em Vias de Exting&o ou a Sabedoria Linguistica dos Idosos
Analfabetos: o Arado, o Carro de Bois e o Linho in Confluéncia, Revista do Instituto de Lingua Portuguesa,
ISSN 1415-7403, n® 43 — 2° semestre de 2012 — Rio de Janeiro, 2012-2013, p. 134.
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criando um empobrecimento linguistico consideravel e irreparavel. Fazer recolhas a fim
de preservar o vocabulario e realizar estudos como este, no dmbito do Patrimdnio
Imaterial, conduzem a preservacdo do Patriménio Linguistico, a base para a existéncia de
todo um universo imaterial, com muito interesse para as comunidades e de extrema
importancia nacional.

Fatores de globalizacdo tendem a influenciar o PCI e consequentemente o PL.
Porque na andlise que é realizada as técnicas artesanais, encontra-se sempre um léxico
que Ihe serve de suporte, pois, sem a existéncia deste, dificilmente muitas destas praticas
teriam resistido até ao presente. A tradicdo oral tem sido a base deste universo
patrimonial. Sem a sua salvaguarda, esta tera tendéncia a desaparecer e com ela uma

riqueza incalculével.

130



REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS E WEBGRAFIA

ALENTEJO, Camara Municipal de Ferreira do, O Cante Alentejano é como eu,
ed. Camara Municipal de Ferreira do Alentejo, 2 CD’S, 2008.

AMENDOEIRA, Ana Paula, Patrimonio mundial e turismo: uma reflexdo a
proposito dos 40 anos da Convencdo, Revista Patrimonio, nimero um,

novembro de 2013.

ANDRADE, Constanca M. P. de A. V. de, Dindmicas do Patriménio Imaterial:
A Candidatura galego-Portuguesa a UNESCO, Instituto Superior de Ciéncias

do Trabalho e da Empresa, Departamento de Antropologia e de Histdria, 2008.

AROUCA, Camara Municipal de, Lendas de Arouca, ed. Camara Municipal de
Arouca, 2010.

AZEVEDO, Ana, Recolha da Associagdo Rumo a Margem, Contos Tradicionais
da regido do entre Douro e Vouga, CD, Associacdo de Municipios das Terras
de Santa Maria, 2006.

BARBEIRA, Francisco Pereira, Caderno n° 112 da Colecdo O Fio da Memoria,
Paulo Marques — arteséo de miniaturas de madeira, ed. Cadmara Municipal da
Guarda, dezembro 2012.

BARCELOQOS, J. M. Soares de, Falares do Outro Arquipélago (Flores e Corvo)
Vocabulario Regional, ed. do Autor, 20009.

BRAS, Vitdria, Caderno n° 113 da Colecéo O Fio da Memdria, Saberes e sabores
da Faia — Acorda de bacalhau, uma tradicdo a mesa, ed. Camara Municipal
da Guarda, dezembro 2012.

BRUNO, Jorge A. Paulus, coord., Inventario do Patrimonio Imdvel dos Agores.
Terceira. Praia da Vitoria, 12 ed., ed. Direccdo Regional da Cultura, Instituto

Acoriano de Cultura e Camara Municipal da Praia da Vitdria, 2004.

131



CABELEIRA, Maria Adelaide M., As tradi¢cdes populares como factor de
desenvolvimento turistico local no concelho de Chaves, UTAD, 2010.

CABRAL, Clara Bertrand, Patrimonio Cultural Imaterial. Convencédo da
UNESCO e seus contextos, Edi¢bes 70, Lda., Lisboa, marco de 2011.

CARRETO, Carlos F. Clamote, coord., O Carnaval da Idade Média, Actas do
Coldéquio Internacional, 12 ed., ed. Instituto Acoriano da Cultura, Universidade
Aberta, Camara Municipal de Angra do Heroismo, Camara Municipal da Praia

da Vitoria, Angra do Heroismo, 2008.

CARVALHEIRA, Carlos, Caderno n° 115 da Colecdo O Fio da Memdria, Vae
Soli! (aldeias — a agonia de um mundo de ontem, ed. Camara Municipal da
Guarda, junho 2013.

CASANOVA, Vitor, Caderno n® 116 da Colecdo O Fio da Meméria, Grupo Coral
Pedras Vivas — Cantar com alma e com arte, ed. Camara Municipal da Guarda,
junho 2013.

CHOAY, Francoise, As questdes do Patriménio, Edi¢Ges 70 Lda., 2011.

CORREIA, Maria Teresa Ramos, Caderno n° 118 da Colecdo O Fio da Memoria,
O Terreiro do Forno, ed. Camara Municipal da Guarda, junho 2013.

COSTA, coord. Paulo Ferreira da, Museus e Patrimonio Imaterial: agentes,
fronteiras, identidades, Lisboa, Instituto dos Museus e da Conservacgéo;
Softlimits, 2009.

CRYSTAL, David, Inglés deveria ser ensinado com uma lingua ‘global'?,
consultado em 2016-09-08, URL:
https://www.youtube.com/watch?v=wDmUSR3LOTA.

DECRETO do Presidente da Republica n.° 28/2008 de 26 de Margo, Resolugéo

A. R. n.° 12/2008, Aprova a Convencdo para a Salvaguarda do Patrimonio

132


https://www.youtube.com/watch?v=wDmUSR3L0TA

Cultural Imaterial, adoptada na 32.2 Sesséo da Conferéncia Geral da Unesco,
em Paris, a 17 de Outubro de 2003, consultado em 2014-08-18, URL.:
http://lwww.culturacores.azores.gov.pt/ficheiros/legislacao/20141230112336.
pdf.

DECRETO-LEI n.° 215/2006, de 27 de outubro, Lei Organica do Ministério da
Cultura, consultado em 2016-02-18, URL:
http://www.fd.unl.pt/Anexos/Investigacao/4935.pdf.

DECRETO-LEI n.° 97/2007, de 29 de marco, Lei Organica do Instituto dos
Museus e da Conservagdo, consultado em 2016-02-18, URL:
https://www.bensculturais.com/documentos/2007-
LeiOrganicalmcDL97_2007.pdf.

DECRETO-LEI n° 139/2009 de 15 de junho, Regime juridico de salvaguarda do
patriménio cultural imaterial, consultado em 2016-02-18, URL:
http://www.unesco.org/culture/natlaws/media/pdf/portugal/portugal_lei139 2
009_pororof.pdf.

DECRETO-LEI n® 149/2015, Diério da Republica, I/S, n.° 150, de 4 de agosto de
2015, consultado em 2016-06-08, Procede a primeira alteracdo ao Decreto-
Lei n.° 139/2009, de 15 de junho, que estabelece o regime juridico de
salvaguarda do patrimoénio cultural imaterial, URL:
http://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/Recursos/RecursosUtilitariosList

ar.aspx?TipoUtilitario=1.

DECRETO-LEI n®97/2007, de 29 de Marco, definiu a missao e as atribuicdes do
Instituto dos Museus e da Conservacao, I. P. (IMC, I. P.), consultado em 2016-
02-18, URL:
http://www.patrimoniocultural.pt/static/data/conservacao_e_restauro_ljf/porta
ria_377-2007.pdf.

DEFINICAO de “Patrimoénio”, in Dicionario da Lingua Portuguesa

Contemporanea, Academia das Ciéncias de Lisboa, G-Z, Editorial Verbo.

133


http://www.culturacores.azores.gov.pt/ficheiros/legislacao/20141230112336.pdf
http://www.culturacores.azores.gov.pt/ficheiros/legislacao/20141230112336.pdf
http://www.fd.unl.pt/Anexos/Investigacao/4935.pdf
https://www.bensculturais.com/documentos/2007-LeiOrganicaImcDL97_2007.pdf
https://www.bensculturais.com/documentos/2007-LeiOrganicaImcDL97_2007.pdf
http://www.unesco.org/culture/natlaws/media/pdf/portugal/portugal_lei139_2009_pororof.pdf
http://www.unesco.org/culture/natlaws/media/pdf/portugal/portugal_lei139_2009_pororof.pdf
http://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/Recursos/RecursosUtilitariosListar.aspx?TipoUtilitario=1
http://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/Recursos/RecursosUtilitariosListar.aspx?TipoUtilitario=1
http://www.patrimoniocultural.pt/static/data/conservacao_e_restauro_ljf/portaria_377-2007.pdf
http://www.patrimoniocultural.pt/static/data/conservacao_e_restauro_ljf/portaria_377-2007.pdf

DIRECAO-GERAL do Patriménio Cultural, consultado em 2016-02-01, URL:

www.patrimoniocultural.pt/pt/.

FERNANDES, Carla Varela, DIAS, Isabel Barros, FRESCO, Jodo, JUDICE,
Nuno, BARBOSA, Pedro Gomes, MATOS, Sofia Correia de, PALMA, Victor,
D. Dinis — Actas dos Encontros sobre D. Dinis em Odivelas, Ed. Colibri e

Camara Municipal de Odivelas, 2011.

FERREIRA, Jodo R., Do Dialeto Interamnense aos Tracos Fonéticos Especiais
do Falar de Fafe, Isoglossas e VariacGes Diatdpicas, Associacdo Terra
Labirinto, 2014.

FILOLOGIA, Boletim de, Algumas observacbes sobre a no¢do de "lingua
portuguesa”, 1984, consultado em 2016-02-18, URL: http://cvc.instituto-

camoes.pt/hlp/brevesum/.

GUAPO, Anténio de Oliveira, Melo, Antonio Rodrigues, Martins, José Eduardo
in A Fala: falares, saberes e cantares. pp. 161-188. In — O concelho de
Alenguer 2: subsidios para um roteiro de Arte e Etnografia, 3.2 ed. Alenquer:
Camara Municipal de Alenquer; Associacdo para o estudo e defesa do

Patriménio de Alenquer, 2002.

GUARDA, Camara Municipal da, Leite, cardo e maos frias — O queijo Serra da
Estrela no Concelho da Guarda, ed. Camara Municipal da Guarda / Nucleo de

animacdo Cultural, julho 2009.

GUARDA, Camara Municipal da, Morcela da Guarda — Tradic&o, saber e sabor,
ed. Pro-Raia — Associacdo de Desenvolvimento Integrado da Raia Centro
Norte, julho 2012.

GUARDA, Cémara Municipal da, Ouro liquido — O azeite no Concelho da
Guarda, ed. Pré-Raia — Associacdo de Desenvolvimento Integrado da Raia
Centro Norte, julho 2013.

134


http://www.patrimoniocultural.pt/pt/
http://cvc.instituto-camoes.pt/hlp/brevesum/
http://cvc.instituto-camoes.pt/hlp/brevesum/

GUIA do Douro, Guia Turistico do Douro, Turismo do Douro, 2012, consultado
em 2016-06-06, URL: https://www.visitportugal.com/pt-pt.

HANDLER, Richard, Nationalism and the Politics of Culture in Quebec,

Madison: University of Wisconsin Press, 1988.

INVENTARIACAO de Patriménio Imaterial, consultado em 2016-02-01, URL:
http://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/patrimonio-

imaterial/inventario-nacional-do-pci/.

LEI 107/2001, de 8 de setembro, Lei de Bases do Patriménio Cultural Portugués,
consultado em 2014-05-11, URL:

http://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/legislacao-sobre-patrimonio/.

LEI 13/1985, de 6 de julho, Patrimoénio Cultural Portugués, consultado em 2014-
05-11, URL:
http://recil.grupolusofona.pt/bitstream/handle/10437/3775/Lei%2013_85.pdf?
sequence=1.

LIMA, Delfina Fonseca, Bordalo, Maria Leopoldina M. F., Vermiosa — com 0 seu

linguajar de outros tempos, ed. C. M. Castelo Rodrigo, 1997.

LIMA, Gervésio, A Vila da Praia Ha 300 Anos, Uma pagina das lutas da
Independéncia, O Capitao Francisco de Ornelas, ed. Livraria Editora Andrade,
1929, Angra do Heroismo, Cadmara Municipal da Praia da Vitdria, 22 ed. Fac-
simile, 1992.

LIMA, Paulo, entrevista ao diretor da Casa de Cante de Serpa e responsavel pelo
levantamento do Cante Alentejano e da Arte Chocalheira, consultado em 2014-
11-26, URL: https://www.publico.pt/culturaipsilon/noticia/-o-cante-ja-
ganhou-diz-paulo-lima-coordenador-da-candidatura-1677441.

135


https://www.visitportugal.com/pt-pt
http://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/patrimonio-imaterial/inventario-nacional-do-pci/
http://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/patrimonio-imaterial/inventario-nacional-do-pci/
http://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/legislacao-sobre-patrimonio/
http://recil.grupolusofona.pt/bitstream/handle/10437/3775/Lei%2013_85.pdf?sequence=1
http://recil.grupolusofona.pt/bitstream/handle/10437/3775/Lei%2013_85.pdf?sequence=1
https://www.publico.pt/culturaipsilon/noticia/-o-cante-ja-ganhou-diz-paulo-lima-coordenador-da-candidatura-1677441
https://www.publico.pt/culturaipsilon/noticia/-o-cante-ja-ganhou-diz-paulo-lima-coordenador-da-candidatura-1677441

LOPES, Flavio, CORREIA, Miguel Brito, Patrimonio Cultural, Critérios e
Normas Internacionais de Protecdo, ed. Caleidoscopio Edicdo e Artes
Gréficas, SA, Lisboa, 12 ed., fevereiro de 2014.

LUSA, Agéncia, Todas as camaras municipais portuguesas estdo ligadas a
Internet, consultado em 29-12-2014, URL:
https://www.publico.pt/media/noticia/todas-as-camaras-municipais-

portuguesas-estao-ligadas-a-internet-1211947.

MANNHEIM, Karl, Essays on the Sociology of Culture, London: Routledge,
1992.

MARIA, Associacdo de Municipios das Terras de Santa, Zas-Tras-Pas, eis 0s
contos que o livro traz, ed. Associacdo de Municipios das Terras de Santa
Maria, 2006.

MARQUES, Gentil, Caderno n° 12 da Cole¢do O Fio da Memdria, A Lenda da
Guarda, in Lendas de Portugal, ed. Camara Municipal da Guarda, abril 2003.

MARQUES, Herminio Cunha, Festas e Romarias através dos tempos (No
concelho de Carregal do Sal), ed. do Autor, 20009.

MARVAO, Padre Antéonio, in Congresso sobre o Alentejo — Semeando Novos
Rumos, Evora, outubro 1985, | Volume, pp. 104 — 107, Ed. Associacdo de

Municipios do Distrito de Beja.
MATRIZPCI, URL:
http://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/AreaJovens/ArealovensKit.aspx,

consultado em 2016-02-01.

MEDEIROS, Carlos, Figueird dos Vinhos — Terra de Sonho, ed. C. M. de Figueiro
dos Vinhos, 12 ed., 2002.

136


https://www.publico.pt/media/noticia/todas-as-camaras-municipais-portuguesas-estao-ligadas-a-internet-1211947
https://www.publico.pt/media/noticia/todas-as-camaras-municipais-portuguesas-estao-ligadas-a-internet-1211947
http://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/AreaJovens/AreaJovensKit.aspx

MELO, Paulo de Avila de, Ruas e Lugares da Praya (Notas para a sua Historia),
| Volume, 12 ed., Terceira- Agores, Camara Municipal da Praia da Vitoria,
1994,

MEMORIAMEDIA, e-Museu do  Patrimonio  Cultural  Imaterial,
www.memoriamedia.net/, consultado em 2016-02-08. [A UNESCO propds em
dezembro de 2013 a acreditacdo da Memdria Imaterial como consultora do
Comité Intergovernamental para a Salvaguarda do Patriménio Cultural

Imaterial.]

MOREIRAS, coord. Paulo, A Arca da Memdria — Recolha do Patriménio Oral do
Concelho de Pombal, Realizado pelos Lares e Instituicdes Particulares de
Solidariedade Social do Concelho de Pombal, ed. Municipio de Pombal,
dezembro 2005.

PARAFITA, Alexandre, Patriménio Imaterial do Douro, ed. Ancora, Volume I,
I1, 111, 2010-2014.

PEIXEIRA, Luis Manuel de Sousa, Feiras e Mercados de Odivelas, ed. Colibri e
C. M. de Odivelas, novembro 2010.

PERALTA, Elsa, “Somos todos maritimos”: uma etnografia das (in)visibilidades
do poder na representacdo social do passado local em ilhavo, Etnogréfica
[Online], vol. 14 (3) | 2010, posto online no dia 21 Outubro 2011, consultado
em 2014-08-18, URL.: http://etnografica.revues.org/249.

PERALTA, Elsa, Clara Bertrand Cabral - Patrimonio Cultural Imaterial:
Convencéo da Unesco e seus Contextos, MIDAS, posto online no dia 29 abril
2013, consultado em 2014-08-11, URL.: http://midas.revues.org/295.

PEREIRA, Benjamim Enes, Bibliografia Analitica de Etnografia Portuguesa,

Lisboa, (edicdo em formato electronico) Instituto dos Museus e da

Conservacao, 20009.

137


http://www.memoriamedia.net/
http://etnografica.revues.org/249
http://midas.revues.org/295

PEREZ, Xerardo Pereiro: Turismo Cultural — Uma visdo antropoldgica,
Coleccion PASOS edita, n° 2, 2009.

PINA, Maria Jodo Augusto, Peroguarda: Aspectos Culturais de uma freguesia do

Baixo Alentejo, Camara Municipal de Ferreira do Alentejo, 2008.

PIRES, Maria Laura Bettencourt, Teorias da Cultura, Lishoa 2004, Universidade

Catélica Editora.

PORTARIA n.° 196/2010 (Diéario da Republica, I/S, n.° 69, de 9 de abril de 2010),
elaborada no quadro juridico de salvaguarda do PCI estabelecido pelo
Decreto-Lei n.° 139/2009, de 15 de junho, DIARIO DA REPUBLICA, I/S, n.°
69, de 9 de abril de 2010, consultado em 2016-06-08, URL:
http://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/Recursos/RecursosCronologiaPo

rtugal.aspx.

PORTARIA n.° 377/2007, de 30 de marc¢o, Organizacéo interna do Instituto dos
Museus e Promocdo e Valorizagdo do Patriménio Cultural Imaterial Local,
Municipio da Lourinhd, 2012-2014.

PUBLICOR, Publicacdes & Publicidade. Lda., Santa Maria, Municipio da Vila
do Porto, 2008.

RAMOS, Francisco Martins, Etnografia Geral Portuguesa, Universidade Aberta,
2004.

REBELO, Helena — Os Nomes das Receitas: Um Patriménio Linguistico
Regional, Nacional ou Internacional? Uma Analise Lexical, comunicacao
apresentada no Coléquio Internacional DIAITA — PATRIMONIO
ALIMENTAR, no Funchal, 14-05-2015 e 15-05-2015, publicacéo no prelo.

REBELO, Helena, “Patrimonio Linguistico Madeirense: alguns Aspectos
Lexicais, Fonéticos, Morfoldgicos e Sintacticos” in MARCOS DE DIOS,
Angel (Ed.) La Lengua Portuguesa, VOL. Il Estudios Linguisticos, Salamaca:

138


http://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/Recursos/RecursosCronologiaPortugal.aspx
http://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/Recursos/RecursosCronologiaPortugal.aspx

Ediciones Universidad de Salamanca, ISBN 978-84-9012-445-1, 2014, 627-
648.

REBELO, Helena, “Um PatrimoOnio Linguistico em Vias de Extin¢do ou a
Sabedoria Linguistica dos ldosos Analfabetos: o Arado, o Carro de Bois e 0
Linho” in Confluéncia, Revista do Instituto de Lingua Portuguesa, ISSN 1415-
7403, n° 43 — 2° semestre de 2012 — Rio de Janeiro, 2012-2013, 107-137.

RIBEIRO, Orlando, Portugal, o Mediterraneo e o Atlantico — Estudo Geogréfico,
Coimbra Editora, Limitada, Colec¢do “UNIVERSITAS”, 1945, in Prefacio.

RODRIGUES, José Antonio Afonso Rodrigues, Caderno n° 110 da Colecédo O Fio
da Memodria, Cemitérios — A eternizacdo da memoria, ed. Camara Municipal
da Guarda, dezembro 2012.

SANTOS, Lino Augusto, TRIGUEIRO, José Arlindo Armas, Espirito Santo na
Ilha das Flores (Preservacdo Histérica), ed. José Arlindo Armas Trigueiro,
2007.

SARAMAGO, José, Viagem a Portugal, Editorial Caminho, Lisboa,1? edicéo,
outubro de 1990.

SARDO, Susana, RIBEIRO, Jorge Castro, Poesia popular e melodias da Regido
do Entre Douro e Vouga, CD, Associacdo de Municipios das Terras de Santa
Maria, Arouca, 2006.

SCHMIDT, Eric, Cohen, Jared, A nova era digital, ed. D. Quixote, 2013.

SEQUEIRA, Helder, Caderno n° 119 da Colecéo O Fio da Memoria, Julgamento

e Morte do Galo do Entrudo, ed. Cdmara Municipal da Guarda, junho 2013.

SILVA, Carlos Guardado da (coord.), Historia das Festas, 12 ed., Torres Vedras,
Edigdes Colibri, Camara Municipal de Torres Vedras, Instituto de Estudos

Regionais e do Municipalismo Alexandre Herculano, Maio 2006.

139



SILVA, Margarida Moreira da, E por ai voz constante...E o Povo sabe quando
diz... - Subsidio para o estudo da Literatura Oral no Concelho de Loures, 12
ed., Loures, Museu Municipal de Loures, Divisdo do patriménio Cultural,

Departamento Sociocultural e Camara Municipal de Loures, 2007.

TURISMO 2020 — Plano de Acgdo para o Desenvolvimento do Turismo em
Portugal 2014-2020, Turismo de Portugal I. P. (TdP).

UNESCO, 2006b, Report of the Expert Meetingon Community Involvement in
Safeguarding Intangible Cultural Heritage: Towards the Implementation of the
2003 Convention, Téquio, Japdo 13-15 marc¢o 2006, consultado em 2016-06-
06, URL.: http://www.unesco.org/culture/ich/doc/src/00034-EN.pdf.

UNESCO, Paris, 15 de novembro de 1989, Recomendagéo sobre a salvaguarda
da cultura tradicional e popular, consultado em 2014-08-18, URL.:
http://cvc.instituto-
camoes.pt/cpc2007/patrimonio/bloco2/recomendacao_%20sobre_a_salvaguar
da_da_cultura_tradicional.pdf.

UNESCO, Paris, 17 de outubro de 2003, Convencéo para a Salvaguarda do
Patriménio Cultural Imaterial, consultado em 2014-08-18, URL:
http://unesdoc.unesco.org/images/0013/001325/132540por.pdf.

UNESCO, Paris, 20 de outubro de 2005, Convencdo Sobre a Protecdo e
Promocéo da Diversidade das Expressdes Culturais, consultado em 2014-08-
18, URL.: http://unesdoc.unesco.org/images/0014/001497/149742por.pdf.

UNESCO, Programme thématique sur le tourisme durable adopté par le Comité
du Patrimoine Mondial lors de sa 25e session a Helsinki. Paris: Centre du
Patrimoine Mondial, 2006.

URL.: http://capeiaarraiana.pt/2011/02/09/gastronomia-portuguesa-e-patrimonio-

cultural-imaterial/, consultado em 2014-05-11.

140


http://www.unesco.org/culture/ich/doc/src/00034-EN.pdf
http://cvc.instituto-camoes.pt/cpc2007/patrimonio/bloco2/recomendacao_%20sobre_a_salvaguarda_da_cultura_tradicional.pdf
http://cvc.instituto-camoes.pt/cpc2007/patrimonio/bloco2/recomendacao_%20sobre_a_salvaguarda_da_cultura_tradicional.pdf
http://cvc.instituto-camoes.pt/cpc2007/patrimonio/bloco2/recomendacao_%20sobre_a_salvaguarda_da_cultura_tradicional.pdf
http://unesdoc.unesco.org/images/0013/001325/132540por.pdf
http://unesdoc.unesco.org/images/0014/001497/149742por.pdf
http://capeiaarraiana.pt/2011/02/09/gastronomia-portuguesa-e-patrimonio-cultural-imaterial/
http://capeiaarraiana.pt/2011/02/09/gastronomia-portuguesa-e-patrimonio-cultural-imaterial/

URL: http://www.cm-pvarzim.pt/areas-de-atividade/turismo/conhecer/as-nossa-
raizes-1/historia/etnografia, consultado em 2014-12-17.

URL: http://www.cm-
trancoso.pt/turismo/patrimoniojudaico/Paginas/default.aspx, consultado em
2014-05-11.

URL: http://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/home.aspx, consultado em
2015-08-18.

URL: http://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/patrimonio-

imaterial/inventario-nacional-do-pci/, consultado em 2016-06-07.

URL: http://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/patrimonio-

imaterial/inventario-nacional-do-pci/, consultado em 2016-06-28.
URL: https://www.publico.pt/local/noticia/do-cante-ao-chocalho-os-premios-da-
unesco-sao-a-ultima-barreira-para-travar-o-deserto-no-alentejo-1718494,

consultado em 2015-12-27.

WILLIAMS, Raymond, Culture and Society 1780-1950, Harmondsworth:
Penguin, 1963.

141


http://www.cm-pvarzim.pt/areas-de-atividade/turismo/conhecer/as-nossa-raizes-1/historia/etnografia
http://www.cm-pvarzim.pt/areas-de-atividade/turismo/conhecer/as-nossa-raizes-1/historia/etnografia
http://www.cm-trancoso.pt/turismo/patrimoniojudaico/Paginas/default.aspx
http://www.cm-trancoso.pt/turismo/patrimoniojudaico/Paginas/default.aspx
http://www.matrizpci.dgpc.pt/matrizpci.web/home.aspx
http://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/patrimonio-imaterial/inventario-nacional-do-pci/
http://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/patrimonio-imaterial/inventario-nacional-do-pci/
http://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/patrimonio-imaterial/inventario-nacional-do-pci/
http://www.patrimoniocultural.pt/pt/patrimonio/patrimonio-imaterial/inventario-nacional-do-pci/
https://www.publico.pt/local/noticia/do-cante-ao-chocalho-os-premios-da-unesco-sao-a-ultima-barreira-para-travar-o-deserto-no-alentejo-1718494
https://www.publico.pt/local/noticia/do-cante-ao-chocalho-os-premios-da-unesco-sao-a-ultima-barreira-para-travar-o-deserto-no-alentejo-1718494

Universidade da Madeira — Levantamento do PCI regional através do ciberespaco | APENDICE

APENDICE

Levantamento do PCI regional através do ciberespaco

142



Universidade da Madeira — Levantamento do PCI regional através do ciberespaco | indice

Nota Explicativa

A orgéanica para a formatacdo deste documento seguiu, no geral, os cincos dominios de
classificacdo da UNESCO para o Patriménio Imaterial, sendo os mesmos em Portugal®:
a) TradicBes e expressdes orais, incluindo a lingua como vector do patriménio cultural
imaterial;
b) Artes do espetéculo;
c) Préticas sociais, rituais e eventos festivos;
d) Conhecimentos e préticas relacionados com a natureza e 0 universo;

e) Competéncias no &mbito de processos e técnicas tradicionais.

A fim de organizar os muitos dados recolhidos, foram colocadas as entradas dos
elementos de Patriménio Cultural Imaterial por ordem alfabética em cada tépico principal. Nédo
foi, por isso, mantida a ordem dos cinco dominios classificados pela UNESCO e que constituem
0s topicos principais no levantamento. Foi assumido um sexto ponto, intitulado Promotores, por
0s agentes culturais fazerem parte dos elementos apresentados pelos municipios, embora sem
enquadramento nos dominios assinalados. Identificam-se os subt6picos utilizados para diferenciar
dos tdpicos divulgados e ao mesmo tempo por constituirem grupos de producdes semelhantes. A

titulo de exemplo, consideramos:

Topicos:
1.1. Carnaval (cf. p. 148);
1.2. Natal (cf. p. 148).
Subtdpicos:
e Carnaval (cf. p. 148);

e Cantar as janeiras ou janeiras (cf. p. 148).

O presente levantamento faz a recolha da informacdo contida nas péginas de cultura,
turismo e de outro tipo, na totalidade das 308 camaras municipais existentes em Portugal.
Contudo, como é 6ébvio, existirdo outras manifestacfes, além das apresentadas e recolhidas nas
paginas. Esta recolha inclui também manifesta¢fes culturais que parecem recentes, como seja, a
titulo de exemplo, a Caricatura, ilustracdo e cinema de animag¢do (Amadora) (cf. p. 148). Os
procedimentos basearam-se numa analise temética, como, por exemplo, a usada para o subtopico
Tauromaquia (cf. p. 150). Algumas manifestac6es sdo de dificil enquadramento e classificacao,

procedemos nestes casos a inclusdo de informagdes adicionais sobre algumas das manifestaces

!Decreto-Lei n° 139/2009 de 15 de junho de 2009, Capitulo | — Art.° 1.
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encontradas (cf. p.259 e p. 261), como exemplo: (cf. Costumes/tradi¢des [casamento, terco ao
defunto, dia das comadres e dos compadres e as festas do chapéu milagreiro] (Moimenta da
Beira), p. 151). Alguns elementos de PCI podem surgir mais do que uma vez. Esta suposta
repeticdo é, todavia, aparente porgue estas hipotéticas repeti¢coes seguem a formulacéo do registo

dos municipios e sdo listados no levantamento como sao apresentados nas paginas municipais.

Simbolos utilizados e abreviaturas

(*) - Introducéo de elementos, exemplo: ® Carnaval (cf. p. 148)

(;) — Separador de elementos que pertencem ao mesmo subtopico, exemplo: Presépios publicos
(Alenquer, Calheta - Madeira, Covilha, Ribeira Brava); Presépio cavalinho (Santa Maria da
Feira); Presépio movimentado (Lagoa) (cf. p. 148)

(,) — Separador de nomes dos Municipios, exemplo: Presépios publicos (Alenquer, Calheta -
Madeira, Covilhd, Ribeira Brava) (cf. p.177)

(-) — Separador de indicagdes especificas: Calheta — Madeira (cf. p. 148) ou Serra-a-Velha — 42
feira de Micareme [Sétira aos avos] (Cantanhede) (cf. p. 148)

[ 1- Enquadra notas especificas sobre uma dada manifestacdo, exemplo: Serra-a-Velha — 42 feira
de Micareme [Satira aos avés] (Cantanhede) (cf. p. 150)

() — Contém nomes dos Municipios, exemplo: Presépios publicos (Alenquer, Calheta - Madeira,
Covilha, Ribeira Brava) (cf. p.148)

C/ - “com”, exemplo: Palheiros [aglomerado arquitetonico de pescadores/agricultores]
(c/descrigdo - Mira) (cf. p. 156)

/ - “ou”, exemplo: Charolas [cantar as janeiras ou cantares ao Menino/charoleiros] (Calheta —
Madeira, Faro, Tavira) (cf. p. 148)

Siglas deste levantamento

CTCP — Centro Tecnolégico do Calcado de Portugal
DOC - Denominacdo de Origem Controlada

DOP — Denominacdo de Origem Protegida

DRCM - Diregéo Regional da Cultura da Madeira
DRCA — Diregéo Regional de Cultura dos Agores
IGP — Indicacdo Geografica Protegida
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1. Artes do espetaculo

1.1. Carnaval

e Carnaval (Alcacer do Sal, Alcobaca, Alcoutim, Almodoévar, Alvaiazere, Angra do Heroismo,
Batalha, Benavente, Camara de Lobos, Canhas de Senhorim, Carregal do Sal, Castanheira de
Pera, Castelo de Vide, Chamusca, Cuba, Espinho, Estarreja, Faro, Figueira da Foz, Figueird dos
Vinhos, Funchal, Lagos, Lamego, Lisboa, Loures, Machico, Marvdo, Mealhada, Mirandela,
Mourdo, Nelas, Odivelas, Ourique, Ovar, Ponta do Sol, Porto Moniz, Redondo, Ribeira Brava,
Ribeira Grande, Santa Cruz da Graciosa, Sesimbra, Sines, Tavira, Torres Vedras, Velas, Vila do
Bispo, Vila do Nordeste, Vila Nova de Famalicdo, Vila Nova de Paiva); Cegadas [brincadeiras
de carnaval] (Mirandela, Sesimbra); Dancas e bailinhos do Carnaval®> (Sd0 Roque do Pico);
Estudantinas [Carnaval] (Moura); Entrudo [Péascoa e Natal - rituais religiosos] (Armamar);
Entrudos do rico-irmé&o e do canto do galo (Vila Nova de Paiva)

1.2. Natal®

e Cantar as janeiras ou janeiras (Albufeira, Batalha, Penalva do Castelo, Proenca-a-Nova, Setubal,
Vidigueira, Vila Nova de Cerveira) [referéncias as quadras que se cantam] (Penamacor); Cantar
dos reis (Alenquer, Alvaiazere, Cadaval, Calheta - Madeira, Ovar?, Ponta do Sol, Porto Santo,
Ribeira Brava, Santa Cruz - Madeira, Santana, Velas); Cantares de Natal (Barreiro); Cavalgata
dos reis ou cortejo dos reis (Ribeira Grande, Valenca); Charolas [cantar as janeiras ou cantares ao
menino/charoleiros] (Calheta — Madeira®, Faro, Tavira); Dia de reis (Castanheira de Pera); Festa
dos reis (Lourinhd, Mafra)

e Cepo bento® (Cantanhede)

e Madeiro de natal [fogueira do Menino Jesus] (Proenca-a-Nova, Penamacor); Missas do parto
(Calheta - Madeira, Ribeira Brava, Santa Cruz)

e Presépios publicos (Alenquer, Calheta - Madeira, Covilhd, Ribeira Brava); Presépio cavalinho’

(Santa Maria da Feira); Presépio movimentado (Lagoa)

1.3. Outras manifestacdes
e Caricatura, ilustracdo e cinema de animacao (Amadora); Desenhos a grafite (Castelo de Vide)
e Cavalhadas [origem nos torneios medievais] (Mirandela, Ribeira Grande, Sesimbra, Viseu)
e Corrida do galo® (Vila Verde)

2Direccdo Regional da Cultura dos Agores — Levantamento do Patriménio Sonoro dos Agores.
3Neste subtopico foram agrupadas manifestacdes realizadas no periodo de Natal.

4Candidato a PCI.

SComemorado a 29 de junho — dia de S&o Pedro.

®A 24 de dezembro, fogueira em que, durante toda a noite, arde um grande tronco de arvore.
"Considerado o maior presépio do mundo em movimento.

8Realiza-se no domingo gordo - precede o Carnaval.
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Costumes/tradi¢des [casamento, ter¢o ao defunto, dia das comadres e dos compadres e as festas
do chapéu milagreiro] (Moimenta da Beira)

Culto da flor (Mirandela); Festival internacional das camélias (Lousada); Passadeiras em flor
(Sabrosa); Tapetes de flores (Vila do Conde); Tapetes de pétalas de flores e murta dos jardins de
camélias de Basto (Mondim de Basto, Melgaco)

Danca do cego ou sapateirada® (Valongo); Dancas tradicionais (Alpiarca, Barreiro, Gondomar,
Nazaré, Vila Nova de Gaia); Dancas tradicionais e cantares da Serra da Lousa?® (Castelo Branco);
Fandango (Alpiarca)

Encenacdo da apari¢do da Moura encantada no castelo de Tavira (Tavira)

Festa das adiafas [celebrar o final das colheitas] (Cadaval)

Hospitalarios no caminho de Santiago [peregrinagdo, a recriacdo historica, a festa medieval]
(Matosinhos)

Marcha Gualteriana; Batalha das flores; Corrida de cavalos [inseridas nas festas Gualterianas]
(Guimaraes] [cf. p. 14]

Piratas em Leca da Palmeira [recriacdo histérica] (Matosinhos)

Porco [esculturas zoomorfas] (Mirandela)

Recriag¢do da romaria Santa Iria [em honra da Senhora da Satde] (Santarém)

Recriacdo da sementeira (Vila do Nordeste); Recriacdo da vessada tradicional [atividade que
consiste na sementeira do milho (inicio do ciclo da terra), complementada com a plantacdo de
aboboras e couves, através de um conjunto de elementos que Ihe conferem toda a tipicidade: as
alfaias de trac¢@o animal (segéo, arado e grade), os trajes de trabalho caracteristicos dos finais do
século XIX inicio do século XX, as dancas e cantares que ritmavam a faina e a ementa
tradicional'!] (Felgueiras); Sementeiras (Alvaiazere)

Romeiros (Calheta - A¢ores, Ponta Delgada - Acores, Povoacao)

Teatro de fantoches (Lousd); Teatro popular (Pacos de Ferreira, Gondomar); Festival

internacional de teatro de rua (Santa Maria da Feira)

1.4. Quaresma/Pascoal?
Baile da Pinha [Pascoa] (Aljustrel)
Cerimonia dos Passos (Agueda); Representagdo da mui dolorosa paixdo de Cristo (Ponte da
Barca); Representacdo da Via-sacra (Amadora, Fronteira, Gavido, Mealhada, Mondim de Basto,

Ourém, Ovar, Pinhel); Teatro de rua - a paixao de Cristo (Sardoal)

9[cf. 3.2. Feira(s)/Festa(s)/Procissdes/Romarias, pp. 159-165].
Ohttp://www.matrizpci.dgpc.pt/MatrizPCIl.Web/Inventario/InventarioConsultar.aspx?ldReg=399 (pagina
consultada a 31 de marco de 2016), desde 2014, integra a lista do Inventario Nacional do Patriménio
Cultural Imaterial.

Hhttps://cm-resende.pt/index.php?0id=4738&mode=print (pagina consultada a 31 de margo de 2015)
12Neste subtopico foram agrupadas manifestagdes realizadas no periodo da Quaresma/Pascoa.
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Corpo de Deus [Festa da Coca — Moncdo] (Melgaco, Mondim de Basto, Lisboa, Penafiel); Festa
da toura ou do carneirinho [Corpo de Deus] (Penafiel);

Farricocos'® (Braga)

Festa das tochas floridas [procissdo da Ressurrei¢do] (Sao Bras de Alportel)

Pai Velho [o cerimonial mantém-se quase com 0s mesmos ingredientes medievos que
encontramos na "Vaca das Cordas”, ou na "Prociss@o do Corpo de Deus"”, em Moncéo com a
tradicdo do Boi Bento, do Carro das Ervas, do Dragdo e do Sdo Jorge, ou na Senhora D'Agonia
com os seus Gigantones e Cabecgudos] (Ponte da Barca)

Serra-a-Velha — 42 feira de Micareme [Séatira aos avos] (Cantanhede)

1.5. Tauromaquia

Capeia Arraiana [Patrimonio Cultural Imaterial € a primeira manifestagdo cultural imaterial
registada no Inventario Nacional —2011]** (Sabugal); Corrida de toiros a portuguesa (Azambuja);
Corrida de touros da Ascensdo em honra da Senhora do Amparo (Chamusca); Cortejo de
campinos (Azambuja); Criagéo e lide de cavalos e touros (Vila Franca de Xira); Largada de toiros
(Azambuja); Largada de touros a corda (Alenquer); Nucleo tauromaquico (Coruche); Semana
taurina (Benavente); Toiros [devogdo a Virgem Macarena, ao Sagrado Coragdo, a Nossa Senhora
de Fatima e ao Senhor da Misericdrdia (Chamusca); Tauromaquia [bandarilhas, muleta, cavaleiro,
matador de toiros, bandarilheiro, forcado, aficionado, traje de toureiro, traje de forcado: calcéo,
jaqueta, barrete, campino] (Alcéacer do Sal, Alcochete, Chamusca, Moita, Monforte); Tourada
[declarada Patriménio Cultural Imaterial do Municipio de Barrancos - 2012]*° (Barrancos);
Tourada a corrida (Santa Cruz da Graciosa); Touradas (Alcacer do Sal, Nazaré, Praia da Vitoria,
Vila Franca de Xira); Touradas a corda (Angra do Heroismo); Touradas de Viana (Viana do
Castelo); Vaca das Cordas (Mongéo, Ponte de Lima); Chegas de bois [tradicional combate entre
bois de raga Barrosa (Montalegre ) / Mirandesa (Vinhais)] (Cabeceiras de Basto, Montalegre,
Vinhais)

8Figuras exdticas vestidas de tinicas negras (“balandraus”) cingidas por uma corda, encapucadas com pano
idéntico tendo dois buracos em frente dos olhos, com uma coroa de sisal circundando a cabeca e descalgas
— procissao que se realiza na Quinta-Feira Santa, integrada na Semana Santa de Braga.
4http://www.matrizpci.dgpc.pt/MatrizPCIl.Web/Inventario/InventarioConsultar.aspx?ldReg=284 (pagina
consultada a 31 de marco de 2016).

15 http://www.cm-barrancos.pt/cultura/cultura.htm (pagina consultada a 31 de margo de 2016).
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. Conhecimentos e usos relacionados com a natureza e o universo

2.1. Animais
Caracois (Lourinhd, S&o Bras de Alportel, Vidigueira)
Congros (Esposende)
Criacdo de ovelhas (Avis); Festa das tosquias de ovelhas (Calheta - Madeira); Ovelha Serra da
Estrela (Fornos de Algodres); Transumancia e pastoricia (Fundao, Guarda, Seia)
Espécies de peixes (Calheta - Agores);
Falcoaria real (Salvaterra de Magos)
Gata Malcata [terras do lince] (Penamacor)
Truta arco-iris (Manteigas)
Veado (Sabugal)

Xarroco (Seixal)

2.2. Arvores/Frutos/Plantas
Alcaparras (Vinhais)
Alfarroba (Silves, Loulé)
Ameixas (Castanheira de Pera, Estremoz, Elvas, Seixal)
Ananas de Sdo Miguel [DOP] (Sdo Miguel, Aveiro)
Anona (Santana)
Apanha da azeitona!® (Alvaiazere); Azeitona (Alcoutim, Aljustrel, Barrancos, Beja, Borba,
Campo Maior, Castanheira de Pera, Covilha, Elvas, Freixo de Espada a Cinta, Funddo, Marvao,
Mourdo, Portel, Rio Maior, Serpa, Vimioso, Vouzela); Azeitona doce (Méda); Azeitonas de
conserva (Penamacor, Vila Velha de R6ddo); Azeitonas e pao de milho (Tabua)
Banana (Funchal, Sdo Vicente)
Camélias (Cabeceiras de Basto)
Cana-de-agUcar (Santana)
Castanha (Armamar, Covilhd, Funddo, Gois, Guarda, Marvao, Montalegre, Sabugal, [DOP]
Tarouca, Trancoso, Vila Pouca de Aguiar); Castanha de Marvéo (Ansido, Castanheira de Pera,
Oleiros, Pedrégdo Grande, Portalegre [DOP], Tondela); Castanhas assadas!’ (Aguiar da Beira,

Lisboa, Manteigas, Santa Marta de Penaguido); Castanhas com leite'® (Pampilhosa da Serra);

18Cf. 2.4. Outros conhecimentos/usos, pp. 153-155.
Item inserido como fruto, cf. 4.3. Gastronomia.
Blbidem.
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Castanhas de ovos'® (Aveiro); Castanhas de ovos de Viseu® (Viseu); Castanhas doces?
(Abrantes, Arouca, Figueiré dos Vinhos); Castanhas Queimadas?®? (Leiria)

Casulas ou cascas [feijao verde] (Braganca, Chaves, Vinhais)

Cebolas (Castanheira de Pera); Cebola com mel? (Mortagua)

Cenoura (Seixal); Cenourinhas de azeite e alho® (Beja)

Cereja - Capital da cereja (Resende); Festival da cereja (Resende); Cereja (Castanheira de Pera,
Covilhd); Cereja de S&o Julido [IGP] (Portalegre); Cereja do Fundao (Fundao); Cereja (Proenca-
a-Nova); Cerejinhas (Freixo de Espada a Cinta)

Citrinos (Proenca-a-Nova); Liméo (Abrantes, Mafra, Proenca-a-Nova, Santana, Seixal)
Cogumelo® (Almoddvar, Beja, Macdo, Montalegre, Portalegre, Vila Pouca de Aguiar);
Cogumelos com ovos (Beja); Cogumelos ou silarcas (Vidigueira); Cogumelos silvestres
(Fund&o); Tortulhos (Pombal); Miscaro (Satdo); Miscaros com ovos (c/receita Covilha); Miscaros
de escabeche (c/receita - Moimenta da Beira); Miscaros em conserva (Satdo); Miscaros estufados
com carne (S&tdo); Miscaros guisados com batatas (Moimenta da Beira); Guisado de miscaros ou
tortulhos (Chaves)

Damasqueiros (Seixal)

Figo (figo passado, passa de uva) (Moura); Figo fresco de Torres Novas ou fruto dos amores
(Torres Novas); Figo seco de Torres Novas (Torres Novas); Figos (Alcoutim, Ansido, Castanheira
de Pera, Lagos, Loulé, Silves, Vila do Bispo); Figos de capa rota (c/receita e autor - Torres
Novas); Figos de Torres Novas (c/receita e autor - Torres Novas); Figos recheados com améndoa,
chocolate e erva-doce ou torrados no forno (Lagos); Figos secos (Ourém)

Figueiras (Seixal)

Fruta (Obidos, Palmela, Porto Moniz, Seixal, Vimioso); Fruta [peras, magas, péssegos e alperces]
(Alcobacga); Frutas frescas [compotas, frutos secos, vinhos, azeites, cogumelos, péo a lenha e
sabdo de azeite] (Torres Novas); Frutas, legumes e hortalicas (Alcoutim); Frutos (Castro Marim,
Santana); Frutos e legumes desidratados (Montijo)

Fruta seca (Felgueiras); Frutos secos da regido [figos, améndoas, alfarrobas] (Silves, Torres
Novas); Frutos secos [noz] (Condeixa-a-Nova); Noz (Cascais); Passas (Ansido)

Hortofruticolas [laranjas e pinhdo] (Vendas Novas); Hortofruticolas (Serpa)

Laranja (Amares, Freixo de Espada a Cinta, Silves, Tondela, Vidigueira)

Laranjais (Chamusca)

P1tem inserido como fruto, cf. 4.3. Gastronomia.

Zlbidem.

2l1dem.

221dem.

Z1dem.

241dem.

5S40 inseridas neste subtdpico entradas que poderiam constar no ponto 4.3. Gastronomia.
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Maca (Armamar, Covilhd, Trancoso); Maca assada (Vila Verde); Maca brava de Esmolfe
(Belmonte, Celorico da Beira, Covilhd, Fornos de Algodres, Funddo, Gouveia, Guarda,
Manteigas, Penalva do Castelo [DOP], Pinhel, Seia, Trancoso, Viseu [DOP]); Mac¢a camoesa
(Sesimbra); Maca da beira alta [IGP] (Viseu); Mac¢a de Aguiar assada (Aguiar da Beira); Maca
de Alcobaga [IGP] (Alcobaca); Macé riscadinha (Palmela); Macieiras (Seixal); Macés assadas
(Moimenta da Beira); Magas pipo de basto?® (Ribeira de Pena)

Maracuja de Sdo Miguel [DOP] (Sao Miguel)

Marmelos (Castanheira de Pera)

Medronheiros (Oleiros)

Meldo da Leziria (Vila Franca de Xira); Meloa (Mourdo); Meldes de “casca de carvalho”
(Penafiel)

Morango (Mafra)

Nabo (Gondomar, Seixal)

Nespereiras (Seixal)

Oliveira (Alcoutim, Porto de M06s)

Pereiras (Seixal)

Péssego (Covilhd)

Serralhas (Porto Santo)

Sobreiro (Avis)

Tangerina (Aveiro)

Tomate (Seixal); Tomate malandro (Vila Verde)

Tubaras (Alcacer do Sal)

Uvas (Aljezur, Ansido, Castanheira de Pera)

Vagens de fava (Freixo de Espada a Cinta)

Vegetais (Azambuja)

Verduras (Mag&o)

2.3. Cereais
Aveia (Seixal)
Centeio (Seixal)
Cereais (Santana); Cereais [trigo, tritical e cevada] (Avis)
Cevada (Seixal)
Trigo (Calheta - Madeira); Milho (Oleiros)

%6340 inseridas neste subtdpico entradas que poderiam constar no ponto 4.3. Gastronomia.

153



Universidade da Madeira — Levantamento do PCI regional através do ciberespaco | Conhecimentos e usos
relacionados com a natureza e o universo

2.4. Outros conhecimentos/usos
Agricultura (Amarante); Agricultura bioldgica (Aljezur); Trabalho agricola (Avis)
Aguas [exploracdo de aguas mineromedicinais] (Moura); Real fabrica do gelo (Cadaval)
Alto Douro Vinhateiro [Patriménio Mundial da UNESCO] (Sabrosa, Sdo Jodo da Pesqueira, Santa
Marta de Penaguido, Vila Nova de Foz Co6a); Regido Demarcada do Douro (Sdo Jodo da
Pesqueira)?’
Apanha do molico (Agueda, Murtosa)
Cagca como ritual e acto cultural (Mirandela); Feira da caca (Mértola)
Café?® (Campo Maior, Lisboa)
Chas?® (Alcochete, Montalegre, Ribeira Grande, Sdo Miguel, Lisboa, Lousada, Louséd, Mértola,
Portalegre, Praia da Vitoria, Serpa); Video apanha do cha Porto Formoso (Ribeira Grande -
Acores)
Cultivo do trigo [sementeira] (Vila do Nordeste - Acores)
Debulha do trigo (Calheta - Madeira)
Dieta Mediterranica® [Patriménio Cultural Imaterial da Humanidade - candidatura apresentada
por Chipre Croacia, Espanha, Grécia, Itadlia, Marrocos e Portugal, foi inscrita na lista
representativa do Patrimoénio Cultural Imaterial da Humanidade, no decurso da 8% sesséo do
Comité do Patriménio Imaterial que decorreu em Baku, no Azerbaijdo — 2013] (Tavira)
Ementa Alimentar da Zona Saloia® [receituario tradicional: pratos de carne de porco, de caca, de
bacalhau e as sobremesas] (Odivelas)
Enoturismo (Agueda, Azambuja, Beja, Bombarral, Loures, Moimenta da Beira, Montijo,
Reguengos de Monsaraz, Silves, Valenga, Vendas Novas)
Licompotas Resende [licores e compotas - marca]®? (Resende)
Linho (Vila Verde)
Manteiga [faja da ovelha] (Calheta - Madeira); Manteiga (Vinhais); Manteiga caseira de leite de
vaca barrosa (Montalegre); Manteiga de ovelha (Beja)
Marmelada®® (Abrantes, Almeida, Mesdo Frio, Oliveira do Hospital, Vimioso); Marmelada
branca de Odivelas (Odivelas); Marmelada de marmelos (Moimenta da Beira); Marmelada de

Odivelas (Odivelas); Marmelada fresca (Penafiel)

27[cf. com item: 2.6. Vinhos].

ZElemento que pode ser enquadrado simultaneamente na gastronomia.

Zlbidem.

%Elemento que pode ser enquadrado simultaneamente na gastronomia, utilizada num plano de abrangéncia
nutricional.

SlEmenta geral.

32Cf. mel, p. 155.

33Elemento que pode ser enquadrado simultaneamente na gastronomia.
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Mel** [producédo] (Cabeceiras de Basto, Cadaval, Proenca-a-Nova, Sabugal, Vila de Rei); Mel -
doces caseiros (Mangualde); Mel de rosmaninho (Santiago do Cacém); Mel (Abrantes, Aguiar da
Beira, Aljezur, Arganil, Arraiolos, Beja, Cadaval, Castelo Branco, Castro Daire, Castro Marim,
Condeixa-a-Nova, Constéancia, Cuba, Elvas, Figueira de Castelo Rodrigo, Fornos de Algodres,
Freixo de Espada a Cinta, Fundéo, Lisboa, Marvdo, Mértola, Mirandela, Monchique, Monforte,
Montalegre, Montemor-0-Novo, Montijo, Mourdo, Ourique, Paredes de Coura Pedrégdo Grande,
Penafiel, Penela, Portalegre, Portel Proenca-a-Nova, Redondo, Sdo Bras de Alportel, Serpa,
Sesimbra, Sobral de Monte Agraco, Sousel, Tavira, Trancoso, Vendas Novas, Vidigueira, Vila de
Rei, Vila do Alandroal, Vila Nova de Poiares, Vila Pouca de Aguiar); Mel (Castro Verde); Mel
[Denominagéo de Origem de Mel do Alentejo] (Moura); Mel da Serra da Lousa [DOP] (Coimbra);
Mel de alecrim e rosmaninho, polen, favos (Proenca-a-Nova); Mel de Barroso (Boticas); Mel de
Constancia (Constancia); Mel de Montejunto (Cadaval); Mel de Urze (Mondim de Basto); Mel
de Urze [DOP] (Gois); Mel de Urze da Serra da Lousa (Castanheira de Pera); Mel do Caramulo
(Tondela); Mel do Ribatejo Norte [DOP] (Torres Novas); Mel do Urze [DOP] (Vila Nova de
Poiares); Mel Serra da Lousad [DOP] (Lousd); Mel e produtos derivados do mel (Almodévar,
Castro Verde); Mel Serra da Estrela (Covilhd); Mel serrano [DOP] (Figueir6 dos Vinhos); Mel
Serras de Sicd (Ansido); Mel [compotas e licores] (Proenga-a-Nova); Mel [polen e produtos
apicolas diversos] (Proenca-a-Nova); Mel [polen, aguardente de mel e licores variados, compotas]
(Proenca-a-Nova); Mel e derivados (Castro Verde)
Producdo da feijoca (Manteigas)
Producdo de carne (Sobral de Monte Agrago); Producéo de Vaca (Salvaterra de Magos, Vila Nova
de Gaia)
Producdo de lacticinios (Lajes das Flores); Produgdo de leite (Sobral de Monte Agraco);
Laticinios (Lajes do Pico); Leite (Castro Marim, Pampilhosa da Serra, Porto de Mds)
Produtos agro-biolégicos (Serpa); Produtos horticolas e fruticolas (Satédo)
Redes/Rotas: Mocarabismo (Alenquer, Sintra); Pratos tipicos (Monchique, Ourém); Rede de
judiarias (Belmonte); Judeus de Castelo de Vide e a diaspora (Castelo de Vide); Patriménio
judaico e rede de judiarias de Portugal (Trancoso, Sabugal); Antigo bairro judaico (Guarda);
Historia dos Judeus (Belmonte); Heranca judaica (Funddo); Cultura cigana [usos, costumes,
crengas e rituais] (Mirandela); Rede de tabernas (Boticas); Rota dos Arrozais e Rota das Salinas
[Ecoturismo] (Figueira da Foz); Rota das tabernas alentejanas (Mértola); Rota da Filigrana —
Projeto Por um fio de ouro (Pdvoa do Lanhoso); Rota da Maca de Montanha (Capital da Maca de
Montanha - Armamar); Rota da Sidra (Santana); Rota das Tabernas (Coimbra); Rota das Vinhas
de Cister (Tarouca); Rota do caracol (Séo Bras de Alportel); Rota do Cobre (Oliveira do Hospital);

Rota do romanico (Celorico de Basto, Cinfaes, Felgueiras, Marco de Canavezes, Paredes,

3Elemento que pode ser enquadrado no ponto 4.3. Gastronomia.
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Penafiel); Rota do Sirigo (Penedono); Rota do Vinho (Pévoa do Lanhoso); Rota do vinho
Alvarinho (Moncéo e Melgago); Rota do Vinho da Bairrada (Mealhada, Oliveira do Bairro); Rota
do Vinho Verde (Felgueiras); Rota dos cinco Castelos (Sabugal); Rota Historica das Linhas de
Torres [Guia] (Torres Vedras, Arruda dos Vinhos, Sobral de Monte Agraco, Vila Franca de Xira,
Mafra); Rota Historica Linhas Torres (Sobral de Monte Agraco); Rotas de artesanato (Barcelos);
Rotas gourmet (Armamar); Roteiro das minas [pontos de interesse mineiro e geoldgico de
Portugal] (Boticas); Roteiro do Douro [pdf] (Mes@o Frio); Roteiro Queijo Serra da Estrela
(Oliveira do Hospital); Turismo industrial [roteiro especifico ligado a industria (do vidro com a
implantacdo no século XVIII da Real Fabrica do Vidro, dos moldes e plasticos no século XX)]
(Marinha Grande); Circuitos pelo Patrimoénio Industrial [Turismo Industrial] (S&o Jodo da
Madeira)

Resinas (Matosinhos)

Seda [marca do municipio [nova imagem corporativa] (Freixo de Espada a Cinta)

Tabaco [charutos, cigarrilhas, cigarros] (Sdo Miguel)

Turismo cinegético [caca] (Elvas); Turismo equestre (Azambuja, Elvas); Palheiros [aglomerado

arquitetonico de pescadores/agricultores] (c/descri¢éo - Mira)

2.5. Temperos/Condimentos

Alho (Azambuja, Castanheira de Pera)

Azeite (Abrantes, Alcacer do Sal, Alcoutim, Alfandega da Fé, Aljustrel, Alvaiazere, Ansido, Avis,
Azambuja, Batalha, Beja, Belmonte, Borba, Cartaxo, Cascais, Castanheira de Pera, Castelo
Branco, Condeixa-a-Nova, Covilha, Elvas, Estremoz, [Capital do Azeite - Ferreira do Alentejo],
Figueira de Castelo Rodrigo, Freixo de Espada a Cinta, Funddo, Guarda, ldanha-a-Nova [DOP],
Lisboa, Macdo, Marvdo, Moura, Mourdo, Murca, Oleiros, Ourique, Pedrogdo Grande,
Penamacor, Pinhel, Portalegre [DOP], Portel, Proenga-a-Nova, Rio Maior, Sabugal, Seixal,
Serpa, Sertd, Sousel, Torres Novas [DOP], Trancoso, Vidigueira, Vila de Rei, Vila do Alandroal,
Vila Flor, Vila Velha de R6ddo); Azeite [video Rota do Azeite] (Géis); Oliveira e azeite
(Mirandela)

Ervas alimentares e aromaticas [coentros, horteld, salsa, poejos, alecrim, orégdos, louro,
beldroegas, cardos, espargos] (Borba); Ervas alimentares e aromaticas [coentros, poejos, orégaos,
horteld, alho, pimentédo, salsa, louro] (Santiago do Cacém); Ervas aromaticas (Alcacer do Sal,
Ansido, Beja, Castro Verde, Cuba, Lousd, Mértola); Ervas aromaticas e medicinais (Proenca-a-
Nova); Ervas aromaticas [acafrdo, louro, orégaos, salsa, coentros, erva-doce, manjerona, alecrim]
(Alter do Chao); Ervas aromaticas [horteld, orégdos, coentros, horteld, salsa] (Aljustrel); Ervas
aromaticas [orégaos, poejos, coentros] (Alcoutim); Colorau (Castanheira de Pera); Cominhos e
colorau (Proenca-a-Nova); Erva Arruda (Arruda dos Vinhos); Folha de louro (Lagoa); Horteld e

pimenta (Aveiro); Manjericos (Viana do Castelo); Plantas aromaticas, medicinais e
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condimentares (Lousd); Produtos enddgenos [tomilho, orégdos, alecrim, louro, camomila,
cargueja, erva principe, estragdo, horteld-pimenta, horteld vulgar, Limonete, manjerona, poejo,
segurelha, tilia, tomilho] (Alvaiazere); Acafrao (Alter do Chdao); Alecrim (Beja); Pimenta da terra
(Séo Miguel), Tomilho (Porto de M6s)

Sal (Castanheira de Pera, Olhéo)

Vinagre (Freixo de Espada a Cinta)

2.6. Vinhos
Verde tinto (Celorico de Basto); Verdelho (S8 Roque do Pico); Vinho bastardinho (Vila do
Porto); Vinho branco (Sdo Roque do Pico); Vinho callum (vinho branco - Oleiros); Vinho da
Caloura (Lagoa); Vinho da herdade do Pinheiro (Ferreira do Alentejo); Vinho da regido (Santiago
do Cacém); Vinho da Regido demarcada de Colares (Adega Regional de Colares) (Sintra); Vinho
de Cantanhede (Cantanhede); Vinho de Carcavelos (Cascais, Oeiras); Vinho de Cheiro (Angra do
Heroismo, Lajes do Pico, Sdo Roque do Pico, Vila do Porto); Vinho de Colares (Sintra); Vinho
de Lafdes (Oliveira de Frades, Sdo Pedro do Sul, Vouzela); Vinho de Lamas (Miranda do Corvo);
Vinho de Vila Seca (Condeixa-a-Nova); Vinho da Regido Demarcada do Dao (Aguiar da Beira,
Figueira de Castelo Rodrigo, Fornos de Algodres, Gouveia, Mangualde, Mortagua, Nelas,
Penalva do Castelo, Santa Comba Dao, Satdo, Tabua, Tondela, Viseu); Vinho do Douro superior
(Vila Nova de Foz Cbéa); Vinho do Porto (Alijé, Armamar, Lamego, Peso da Régua, Porto, Vila
Nova de Gaia, Santa Marta de Penaguido, Vila Nova de Foz C6a); Vinho do Porto Santo (Porto
Santo); Vinho do Prado (Castelo de Vide); Vinho dos mortos (Boticas); Vinho espumante (Alijo);
Vinho fino (Tabuago); Vinho Madeira (Camara de Lobos, Funchal, S&o Vicente); Vinho maduro
[tinto ou branco, zona vinicola de Obidos] (Bombarral); Vinho Medieval de Ourém (Ourém);
Vinho morangueiro (Vila do Porto); Vinho moscatel (Alijé, Aljezur); Vinho produzido na Serra
da Estrela (Seia); Vinho quente I e Il (Maia); Vinho regional das Beiras (Pampilhosa da Serra);
Vinho seco (Calheta - Madeira); Vinho verde (Amares, Baido, Braga, Esposende, Felgueiras,
Lousada, Maia, Penafiel, Pombal, Ribeira de Pena, Vale de Cambra, Vizela); Vinho verde
[branco, tinto e rose, com destaque para as castas loureiro e vinhao] (Arcos de Valdevez, Melgaco,
Moncao, Viana do Castelo); Vinho verde [ou Bazulaque] (Marco de Canavezes); Vinho verde
branco ou tinto (Vila Verde); Vinho verde de Laffes (Vouzela); Vinho verde de Paiva (Castelo
de Paiva); Vinho verdelho (Lajes do Pico); Vinho verdelho dos Biscoitos (Angra do Heroismo);
Vinho(s) (Abrantes, Albufeira, Alcacer do Sal, Alcobaca, Alcoutim, Alenquer, Aljezur,
Alvaiézere, Alvito, Arganil, Azambuja, Batalha, Beja, Belmonte, Borba, Camara de Lobos,
Castanheira de Pera, Castro Marim, Crato, Cuba, Elvas, Estremoz, Freixo de Espada a Cinta,
Funddo, Lagoa, Lamego, Leiria, Lisboa, Loures, Lousa, Mafra, Marvao, Mértola, Miranda do
Douro, Monforte, Montalegre, Montemor-o-Novo, Montijo, Mora, Moura, Mourdo, Palmela,

Paredes, Pedrégdo Grande, Penalva do Castelo, Penela, Pinhel, Poiares, Portalegre, Portel,
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Proenca-a-Nova, Redondo, Ribeira Brava, Rio Maior, Santa Marta de Penaguido, Santana,
Santarém, Santiago do Cacém, Sdo Vicente, Seixal, Serpa, Sertd, Sobral de Monte Agraco,
Sousel, Tavira, Tomar, Torres Novas, Vendas Novas, Vidigueira, Vila da Madalena, Vila do
Alandroal, Vila do Bispo, Vila Flor, Vimioso); Vinho a lavrador (Coimbra); Vinho abafado (Vila
do Porto); Vinho alvarinho [vinhos verdes] (Moncédo), Vinhos [branco e tinto] (Manteigas);
Vinhos brancos (Loures); Vinhos brancos/tintos (Lajes do Pico); Vinhos da Cova da Beira
(Covilhd); Vinhos da regido demarcada da Bairrada (Aveiro, Oliveira do Bairro); Vinhos da
regido demarcada do Douro (Armamar, Peso da Régua); Vinhos de Arraiolos (Arraiolos); Vinhos
de mesa (Tabuaco); Vinhos de Silves (Silves); Vinhos de Torres Vedras (Torres Vedras); Vinhos
do Cadaval (Cadaval); Vinhos espumantes brancos (Loures); Vinhos licorosos (Alpiarga); Vinhos
regionais (Covilhd); Vinhos terras de Sicd (Ansido); Vinhos verdes (Oliveira de Azeméis);
Vinhos verdes de Lafbes (Viseu); Vinhos verdes de Mondim [brancos e tintos] (Mondim de
Basto); Vinhos verdes tintos (P6voa do Lanhoso); Cidade Europeia do Vinho 2015 (Reguengos
de Monsaraz); Vinho e a Vinha [paisagem protegida de interesse regional da cultura da vinha da
Ilha do Pico (criada em 1996), como Patriménio Mundial da Humanidade] (Lajes do Pico -
Acores); Rota de Vinhos da Peninsula de Setubal (Palmela); Capital dos Acores da vinha e do
vinho (Madalena - Acores); Feira da vinha e do vinho (Moura); Festival do vinho leve (Cadaval);
Festa das vindimas e da Senhora da Purificagdo (Penalva do Castelo, Vila Franca de Xira); Festa
do vinho e das vindimas (Loures); vinhos (Avis); Vindimas e Adiafa das vindimas [apanha da
uva - inclui cancioneiro — Cantanhede] (Alvaidzere, Amarante, Sdo Jodo da Pesqueira); Vinho

[video] (Rio Maior); Viticultores (Agueda); Vitivinicultura (Madalena - Agores)
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. Praticas sociais, rituais e eventos festivos

3.1. Préticas sociais
Alédmpadas de S&o Pedro [cachos de flores e frutos entrelacados] (Ribeira Grande)
Apanha da espiga ou dia da espiga [Quinta-feira da Ascensao] (Alenquer, Alvaidzere, Vila do
Bispo); Dia da espiga (Monchique); Tradicdo da espiga e a ascensdo (Chamusca)
Arco de casamento (Vila Verde)
Arraiais (Calheta - Madeira, Ribeira Brava, S&o Vicente)
Banho 29 de agosto (Lagos, Monchique, Vila do Bispo)
Bodas de casamento [celebracdo com duracdo de dois dias e com grande quantidade de pratos
gastrondmicos] (Cantanhede)
Caminho de Fatima (Agueda, Castro Daire, Coimbra, Oliveira de Azeméis, Santarém)
Caminho de Santiago (Agueda, Braga, Castro Daire, Chaves, Coimbra, Lamego, Montalegre,
Oliveira de Azeméis, Paredes de Coura, Penalva do Castelo, Peso da Régua, Ponte de Lima, Santa
Maria da Feira, Santa Marta de Penaguido, Tomar, Tondela, Valenca, Viana do Castelo, Vila do
Conde, Vila Nova de Cerveira, Vila Pouca de Aguiar, Vila Real, Viseu, Vizela)
Caminho dos Templarios (Fundao)
Caminhos Romanos (Paredes de Coura)
Ceifa (Chamusca)
Criacdo de gado (Avis)
Debulha do arroz (Chamusca); Descasque do arroz (Oliveira de Azeméis)
Descamisadas [milho] (Castanheira de Pera); Desfolhada (Amarante); Desfolhada tradicional
(Valenga, Paredes de Coura, Viana do Castelo); Desfolhada / esfolhada / descamisada do milho
(Alvaiazere); Encamisada [Festas em honra de Santo Antonio] (Batalha); Escarpeladas [evento
que ocorre apos as colheitas do milho nas eiras comunitarias] (Agueda)
Eira comunitaria (Castanheira de Pera, Paredes de Coura, Ponte da Barca)
Endoencas (procisséo que se realiza ha mais de 300 anos - Marco de Canavezes, Moura, Penafiel)
Enterro do galo (Chamusca)
Fornos Comunitarios (Mirandela, Guarda); Fornos da Poia (Vila Nova de Poiares)
Lavoura [video] (Rio Maior); Lavoura Tradicional (Cabeceiras de Basto)
Maias (Cantanhede, Mirandela, Lagos); Maios (Mirandela, Vila do Bispo, Vila do Nordeste, Vila
Verde)
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3.2. Feira(s)/Festa(s)/Procissdes/Romarias

3.2.1. Profanas/Tematicas
o Alcoutim (Alcoutim); Almonda (Torres Novas); Amendoeiras em flor (Vila Nova de Foz Céa);
Antoninas® (Vila Nova de Famalicdo); Anual de Gides (Alcoutim); Arjamolho (Albufeira);
Arrabida e Azeitdo (Setlbal); Artesanato - Al-Qabazar®® (Cascais); Azeitona e do azeite (Penalva
do Castelo); Baréo (Alvito); Bardo de Sdo Miguel (Vila do Bispo); Barcelos (Barcelos); Barrada
(Alcoutim); Barrete Verde e das Salinas (Alcochete); Bodo (Oliveira do Hospital); Bugiada
(Valongo); Cabra e do Canhoto (c/descricdo - Vinhais); Cabriz (Tabuago); Capuchos (Vila
Vigosa); Caracol (Castro Marim); Cardosinhas (Vila Franca de Xira); Castanha (Angra do
Heroismo, Camara de Lobos); Castelhanos (Alcoutim); Cavacas® (Resende); Cerejas (Camara
de Lobos); Compadres (Santana); Confraternizacdo Camponesa (Alcochete); Espada (Camara de
Lobos); Etnografica (Santa Cruz); Fim de Ano (Funchal); Flor (Funchal); Folar®® (Silves); Franca
de Fontelo (Armamar); Gibes (Alcoutim); Grande (Montijo); Guerreiros do Rio (Alcoutim);
Labareda (Resende); Laborato (Alcoutim); Lapa (Calheta - Madeira); Latas dos Estudantes da
Universidade de Coimbra (Coimbra); Queima das Fitas dos Estudantes da Universidade de
Coimbra (Coimbra); Serenata de Coimbra®® (Coimbra); M [Festa] (Monchique); Maia
(Alcoutim); Maio (Azambuja); Maior (Vila Franca de Xira); Malteses (Alcacer do Sal); Margo
(Cadaval); Merendeiros (Mafra); Municipais (Santa Cruz das Flores);Neves (Calheta); Nordeste
(Nordeste); Panelo (Porto Moniz); Papas ou de Sdo Sebastido*® (Cabeceiras de Basto, Castelo
Branco, VVagos); Passas (Tomar); Péro (Calheta - Madeira); Perre (Viana do Castelo); Pessegueiro
(Alcoutim); Picassinos (Marinha Grande); Polvo (Albufeira); Pombalina (Sao Jodo da Pesqueira);
Povo, das Flores ou dos Artistas (Campo Maior); Praia da Vitdria (Praia da Vitéria); Primavera
(Viana do Alentejo); Rapazes e da Galhofa (Braganca, c/descricdo — Vinhais); Ribatejana
(Cartaxo); Rosas (Barcelos, Viana do Castelo); Rural (Torres Vedras); Saberes e sabores do
Douro [produtos agricolas, gastronomia regional e artesanato tipico do Douro] (Séo Jodo da
Pesqueira); Salgueirinha (Ponte de Sor); Santiago (Armamar); Sarapatel (Castelo de Vide);
Sardinha (Albufeira); Setecentista (Loures); Tacdes (Alcoutim); Tosquia das Ovelhas (Corvo);
Tradicionais (Alcoutim, Loulé, Ponte de Sor); Verdo* (Loulé); Vindimas (Camara de Lobos);

Vinha e do vinho (Arruda dos vinhos); Vinho e das Vindimas (Loures, Funchal, Porto Santo)

% Festa dedicada a Santo Antonio, com componente profana e religiosa.

% Manifestacdo cultural recente.

37 Festa que da o mesmo nome ao doce tipico regional.

3 Feira ndo fazem somente o folar, produzem doces, mel, licores, medronho, etc. Feira com a vertente
profana e religiosa.

39 Elemento que pode ser enquadrado simultaneamente no ponto 5, correspondente a cangdo de Coimbra.
40 Festa com a vertente profana e religiosa.

41 Manifestagéo cultural recente.
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3.2.2. Religiosas
Baleeiros (Lajes do Pico); Bentos (Alcoutim); Boa Sorte (Vila Nova de Paiva); Bom Jesus [cirio]
ou milagroso (Madalena, Lourinhd); Calvéario (Vila Nova de Paiva); Cavaleiros da Beira Alta
(Carregal do Sal); Cavalo (Azambuja, Moita, Viana do Alentejo); Cinzas (Tavira); Cirio
[procissdo] (Alenquer, Montijo); Consoada (Armamar); Corpo de Deus* (Alcoutim, Boticas,
Figueira de Castelo Rodrigo, Fronteira, Gaviédo, Lourinhd, Odivelas); Cristo Rei (Ponta do Sol);
Cruzes (Barcelos); Divina Misericérdia (Odivelas); Ecce-Homo ou do Terro (Ovar); Enterro do
Senhor ou das Endoencas*® (Alcobaca, Castelo de Vide, Cuba, Fronteira, Gavido, ldanha-a-Nova,
Lamego, Lourinha, Obidos, Oleiros, Ovar, Penacova, Santa Maria da Feira, Sardoal, Vila Vigosa,
Vizela); Evocacdo da Virgem (Pinhel); Fogaceiras [festividade religiosa/pdo doce] (Santa Maria
da Feira); Gualterianas (Guimardes); Imaculada Conceicdo (Amadora, Nordeste, Santiago do
Cacém, Vila Vigosa); Imaculado Coracéo de Maria (Amadora, Castro Marim, S&o Vicente); Méae
de Deus (Loulé, Ribeira Brava); Maio (Golegd); Mar (Cascais, Lourinhd); Mar [realizada de barco
até ao Cabo de Sdo Vicente] (Vila do Bispo); Mar e Terra em Honra da Senhora da vida
(Alcochete); Menino Jesus (Mafra); Milagre da Urgueira (Agueda); Nossa Senhora [da Cola em
Ourique] (Mafra, Ourique); O Ter¢o Vivo (Amadora); Padroeiros (Ribeira Grande); Passos de
Cristo ou do Senhor* (Figueira de Castelo Rodrigo, Magcdo); Pescador (Albufeira, Aljezur);
Quinta-feira da Ascensdo® (Almeirim); Quinta-Feira Santa*® (Méda); Rainha Santa Isabel
(Coimbra); Ramos (Amadora, Castelo de Vide, Tavira); Religiosas (Alter do Chdo, Silves);
Ribeira de Pedrulhos [cirio da agua-pé] (Mafra); Rosario (Santana); Sagrada Familia (S&o
Vicente); Sagrado Coracdo de Jesus (Macdo, Mafra, Mourdo); Sagrado Coracdo de Maria
(Lourinh&); Sanjoaninas (Angra do Heroismo, Horta, llha do Faial); Santa Agueda (Alvito); Santa
Ana (Lourinhd, Mafra, Moura, Nordeste, Santana, Vila Velha de Rodao, Vila Vigosa); Santa
Barbara (Mafra, Sabugal, Tabuago); Santa Brigida (Vidigueira); Santa Catarina (Calheta, Leiria,
Vidigueira, Vila Vicosa); Santa Cecilia (Moura); Santa Comba (Mafra); Santa Cristina (Mafra);
Santa Cruz ou das Merendas (Viana do Castelo, Méda); Santa Eufémia (Castelo de Paiva, Fundao,
Manteigas, Tabuaco); Santa Eulalia (Mafra); Santa Isabel (Marvao); Santa Justa (Alcoutim);
Santa Luzia (Castanheira de Pera, Fundao); Santa Margarida (Constancia, Madalena, Oleiros);
Santa Maria (Alvito, Castelo de Vide, Cuba, Lourinhd, Mac&o, Moura, Ourique, Santiago do
Cacém, Vila Nova de Poiares); Santa Maria Madalena (Porto Moniz); Santa Maria Maior e
Santiago Menor (Funchal); Santa Marta (Alcoutim); Santa Quitéria (S&o Vicente); Santa Rita
(Faro, Lousd, Vila Real de Santo Antonio); Santa Rita de Cassia (Caminha); Santa Teresa do

Menino Jesus (Amadora); Santa Teresinha (Ferreira do Zézere, Marvdo, Odivelas); Santas

42Relacionar com ponto 1.4. Pascoa/Quaresma.
“lbidem.
4Relacionar com ponto 1.4. Pascoa/Quaresma.
Slbidem.
“®lbidem.
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Rainhas (Penacova); Santas Reliquias (Fronteira, Gavido); Santissima Trindade (Batalha, Ribeira
Brava); Santissimo Sacramento (Calheta, Lourinhd, Ponta do Sol, Porto Moniz, Santa Cruz,
Santana, Sao Vicente); Santo Adrido (Castelo de Paiva); Santo Aleixo (Monforte, Moura); Santo
Amador (Moura); Santo Amaro (Castelo de Vide, Lourinhd, Ponta do Sol, Porto Santo, Santa
Cruz das Flores, Santa Cruz); Santo André (Mafra); Santo Antdo (Bombarral, Corvo, Lourinhd,
Sabugal, Santa Cruz, Velas); Santo Antdnio [incluem tradicionais casamentos de Santo Anténio
— Lisboa] (Alvaiazere, Coimbra, Estarreja, Ferreira do Zézere, Lagoa, Lisboa, Lourinhd, Mafra,
Marinha Grande, Marvao, Monchique, Moura, Nordeste, Pampilhosa da Serra, Sabugal, Vila do
Bispo); Santo Antdnio da Neve (Castanheira de Pera, Lousd); Santo Antdnio da Ribeira (Castelo
de Vide); Santo Antonio dos Barros Cardos (Marvéo); Santo Estevdo ou dos Rapazes em Ousilhdo
(Benavente, Espinho, Mafra, Mirandela, Vinhais); Santo Onofre (Mafra); Santos e dos frutos
secos (Alvito); Santos Martires (Agueda); Santos populares (Alcacer do Sal, Alcoutim, Fronteira,
Gavido, Lagos, Méda, Vila do Bispo, Vila Franca de Xira); Sdo Bartolomeu (Macéo, Penafiel);
Sdo Bartolomeu (Alter do Chdo, Ponte da Barca); S&o Bento (Alcoutim, Amadora, Benavente,
Calheta - Madeira, Caminha, Carregal do Sal, Lagoa, Lourinhd, Macdo, Méda, Mour&o, Ribeira
Brava); Sdo Bras (Matosinhos); S8o Caetano (Madalena); Sdo Cucufate (Vidigueira); Séo
Domingos (Armamar, Castanheira de Pera, Castelo de Paiva, Lourinhd, Mafra, Santiago do
Cacém); Séo Francisco (Odivelas); Sdo Francisco de Assis (Amadora, Lourinhd); Sdo Geraldo
(Agueda); Sdo Gongalo e S&o Cristovao (Lagos, Vila Nova de Gaia); S&o Gregdrio (Armamar);
S&o Jodo [Sardinhada de S&o Jodo e do dia do trabalhador -Alcoutim] (Alcacer do Sal, Alcoutim
Benavente, Cadaval, Calheta, Castelo de Paiva, Cinfées, Ferreira do Z€ézere, Figueira da Foz,
Figueiré dos Vinhos, Grandola, ilhavo, Lagoa, Lajes das Flores, Lourinhd, Mag&o, Mafra, Ponta
do Sol, Porto Santo, Porto, Sdo Jodo da Pesqueira, Tabuago, Vila do Porto, Vila Franca de Xira,
Vila Franca do Campo, Vila Nova de Gaia); Sdo Jodo Baptista (béncéo dos barcos - Alcochete,
Aljustrel, Cartaxo, Castelo de Vide, Figueiré dos Vinhos, Lourinha, Macdo, Mafra); Sdo Jodo da
Boavista (Santa Cruz das Flores); Sdo Jodo da Degola (Faro, Vila Real de Santo Anténio); Sdo
Jodo da Vila (Vila Franca do Campo); Séo Jodo D'Arga (Caminha); S&o Jodo de Deus (Mafra);
S&o Jodo do Pico (Santa Cruz das Flores); Sdo Jodo em Herdade (Proenga-a-Nova); Festa de Sdo
Jodo Novo (Viana do Castelo); Sdo Jodozinho (Campo Maior); Sao Jorge (Velas); Sdo José
(Castelo de Vide, Mac¢do, Moita, Nordeste, PGvoa do Lanhoso, Santana, Santarém); Séo Lazaro
(Armamar); Sao Lourenco (Castelo de Vide, Lousa, Proenca-a-Nova, Vila do Bispo); Sdo Luis
[da Serra em Setubal] (Albufeira, Cuba, Ferreira do Zézere, Loulé [Festa das chouricas de Anjou],
Santiago do Cacém, Setlbal); Sdo Marcos (Macao); Sdo Martinho (Castelo de Vide, Celorico da
Beira, Funchal, Mafra, Mértola, Torres Vedras); S8o0 Mateus (Madalena, Soure); Sdo Miguel
(Alvaiazere, Fornos de Algodres, Lagoa, Lourinhd, Macéo, Mafra, Moura, Tarouca, Vila Nova
de Poiares); Sdo Miguel Arcanjo (Oeiras); Sdo Nicolau (Castanheira de Pera); Sdo Paio

(Murtosa); Sdo Pedro (Alcochete, Amadora, Azambuja, Camara de Lobos, Castanheira de Pera,
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Castelo de Vide, Chamusca, Corvo, Espinho, Ferreira do Zézere, Lagoa, Mafra, Moura, Mourdo,
Nordeste, Odivelas, Porto de Mos, Porto Moniz, Ribeira Brava, Ribeira Grande, Santa Cruz das
Flores, Santa Cruz, Santana, Serta, Sintra, Tarouca, Torres Vedras, Vila Nova de Gaia, Vila Nova
de Poiares); Sdo Pedro Gongalves Telmo (Lagoa); Sdo Romao (Grandola, Monchigue, Oeiras,
Ourique, Vila Vicosa); Sdo Roque (Castelo de Vide, Santa Cruz das Flores, Santana, Sdo Roque
do Pico); Sdo Salvador (Santa Cruz); S&o Sebastido (Agueda, Boticas, Castanheira de Pera,
Ferreira do Zézere, Lourinhd, Mafra, Matosinhos, Moura, Mourdo, Vila do Bispo); Sao Silvestre
(S&o Vicente); Sdo Simao ou das Nozes (Figueiré dos Vinhos, Mafra); Sdo Vicente (Albufeira,
Ferreira do Zézere, Figueira de Castelo Rodrigo, Mafra, Sdo Vicente, Vila do Bispo); S&o Vicente
Ferrer (Castelo de Vide); Semana Santa (Alter do Chéo, Braga, Vizela); Senhor (Castanheira de
Pera, Ribeira Brava, Santana); Senhor Bom Jesus (Corvo, Lourinhd, Portimdo, Santa Cruz das
Flores, Santa Cruz da Graciosa, S8 Roque do Pico, S&o Vicente); Senhor da Pedra (Vila Nova
de Gaia); Senhor da Serra (Miranda do Corvo, Sintra); Senhor de Matosinhos (Matosinhos);
Senhor do Bonfim (Setdbal); Senhor do Calvario (Espinho, Mac¢d, Manteigas); Senhor do Monte
(Baticas); Senhor dos Enfermos (Povoagéo); Senhor dos Milagres (Machico, S&o Miguel); Senhor
Jesus da Piedade (Vila Vigosa); Senhor Jesus do Outeiro (Alter do Chao); Senhor Jesus dos
Aflitos (Cartaxo, Leiria, Magd0); Senhor Jesus dos Milagres (Leiria); Senhor Jesus dos
Navegantes (Oeiras); Senhor Jesus dos Passos (Alenguer, Alvito, Cartaxo, Condeixa-a-Nova,
Freixo de Espada a Cinta, Fronteira, Gavido, Lisboa, Lourinhd, Macdo, Matosinhos, Méda,
Montemor-o-Velho, Ovar, Ribeira Grande, Rio Maior, Santiago do Cacém, Tavira); Senhor
Morto (Alvito); Senhor Roubado (Mafra); Senhor Santo Antdo (Porto Moniz); Senhor Santo
Cristo dos Milagres (Ponta Delgada - Agores, Santa Cruz da Graciosa); Senhor Santo Cristo dos
Terceiros (Ribeira Grande); Senhora d’Agonia (Viana do Castelo); Senhora D’Aires (Moita);
Senhora da Ajuda (Espinho, Ribeira Brava, Sdo Roque do Pico, Vila Velha de R6dao); Senhora
da Alegria (Alter do Chéo, Castelo de Vide); Senhora da Alva (Aljezur); Senhora da Anunciacao
(Amadora, Manteigas, Nordeste); Senhora da Arrabida (Setubal); Senhora da Ascensao (Ponta do
Sol); Senhora da Assuncéo (Aljustrel, Alvito, Cascais, Constancia, Fronteira, Gavido, Madalena,
Mafra, Vila do Porto, Vila Franca de Xira); Senhora da Atalaia [medalhas dos cirios maritimos
de Alcochete] (Alcochete, Montijo); Senhora da Boa Nova (Amadora); Senhora da Boa Viagem
(Alcochete, Constancia, Mafra, Moita, Ourique, Peniche, Pombal, Portimdo); Senhora da
Bonanca [com procissdo naval] (Caminha); Senhora da Conceicdo (Alcobaca, Alcochete,
Alcoutim, Aljustrel, Alvaidzere, Amadora, Ansido, Cadaval, Caldas da Rainha, Cascais, Ferreira
do Zézere, Grandola, Lourinhd, Macdo, Mafra, Marvao, Méda, Moura, Oliveira de Frades,
Ourique, Penela, Ponta do Sol, Porto Moniz, Ribeira Grande, Santiago do Cacém, Vila do Bispo,
Vila Franca de Xira); Senhora da Corredoura (Vila Nova de Paiva); Senhora da Encarnacdo (Faro,
Figueira da Foz, Lourinhd, Monchique, Porto Moniz, Viana do Castelo, Vila do Bispo, Vila Real

de Santo Antdnio); Senhora da Enxara (Campo Maior); Senhora da Esperanca (Belmonte,
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Odivelas); Senhora da Estrela (Magdo, Marvdo, Moura); Senhora da Fatima (Sabugal); Senhora
da Gaiola (Leiria); Senhora da Gloria (Ribeira Brava); Senhora da Graca (Agueda, Alvaiazere,
Calheta, Cartaxo, Ferreira do Zézere, Fronteira, Gavido, Lourinhd, Macdo, Manteigas, Moita,
Porto Santo, Serta, Vila do Bispo); Senhora da Guia (Albufeira, Castanheira de Pera, Espinho,
Lourinhd, Peniche); Senhora da Hora (Matosinhos); Senhora da Lapa (Mafra, Sernancelhe);
Senhora da Livracdo (Boticas); Senhora da Luz (Castelo de Vide, Lagos, Lisboa, Magdo, Mafra,
Mourdo, Nordeste, Ponta do Sol); Senhora da Misericordia (Lourinhd); Senhora da Moita
(Mag&o); Senhora da Nazaré (Castanheira de Pera, Mafra, Nazaré, Penela); Senhora da Oliveira
(Benavente, Fronteira, Mafra); Senhora da Orada (Albufeira, Ferreira do Zézere); Senhora da Paz
(Benavente, Montemor-0-Velho, S&o Vicente); Senhora da Pégada (Lousd); Senhora da Penha
(Castelo de Vide, Santana); Senhora da Penha de Franca (Grandola, integrada nas Festas da Vista
Alegre - ilhavo, Lourinhd); Senhora da Piedade (Machico — Madeira, Loulé, Lourinhd, Lous3,
Mafra, Oeiras, Ponta do Sol, Porto Santo, Tomar, Vila Franca de Xira); Senhora da Pdvoa
(Penamacor); Senhora da Purificacdo (Ferreira do Zézere, Lourinhd); Senhora da Quebrada
(Penamacor); Senhora da Represa (Cuba); Senhora da Rocha (Cuba, Marvdo); Senhora da
Salvacgéo (Arruda dos vinhos, S&o Vicente, Setbal); Senhora da Sadde [e Lapa em Sernancelhe]
(Condeixa-a-Nova, ilhavo, Agueda, Leiria, Lisboa, Magcio, Oleiros, Ribeira Brava, Sernancelhe,
Vila Nova de Gaia); Senhora da Soledade (Sines); Senhora da Veiga (Vila Nova de Foz C6a);
Senhora da Vila Velha (Fronteira); Senhora da Visitacdo (Castro Marim); Senhora das Amoras
(Castelo de Paiva); Senhora das Angustias (Horta); Senhora das Candeias [Missa, procissao,
concerto de bandas, variedades, bailes e espetaculos taurinos - Mourdo] (Ferreira do Zézere,
Fronteira, Mourdo, Ribeira Brava, Vidigueira, Vila do Bispo); Senhora das Dores (Armamar,
Faro, Lourinhd, Macgdo, Madalena, Marvdo, Mongdo, Montijo, Santa Cruz da Graciosa,
Vidigueira, Vila Real de Santo Antonio); Senhora das Encruzilhadas (Macé&o); Senhora das
Necessidades [ou da Tomina em Moura)] (Fronteira, Gavido, Moura, Proenca-a-Nova,
Sernancelhe, Vila Nova de Poiares); Senhora das Neves (Cadaval, Mafra, Monforte); Senhora das
Preces (Oliveira do Hospital, Vila Nova de Poiares); Senhora das Reliquias (Vidigueira); Senhora
das Salas (Sines); Senhora de Fatima (Alcobaca, Amadora, Benavente, Cartaxo, Figueira de
Castelo Rodrigo, Lourinhd, Mafra, Odivelas, Santa Cruz das Flores, Santiago do Cacém, Tavira,
Vila do Bispo, Vila Franca de Xira); Senhora de Lourdes (Lajes do Pico); Senhora de Guadalupe
(Benavente, Serpa); Senhora de La Salette (Oliveira de Azeméis); Senhora de Mercoles (Castelo
Branco); Senhora de Monserrate (Lourinhd); Senhora de Porto D° Ave (P6voa do Lanhoso);
Senhora de Santana (Castanheira de Pera, Lourinhd, Marvéo, Mirandela, Nordeste, Ourique);
Senhora do Bom Despacho (Ribeira Brava); Senhora de Troia (Grandola); Senhora de Vagos
(\Vagos); Senhora do Almortdo (Idanha-a-Nova); Senhora do Arquiteto (Mafra); Senhora do Bom
Sucesso (Castanheira de Pera, Lourinhd, Penamacor); Senhora do Cabo Espichel (Odivelas);

Senhora do Carmo (Alcochete, Benavente, Castelo de Vide, Marvéo, Moura); Senhora do Circulo
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(Condeixa-a-Nova); Senhora do Desterro (Cartaxo, Sabugal); Senhora do Fetal (Batalha);
Senhora do Incenso (Penamacor); Senhora do Livramento (Cadmara de Lobos, Ponta do Sol, Santa
Cruz das Flores, Tavira); Senhora do Loreto (Calheta - Madeira); Senhora do Mar (Espinho);
Senhora do Mont'alto (Penacova); Senhora do Monte (Funchal, Ponta do Sol, Porto Moniz);
Senhora do O (Mafra, Moura); Senhora do Parto (Monforte); Senhora do Perpétuo Socorro (Vila
do Bispo); Senhora do Pilar (Santa Cruz das Flores); Senhora do Pranto (Ferreira do Z&zere,
Mac&o); Senhora do Rosario ou das Nozes (Calheta, Fronteira, Gavido, Gondomar, Grandola,
Lourinhd, Mafra, Moita, Nordeste, Odivelas, Olhdo, S&o Vicente, Setubal); Senhora do Socorro
(Albergaria-a-Velha, Amadora, Peso da Régua, Vila do Bispo); Senhora dos Aflitos (Bombarral);
Senhora dos Altos Céus (Espinho, Lousd); Senhora dos Anjos (Fronteira, Lourinhd, Moita,
Vagos, Lagoa); Senhora dos Bons Caminhos (Calheta); Senhora dos Covdes (Alvaidzere);
Senhora dos Martires (Castro Marim); Senhora dos Milagres (Corvo, Monforte, Tabuago);
Senhora dos Navegantes (Cascais, procissio nautica — ilhavo, Vila do Bispo); Senhora dos
Prazeres (Monforte); Senhora dos Remédios (Fronteira, Macdo, Gavido, Camara de Lobos,
Lamego, Lourinhd, Peniche, Sertd); Senhora Lucas (Sertd); Senhora Mé&e de Deus (Mafra,
Povoacdo); Senhora Mae dos Homens (Fronteira, Gavido); Senhora Natividade (Santana);
Senhora Rainha dos Apdstolos (Odivelas); Senhora Torcato (Tabuago); Serra do Socorro (Mafra);
Serreta (Angra do Heroismo); Sexta-feira Santa e Enterro do Senhor*’ (Tavira); Solhas [solhas
secas] ou Senhor da Salde e de Santa Rita de Cassia (Caminha); Tabuleiros*® [Festa do Espirito
Santo] (Tomar); Terceiros (Ovar); Todos os Santos [“do bolinho”] (Alvaiazere, Calheta —
Madeira, Sobral de Monte Agraco, Tavira); Velas (Amadora); Via sacra® (Ovar); Vila de Frades
a Sao Sebastido (Vidigueira)

Folar e os Ovos da Pascoa® (Mirandela); Partir do Folar (Vila do Bispo); Pascoa (Penedono);
Quarta-feira de Cinzas em Vinhais [a morte e os diabos - c/descrigdo da festa] (Vinhais); Queima
do Entrudo [Quarta-Feira de Cinzas] (Nelas, Canhas de Senhorim); Queima do Judas (Agueda,
Cantanhede, Tondela); Queima do Velho (Moimenta da Beira); Rebentar do Judas (Freixo de
Espada a Cinta); Quinta-Feira da Ascensao (Alter do Chao); Sabado de Aleluia (Castelo de Vide)
Leildo dos Cargos [armac®es resistentes de madeira para aguentar o peso dos bolos e das laranjas]

(Alenquer)

3.2.3.Feiras
Agropecudria (Porto Moniz); Agropecuéria Transfronteirica (Mértola); Alcicovas (Viana do

Alentejo); Alcoutim (Alcoutim); Anual de Sdo Francisco (Tavira); Artesanato (Alcoutim);

4’Relacionar com ponto 1.4. Pascoa/Quaresma.

®lbidem.

“lbidem.

SOEntradas que se relacionam com ponto 1.4. Pascoa/Quaresma.
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Castanha (Oliveira de Frades); Castanha da Serra (Ribeira Brava); Castanha e do mel (So Pedro
do Sul); Castanha e do vinho (Ourigque, Penalva do Castelo); Cavalo (Golegd, Ponte de Lima);
Chocalho (Viana do Alentejo); D'Aires (Viana do Alentejo); Doces d’ Avo (Alcoutim); Endoengas
(Tavira); Filho e dos Fritos (Aljezur); Franca da Boa Morte (Tavira); Maca (Moimenta da Beira);
Maca brava de Esmolfe (Penalva do Castelo); Natal (Ribeira Brava); Pdo Quente e Queijo Fresco
(Alcoutim); Perdiz (Alcoutim); Pero (Calheta - Madeira); PinhGes (Cadaval); PinhGes nossa
Senhora da Conceicdo (Cadaval); Popular (Loulé); Porco e derivados (Vila do Nordeste); Praia
(Vila real de Santo Antdnio); Santa Cruz [Arte equestre] (Lamego); Sdo Marcos (Alcoutim); Sdo
Pantaledo (Figueird dos Vinhos); Sdo Pedro (Alcoutim); Senhora da Luz (Lisboa); Serra (Séo
Brés de Alportel); Setecentista (Loures); Setembro (Séo Bras de Alportel); Taurina (Santa Cruz
da Graciosa); Verdo (Alcoutim); Vitela de Lafdes (Sao Pedro do Sul)

3.2.4. Festivais

Atlantico (Funchal); Bacalhau (ilhavo); Bandas Filarmdnicas (Lagos, Ponta do Sol); Batata-doce
(Aljezur); Caldeirada e do petisco do mar (Silves); Caracol Saloio (Loures); Charolas (Tavira);
Chocolate (Obidos); Colombo (Porto Santo); Coros do Algarve (Lagos); Folclore (Alcochete,
Aljezur, Castelo de Vide, Madalena, Méda, Pinhel, Santana, Alcoutim, Espinho, Estarreja,
Mealhada, Oliveira de Azeméis, Oliveira do Bairro, Ovar, Salvaterra de Magos, Alenquer,
Lagos); Festival de folclore (Marvéo, Resende, Viana do Castelo); Festival Nacional de Folclore
(Santarém); Rusgas ao Senhor da Pedra [Grupos de Folclore] (Vila Nova de Gaia); Flamenco de
Lagos (Lagos); Hipico (Sardoal); Internacional de Folclore (Batalha, Castelo de Paiva, Monc&o,
Valenga, Seia, Viana do Castelo); Islamico Al — Mossassa (Marvao); Noites da Moura Encantada
(Olhdo); Islamico (Mértola); Noite de romeiros de Santiago (Mondim de Basto); Jovem Abana
Viana (Viana do Alentejo); Marisco (Olh&o); Marisco da Costa Nova (ilhavo); Moliceiro
(Vagos); Observacdo de Aves de Sagres (Vila do Bispo); Percebe (Vila do Bispo); Sardinha
(Portimdo); Truta (Santana); Verdo dos Moinhos (Corvo)

3.3. Maéscaras
Bienal da Méascara — Mascararte (Braganca); Caretos (c/descri¢do - Mirandela); Carnaval de Vale
de ilhavo [Cardadores / méscaras] (ilhavo); Caretos da Lagoa (c/descri¢do - Mira); Mascaras de
Carnaval esculpidas em madeira de amieiro (Lamego); Mascaras Ibéricas (Braganca); Caretos -

Casa do Careto (Macedo de Cavaleiros)®*

3.4. Outros

Mastro anual em honra de Santo Antonio (Santiago do Cacém)

S1Todo este grupo, Méascaras, pode simultaneamente ser enquadrado também nos dominios 1 e 4.
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Matanca do porco (Alvaiazere, Cantanhede, Freixo de Espada a Cinta, Penafiel, Penamacor,
Viseu); Morte Porc [matanca do porco] (Monchique); Porco (Arraiolos, Salvaterra de Magos);
Porco alentejano (Ourique, Vidigueira)®

Mercado do Pereiro (Alcoutim)

Mercado dos Escravos [exposicdo que conta com o0 apoio do centro nacional da UNESCO e do
projeto Rota do Escravo] (Lagos)

Mondadeiras e Mondas [canc¢Ges]>® (Chamusca)

Mostra de artesanato e ceramica de Barcelos (Barcelos)

Mostra de Docaria (Viana do Alentejo)

Mostra do cavalo (Alcacer do Sal)

Mostra gastronémica: Lampreia do Rio Minho — um Prato de Exceléncia - promovido pela
Adriminho (Caminha, Vila Nova de Cerveira, Paredes de Coura, Valenga, Mongdo e Melgaco).
Mostra regional banana (Ponta do Sol)

Noite de Sdo Jodo [roubar os carros de bois e leva-los para o adro da Igreja] (Cantanhede)

Noite do mercado (Funchal, Calheta, Machico, Santana)

Obradas [custo de cada responso oferecido pela alma do morto: é a oblata]®* (Vila Verde)

Ramo do Casamento ou Palmito [era dado pelo noivo a sua noiva] (Vila Verde)

Semana Cultural "Viana em Festa" (Viana do Alentejo); Semana do Chicharro (Povoacao)
Tasquinhas — Festa da Murteira (Cadaval); Tasquinhas Sines (Sines)

Toque das Trindades (Vila Verde)

Tradicdo do pé de porco [Oferta do Pé de Porco ao Santo Ant6nio e carne de porco ao Menino

Jesus no presépio]®® (Cantanhede)

52Grupo que pode ser enquadrado no ambito do ponto 4.3. Gastronomia.
3Grupo que pode ser enquadrado no dominio 1 e 5.

%4Relacionar com ponto 5.1. Mdsica.

5Relacionar com ponto 1.2. Natal.
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. Competéncias no ambito de processos e técnicas tradicionais

4.1. Arte de oficios/oficinas
Abegéo (Serpa); Abegoaria (Almodovar, Moura, Odemira)
Albardaria (Almod6var, Castro Marim, Proenca-a-Nova, Serpa, Tavira, Vila Flor); Albardeiros
(Almodévar, Castro Marim, Proenca-a-Nova, Serpa, Tavira, Vila Flor)
Alfaiate (Agueda, Almoddvar, Condeixa-a-Nova, Proenca-a-Nova, Sabugal, Sabugal, Trancoso,
Vila Flor, Vila Nova de Famalicio); Alfaiataria (Agueda, Almodévar, Proenca-a-Nova, Sabugal,
Trancoso, Condeixa-a-Nova, Vila Nova de Famalicdo, Sabugal, Vila Flor)
Apicultores (Agueda, Alcochete, Almoddvar, Ferreira do Zézere, Macéo, Proenca-a-Nova, Sdo
Vicente, Sertd, Vila de Rei, Vizela)
Armadores de andores (Tabuaco)
Arte de amolador (Arganil)
Arte de embutidor (Angra do Heroismo)
Arte de estofador, empalha e restauro (Pagos de Ferreira); Restauro de mobiliario antigo, talha,
douragem (Miranda do Corvo); Restauro de moéveis (Chamusca, Lousada, Vila Nova de
Famalicdo); Restauro de pecas antigas (Salvaterra de Magos); Restauro em madeira (Cadaval,
Tondela); Restauro madeira e ferro (Idanha-a-Nova)
Aurte pastoril [tropecos, coucho] (Idanha-a-Nova)
Avrtes agricolas (Cabeceiras de Basto)
Artes e oficios da area de intervencédo (Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba Dé&o, Tondela)
Artesdos de folha de milho (Lagoa)
Artesdos e potenciais artesdos do concelho de Cadaval (Cadaval)
Barbeiros (Belmonte, Fundao)
Bonecreiros (Lagoa)
Cabouqueiro de mds (Condeixa-a-Nova/Condeixa-a-Velha)
Cadeireiros (Serpa)
Calcado: Botas e botins (Almeirim, Cuba, Portel); Calcado artesanal (Almodbévar); Sapataria
manual (Mealhada, Méda, Proenca-a-Nova); Sapateiro (Alcoutim, Almodévar, Belmonte,
Condeixa-a-Nova, Covilhd, Figueira de Castelo Rodrigo, Sdo Vicente, Serpa, Vila Nova de
Famalicdo); Sapatos em pele (Cuba); Socas (Viana do Castelo); Socos e tamancos (Resende);
Soqueiros (Armamar); Tamancos (Aguiar da Beira, Cantanhede, Castro Daire, Moimenta da
Beira, Monforte, Resende, Tabuaco); Tamancaria (Cabeceiras de Basto, Covilhd, Lousada,
Penafiel, Vila Nova de Paiva); Tamancaria [tamancos, chancas e socas] (Ponte de Lima);
Tamanqueiro (cabedal dos tamancos e das chancas) (Oliveira do Bairro)

Campinos (Alcochete, Azambuja)
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Carpinteiros/Carpintaria (Belmonte, Cabeceiras de Basto, Cuba, Figueira de Castelo Rodrigo,
Idanha-a-Nova, Madalena, Oliveira do Bairro, Serpa, Trancoso, Vila Flor)
Cerzideiras (Covilhd)
Cesteiros (Almodévar, Armamar, Pampilhosa da Serra, Pedrégdo Grande, Santa Marta de
Penaguido)
Chocalheiros (Viana do Alentejo) [cf. p. 35]
Conserva de carnes [presuntos, salpicdes, chourico e bucho] (Sabugal); Conserva de salmoura do
porco e enchidos (Penamacor); Conservas (Lisboa, Portimdo, Sesimbra, Serpa); Fabrica das
conservas do Porto Santo (Porto Santo)
Construcdo e reparacdo de moinhos (Cadaval); Moinho artesanal de moagem de trigo (Calheta);
Moinho de &gua (Santana); Moinhos (c/descricdo - Mira); Moinhos (designacdo de celeiro do
Minho - Paredes de Coura); Moleiro (Almoddvar Castro Verde Condeixa-a-Nova Figueira de
Castelo Rodrigo); Moinhos [informag&o com os tipos de moinhos existentes, a sua distribuicéo e
localizagdo, percursos pedestres, construcdo e organizagdo interna dos moinhos; sistemas e
técnicas de captacdo de agua; mecanismos de motor e de moagem] (Boticas)
Curtidores [preparavam o couro e as peles para o equipamento de homens e animais] (Serpa)
Curtidores [trabalhos em couro] (Moura)
Doceiras (Agueda)
Empalhadores (Agueda, Vila Nova de Famalic3o)
Esgalha [poda do sobreiro] (Chamusca)
Extracdo mineira (Grandola); Mineiros do Lousal (Grandola); Mineiros de Senhora Domingos
(Mértola)
Fabrica artesanal de moagem de trigo (Calheta); Fabrica da pélvora de Barcarena (Oeiras);
Espingardaria (Lousada); Estalinhos de carnaval (Penalva do Castelo); Pirotecnia (Batalha,
Lousada); Fabrico da cal (Almoddvar); Fabrico de azeite (Amarante); Fabrico de queijo (Ferreira
do Zézere); Fabrico do vinho (Loures, Mealhada); Indistria do algoddo (Vila Nova de Paiva);
Producéo de azeite (Ferreira do Zé&zere); Producgdo de licores, xaropes e aguardentes ndo vinicas
(Cadaval); Produgdo de mel de colmeia (Cadaval); Produtos agroalimentares (com destaque para
os lacticinios) (Oliveira de Azeméis); Produtos da ria de Aveiro (ilhavo)
Fébrica de chocolate artesanal [bombons com sabores do Alentejo (mel, vinho, poejos, azeite,
medronho, alecrim) - chocolates, bolachas chocolate] (Beja)
Fabrico artesanal da aguardente de medronho (Pampilhosa da Serra); Fabrico artesanal da
aguardente de mel (Pampilhosa da Serra)
Fabrico artesanal de azeite (Méda); Fabrico artesanal de azeitona de conserva (Méda)

Fabrico artesanal de enchidos (Méda)
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Fabrico artesanal de queijo (Méda); Fabrico artesanal do queijo de cabra (Pampilhosa da Serra);
Fabrico e comércio de queijos (Almoddvar); Queijeiros (Agueda)

Fabrico artesanal do mel®® (Pampilhosa da Serra)

Fabrico de doces (Cadaval)

Fabrico de péo e de produtos afins do pao (Cadaval); Padarias (Amarante)

Fabrico tradicional de vinhos (Mealhada)

Ferrador (Carrazeda de Ansides, Moura, Proenga-a-Nova, Serpa, Vila Flor); Ferraria (Almodovar,
Castelo Branco, Covilha, Penafiel, Sertd); Ferreiro [fabrico de carros de bois, carrogas e carros-
de-mdo, engenhos de ferro, charruas, charruecos, arados e grades] (Oliveira do Bairro); Ferreiro
de forja (Alcoutim); Ferreiros (Almodévar, Castro Daire, Figueira de Castelo Rodrigo, Fundéo,
Lagoa, Oliveira do Bairro, Pampilhosa da Serra, Proenca-a-Nova, Sdo Vicente, Serpa)
Fogueteiros (Penalva do Castelo)

Forja (Proenca-a-Nova); Forjas comunitérias (Braganca);

Forneiros (Figueira de Castelo Rodrigo); Fornos (Castanheira de Pera); Fornos da cal (Alcobaga,
Penacova); Fornos de carvao (Chamusca, Montemor-0-Novo)

Franjedeira de xailes (Coimbra)

Funilaria (Cantanhede, Lamego, Penacova, Vila Flor, Vila Nova de Famalicdo)

Lacticinios (Madalena)

Latoeiro(s) (Almoddvar, Armamar, Ferreira do Z&zere, Penalva do Castelo, Proenga-a-Nova,
Serpa, S&o Vicente, Tavira)

Maleiro (Agueda)

Moagem cereais (Cadaval)

Moagem da cana sacarina (Santana)

Modeladores (Agueda); Modelagem (Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba D&o, Tondela)
Oficina de fiacdo e tecelagem (Viana do Alentejo); Oficina de tecelagem de Mértola (Mértola);
Oficina do artesdo (Arruda dos Vinhos); Oficios tradicionais (Benavente)

Oleiros (Agueda, Serpa, Vila do Porto)

Padeiros (Almoddvar)

Peleiros (Agueda);

Pescadores-cabaneiros [até meados da década de oitenta, moram junto das praias de Sdo Torpes
0s pescadores-cabaneiros. Vivem do marisco que vendem aos restaurantes e das hortas que tém
no campo, a algumas centenas de metros. Em "A Jangada de S&o Torpes", Vitor Torres Mendonga

diz que podem ser descendentes dos comerciantes — gregos, fenicios, punicos — que fundaram

SSEsta entrada é perspetivada como "fabrico". E valido para outros elementos enquadrados neste topico.
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colodnias a sul do cabo de Sines. E dos servos que trabalhavam no (lendéario) latifindio de Santa
Celarina (ver Lenda de S. Torpes), que incluia esta praia] (Sines)

Queijaria artesanal (Aguiar da Beira, Celorico da Beira, Crato, Miranda do Corvo); Queijaria
industrial (Aguiar da Beira)

Salinas (Alcochete); Salineiros (Alcochete)

Serralharia (Carregal do Sal, Covilhd, Grandola, Madalena, Mortagua, Oliveira do Bairro, Santa
Comba Dd&o, Santa Cruz, Santana, Sdo Vicente, Tondela); Serralharia artistica (Grandola);
Serralharia civil (Vila Velha de R6d&o)

Tanoaria (Agueda, Almeirim, Cabeceiras de Basto, Cantanhede, Carregal do Sal, Ferreira do
Zézere, Lagoa, Lamego, Loures, Maia, Marco de Canavezes, Mealhada, Mortagua, Penafiel,
Ponta do Sol, Santa Comba D&o, Sao Vicente, Sever do Vouga, Tabuaco, Tondela, Tondela);
Tanoaria [tanoaria em mogo de Ansides - pipos e pipas, engoretas] (Carrazeda de Ansides, Vila
Flor); Tanoaria [tonéis, barris, almotolias] (Alijé); Tanoaria [pipos, balseiros, canecas, baldes,
selhas, prensas] (Ponte de Lima); Tanoeiros (Armamar, Oliveira do Bairro, Santa Marta de
Penaguido)

Tecedeira (Almoddvar, Castro Verde, Condeixa-a-Nova, Tabuaco, Sabugal)

Tosquiadores (Almoddévar)

Trabalhar manualmente o feno (Tabuaco)

Tremoceiras de Cadima (Cantanhede)
4.2. Artesanato

4.2.1. Arte sacra
Arte sacra [Cristos em madeira] (Portalegre, Braga, Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba
Déo, Tondela, Oliveira de Azeméis, Sintra); Santos em madeira (Maia)
Borddes e cevadeiras [simbolos identitarios dos romeiros] (Madalena)
Ex-Votos [figuras - arte sacra] (Avis)
Registos (Esposende); Registos do Senhor Santo Cristo dos Milagres (Ribeira Grande); Registos
e similares (Lagoa); Registos, gravuras e santinhos (Chamusca)
Relicéarios (Esposende)
Restauro de imagens religiosas, altares e outros servicos de talha (Covilhd)
Talha (Almeirim, Crato, Gondomar, Lagoa); Talha em alto-relevo (Miranda do Corvo); Trabalhos
em talha dourada (Crato); Arte de entalhador (Angra do Heroismo)

Tercos feitos a méo (Elvas)

4.2.2. Artes com matéria organica

Abanos de penas (Cantanhede); Penas escolares (Valongo)
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e Adornos de flores (Agueda); Colagem de flores secas [flora da Serra da Lousd, colheita,
prensagem] (Lousd); Arranjos florais [feitos de palma de milho e decorados com ervas
campestres] (Alcoutim); Arte floral em quadros (Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba Déo,
Tondela); Arbustiferas, gramineas e outras espécies de pequeno porte no artesanato agoriano
[utilizac&o das fibras para producéo de artefactos, utilitarios ou decorativos] (Angra do Heroismo)

o Arte de concha de ostra (Alcochete); Artesdos de flores de escamas de peixe (Lagoa); Conchas
[concecdo é feita a partir de conchas e buzios: os candeeiros de mesa-de-cabeceira, aves,
molduras, guarda-joias, etc.] (Porto Santo); Escama de peixe (Ribeira Grande); Pecas decorativas
com conchas (Lagoa); Trabalhos em escamas de peixe (Barreiro, Grandola); Trabalhos feitos com
conchas do mar (P6voa do Varzim); Trabalhos feitos em conchas pintadas (Horta); Trabalhos
feitos em escama de peixe (Horta); Trabalhos realizados a partir de casca de ostra (Alcochete)

e Artesanato de flores com meias de seda (Proenga-a-Nova); Flores com sabonete (Proenca-a-
Nova); Flores de madeira (Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba Dao e Tondela); Flores de
palha de milho (Alcoutim); Flores de papel®’ [rosas, cravos, papoilas] (Campo Maior, Castelo de
Vide, Viseu); Flores de sabonete (Castelo de Vide, Gois); Flores secas (Cadaval, Salvaterra de
Magos); Trabalhos com flores secas (Pedrdgdo Grande)

o Artesanato em chifre de touro (Vila Franca de Xira); Artigos em o0sso de cachalote (Ribeira
Brava); Chifre (Fronteira); Marfim, ossos e similares [brincos, colares, anéis, pulseiras,
miniaturas, tema dominante é a fauna marinha, peixes de todas as espécies, objetos utilitarios,
como agulheiros, furadores para bordar, cachimbos, facas, bengalas, boquilhas] (Lagoa); Marfim,
Ossos e Similares (Lagoa); Marfinites (Matosinhos, Salvaterra de Magos); Pecas de arte
esculpidas em dente de cachalote [representacGes de veleiros, de cenas de caga a baleia, sereias e
outros] (Lajes do Pico); Trabalhos em chifre de bovino (Monforte); Trabalhos em chifre [cornas
e os polvorinhos, chavelhas e colheres] (Portalegre); Trabalhos em marfinites (Coimbra)

o Artesanato em material reciclado (Vizela); Carteiras em material reciclado (Coimbra)

e Bordados com casca de castanha (Marvao)

e Fibras e produtos vegetais (Angra do Heroismo - Agores)

e Objetos decorativos de madeira e raizes (Pampilhosa da Serra); Trabalhos feitos com raizes,
madeira e cortiga (S&o Pedro do Sul); Trabalhos em raiz de camarinha (Grandola); Transformacéo
de raizes (Paredes)

o Palmitos [arame, o papel metalizado, a cola, as purpurinas e a palma] (Caminha)

¢ Sabdo em barras ou sabdo da Lomba (Sabugal); Saboeiros de Belver (Fronteira); Sabonetes (Séo
Jodo da Pesqueira)

¢ Trabalhos decorativos com miolo de pdo (Séo Vicente)

SItem enquadrado neste subtépico em associagdo com o artesanato com flores.
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Trabalhos em camisas de milho (Vendas Novas); Trabalhos em folha de milho (Lagoa); Trabalhos
feitos em casca de milho (Horta)

Trabalhos em casca de castanha (Castelo de Vide)

Trabalhos em folha de cebola (Vendas Novas);

Trabalhos em materiais naturais / reaproveitados / reciclados (Castro Verde)

Trabalhos em materiais naturais / reaproveitados / reciclados (Castro Verde)

Trabalhos em ovos de avestruz pintados (Montijo)

Trabalhos em seda (Fronteira)

Trabalhos feitos em miolo de figueira (Horta)

Velas decoradas (Lisboa); Velas (Castro Verde)

4.2.3.Artes diversas
Arte popular [alminhas, cata-ventos e armacdes de pocos] (Vila Nova de Poiares)
Artigos em feltro (Grandola); Trabalhos em feltro (Castelo de Vide, Coimbra, Grandola, Vizela);
Trabalhos em feltro; botfes e rendas; molduras (Coimbra); Trabalhos de aplicagcdo em feltro
(Nisa)
Colchdes (Oliveira de Azeméis)
Embalagem de arroz (Oliveira de Azeméis)
Embalsamacéo (Lousada)
Embutidos (Ribeira Brava)
Encadernagio manual (Agueda, Coimbra); Trabalhos em papel (Lousd); Trabalhos em papel
[roncas] (Elvas); Papel recortado (Angra do Heroismo); Pasta de papel (Covilhd); Objetos em
cartdo [arado, foice, pratos] (ilhavo)
Fundidores em areia (Agueda)
Gasémetros (Castro Verde)
Marinharia [corda e n6s de marear utilizados na producdo de objetos decorativos] (Angra do
Heroismo)
Marroquinaria (Elvas)
Obijetos decorativos para o lar [caixas e caixinhas diversas, candeeiros, velas, bijuteria, mobiliario,
registos de santos, palmitos, trabalhos com recurso a escamas de peixe e outras artes de trabalhar
flores secas e artificiais, brinquedos] (ilhavo; Paredes)
Outras artes tipicas e contemporaneas (ilhavo)
Pecas elaborados em diversos materiais [tecido, feltro, papel, guardanapo] (Coimbra)
Plastico [com destaque para 0s componentes para a industria automovel] (Oliveira de Azeméis)
Quadros [colagem de cascas secas de arvores e frutos] (Amares); Quadros (Matosinhos); Quadros

com barcos regionais [meios cascos] (Nazaré); Quadros de flores secas e escamas (Castelo de
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Vide); Quadros de linha (Mour&o); Quadros em matérias-primas naturais (Estremoz); Quadros
gravados e frascos decorados (Cadaval)

Sacos (Lousd); Sacos de retalhos e quadros com massas (Gois)

Serigrafia téxtil (Castro Verde)

Técnica do papel vegetal (Alcochete)

Trabalhos de arte pastoril (Marvao)

Trabalhos de construc@es dentro de garrafas (Pdvoa do Varzim)

Trabalhos em lavores femininos (Gondomar, Monforte); Trabalhos manuais (Arganil)
Trabalhos em molas (Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba Déo e Tondela)

Vassouras (Carregal do Sal, Covilhd, Gondomar, Mortagua, Santa Comba D&o, S&o Brés de

Alportel, Tondela); Vassouras, escovas e pincéis (Calheta, Santa Cruz)

4.2.4.Artes em madeira
Alfaias agricolas em madeira (Cabeceiras de Basto); Arcas de carvalho (Castanheira de Pera);
Arte de trabalhar a madeira (Campo Maior); Arte em madeira (Porto de Més); Artefactos de
madeira (Alcoutim, Caminha, Grandola, Oliveira de Azeméis, Carregal do Sal, Mortagua, Santa
Comba D&o, Tondela, Viana do Castelo, Sdo Vicente, Vila Nova de Poiares); Artesanato de
madeira (Cinfaes, Montalegre, Cabeceiras de Basto, Paredes); Artesanato em madeira e Xisto
(Proenca-a-Nova); Artigos de madeira e arame [crivos, peneiras, ratoeiras]; (Fafe);
Carrocas/Carros de bois (Almod6var, Castanheira de Pera, Cabeceiras de Basto, Peso da Régua);
Colheres de Madeira (Grandola); Colheres de pau (Almeirim, Gois); Colheres e os garfos de
madeira (Portel); Construcdes em madeira (Esposende); Engagos de pau (Tabuago); Escadas em
madeira de castanho (Marvéo); Esparto e brinquedos em madeira (Loulé); Fabrico de utensilios
e outros objetos em madeira (Angra do Heroismo, Lourinhd); Madeira [capital do movel - Pagcos
de Ferreira] (Almeirim, Aljezur, Angra do Heroismo, Cadaval, Figueiré dos Vinhos, Fronteira,
Seixal, Sintra); Madeira [reproducéo de diversos utensilios agricolas, miniaturas de carros de bois,
lagares e demais instrumentos de labor] (Porto Santo); Madeira e buinho (Portel); Madeira vidro
[decoragdo] (S&o Jodo da Pesqueira); Madeira, cortica e papel (Seixal); Madeiras (Salvaterra de
Magos, Vila Verde); Objetos de artesanato (Cabeceiras de Basto, Estremoz, Portalegre, Serpa);
Objetos e utensilios em madeira (Santa Cruz da Graciosa, Vizela); Obras gravadas na madeira
(Miranda do Douro); Pecas artesanais em madeira (Vizela); Pe¢as de madeira (Castelo de Vide,
Sabugal); Pecas de madeira e cortica [colheres de madeira, por vezes de cabo ornamentado e 0s
cocharros de cortica, muitas vezes gravada (por onde se bebia a dgua)] (Serpa); Pecas em madeira

(Miranda do Corvo); Trabalhos em madeira (Castelo Branco)
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e Arca [salgadeira em madeira]®® (Castanheira de Pera); Artesanato em fésforos (Ribeira Brava);
Bandarilhas (Montijo); Barril (Crato); Bengalas de Gestaco (Bai&o); Cachimbos em madeira com
figuras (Grandola); Cachimbos [artigos em madeira e cortica] (Gréndola); Caixas de ameixas
(Elvas); Caixotes de madeira de pinho (Sabugal); Crivos [objetos que possuem uma espécie de
peneira] (Almeirim); Fechaduras de madeira (Corvo, Rio Maior); Gaiolas de canas vieiras
(Calheta — Madeira, Ribeira Brava); Gravura em madeira (Angra do Heroismo, Nazaré); Gravuras
(S0 Jodo da Pesqueira); Medicdo com medidas de meio alqueire, medidas de madeira equivalente
a sete litros (Castanheira de Pera); Palitos floridos (Vila Nova de Poiares); Pentes de tear
(Resende); Pipas do vinho em madeira (Castanheira de Pera); Portdes em madeira (Castanheira
de Pera); Producéo artesanal de palitos (Penacova); Producéo de artefactos em madeira (Angra
do Heroismo); Réguas de Escrita [Estas réguas eram usadas para assentar a despesa feita por cada
marinheiro na taberna, montada nas casas de madeira durante a safra. As réguas tinham cerca de
1 m ou 1.50 m de comprimento e 0,10 cm a 0,15 cm de largura. A escrita era feita em sinais
convencionais, cada um representando a bebida fornecida e o preco. O pagamento era feito em
sal] (Rio Maior); Restauracdo de mdveis antigos (Crato); Restauro (Vila Nova de Paiva); Roca e
o fuso [instrumentos téxteis] (Castanheira de Pera); Rodo [instrumento em madeira] (Castanheira
de Pera); Roupeiros [peca de mobiliario em madeira] (Serpa); Tabuleiro e a tabua [para estender
a massa para o pao, talheres e utensilios de cozinha em aluminio, m6 para moer o milho, pratos,
travessas e tachos de cobre e arame, cabacas e cocharros de cortica] (Lagoa); Teares de madeira
(Castanheira de Pera, P6voa do Varzim); Trabalhos em farpas e embolas (Salvaterra de Magos);
Trabalhos em fosforos (Covilhd)

e Bancos e cadeiras em madeira (Sabugal); Cadeiras (Alcacer do Sal); Cadeiras de madeira
(Covilhd, Almodévar, Grandola); Fabrico de cadeiras em madeira (Grandola); Fabrico e
empalhamento de cadeiras (Odemira); Marcenaria (Agueda, Avis, Baido, Penafiel, Lagoa,
Lamego, Méda, Oliveira do Bairro); Marcenaria [comoda agoriana] (Lagoa); Marceneiro
(Fundao); Mobiliario (Carregal do Sal, Coruche, Grandola, Moita, Mortagua, Portalegre, Santa
Comba Dao, Tondela); Mobiliario [cadeiras de madeira e buinho] (Portel); Mobiliario [mesas e
estantes] (Matosinhos); Mobiliario Alentejano, pintura de louga e azulejo (Ourique); Mobiliario
artistico em talha artesanal (Vila Nova de Famalicdo); Mobiliario de madeira exética (Ponte de
Lima); Mobiliario de madeira pintada (Gréndola, Redondo); Mobilidrio de vime (Leiria);
Mobilidrio e talha (Carregal do Sal, Mortdgua, Santa Comba D&o e Tondela); Mobiliéario
entalhado (Ponte de Lima); Mobiliario pintado Alentejano (Reguengos de Monsaraz); Mobiliario
rastico (Ponte de Lima Viseu); Mobiliario rastico de pinho cru (Ponte de Lima); Mochos em tabua
ou buinho (Alcacer do Sal); Mdéveis (Sao Vicente); Mdveis e artigos de madeira pintados a mao

(Barreiro); Moveis e entalhados (Viseu); Méveis rusticos (Cuba);

8Subtdpico em que os elementos tém como elemento base a madeira.
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o Cestos feitos em madeira (Cabeceiras de Basto); Foles em madeira (Mirandela); Trabalho em
madeira e chifre (Castelo de Vide); Trabalho em madeira no interior de garrafas (Vila Nova de
Famalicdo); Trabalhos de madeira [pipos, tonéis e barricas em faia] (Cabeceiras de Basto);
Trabalhos de marcenaria [cadeiras de tesoura] (Monchique); Trabalhos em madeira (Aljezur,
Almodovar, Arcos de Valdevez, Arganil, Barcelos, Cadaval, Moncdo, Castelo de Vide,
Chamusca, Covilhd, Crato, Elvas, Lousd, Marvdo, Miranda do Corvo, Monforte, Murtosa,
Nazaré, Pacos de Ferreira, Ponte de Sor, Porto de Mds, Proenca-a-Nova, Sabugal, Vendas Novas,
Vila Nova de Famalicéo, Viseu); Trabalhos em madeira (Castelo Branco); Trabalhos em madeira
(Coimbra); Trabalhos em madeira (Cuba); Trabalhos em madeira [carros de bois, escanos,
masseiras, arcas - artesdos a produzir estas mascaras com finalidade decorativa) (Braganga);
Trabalhos em madeira [carros de bois, grades e outros artigos de lavoura] (Amares); Trabalhos
em madeira [como as réplicas de embarca¢des em miniatura] (Peniche); Trabalhos em madeira
[mascaras, fusos, rocas, pides] (Miranda do Douro, Vinhais); Trabalhos em madeira com raizes
de plantas (Pedrégdo Grande); Trabalhos em madeira e buinho (Mour&o); Trabalhos em madeira
e cortiga (Serpa); Trabalhos em madeira, talhas e imagens, acessorios de lavoura (Vila Nova de

Famalicdo); Trabalhos madeira (Gréndola); Transformacdo de madeira (S&o Vicente)

4.2.5. Belas Artes

e Arte em pintura em vidro (Porto de Mos); Arte em vidro (Ansido); Conservacao e restauro de
vitral (Porto de Més); Espelhos (Matosinhos); Fabrico do cristal [Atlantis] (Alcobaga); Fusdo de
vidro (Penacova); Garrafas com escadas no interior (Gois); Pecas em vidro (Oliveira de Azeméis);
Pintura em garrafas (Vizela); Pintura em vidro (Almeirim, Portel, S&o Jodo da Pesqueira); Pintura
em vidro, garrafdes (Cadaval); Pintura em vitral (Grandola, Gondomar); Trabalhos em vidro
(Coimbra); Varias técnicas em madeira e vidro (Cadaval); Vidraria (Vila Real de Santo Ant6nio);
Vidro (Castelo de Vide, Estremoz, Marinha Grande, Oliveira de Azeméis, Coruche); Vitrais
(Castelo de Vide, Mangualde, Salvaterra de Magos, S8o Jodo da Pesqueira, Lisboa); Vitrais e
artefactos de vidro (Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba Dao, Tondela); Vitrais e azulejos
(Alcochete); Vitral (Castelo de Vide, Montijo); Vitrofusdo (Vila Nova de Famalicdo); Aquarios
(Vizela); Trabalhos de orgonite (Paredes)

e Artes decorativas (Alcochete, Castro Marim, Lousada, Maia, Paredes, Mong¢do, Montemor-o-
Novo, Pedrogao Grande, Penacova Porto de Més, Proenga-a-Nova, Sdo Jodo da Pesqueira, Seixal,
Vizela); Artes decorativas de ceiras de plastico (Porto de M6s); Arte e decoragdo (Mourdo); Artes
plasticas (Séo Vicente); Artesanato contemporaneo e outras artes (Barcelos); Artesanato feito de
pano, molduras, objetos de decoracdo (Pedrdgdo Grande); Artesanato urbano (Coimbra, P6voa
do Varzim);

o Criacédo de objetos decorativos a partir da madeira e da cortica (Proenga-a-Nova)

176



Universidade da Madeira — Levantamento do PCI regional através do ciberespaco | Competéncias no
ambito de processos e técnicas tradicionais

e Desenho e pintura (Angra do Heroismo); Pintura (Agueda, Alcochete, Carregal do Sal, Castro
Verde, Covilha, Figueiré dos Vinhos, Fornos de Algodres, Lagoa, Mortagua, Nazaré, Pedrogao
Grande, Portalegre, Santa Comba D4o, Sintra, Tondela); Pintura a 6leo (Carregal do Sal,
Mortagua, Santa Comba D&o, Tondela); Pintura a 6leo em cerdmica (Castelo de Vide); Pintura
acrilica (Coimbra); Pintura alentejana (Estremoz, Montemor-0-Novo); Pintura artistica (Carregal
do Sal, Mortagua, Santa Comba D&o, Tondela); Pintura de quadros (Figueiré dos Vinhos,
Covilhd); Pintura em tela (Almoddvar); Pinturas (Gois, Vila Nova de Famalicdo, Vizela); Pinturas
a carvao (Alcochete); Pinturas diversas (Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba D&o, Tondela);
Trabalhos em pintura (Peniche); Telas (Ponta do Sol); Trabalhos em acrilico (Sintra)

e Escultura (Arganil, Gondomar, Maia, Grandola, Portalegre, Porto de M6s); Escultura cerdmica
(Matosinhos); Escultura em concha de ostra (Alcochete); Escultura em ferro e inox (Alcochete);
Escultura em granito (Vila Nova de Paiva); Escultura em granito e madeira (Vila Nova de Paiva);
Esculturas em fragmentos de barro (Alcochete); Esculturas em madeira (Angra do Heroismo,
Covilhd, Lousd, Miranda do Corvo, Pedrégdo Grande, Sabugal, Vila Nova de Paiva); Esculturas
em madeira para arte sacra (Carrazeda de Ansides); Escultura em pedra (Angra do Heroismo,
Porto de Mos, Vila Verde); Esculturas e outros trabalhos em pedra (Vila Nova de
Famalicdo);Esculturas em Xisto (Miranda do Corvo); Estampagens, estanho, artigos pintados e
moldados a mao (Cadaval); Estatuaria (Matosinhos, Miranda do Corvo); Estatuetas em madeira
(Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba Déo e Tondela); Estatuetas esculpidas em madeira ou
bonecos toscos (Vila Flor); Trabalhos de escultura (Méda)

e Pintura de tecido (Figueir6 dos Vinhos, Salvaterra de Magos); Pintura sobre pano (Pedrégéo
Grande); Pintura em tecido (Alcacer do Sal, Cadaval, Lagoa, Montemor-0-Novo, Sabugal,
Vizela); Pintura em tecidos e seda (Pedrdgdo Grande)

e Pintura em gesso (Figueird dos Vinhos)

¢ Pintura em madeira (Gréndola); Pintura em molduras (Cadaval); Pirogravura (Barreiro, Carregal
do Sal, Montemor-0-Novo, Mortagua, Santa Comba Déo, Tondela); Pirogravura em madeira [arte
milenar que permite gravar uma imagem com o recurso do fogo sobre madeira, cortiga, couro,
cartolina, etc.] (Angra do Heroismo); Pirogravuras [recortes de madeiras] (Manteigas)

¢ Pintura sobre xisto (Gois)

4.2.6.Brinquedos
e Bonecas com trajes regionais (Almoddvar, Alpiarca, Braga, Castro Daire, Marvdo, Nazaré, Viana
do Castelo); Bonecas de juta [simbolizado figuras tipicas da regido] (Alcoutim); Bonecas de
massa (Santa Cruz); Bonecas de pano (Angra do Heroismo, Fronteira, Gavido, Covilhd); Bonecas
em placa de eva (Porto de Mds); Bonecos de folha de milho (Lagoa); Bonecos de presépio com
amago da figueira e do milho (S&o Vicente); Bonecos de trapos (Paredes, Loulé); Bonecos em

tecido (Arronches); Bonequinhas (Constancia); Bonecas de trapos e juta em forma de bonecas
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[figuras representativas do mundo rural algarvio] (Loulé); Confecdo bonecas de panos velhos
[comadres e compadres] (Armamar); Confecdo de bonecas de pano (Angra do Heroismo);
Miniaturas do traje tipico acoriano (Angra do Heroismo)

Brinquedo de chapa (Valongo); Brinquedo de plastico (Valongo); Brinquedos (Coruche, Covilhg,
Penafiel); Brinquedos de madeira (Almeirim, Condeixa-a-Nova, Valongo, Sdo Brés de Alportel,
Gréandola); Fabrico de brinquedos (Angra do Heroismo); Brinquedos em madeira (Loulé)

4.2.7.Calgado®
Calcado (tamancaria/tamanqueiro) (Alijo, Pacos de Ferreira); Calcado [CTCP- Centro
Tecnolodgico do Calcado de Portugal] (Sdo Jodo da Madeira); Calcado artesanal (Almoddvar,
Alcoutim, Moita, Oliveira de Azeméis, Moura); Calcado tradicional [tamancos] (Fornos de
Algodres); Carteiras (Lousa, Sardoal); Chinelos (Viana do Castelo); Confecdo de calcado (Vila
Flor)

4.2.8. Ceramica
Acrte de trabalhar o barro (Campo Maior); Artes e oficios da cerdmica (Angra do Heroismo); Barro
(Marvdo, Méda, Palmela); Barro [olaria com argila cinzenta e macia, pequenas figuras que
ornamentavam 0s presépios, pecas decorativas e diversos utensilios] (Porto Santo); Barro negro
de Molelos (Carregal do Sal, Molelos — Tondela, Mortagua, Resende, Santa Comba Dé&o, Viseu,
Vila Nova de Poiares); Barro preto de olho marinho (Vila Nova de Poiares); Barro vermelho
(Viseu); Barros flor da rosa (Escola de Olaria - Crato); Cabagas pintadas [barro] (Alcochete);
Figurado e a olaria [galo de Barcelos, etc. - produgOes certificadas - capital do artesanato]
(Barcelos, Estremoz); Modelacdo em barro (Sintra); Objetos em barro (Vizela); Oficina do barro
(Obidos); Olaria - Olaria em barro (Viana do Alentejo); Olaria (Alcacer do Sal, Alcoutim,
Amarante, Barcelos, Batalha, Castro Daire, Covilhd, Figueira de Castelo Rodrigo, Figueiré dos
Vinhos, Fornos de Algodres, Grandola, Idanha-a-Nova, Lagoa, Lamego, Lisboa, Mangualde,
Méda, Miranda do Corvo, Moita, Nisa, Odemira, Oliveira do Bairro, Pacos de Ferreira, Porto de
Moés, Redondo, Reguengos de Monsaraz, Sabugal, Seixal, Viseu); Olaria [louga e outros objetos
de barro] (Vila do Porto); Olaria [objetos utilitarios, telha, tijolo e tijoleira, potes, alguidares,
talhas e talhdes, sertds e loucas diversas de cozinha, pintura - manual, estampilhada ou mista - da
louca regional] (Angra do Heroismo); Olaria [pucaros de barro preto] (Alijé); Olaria de Bisalhaes
(VilaReal); Olaria de Muge (Salvaterra de Magos); Olaria e artesanato (Reguengos de Monsaraz);
Olaria e pintura [montinhos alentejanos e outros] (Moura); Olaria e pintura em barro (Elvas);
Olaria e terracota (Vizela); Olaria em barro vermelho (Miranda do Corvo, Mortagua); Olaria
pedrada [pecas de barro vermelho incrustadas de pequenas pedrinhas brancas] (Nisa); Olaria

tradicional (Alcobaca); Pecas de olaria (Vila Nova de Famalicdo); Pecas em barro (Alcoutim,

9Grupo que pode ser enquadrado no ponto 4.1.
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Loulé); Pecas em barro vermelho (Alcochete); Potes de barro (Castanheira de Pera); Produtos em
barro [alguidar - peca em barro utilizada para amassar o pao e na matanca do porco, para 0 aparo
do sangue e tempero das carnes - assadeira oval, cacarola, caldeirdo, cantaro, cantil, fogareiro,
frigideira, panelas de uma/duas asas, tacho com tampa] (Crato); Talhas de barro (Castanheira de
Pera); Trabalhos em barro (Aljezur, Crato, Esposende, Marvéo, Sines); Trabalhos em olaria
(Ponte de Sor); Trabalhos em pecas de barro e pedra preta (Arganil)

Arte em telha (Ferreira do Z€zere); Ladrilhos, tijolo burro, telhas tradicionais (Tavira); Produgéo
artesanal dos ladrilhos, das telhas e dos tipicos tijolos de burro (Sdo Brés de Alportel); Producao
de ladrilhos, tijolos de burro e telhas artesanais (Tavira); Telhas de canudo (Almodévar); Telhas,
ladrilhos, tijolos (S&o Bras de Alportel, Tavira); Telheiro (Castanheira de Pera)

Artigos ceramicos (Grandola, Viana do Alentejo); Ceramica (Alcoutim, Aljezur, Angra do
Heroismo, Arganil, Arronches, Aveiro, Barcelos, Barreiro, Benavente, Caminha, Castelo de Vide,
Castro Verde, Castro Verde, Coimbra, Coruche, Estremoz, Fronteira, Gavido, Grandola,
Lourinhd, Lousd, Lousada, Maia, Mangualde, Mealhada, Miranda do Corvo, Moncéo,
Monchique, Montemor-o0-Novo, Montijo, Odemira, Oliveira do Bairro, Pagos de Ferreira, Porto
de Mos, Proencga-a-Nova, Resende, Ribeira Grande, Sabugal, Sdo Pedro do Sul, Seixal, Serpa,
Sesimbra, Vagos, Viana do Castelo, Vila Franca de Xira, Vila Nova de Paiva, Vila Real de Santo
Antonio, Vila Verde); Ceramica (Almodévar); Ceramica [louca das Caldas - Rafael Bordalo
Pinheiro] (Caldas da Rainha); Ceramica artistica ou decorativa (Alcochete, Carregal do Sal,
Condeixa-a-Nova, Mortagua, Penacova, Santa Comba Dao, Tondela, Vila Nova de Famalic&o);
Ceramica chacota (Vila Nova de Famalicédo); Ceramica de Coimbra (Coimbra); Ceramica de grés
salgado (Agueda); Ceramica do Sobreiro (Mafra); Ceramica e azulejaria (Castro Verde, Crato);
Ceramica em barro vermelho (Agueda, Castelo Branco, Mafra); Ceramica figurativa (Angra do
Heroismo, ilhavo); Ceramica pintada (Amares, Chamusca, Castelo de Vide, Cantanhede);
Cerémica, porcelana e faianca (Nazaré); Escola de Ceramica e Artesdos de Olaria [cerdmica
tradicional e decorativa] (Viana do Alentejo); Producéo artesanal de cerdmica para construgdo
(Montemor-0-Novo); Tijolo burro da ceramica de Almofala (Figueir6 dos Vinhos); Trabalhos em
ceramica (Peniche, Porto de M@s)

Azulejaria (Agueda, Alcacer do Sal, Alcochete, Almoddvar, Angra do Heroismo, Aveiro,
Barreiro, Calheta, Caminha, Castelo de Vide, Castro Marim, Covilhd, Figueiré dos Vinhos,
Fronteira, Gavido, Marco de Canavezes, Marvao, Miranda do Corvo, Mirandela, Montemor-o-
Novo, Montijo, Ovar, Portel, Porto de Més, Porto, Sdo Pedro do Sul, Seixal, Sintra, Vila Nova de
Famalicdo, Vila Nova de Paiva, Vila Real de Santo Ant6nio); Azulejos de Lisboa (Lisboa);
Manual de Materiais e Técnicas Tradicionais de Assentamento de Azulejos de Fachada [pdf]
(Ovar); Mosaico (Baido); Mosaico hidraulico (Estremoz)

Faianca (Agueda, Alcobaca, Palmela, Portalegre); Pratos [os "ratinhos" - uma faianca popular de

Coimbra, trazida por migrantes que vinham ceifar ao Alentejo] (Portalegre); Loica de Alcobaca
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(Alcobaca); Loica pintada a médo (Lisboa); Loica utilitaria [alguidares vidrados utilizados nas
matancas do porco, as bilhas, barris e cantaros para armazenar a dgua] (Viana do Alentejo); Louga
(Braga); Louca da Bajouca (Leiria); Louca regional de Viana (Viana do Castelo); Porcelanas
(Figueird dos Vinhos Salvaterra de Magos); Trabalhos em porcelana (Barreiro)

Pintura ceramica [azulejos, loucas, madeiras, vidros, pintura em tecido, trapilho, feltro] (Cadaval
- lIhavo); Pintura ceramica [painéis de azulejo] (Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba D#o,
Tondela); Pintura ceramica decorativa (Oleiros); Pintura da porcelana e do azulejo (Gondomar,
Matosinhos); Pintura de azulejos (Vila Franca de Xira); Pintura de ceramica e azulejos (Covilhd);
Pintura de ceramica, tela e porcelana (Porto de Mds); Pintura de loica (Vila Franca de Xira);
Pintura de louca em barro (Campo Maior); Pintura e decoracdo de cerdmica (Reguengos de
Monsaraz); Pintura e embelezamento de porcelana/ gesso, azulejos e ceramica, tecidos e telas
(Vendas Novas); Pintura e escultura em ceramica (Arganil); Pintura e modela¢do cerdmica
(Gréndola); Pintura em azulejo (Barreiro Grandola Oliveira do Bairro); Pintura em ceramica
(Alcécer do Sal, Carregal do Sal, Mortagua, Portel, Santa Comba D&o, Tondela); Pintura em
ceramica artistica e decorativa (Grandola); Pintura em faianca (Agueda); Pintura em olaria
(Bombarral); Pintura em porcelana (Fronteira, Gaviao); Pintura em telhas, pratos (Cadaval);

Porcelanas pintadas (Leiria)®

4.2.9. Cestaria
Artefactos em vime [cestos para a roupa, papéis, pao, cestas, garrafées empalhados] (Vila de Rei);
Cestaria (Agueda, Aguiar da Beira, Alcacer do Sal, Alcoutim, Aljezur, Almeirim, Almodévar,
Amarante, Arganil, Braganca, Cabeceiras de Basto, Cantanhede, Carregal do Sal, Castro Daire,
Castro Marim, Coimbra, Constancia, Covilha, Figueira de Castelo Rodrigo, Figueird dos Vinhos,
Gondomar, Grandola, Guarda, ilhavo, Lagoa, Lamego, Loulé, Loures, Lous3, Lousada, Marco de
Canavezes, Mealhada, Méda, Miranda do Corvo, Moimenta da Beira, Moita, Montemor-o-Novo,
Mortagua, Moura, Mourdo, Murtosa, Odemira, Oleiros, Oliveira de Azeméis, Pacos de Ferreira,
Penafiel, Penalva do Castelo, Proenca-a-Nova, Resende, Santa Comba D&o, Sardoal, Seixal,
Sertd, Sever do Vouga, Tabuago, Tavira, Tondela, Vagos, Vieira do Minho, Vila de Rei, Vila
Nova de Paiva, Vila Nova de Poiares, Vila Real de Santo Antonio, Vila Verde, Viseu); Cestaria
[cadeiras de tabus ou de vassouras] (Tavira); Cestaria [cestos de vime] (Arronches, Fornos de
Algodres, Oliveira do Bairro); Cestaria [cestos, bals, arcas, estantes e outras pecas de mobiliario]
(Lagoa); Cestaria [realce para o vime — balaios] (Angra do Heroismo); Cestaria de fitas de
castanho e de vime (Penafiel); Cestaria decorativa (Vila Nova de Famalicdo); Cestaria em cana
(Ansido); Cestaria em cana e vime (Alcoutim); Cestaria em giesta piorna de Frende (Baido);

Cestaria em madeira de castanheiro (Marvéo); Cestaria em papel de jorna (Avis); Cestaria em

8Grupo que pode ser enquadrado simultaneamente no 4.2.5. Belas Artes.
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verga (Castelo Branco, Miranda do Douro); Cestaria em vime (Ansido, Alpiarca, Braga, Ferreira
do Zézere, Miranda do Douro, Ponte de Lima, Vila do Porto, Vinhais, Sdo Vicente, Sertd);
Cestaria em vime e palha de bunho (Nazaré); Cestaria encastrada grossa (Ponte de Lima); Cestaria
fina encastrada de luxo (Ponte de Lima); Cestas (Vila Nova de Paiva); Cestas [brezas feitas com
rolos de palha e unidas depois com vime] (Tabuaco); Cestas em vime (Penela, Vila Nova de
Paiva); Cesto de cana (Santa Cruz); Cestos de verga (Covilhd); Cestos de vindima (Almodbvar,
Amares, Alijé, Peso da Régua, Resende); Cultura de vimes (Santana); Industria artesanal de
cestos (Calheta); Objetos de vime (Ponta do Sol); Trabalho dos vimes [cestaria em vime] (Calheta
- Madeira); Trabalhos em verga e vime [cestos, acafates, gigas] (Cabeceiras de Basto); Trabalhos
em vime (Aljezur, Cabeceiras de Basto, Murtosa, Vouzela); Trabalhos em vime e verga
(Monchique, Ponte de Sor); Trabalhos feitos em vimes (Horta); Vimes (Braganca, Calheta, Méda,
Ribeira Brava, Santana, Santa Cruz, S&o Vicente); Vimes e vergas de Marinhais (Salvaterra de
Magos)

Artes da passamanaria de palheta (Penafiel); Artesanato em palha (Penafiel)

Artesanato em palma [alcofas, cestos, gorpelhas, esteiras, ceiras] (Loulé); Empreita [artesanato
de palma] (Castro Marim, Tavira, S&o Bras de Alportel); Trabalhos em palma (Loulé); Trabalhos
de empreita [artesanato de palma] (Lagoa, Sdo Bras de Alportel, Vila Real de Santo Antonio)
Artigos em cana vieira [fabrico de rocas para fiar e pentes para tecelagem, canas e covos de pescar,
gaiolas, cestaria, papagaios e outros brinquedos] (Ribeira Brava); Cana ou canavieira [cestos]
(Porto Santo); Canastros (Agueda, Melgaco, Paredes de Coura, Vila Nova de Poiares);

Brezes e crocas [matérias-primas como a palha e a casca das silvas] (Resende); Crocas (Resende);
Crocas de junco (Tabuago); Crocas e chapéus de palha (Viseu)

Buinho e palhinha (Estremoz, Mourdo); Cadeiras em buinho (Castro Verde, Moura); Trabalhos
em buinho (Serpa); Cadeiras de atabua de Alportel (Sdo Bras de Alportel, Aljezur); Cadeiras de
pau de choupo com fundo e encosto entrelagados de bunho (Serpa); Trabalhos em bunho
(Monforte); Cestaria e cadeiras em bunho (Almod6var); Empalhamento (Cadaval, Montemor-o-
Novo); Empalhamento em bunho e palhinha (Alter do Ch&o); Esparto (Sdo Bras de Alportel);
Esparto [ceirdes, cabos, sacos de rede, alcofas, tapetes] (Loulé); Trabalhos em esparto (Séo Bréas
de Alportel); Palha (Fronteira); Palhinha (Alter do Ch&o); Palhoga ou coroga, caroga, croga ou
palheira (Castro Daire); Palhoceiros [palhocgas, capuchas e polainas de junco] (Aguiar da Beira);
Trabalhos em palha, vime e cana [fabricam sobretudo cestas e pequenas cadeiras] (Sines);
Trabalhos em palhinha (Carregal do Sal, Mortdgua, Santa Comba Déo e Tondela)

Ceiras e capachos em junca (Penedono); Ceiras e capachos em junca (Penedono); Ceiras palha
ou junco (Vila Nova de Poiares); Ceiras palha ou junco (Vila Nova de Poiares); Cestos piorno
[giesta] (Vinhais); Cestos piorno [giesta] (Vinhais); Esteiralhos (Oliveira do Bairro); Esteiraria

(Pacos de Ferreira); Esteiras (Alcacer do Sal, Coimbra, Mourdo, Penalva do Castelo, Vagos);
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Esteiras de bunho (Murtosa, Oliveira do Bairro); Esteiras e cestos em palha, verga e vime (Viseu);
Esteiras em bunho (Agueda); Esteiras feitas em junco (Lajes do Pico); Fabrico de cestos e
canastras (Marvao); Fabrico de cestos e canastras (Marvao); Fabrico dos cestos em castanho
(Carrazeda de Ansides); Trabalhos em bracejo (Sabugal); Trabalhos em bracejo (Sabugal)
Entrancado de cordas e madeira (Penalva do Castelo); Entrancados de palha (Chapéus, Cestos)
(Fafe); Entrelacados de palmito [varios tipos de chapéus, carteiras, cintos, forros para copos e
garrafas, palmitos bordados] (Porto Santo); Figuras em palha de bananeira (Calheta - Madeira)
Junco seco (Murtosa); Junco/tabua (Castro Marim); Trabalhos de junco (Esposende, Murtosa)
Pintura em mobiliario de verga ou similar (Pacos de Ferreira)

Trabalhos de verga (Cabeceiras de Basto); Cestaria de verga (Ponte de Lima); Cadeiras de verga
(Sabugal)

4.2.10. Chapelaria
Chapelaria (Resende, Sdo Jodo da Madeira, Lousd); Chapéus (Funddo, Vila do Porto); Chapéus
de cana (Alcoutim); Chapéus de palha (Alijo, Lajes do Pico, Marco de Canavezes, Resende,

Ribeira Brava); Chapéus de vime (Alijd); Chapéu de palha (Castro Daire)

4.2.11. Chocalhos®
Campainhas de Magcainhas (Guarda); Campainhas e chocalhos (Castro Daire, Viseu); Chocalhos
(Crato, Estremoz, Fundao, Reguengos de Monsaraz); Chocalhos de Alcacovas (Viana do Alentejo

— entidade promotora dos Chocalhos - Patriménio Imaterial da Humanidade - 2014)

4.2.12. Cortica
Artefactos em cortiga e casas em xisto (Vila Velha de R6dao); Artesanato de cortica (Chamusca);
Artigos em cortica (Montijo); Bancos de corti¢ca [chamados “tropegos”] (Oleiros); Cocho ou
Cocharro [objeto em cortica para a agua] (Portel); Cortica (Castelo Branco, Cuba, Fronteira,
Marvéo, Montijo, Portel, Redondo, S&o Brés de Alportel); Cortica e madeira (Estremoz); Corticos
(Proenca-a-Nova); Coruche, capital mundial da cortica (Coruche); Coxos em cortica (Portel);
Fabricas de transformacdo de cortica (Seixal); Fabrico de colmeias em cortica (Covilhd); Industria
corticeira (Montijo); Pecas em cortica (Castelo de Vide, Chamusca, Pedrégdo Grande); Produtos
em cortica (Lisboa); Safdes e objetos de cortica (Castelo Branco); Tarros em cortica (Portel);
Tiragem da cortica (Chamusca); Trabalhos de cortica (Seixal); Trabalhos de cortica e barro
(Castelo Branco); Trabalhos em cortica (Arronches, Alcochete, Avis, Castelo de Vide, Castro
Verde, Crato, Elvas, Monforte, Pedrogdo Grande, Portel, Proenca-a-Nova, Vendas Novas);
Trabalhos em cortica e madeira (Grandola Marvéo); Trabalhos em cortica e metais (Castro

Verde); Trabalhos em cortica, pintura de louca e azulejo (Ourique); Trabalhos em cortica [tarros,

®1Grupo que pode ser enquadrado no ponto 4.1.
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cofres, bancos - video da construcdo do maior mosaico do mundo em cortica] (Ponte de Sor);

Tropecos e outros objetos de cortica (Proenca-a-Nova)

4.2.13. Embarcacdes
Barco moliceiro [existe na ria desde Ovar até Mira] (Murtosa); Barcos em fibra de vidro
(Traineiras) (Nazaré); Barcos rabelos (Peso da Régua); Barcos regionais (Nazaré); Barcos
tradicionais (Ferreira do Zézere); Bateira de Canelas, Bateira sem Bica [embarcagdes] (Murtosa,
Santarém); Berbigoeira [embarcacdo] (Murtosa); Botes baleeiros (Lajes do Pico); Cacadeira
[embarcacdo] (Murtosa); Construgdo naval e pesca (Seixal); Embarcacdo tradicional do Tejo
(Alcochete, Barreiro, Moita, Seixal, Sines); EmbarcacGes [barco de mar; mercante] (Murtosa);
Embarcacdes tipicas (Alcochete); Galebes do Sal [embarcagdes tradicionais praticamente Unicas

no mundo] (Alcécer do Sal); Reparagdo naval (Madalena)

4.2.14. Ferramentas agricolas
Alfaias agricolas [cf. p. 27] (Arronches, Benavente, Castanheira de Pera, Cabeceiras de Basto,
Braganca, Coruche, Melgaco, Paredes de Coura, Murtosa, Sabugal); Fabrico carros de bois
(Tabuaco); Fabrico de alfaias (Serpa); Fabrico de ferramentas e acessorios diversos para a
atividade agricola (Armamar, Braganca); Utensilios agricolas [cangas, carros de bois] (Murtosa)

4.2.15. Instrumentos musicais
Adufe (Idanha-a-Nova); Artigos produzidos em cana vieira® [flautas, reco-recos, brinquinho e
outras pegas de instrumentos musicais] (Ribeira Brava); Bandolim (Porto Santo); Braguinha
(Porto Santo); Cavaquinhos (Braga, Felgueiras); Castanholas (Ribeira Brava); Concertina (Vila
do Bispo); Concertinas, banjo, bandola, bandolim, cavaquinho, Tambor, reco-reco, ferrinhos e
cantaro (Castanheira de Pera); Construgdo e reparagdo de instrumentos de corda (Coimbra);
Construgdo viola campanica (Castro Verde); Cordofones [violas, cavaquinhos] (Vila Nova de
Famalicdo); Fabrico de bombos (Covilhd); Fabrico de Instrumento [Gaita-de-foles] (Miranda do
Douro); Ferrinhos (Porto Santo); Gaita (Porto Santo); Guitarra portuguesa (Lisboa);
Instrumentistas (Barreiro); Instrumentos [acordedo, bilha, reque-reque, cana, ferrinhos]
(Alpiarga); Instrumentos [guitarras, violas, cavaquinhos] (Alcochete); Instrumentos da tocata
(Nazaré); Instrumentos de corda (Coimbra, Felgueiras); Instrumentos musicais (Grandola, Vila
Verde); Instrumentos musicais (Mirandela); Instrumentos musicais [acordedo] (Ferreira do
Zézere, Porto Santo); Machete (Porto Santo); Manufatura de adufes ou pandeiros (Idanha-a-
Nova); Oficina de construcdo de violas campanicas (Castro Verde); Pandeireta (Porto Santo);
Rajdo (Porto Santo); Roncas [instrumento musical] (Elvas); Sinos [instrumento musical]

(Tabuaco); Tocata [constituida por: concertinas, banjo, bandola, bandolim, cavaquinho, tambor,

®2Pose ser enquadrado simultaneamente no ponto 4.2.4. Artes em madeira.

183



Universidade da Madeira — Levantamento do PCI regional através do ciberespaco | Competéncias no
ambito de processos e técnicas tradicionais

reco-reco, ferrinhos e cantaro] (Castanheira de Pera); Viola campanica (Castro Verde Odemira);
Viola da terra (Angra do Heroismo); Viola de arame (Calheta Porto Santo); Violas (Felgueiras);

Violas [trabalho manual e artesanal] (Braga); Violino (Porto Santo)

4.2.16. Metais
Aluminios (Covilhd); Arte de trabalhar o metal/artefactos de metal (Campo Maior, Viana do
Castelo); Decapagem/Metalizacdo (Alcochete, Vila Velha de Rddao); Metais (Coruche,
Portalegre, Méda, Seixal); Metalurgia e metalomecanica [destaque para os moldes para a indUstria
de pléstico] (Oliveira de Azeméis); Pecas de metal (Castelo de Vide); Trabalhos em metais (Ponte
de Sor)
Arte em ferro (Caminha); Artefactos em estanho e cobre (Viseu); Artesanato em ferro (Penafiel);
Artigos em ferro (Sertd); Artigos em ferro forjado (Grandola); Ferro (Estremoz, Marvao,
Sabugal); Ferro forjado (Agueda, Amares, Bombarral, Carregal do Sal, Castelo de Vide, Coimbra,
Grandola, Idanha-a-Nova, Lamego, Montemor-o-Novo, Montijo, Mortagua, Moura, Portalegre,
Portel, Sabugal, Salvaterra de Magos, Santa Comba Dé&o, Tondela, Vila Nova de Famalicéo, Vila
Nova de Paiva, Viseu); Mobiliario em ferro (Vila Velha de R6dao); Mobiliario em ferro forjado
(Gréndola); Obras gravadas no ferro (Miranda do Douro); Panelas de ferro (Viana do Alentejo);
Pecas artesanais em ferro (Vizela); Trabalhos de ferro forjado (Almeirim, Barreiro, Braga, Campo
Maior, Lagoa, Maia, Miranda do Douro); Trabalhos em ferro (Arganil, Barcelos, Castelo de Vide,
Gréandola, Marvéo, Paredes, Porto de Mds); Utensilios em ferro e chapa (Viseu)
Artesanato em cobre (Montijo); Cobre [alambiques e caldeiras, cantaros, candeias, almotolias,
funis e regadores] (Braganga); Cobre e Latdo [Catraia de Sdo Paio - Capital do Cobre e Latéo]
(Oliveira do Hospital); Cobre, arreios e latoaria (Loulé); Cobres (Caminha, Loulé, Montijo,
Oleiros, Oliveira de Azeméis, Portalegre, Reguengos de Monsaraz); Trabalhos em cobre
(Barreiro, Miranda do Douro, Oliveira de Azeméis, Vieira do Minho)
Artigos forrados a folha de estanho (Grandola); Estanho e encaustica (Vila Nova de Famalicdo);
Estanho e tapecaria (Estremoz); Estanhos (Gois, Mealhada, Portalegre, Vila Vigosa, Salvaterra
de Magos); Estanhos e flores em sabonete (Géis); Estanhos em folha (Gdis); Garrafas estanho
(Sé@o Jodo da Pesqueira); Garrafas rotuladas em estanho (Peso da Régua); Objetos em estanho
(Elvas); Trabalhos em estanho (Arganil, Barreiro, Coimbra, Maia, Pedrogdo Grande, Portel,
Sintra); Trabalhos em estanho e artes decorativas (Alcochete); Trabalhos em estanho, sabonete,
opalina, cetim, meias, sementes de meldo, casca de cebola, e escamas de peixe (Gois)
Cutelaria (Guarda, Sertd); Crestadeira [faca para o mel] (Castanheira de Pera); Trabalhos de
cutelaria (Miranda do Douro)
Latoaria (Agueda, Alijé, Almeirim, Almoddvar, Alter do Chéo, Ansido, Batalha, Cabeceiras de
Basto, Caminha, Cantanhede, Carregal do Sal, Castro Daire, Chamusca, Covilhd, Estremoz,

Figueira de Castelo Rodrigo, Fornos de Algodres, Loulé, Loures, Lousada, Méda, Miranda do
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Corvo, Moimenta da Beira, Moita, Mortagua, Mourao, Odemira, Oliveira do Bairro, Penacova,
Penafiel, Penalva do Castelo, Portel, Redondo, Santa Comba Dao, Sernancelhe, Serta, Tabuaco,
Tavira, Tondela, Trancoso, Vila Nova de Famalicdo, Vila Nova de Poiares, Vila Real, Vila Real
de Santo Anténio); Latoaria (Torre de Dona Chama: funis, aros para o fabrico de queijos,
regadores, cantaros para o vinho, almotolias e enxofradeiras - Braganca, Mirandela, Proenca-a-
Nova, Vila Flor); Latoaria [trabalhos em cobre, zinco e bronze] (Moura); Latoaria fina [lanternas,
apliques, candeeiros] (Ponte de Lima); Pecas de latoaria (Leiria); Trabalhos em latdo (Aljezur,
Barreiro, Gondomar); Trabalhos em latoaria (Almodd6var)

Loicas metélicas (Oliveira de Azeméis)

Numismatica/medalhistica (Portalegre)

Pecas artesanais em arame (Vizela); Trabalhos em arame (Amares)

Trabalhos em folha [lata e zinco] (Amares); Trabalhos em zinco (Miranda do Douro)

4.2.17. Miniaturas

Barcos em miniatura [traineiras, caravelas, veleiros construidos em madeira ou arame] (Sines);
Barcos em miniatura feitos de fosforos (Sabugal); Miniaturas de embarcagdes [barcos tipicos e
redes dos pescadores] (Leiria); Construcdo de miniaturas de barcos tipicos do Tejo [varinos,
Faluas, Fragatas] (Moita); Constru¢do de miniaturas de embarcacGes tradicionais do Tejo
(Seixal); Miniaturas de barcos [barcos tipicos da regido: moliceiros, mercantéis, bateiras,
chinchorros, entre outros] (Murtosa); Miniaturas de barcos (Caminha, Gondomar, Matosinhos,
Salvaterra de Magos); Miniaturas de barcos (da desaparecida lancha poveira - Pévoa do Varzim,
Vila do Conde); Miniaturas de barcos [abringel, batel&o, desalijo, lancha, lancha-praieira, varino]
(Constancia); Miniaturas de embarcacfes (Alcochete); Miniaturas de embarcacfes e outras
(IIhavo); Miniaturas de embarcacdes tradicionais (Barreiro); Miniaturas de pesca miniaturas de
n6s em corda (Matosinhos); Miniaturas do mar (Machico); Miniaturas dos tipicos barcos e das
bonecas (Nazaré); Pequenos barcos [em madeira ou ceramica, os batéis, pequenas bonecas
vestidas com o traje de festa ou de trabalho das mulheres da Nazaré e os mini pescadores, de
barrete e ceroulas] (Nazaré)

Cabanas de colmo em miniatura (Grandola); Casas em miniatura de pedra (Pedrogdo Grande);
Casas tipicas em miniatura (Vila Verde); Construgdo de miniaturas de casas em Xisto (Lousd,
Miranda do Corvo); Miniaturas espigueiros [espigueiro tradicional] (Cabeceiras de Basto,
Matosinhos); Miniaturas casas tipicas (Matosinhos); Miniaturas coretos (Matosinhos); Miniaturas
de casas (Vila Nova de Famalicdo); Miniaturas de casas em xisto (Go6is); Miniaturas de corticos
(Gois); Miniaturas de moinhos (Vagos); Miniaturas de utensilios do campo (Sabugal); Miniaturas
dos palheiros da Praia da Tocha (Cantanhede)

Construcdo de barris, de tonéis e carros de bois em miniatura (Ribeira de Pena); Miniaturas da

Anobra em madeira [cadeiras, carrogas, juntas de bois e outros motivos] (Condeixa-a-Nova);

185



Universidade da Madeira — Levantamento do PCI regional através do ciberespaco | Competéncias no
ambito de processos e técnicas tradicionais

Miniaturas de carros Alentejanos (Arronches); Miniaturas das tipicas carrogas algarvias e barcos
de pesca (Lagoa); Miniaturas de alfaias agricolas (Cuba, Castro Verde, Gois, Matosinhos);
Miniaturas de atividades locais e de alfaias agricolas (Odemira); Miniaturas de utensilios
agricolas (Gondomar); Miniaturas em madeira de alfaias agricolas (Vila Nova de Paiva);
Fabrico de miniaturas (Almodo6var, Angra do Heroismo, Castro Verde, Lagoa, Maia, Moura);
Fabrico de miniaturas em madeira (Braga, Lourinhd, Ponte de Lima); Miniaturas em cortica e
madeira (Crato); Miniaturas em madeira (Carregal do Sal, Castro Daire, Figueira de Castelo
Rodrigo, Marco de Canavezes, Moimenta da Beira, Mortagua, Penafiel, Santa Comba Dé&o,
Tondela, Trancoso]; Miniaturas em madeira e cortiga (Gdis); Miniaturas de cadeiras e cajados
(Gréndola); Miniaturas e cestaria em madeira (Penedono); Miniaturas em verga (Trancoso);
Miniaturista (madeira/corti¢a) (Serpa); Miniaturas em corti¢a (Alcicer do Sal); Miniaturas em
madeira (Alcécer do Sal); Microcestaria (Resende); Miniaturas de madeira (Sabugal); Miniaturas
em ferro (Trancoso); Miniaturas em metal (Alcacer do Sal);Pecas em miniatura (Vila Nova de
Paiva); Producdo artesanal artefactos de madeira [roda, moinho e a barca serrana] (Penacova);
Trabalhos em madeira (miniaturas) (Arronches)

Miniaturas carros de bombeiros (Matosinhos); Miniaturas com palitos (Serpa); Lapinhas (Lagoa,
Ribeira Grande); Réplica de monumentos em miniatura (Penalva do Castelo); Tronos de Santo
Antonio de Lisboa (Lisboa); Utensilios ligados a extragdo do mel e corticos (Vila de Rei)

4.2.18. Ourivesaria e bijuteria

Acessorios de moda (Cadaval, Coimbra); Talegos [bolsas] (Castelo de Vide); Bijutaria (Vendas
Novas); Bijuteria artesanal (Alcacer do Sal); Bijuteria em massa (Alcochete); Bijuteria em prata
e com pedras semi preciosas (Grandola); Colares (Lousd); Fabrico de bijutaria (Lourinhd);
Trabalhos em bijutaria (Alcochete, Aljezur, Braga, Cadaval, Carregal do Sal, Coimbra,
Esposende, Grandola, Lagoa, Lousd, Matosinhos, Moita, Mortagua, Paredes, Santa Comba Dao,
S&o Jodo da Pesqueira, Sesimbra, Sintra, Tondela, Vila Nova de Famalicdo, Vizela); Missangas
do campo, colares e artigos diversos em ramos e raizes (Grandola); Pregadeiras (Lousa)

Filigrana (Gondomar, Viana do Castelo); Joalharia (Castro Verde Vendas Novas); Joalharia
artistica e artesanal (Vila Real de Santo Antonio); Joalharia e Ourivesaria (Carregal do Sal,
Mortagua, Santa Comba Dé&o e Tondela); Joalharia em prata [miniaturas de custodias, anéis e
colares, fantoches] (Matosinhos); Anéis (Lousd); Pecas de filigrana (Matosinhos); Esmaltagem e
joalharia (Arganil, Matosinhos); Trabalhos em joalharia (Sintra); Trabalhos em ouro (Miranda do
Douro); Trabalhos em prata (Gréndola, Miranda do Douro); Joalharia sustentavel [marca de
joalharia sustentavel de autor feita @ méo a partir de pléstico PET] (Viana do Alentejo); Joias de
cristal (Gais); Obras gravadas na prata (Miranda do Douro); Obras gravadas no ouro (Miranda do

Douro); Ourivesaria (Lousada, Maia, P6voa do Varzim, Viana do Castelo)
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4.2.19. Pedra
Antaria e estatuaria em calcario semifrio (Arganil); Arte de trabalhar a pedra (Leiria); Artesanato
em pedra de granito e madeira (Vila Nova de Famalicdo); Madeira e pedra (Penacova); Obras
gravadas na pedra (Miranda do Douro); Pedra (Angra do Heroismo, Seixal); Pedra e ardosia
(Penacova); Pedacos de ardosia (Matosinhos); Arddsia (Valongo); Reldgios em pedra (Castro
Verde); Reproducdo pedra de xisto das casas tipicas da regido (Tabuaco); Trabalhos em pedra
(Arcos de Valdevez, Castelo de Vide, Monforte, Ourique, Porto de Mds, Sabugal); Trabalhos em
pedra (Castelo Branco, Vila Nova de Famalicdo); Trabalhos em pedra de granito (canteiros)
(Esposende); Trabalhos em pedras de calcario (Peniche); Artefactos em granito (Sabugal)
Artefactos de cimento (S&o Vicente)
Artigos em gesso (Alcochete); Gesso em molduras (Matosinhos); Gessos (Aljezur, Caminha,
Salvaterra de Magos); Trabalhos em gesso (Coimbra, Ponte de Sor)
Calcada portuguesa/Calcetaria (Cadaval, Porto de Mds);
Cantaria (Ansido, Batalha, Cantanhede, Crato, Lamego, Méda, Mondim de Basto, Penafiel, Sever
do Vouga, Vila Nova de Paiva, Vila Nova de Poiares); Cantaria artistica (Estremoz, Penalva do
Castelo, Ponte de Lima, Porto de Més, Vila Nova de Famalicdo); Cantaria em granito de Esmolfe
(Penalva do Castelo, Ponte de Lima); Cantaria em granito e lavores (Baido); Trabalhos em
cantaria (Castelo Branco)
Construcdo em granito (cantaria) (Covilhd); Extracdo de granito (Santana); Granito (concecéao de
artefactos para equipar a casa) (Matosinhos, Pinhel); Trabalhos em granito (Crato, Marco de
Canavezes, Vila Pouca de Aguiar); Trabalhos figurativos em granito (Vila Nova de Paiva)
Extracéo de inertes (Séo Vicente);
Lousas (Valongo)
Marmores (Sintra, Vila Vigcosa, Borba, Estremoz)
Pecas em xisto (Pedrégdo Grande, Sintra); Xisto (Arganil); Xisto (concecdo de artefactos para
equipar a casa) (Matosinhos); Xistos, paus e areia (S&o Jodo da Pesqueira); Trabalhos em Xisto
(Lousa, Moura, Proenga-a-Nova); Trabalhos em xisto e cortiga (Miranda do Corvo)
Trabalhos em folhelho (Maia)

Trabalhos feitos em pecas esculpidas em basalto (Horta)

4.2.20. Pele
Albardas e malhins (Almodévar); Arte de cabedal (Sabugal); Arte tradicional de cal¢ados
artesanais (Cuba); Artigos de cartucheira (Almoddvar); Artigos de pele e curtumes (Mourdo);
Artigos em couro [despeja bolsos, porta-chaves, porta-lencos, etc.] (Fafe); Artigos em pele
(Covilhd, Cuba, Grandola); Confecdo de embolas [capas de couro para embolar os touros de lide]
(Montijo); Correaria [producdo de calgado, carteiras, malas ou samarras, selas, selins e

guarnicdes, arreios para cavalos e todo o tipo de apetrechos para caca (Alcacer do Sal, Alter do

187



Universidade da Madeira — Levantamento do PCI regional através do ciberespaco | Competéncias no
ambito de processos e técnicas tradicionais

Chéo, Montijo); Correeiro [trabalha o cabedal, arreios, cabecadas e cintos] (Agueda, Salvaterra
de Magos, Serpa); Couro e peles (Portel); Curtimentos de peles (Covilhd); Fabrico de cal¢ado
(Monchique); Industria do calgado artesanal (Almodovar); Malas (Alcochete, Lousd, Sardoal);
Moial ou maial [correias de cabedal, feita das sogas dos bois] (Castanheira de Pera); Obras
gravadas no couro (Miranda do Douro); Pecas artesanais em couro (Vizela); Perneiras em junco
(Cabeceiras de Basto); Trabalhos em cabedal (Avis, Carregal do Sal, Mortadgua, Santa Comba
Déo e Tondela); Trabalhos em correaria (Ponte de Sor); Trabalhos em couro (Cabeceiras de Basto,
Gondomar, Maia); Trabalhos em couro [correaria, cintos e correias] (Alijé); Trabalhos em pele
(Grandola, Monforte, Paredes); Trabalhos em Pele e Couro (Montemor-0-Novo)

4.2.21. Pesca

Arte da Xavega e da Chincha (Praia da Tocha — Cantanhede, Murtosa [fotografias], Sesimbra,
Praia da Vagueira — Vagos); Arte Xavega ou Xavena (Espinho [especifica¢des sobre a pesca,
pregdo], Nazaré)

Arte de marinheiro [N6s] (Nazaré); Artes nauticas (Barreiro); Producéo de objetos ligados a pesca
(Vila Franca de Xira); Celhas de aparelho [pesca artesanal] (Peniche); Estendal de secagem de
pescado [0 peixe seco e o peixe enjoado] (Nazaré); Faina de pesca (c/descrigdo - Mira); Paneiros
[grandes retangulos de madeira, onde é aplicada rede de pesca da arte x&vega esticada, de modo
a que o ar circule e seque o pescado] (Nazaré); Pardelhos [redes de pesca artesanais] (Tabuago);
Galrichos [rede de pesca] (Murtosa); Redes de pesca artesanais (ilhavo, Murtosa, Sertd); Redes
[decorativo e/ou utilitario] (Nazaré)

Baleacdo [caca da baleia] (Horta, Lajes do Pico); Patrimdnio baleeiro (Lajes do Pico); Pesca

(Madalena); Saga baleeira (Lajes do Pico)

4.2.22. Téxteis e similares
Algodao (Penafiel); Artesanato em Burel (Montalegre); Artesanato em |4 (Cabeceiras de Basto,
Penafiel); Artigos de I e linho [meias, toalhas de méo, cortinados, etc.] (Braga, Covilhd, Fafe);
Barretas (Corvo); Barrete dos campinos do Ribatejo e dos pescadores da Nazaré (Castanheira de
Pera); Burel (Manteigas); Cachecois (Lousd); Camisolas e barretas de 1a feitas a mao (Vila do
Porto); Camisolas poveiras do traje tradicional do pescador [tricotadas em Ia branca e bordadas a
mao, a ponto de cruz, com motivos predominantemente maritimos] (P6voa do Varzim); Capas
(Cuba); Capotes alentejanos (Cuba); Capucha de burel (Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba
Déo, Tondela, Moimenta da Beira, Tabuaco, Vila Nova de Paiva); Carapuco de |4 (Vila do Porto);
Cobertores de 1a de carneiro (Penafiel); Colchas (Proenca-a-Nova, Vila do Bispo); Colchas de
tear ou de ponto alto feitas de 14 e coloridas (Calheta); Colchas e os tapetes de 1& e algoddo
(Penedono); L& (Guarda, Manteigas, Méda); L& [passadeiras, carpetes e tapetes, estes também na

qualidade de Arraiolos] (Matosinhos); Lanificios (Castanheira de Pera); Las [fiacdo] (Gois); Las
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de pescador (Vila do Conde); Meias de 18 (Resende Tabuaco Vila Nova de Paiva); Obras gravadas
na 1 (Miranda do Douro); Pecas de 13 (Sdo Jodo da Pesqueira); Pecas de 1 e de linho [mantas,
alforges] (Alcoutim); Pecas de vestuario (Aguiar da Beira); Pecas de vestuario [safdes - para
proteger as pernas e 0s samarros em pele - para abrigar o tronco - elaborados em pele de ovelha]
(Portel); Pecas de vestuario manufaturados [fatos, togas, becas, trajes académicos] (Vila Nova de
Famalicdo); Pele de animais® (Cuba); Pele de carneira em quadros, espelhos e candeeiros®
(Matosinhos); Peles®® (Mourao); Peles e couros® (Estremoz); Pisdo de Fraguas [burel] (Vila Nova
de Paiva); Producdo de artigos em pele [vestuario, malas e carteiras, pantufas, tapetes, chapéus]
(Monforte); Tecelagem [mantas de |4 e cobertores de 1a] (Mirandela); Tecelagem [mantas de I3,
linho e fitas] (Sertd); Tecelagem da 1a ou linho [mantas, alforges e toalhas tradicionais] (Tavira);
Tecelagem e cobertas de 18 (Ponte de Lima); Tecelagem em Ia (Castro Daire); Tecelagem em la
[cobertores, meias, capuchas e tapetes] (Alij6); Tecelagem em la [mantas e tapetes] (Melgaco);
Tecelagem em Ia [mantas, mantas de farrapos, cobertores, camisolas] (Braganca, Carrazeda de
Ansides, Vila Flor, Vinhais); Tecidos e mantas de 13 e linho (Viseu); Téxteis [oficina do feltro -
projeto de produgédo e comercializagdo de feltro artesanal - aproveitando 1a ndo transformada
resultante da tosquia] (Viana do Alentejo); Trabalha a 1a da ovelha no tear [tinturaria, oficina da
1] (Viana do Alentejo); Trabalho com a la nas tapecarias (Pampilhosa da Serra); Trabalhos de 1a
[mantas do barroso, as capuchas de burel, colchas] (Cabeceiras de Basto); Trabalhos em la
(Alcochete, Vouzela); Trabalhos em Ias e linhos [tapetes, mantas e cobertores, o linho para panos
e colchas] (Cabeceiras de Basto); Vestuario de burel e meias (Vila Nova de Paiva); Vestuario em
14 (Castro Daire); Vestuario em pele (Elvas); Vestuéario tradicional [samarra e capote alentejano]
(Elvas)

Arraiolos e outros bordados (Castelo de Vide); Artesanato contemporaneo em croché (Géis);
Bordados (Alijé, Angra do Heroismo, Arcos de Valdevez, Arraiolos, Arronches, Braga, Cadaval,
Caldas da Rainha, Calheta, Caminha, Carregal do Sal, Castelo Branco, Castelo Branco, Castelo
de Vide, Castro Daire, Covilhd, Elvas, Esposende, Fafe, Felgueiras, Figueird dos Vinhos,
Fronteira, Gavido, Gois, Lagoa, Lous, Lousada, Maia, Marco de Canavezes, Mortagua, Obidos,
Pacos de Ferreira, Paredes, Penafiel, Ponta do Sol, Ponte de Lima, Proenca-a-Nova, Resende,
Ribeira Brava, Sabugal, Salvaterra de Magos, Santa Comba Déo, Santa Cruz da Graciosa, Santa
Marta de Penaguido, S&o Jodo da Pesqueira, S8o Vicente, Sertd, Tabuaco, Tondela, Trancoso,
Vendas Novas, Viana do Castelo, Vieira do Minho, Vila Flor, Vila Nova de Famalicado, Vila Real
de Santo Antonio, Vila Velha de Rédao, Vila Verde, Viseu, Vizela); Bordados (Gois); Bordados

de crivo da Carreira (Barcelos); Bordados de tear e mantas de trapos (Castelo Branco); Bordados

83pode ser enquadrado simultaneamente no ponto 4.2.20.
®1bidem.

1dem.

1dem.
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de Tibaldinho (Mangualde, Viseu); Bordados e colchas de algoddo (Sabugal); Bordados e rendas
(Alcacer do Sal, Alcoutim, Nisa, Tavira); Bordados em croché (Santa Cruz da Graciosa);
Bordados em feltro (Castelo de Vide); Bordados em tecidos de algoddo e linho (Fornos de
Algodres); Confecdo de bordados (Angra do Heroismo); Filé ou ponto de né (Felgueiras); Ponto
cruz (Coimbra, Felgueiras, Figueird dos Vinhos); Rendados e Agulhados (Agueda); Rendas
(Castro Verde); Rendas [colchas, toalhas, entremeios, meias - com uma e duas agulhas] (Ponte de
Lima); Rendas de cinco agulhas (Sabugal); Rendas de croché (Lajes do Pico); Rendas de Semide
(Miranda do Corvo); Rendas e arranjos (Castelo de Vide); Rendas e bordados (Aljezur, Avis,
Cadaval, Castelo de Vide, Castelo Branco, Elvas, Grandola, Mourdo, Pedrégdo Grande,
Penacova, Salvaterra de Magos, Sdo Jodo da Pesqueira, Sdo Vicente); Rendas e bordados
[bordados a maquina, bordados a méo, linhos] (Resende); Rendas e os bordados (Vila Franca de
Xira); Rendas e trapologia (Sao Bras de Alportel); Rendas em linho (Alijé); Rendas em tecidos
de algodéo e linho (Fornos de Algodres); Rendilheiras (Tabuago); Retalhos (Sardoal); Richelieu
(Felgueiras); Rodilhas (Agueda, Covilhd, Murtosa); Rodilhas ou sogras [confecdo em tiras de
trapos, 1&s e linhas de bordar, entrancadas e bordadas] (Leiria); Rodilhas, almofadas e colchas de
trapos (Proenga-a-Nova); Tecelagem, rendas, bordados e trabalhos em pano (Serpa); Técnica do
guardanapo (Pedrégdo Grande); Trabalhos de bainhas abertas e bordado de Castelo Branco
(Proenca-a-Nova); Trabalhos de bilros, bordados, tapetes de Arraiolos (Sines); Trabalhos em
ponto de cruz (Proenga-a-Nova); Trabalhos em renda e anilhas e bolsas em Eva (Gois); Trabalhos
feitos em bordados de palha sobre tule (Horta); Tricot e malhas (Porto de M6s)

Artigos de renda (Alcochete); Confecéo de artigos de renda (Angra do Heroismo); Confecdo de
rendas [colchas, tapetes, carpetes, alforges - 1 de ovelha)] (Miranda do Douro); Costura e renda
(Alcochete); Costureiras (Vila Flor); Meias rendadas (Amares); Renda [trabalhos de linha, feitos
com bilros, agulha e outros utensilios, renda de gancho e do crochet de arte] (Angra do Heroismo);
Renda de bilros (Castro Marim Viseu Nisa Peniche Vila do Conde); Renda de bilros e bordados
(Castro Marim); Renda de gancho e do crochet de arte (Angra do Heroismo); Renda dos nozinhos
[produzida apenas no Ladoeiro] (Idanha-a-Nova); Renda e trabalhos em cortica (tropeco) (Castelo
Branco); Rendados (Agueda); Rendas (Aljezur, Almeirim, Calheta, Caminha, Castelo Branco,
Castro Daire, Covilha, Figueiroé dos Vinhos, Marco de Canavezes, Miranda do Corvo, Moncéo,
Penafiel, Portel, Proenca-a-Nova, Sabugal, Santa Cruz da Graciosa, Santa Marta de Penaguido,
Sdo Jodo da Pesqueira, Trancoso, Viana do Castelo, Vila Flor, Vila Nova de Paiva, Vila Verde,
Vinhais)

Artigos decorativos em pano (S&o Vicente); Alinhavados (Nisa); Almofadas de trapos (Proenca-
a-Nova); Aplicacdes em tecidos (Marvao); Arte de trabalhar téxteis (Campo Maior); Arte em
tecido (Porto de Mos); Artefactos de tecido (Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba Déo,
Tondela); Artes e oficios téxteis (ilhavo); Artesanato de tecelagem (Vieira do Minho); Artesanato

téxtil (Carregal do Sal, Mortagua, Santa Comba Ddo, Serpa, Tondela); Bolsas e malas em tecido
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(Cadaval); Confecdo de artigos téxteis de decoracdo para o lar (Vizela); Feltro e tecido
(Penacova); Frioleiras (Nisa); Malas e carteiras em tecido (Alcochete); Malhas (Pacos de
Ferreira); Producéo de vestuario artesanal (Castro Daire); Tecelagem (Agueda, Amarante, Angra
do Heroismo, Arcos de Valdevez, Barcelos, Castro Daire, Castro Marim, Covilhd, Figueira de
Castelo Rodrigo, Grandola, Idanha-a-Nova, Lagoa, Lamego, Leiria, Méda, Miranda do Corvo,
Moncdo, Murtosa, Odemira, Oliveira do Bairro, Pacos de Ferreira, Penafiel, Proenca-a-Nova,
Reguengos de Monsaraz, Ribeira Grande, Sdo Pedro do Sul); Tecelagem [alforges, passadeiras,
tapetes] (Alpiarga); Tecelagem [algoddo, mantas de trapo, pano liso de linho e estopa, toalhas de
mesa e de lavatério] (Ponte de Lima); Tecelagem [colchas, toalhas, cobertas e diversas pegas em
linho e 1&] (Sernancelhe); Tecelagem [colchas, toalhas, naperons, tapetes e ainda mantas de
trapos] (Vila de Rei); Tecelagem [mantas, tapetes, colchas e tropecos de cortica, rendas varias]
(Castelo Branco); Tecelagem de Almalagués (Coimbra, Miranda do Corvo); Tecelagem de
Bendafé [tapetes e carpetes] (Condeixa-a-Nova); Tecelagem em trapos (Vila Verde); Tecelagem
manual (Almodévar); Tecelagem, tapetes de Arraiolos, rendas e bordados (Castro Verde);
Tecidos (Cadaval, Castelo de Vide, Lishoa); Tecidos artesanais (Palmela); Téxteis (Coruche
Portalegre Seixal); Trabalhos em tear (Almoddvar); Trabalhos em tear e malhas (Gois); Trabalhos
em tecido (Arganil, Barreiro, Porto de Mo6s); Trabalhos em tecido [croché, madeira e pintura]
(Alcochete); Trabalhos em tecido e acessorios (Castro Verde); Trabalhos em tecido e patchwork
(Castro Verde); Trapilho (Sardoal); Trapologia (Aljezur, Alcochete, Castro Daire, Covilha, Elvas,
Figueir6 dos Vinhos, Géis, Miranda do Corvo, Montemor-0-Novo, Penacova, Proenca-a-Nova,
Sardoal, Sintra, Vila Velha de R6dao); Trapologia [chitas, castorina, cotim, algodao, rendas e
bordados] (Alpiarga); Trapologia [colcha de trapos ou um saco para o pdo] (Ansido); Trapologia
[mantas, tapetes e bolsas de trapos] (Aljezur); Vestuario (Cabeceiras de Basto Moita); Sacas de
tiras de Cucujdes [confecionados a partir de tiras de feltro entrelagadas] (Oliveira de Azeméis)

Artigos em linho (Cabeceiras de Basto, Covilhd, Moimenta da Beira); Bainhas abertas (Arcos de
Valdevez, Ponte de Lima, Proenca-a-Nova); Bordados em linho (Amares, Lagoa, Sdo Jodo da
Pesqueira); Bordados em panos, toalhas, corredores em linho antigo (Melgaco, Mongéo); Chita
de Alcobaca (Alcobaca); Colchas de linho (Almodévar, Castelo Branco); Confecdo com linho
[meias, mantas, colchas, cobertas tecidas] (Miranda do Douro, Vila Nova de Paiva); Fabrico de
linho (Almoddvar); Lencos dos namorados [ou de Amor - bordados em pano de linho fino ou
num lenco de algoddo, c/bibliografia] (Vila Verde); Lencos regionais vianenses (Viana do
Castelo); Linho (Calheta, Covilhd, Figueird dos Vinhos, Manteigas, Matosinhos, Méda, Paredes
de Coura, Sabugal, Sardoal, Tavira, Tondela); Linho [arte de tecer o linho — mantejas] (Oleiros);
Linho [pecas de vestuario e de uso domeéstico, como as toalhas, os lencdis e as colchas] (Penafiel);
Linho e tecelagem [rendas, bordados e malhas diversas, mantas, tapetes e outras pecas]
(Monchique); Linho em tear manual (Castelo Branco); Linhos (Vila Verde); Linhos de Agarez

(Vila Real); Linhos e bordados (Penedono); Meias de linha (Almod6var Redondo); Obras
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gravadas no linho (Miranda do Douro); Panos e toalhas de linho (Tabuaco); Pecas de linho
(Resende); Producdo de linho natural (Calheta); Producdo de toalhas e colchas de linho
(Pampilhosa da Serra); Produtores de linho (Vila Verde); Tecelagem [fios de algodéo, 14, linho e
retalhos de trapo, utilizados para a manufatura de tapetes, colchas, naperons e sacos diversos]
(Ansido); Tecelagem [mantas de retalhos, 1a ou linho, colchas, toalhas de linho, alforges, sacos,
tapetes] (Alcoutim); Tecelagem [pecas em linho e 14, toalhas de linho bordadas, mantas, linho a
metro] (Moura); Tecelagem de linho (Funddo); Tecelagem de linho [colchas, panos e toalhas,
meias e cobertores de |&] (Cabeceiras de Basto); Tecelagem de linho [vestuério, toalhas de mesa
e de mao, lengois e colchas bordadas] (Ribeira de Pena); Tecelagem do linho [c/fonte
bibliogréfica] (Braganga); Tecelagem e as mantas de farrapos (Sabugal); Tecelagem em linho
(Mondim de Basto, Lousada, Castro Daire, Caminha, Melgaco, Ponte de Lima); Tecelagem em
linho [referéncias ao cancioneiro c/poemas] (Mondim de Basto); Tecelagem em linho, algodéo e
em Ia (Angra do Heroismo); Tecelagem tecidos de linho (Carrazeda de Ansides); Tecelagem,
linhos, rendas e bordados (Castro Verde); Trabalhos em linho (Amares, Carregal do Sal,
Mortagua, Pévoa do Varzim, Santa Comba Dao, Tondela, Vouzela); Vestuario em linho (Castro
Daire)

Capacharia/Capachos (Lagoa, Lagoa — Acores, Vila Nova de Poiares, Sdo Bras de Alportel);
Capachos em carepas de milho com decoragdes (Albufeira);

Mantas (Corvo, Covilhd); Mantas de farrapos (Moimenta da Beira Sabugal); Mantas de farrapos
e colchas de linho (Castelo Branco); Mantas de 1& (Vila Nova de Paiva); Mantas de Ia e de retalhos
(Almodovar); Mantas de Ourelos (Covilhd); Mantas de retalhos (Castelo Branco, Covilhd);
Mantas de retalhos confecionadas em teares de madeira (Tabuaco); Mantas de retalhos ou de ld e
panos de linho (Vila do Porto); Mantas de tiras (Penafiel); Mantas de trapo (Vila do Conde);
Mantas e passadeiras de Ourelos (Covilhd); Mantas e passamanarias de trapos (Covilhd); Mantas
e tapetaria [cobertores, mantas, mantas roscadas similares tecidas com retalhos] (Angra do
Heroismo); Mantas e tapetes de farrapos (Resende); Mantas e tapetes de trapos (Amares); Mantas,
colchas, tecidos em teras natural (Proenca-a-Nova); Tapecaria [passadeiras e almofadas, mantas,
tapetes e carpetes de trapos] (Leiria); Tapecaria de retalhos (Ponta do Sol S&o Vicente); Tapecaria
e mantas (Vila Nova de Famalicdo); Tapecaria em tear manual (Almeirim Vila Nova de
Famalicdo); Tapecaria regional de Coimbra (Coimbra); Tapecaria tapetes de farrapos (Oliveira
do Bairro); Tapecaria tipo Arraiolos (Alcoutim); Tapecaria, rendas e bordados (Gois); Tapecarias
(Carregal do Sal, Covilhd, Figueiré dos Vinhos, Mortagua, Ribeira Brava, Santa Comba Dao,
Santa Marta de Penaguido, Sdo Pedro do Sul, Tondela, Vila Nova de Famalicéo, Vila Velha de
Rddao); Tapecarias de Portalegre (Portalegre); Tapetaria [cobertores e mantas, mantas roscadas]
(Angra do Heroismo); Tapetes [tipo Arraiolos] (Castro Verde, Sabugal); Tapetes de Arraiolos
(Arraiolos Mourao Vila Nova de Famalicdo); Tapetes de Beiriz (P6voa do Varzim); Tapetes de

esparto (Albufeira); Tapetes de retalhos (Calheta); Tapetes de trapo [tecidos cortados em tiras /
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trapos] (P6voa do Varzim, Vila do Conde); Tapetes e carpetes de arraiolos (Fornos de Algodres);
Tapetes e mantas de retalhos (Viseu)

Meias, gorros e outros agasalhos em 13 (Viseu); Meiotes (Moimenta da Beira)

Producéo téxtil [técnicas como fiacdo, tecelagem, tapecaria, feltragem, tricd, croché] (Viana do
Alentejo); S&o Vicente, Sardoal, Sever do VVouga, Tavira, Trancoso, Vila Nova de Poiares, Viseu)
Traje [domingueiro (descri¢do do traje feminino e masculino - rancho etnogréafico] (Sabugal);
Traje das saloias nas festas do Espirito Santo (Calheta); Traje do campino (Salvaterra de Magos);
Traje feminino tradicional da Nazaré [sete saias, no traje de trabalho é usado, normalmente, um
menor ndmero de saias (3 a 5)] (Nazaré); Traje masculino (Nazaré, Obidos); Traje negro
cravejado a vidrilho (Paredes de Coura); Traje tipico [capote e capelo] (Vila do Porto); Trajes
(Alpiarca, Benavente, Mirandela); Trajes [castreja e Inés negra] (Melgago); Trajes [lavradores
ricos, dos lavradores menos ricos, trajes da feira, do trabalho, da escapadela ou desfolhada e dos
trabalhos de campo em geral, trajes dos pescadores / vareiros e 0s trajes dos noivos] (Espinho);
Trajes das varinas (Murtosa); Trajes regionais (Alpiarca, Arcos de Valdevez, Caminha,
Castanheira de Pera, Coruche, Porto Santo, Viana do Castelo, Vila Nova de Gaia); Trajes
regionais [elaborado em saragoga, buréis e linho: capa de honras, coletes, traje da mulher
mirandesa e 0 traje dos pauliteiros] (Miranda do Douro); Trajes tipicos [domingueiro feminino,
domingueiro masculino, noivos, ir a feira, trabalho] (Vila Verde); Trajes tradicionais (Castro
Daire); Trajes tradicionais [gabdo bairradino, bairradina, camponesa, ceifeira, do, festa do bairro
do barril, lavadeira, lavradeira rica, lavrador rico, meia senhora, moleira, moleiro, molheira,
peixeira, pescador, romaria, sardinheira, serrana de trabalho, serrana domingueira, serrana,
serrano de trabalho, trabalho do campo (sachadeira), trabalho, tricana, varina, ver a Deus, noivos,
trabalhador do campo, tremoceira, tricana de 1900 - todos c/descrigdo das caracteristicas, fotos e

origem/historia] (Agueda)
4.3. Gastronomia

4.3.1. Acompanhamentos
Abdboro Guisado (Moimenta da Beira); Guisado de abdbora (Armamar)
Agasalho de cebolada (Moimenta da Beira); Agasalhos na brasa (Moimenta da Beira)
Almeirdo [alface cortada em juliana muito fina] (Macéao)
Arroz (Alcécer do Sal, Chamusca, Macdo, Nazaré); Arroz Amarelo (Alter do Chéo); Arroz
amarelo com ensopado de borrego (Alter do Ch&o); Arroz com feijdo (Alcobaga, Rio Maior);
Arroz com miscaros (Covilhd); Arroz com miscaros e costeletas em vinho de alhos (Penalva do
Castelo); Arroz da arreigada (Alcobaca); Arroz da matanca (Rio Maior, Torres Vedras); Arroz de
améijoas [lambujinha] (Montijo); Arroz de bacalhau (Aveiro); Arroz de berbigéo [de polvo ou de

lingueirdo] (Lagos); Arroz de bucho (c/receita - Vila Nova de Poiares, Rio Maior); Arroz de
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cabeca de peixe (Constancia); Arroz de cabidela (Felgueiras, Pombal, Sdo Jodo da Pesqueira,
Tabuaco); Arroz de cabidela de cabrito (Castanheira de Pera); Arroz de cabidela de frango pica
no chao (Celorico de Basto Felgueiras, Mondim de Basto); Arroz de caramujos (Sines); Arroz de
carnes ensanguentadas [arroz da espinhela, sud ou cevd] (Penamacor); Arroz de cargueja
(Covilha, Séo Pedro do Sul, Viseu); Arroz de coelho (Pombal); Arroz de enguias (Aveiro, Ovar);
Arroz de entrecosto (Coruche); Arroz de entrecosto em vinha-d’alhos (Mangualde); Arroz de
ervilhas (Vila Verde); Arroz de espigos de couve (Chaves); Arroz de espinhas de bacalhau
(IIhavo); Arroz de favas com costelas em vinha-d’alhos (Penalva do Castelo); Arroz de febras de
Cesar (Oliveira de Azeméis); Arroz de feijdo (Moimenta da Beira, Santa Marta de Penaguido);
Arroz de feijao c/posta barrosa (Arcos de Valdevez); Arroz de Feijdo com bacalhau Cozido [arroz
de vindima] (Santa Marta de Penaguido); Arroz de feijdo com pataniscas de bacalhau (c/receita —
Almada, Vouzela); Arroz de feijdo com salpicdo (Castro Daire); Arroz de feijdo grolo (Moimenta
da Beira); Arroz de feijdo vermelho com netos e postas de bacalhau (Vila Verde); Arroz de forno
(Murca, Felgueiras, Lousada); Arroz de forno com cabrito assado (Peso da Régua); Arroz de
frango (arroz de pica-no-chdo) (Amarante, Felgueiras, Vila Verde); Arroz de fressura (Tébua);
Arroz de fumeiro (Chaves); Arroz de garoupa (c/receita - Almada); Arroz de grelos com chourica
caseira (Penalva do Castelo); Arroz de lampreia (Arcos de Valdevez, Azambuja, Caminha,
Castelo de Paiva, Coimbra, Constancia, Gondomar, Montemor-o-Velho, Nisa, Penafiel, Valenga
- receita c/autoria, Viana do Castelo, Vila Nova da Barquinha, Vila Nova de Cerveira); Arroz de
lapas (S&o Vicente, Sines); Arroz de lebre (Almeida, Idanha-a-Nova, Marvdo, Sabugal, Vinhais);
Arroz de lebre com couves (Freixo de Espada a Cinta); Arroz de lebre com repolho (Braganca);
Arroz de linguas de bacalhau (Marvdo); Arroz de malandro/molho pardo (ilhavo); Arroz de
marisco (Albufeira Alcobaca, Calheta, Espinho, Ilhavo — c/receita, Lagoa, Matosinhos, Moita,
Nazaré, Sines); Arroz de marisco sem casca (c/receita - Almada); Arroz de mexilhdo (Aljezur,
Aveiro, Sines); Arroz de miscaros (Aguiar da Beira, c/receita — Penacova, Moimenta da Beira,
Oliveira do Hospital, Penacova, Satdo); Arroz de mucanca (Armamar); Arroz de netos (Vila
Verde); Arroz de 0ssos da sud (Oliveira de Azeméis); Arroz de pato (Amares, Lagoa, Vila Verde);
Arroz de pato a antiga (Mangualde, Mealhada, Viana do Castelo); Arroz de pato a moda de Braga
(Braga); Arroz de pato no forno (Vinhais); Arroz de pé descalgo ou pica no chdo (Viana do
Castelo); Arroz de peixe (Vila Franca do Campo); Arroz de polvo (Coimbra, Penedono, Vila do
Bispo, Vila Nova de Gaia, Vila Verde); Arroz de polvo a moda do minho (Viana do Castelo);
Arroz de polvo malandrinho & minhota (Braga); Arroz de pombo bravo (Marvao, Méda); Arroz
de safio (Vila do Bispo); Arroz de salpicdo (S&o Jodo da Pesqueira); Arroz de sanchas (Chaves);
Arroz de sardinha (Aveiro, Gois, Viseu, Vila Verde); Arroz de sarrabulho (Pedrdgdo Grande,
Ponte de Lima, Viana do Castelo); Arroz de savel (Caminha); Arroz de tamboril (Espinho,
Nazaré); Arroz de tamboril a tasquinha (Mangualde); Arroz de tamboril com gambas (c/receita —

Almada, Lagoa); Arroz de tordos (Vinhais); Arroz de tripas (Castelo Branco); Arroz de troncha
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(Moimenta da Beira); Arroz de vinha-d’alhos (Sdo Pedro do Sul); Arroz fresco de bacalhau (Vila
Verde); Arroz malandro (Cantanhede, ilhavo — c/receita, Penafiel); Arroz malandro com
pataniscas ou bolinhos de bacalhau (Vila Verde); Arroz malandro de cabidela (Montemor-o-
Velho); Arroz malandro de espigos (Moimenta da Beira); Arroz pica no chdo (Amares); Arroz
pica no chao (Barcelos, Maia, Trofa - c/receita, Terras de Bouro, Vila Verde); Pica no chdo ou
arroz de cabidela (Penafiel)

Azeite em pdo torrado (Funddo); Torradas de alho e azeite (Rio Maior); Torradas de azeite
(Vinhais); Torricado (Azambuja, Benavente); Torricado com bacalhau assado (Azambuja, Vila
Franca de Xira, Salvaterra de Magos)

Batata®” (Montalegre, Pampilhosa da Serra); Batata assada na Areia (Cantanhede); Batata assada
na areia com bacalhau assado na brasa (c/receita - Mira); Batata assada no forno com casca e
bacalhau assado (Carrazeda de Ansides); Batata de pimpinela (S&o Vicente); Batata no arame
(Moimenta da Beira); Batata-doce de Aljezur [IGP] (Aljezur, Santana); Batatas com couves e
bacalhau [todo o concelho] (Pombal); Batatas cozidas na areia (Ilhavo); Batatas de cacoila 8 moda
de Fornos (Fornos de Algodres); Batatas de empertiga (c/receita - Moimenta da Beira); Batatas
de reboldo com entrecosto (Alcacer do Sal); Batatas e bacalhau cozido (Penedono); Batatas
ensalsadas (Alcochete); Batatas nos torrdes (c/receita - Moimenta da Beira)

Beringelas fritas com ovos (Covilha)

Calda para o arroz (Moncéo - receita)

Carolas com feijdo [carnaval] (Castro Daire)

Cherovia frita (c/receita Covilhd); Cherovias (Covilha)

Chicharo em puré (Alvaiazere); Chicharos (Alvaiazere, Lagoa, Lajes do Pico, Ourém); Chicharos
cozidos (Chaves)

Couvada (Pampilhosa da Serra); Couvada com batata-doce (c/receita Aljezur); Couve
(Montalegre, Seixal); Couve a Monchique (Monchique); Couves (Alvaiazere); Couves a monte
(Proenca-a-Nova); Couves com broa (Proenca-a-Nova); Couves com feijdo (Celorico de Basto,
Covilhd, Mondim de Basto, Ribeira de Pena, Vieira do Minho); Couves da barca (Corvo); Couves
migadas com feijdo-frade (Pombal)

Cuscos [alimento produzido a partir da farinha da variedade de trigo] (Vinhais)

Cuscuz (Ribeira Brava, Sao Vicente)

Ervilha®® (Seixal); Ervilha com palaio (Alcobaga); Ervilhas a algarvia (Albufeira); Ervilhas com
lingua de porco fumada e ovos escalfados (Montijo); Ervilhas com ovos e chourigo (Silves);

Ervilhas guisadas (c/receita s/autor - Vila do Alandroal); Ervilhas tortas (Covilhd)

®7Pode ser enquadrado no dominio 2.
%81bidem.
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Espargos (Alcacer do Sal); Espargos com ovos (Beja); Espargos selvagens (Covilhd); Espargos
silvestres (Idanha-a-Nova)
Esparregado de Feijdo-verde (Méda)
Espigos cozidos (Chaves, Freixo de Espada a Cinta)
Farinha (Castro Marim); Farinha de milho (Covilhd); Farinha de pau (Vila Nova de Gaia);
Fava®® (Seixal); Fava-rica (Ribeira Grande); Favas (Albufeira); Favas a algarvia (Lagos); Favas a
antiga (Odivelas); Favas a gandaresa (c/receita - Mira); Favas a portuguesa (Sdo Jodo da
Pesqueira); Favas com chouri¢co (Armamar, Covilha, c/receita - Vila do Alandroal); Favas de
azeite (c/receita s/autor - Vila do Alandroal); Favas guisadas com chourica de carne (Vinhais);
Favas guisadas com toucinho (Rio Maior); Favas miudinhas (Oleiros); Favas saloias (Odivelas)
Feijao™ (Aljezur, Angra do Heroismo, Pampilhosa da Serra, Santana, Seixal); Feijdo adubado
(Alcacer do Sal); Feijao assado a Corvo (Corvo); Feijdo assado no forno (Madalena); Feijdo
branco com cabeca ou orelha de porco (Borba); Feijao com abdbora (Ourém, Vila de Mora);
Feijdo com alabacas (Borba); Feijdo com arroz (Monchique); Feijdo com batata-doce (c/receita
Aljezur); Feijdo com catacuzes (Alvito); Feijdo com couve (Aguiar da Beira, c/receita - Moimenta
da Beira, Monchique, c/receita - Vidigueira); Feijdo com couves temperado com azeite e vinagre
(Penalva do Castelo); Feijdo com espinafres (c/receita s/autor - Vila do Alandroal); Feijdo com
marisco (Sines); Feijdo com mogango (Vila de Mora); Feijdo com molhinhos (Aljustrel); Feijao
cozido a Narcisa (Rio Maior); Feijdo cozido no forno (Manteigas); Feijdo de cor guisado (c/receita
e fonte - Alcacer do Sal); Feijao guisado com toucinho e chourico (Penalva do Castelo); Feijao
no forno (Covilhd); Feijdo ou couvada com batata-doce (Aljezur); Feijao temperado com hortaliga
e presunto (Viseu); Feijao vermelho com abébora (Rio Maior); Feijdo vermelho com couves e
carne de porco (Satdo); Feijdo-frade com salada de almeirdo (c/receita - Vila Velha de Rédao);
Feijao-verde (Seixal); Feijdo-verde a alentejana (c/receita e fonte - Alcacer do Sal); Feijoca
(Manteigas); Feijoca guisada com carnes de porco (Manteigas); Feijocas a serrana (Covilhd);
FeijOes com catacuzes (Serpa); Feijdes das festas (Nisa)
Grdo (Silves); Grdo com alabagas (c/receita s/autor - Vila do Alandroal); Grdo com arrabagas
(Borba); Gréo com arroz (Monchique); Grdo com carnes de porco (Covilhd); Grdo com massa
(Monchique); Grao-de-bico (Covilhd, Seixal); Grao-de-bico com migas (Rio Maior); Grao-de-
bico com ovos (Covilhd); Graos com cardos (Borba); Graos com carne (Campo Maior)
Grelos a pobre (Méda, Pinhel); Grelos com rojdes (Melgaco); Grelos cozidos com linguica e
chourico de péo (Vinhais); Grelos guisados (Freixo de Espada a Cinta)
Inhame (Horta, Ribeira Brava, Santana); Inhame branco (S8o Vicente - Madeira); Rodelas de

inhame (Lajes do Pico)

®Pode ser enquadrado no dominio 2.
1bidem.
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Iscas’ (Lagoa); Iscas a portuguesa (Montijo); Iscas coentrada (Beja); Iscas com elas (c/receita
Lisboa); Iscas de bacalhau (Castelo de Paiva)
Legumes (Azambuja, Macdo, Santana, Seixal); Legumes: grelos, couves, nabos, nabicas, feijdo
seco, favas, ervilhas, tomate, pepino (Castanheira de Pera); Repolho (Seixal)
Macaroca assada (S&o Vicente); Macaroca cozida (S&o Vicente)
Manga de capote (massa) (Cantanhede); Massa a Barrdo (Alpiarca, c/receita - Almeirim); Massa
de bacalhau (Rio Maior); Massa de choco (Alcochete); Massa de coelho (Vila Verde); Massa de
feijdo (Santa Marta de Penaguido); Massa de galo de cabidela (Mangualde); Massa de peixe
(Alcacer do Sal, Moita, Seixal); Massa de peixe [robalo ou sargo] (Nazaré); Massa dos
casamentos (Santa Marta de Penaguido); Massa guisada com grdo (Covilhd); Massa sovada
(Madalena, S&o Roque do Pico)
Mangusto [feito com pdo duro ou farinha de milho, hortalica, alho, azeite e sal] (Rio Maior)
Manja (Azambuja)
Masmarrias [papa quente de péo e alho] (Serpa)
Miga de batata com tomate (Castelo Branco); Miga de batata com tomate em ninho do agor
(Castelo Branco); Miga de peixe (Castelo Branco, Idanha-a-Nova, Proenga-a-Nova); Miga
esturricada (c/receita - Moimenta da Beira); Miga fervida (Alpiarca); Miga fervida com bacalhau
assado ou sardinha assada (Alpiarca); Migas (Alcoutim, Aljustrel, Alvito, Barrancos, Castro
Daire, Ferreira do Alentejo, Magdo, Moimenta da Beira, Penacova, Rio Maior, Vendas Novas,
Vila de Rei); Migas [de pdo ou batata] com entrecosto frito (Monforte); Migas a alentejana
(c/receita e autor - Beja, Santiago do Cacém); Migas a lagareiro (Pombal, Seia); Migas a moda
de Penacova (c/receita - Penacova); Migas a pescador (Sintra); Migas alentejanas (Vila do
Alandroal); Migas canhas (Serpa); Migas carvoeiras (Constancia); Migas com bacalhau
(Benavente); Migas com carne de porco (Beja, c/receita — Portalegre, c/receita - Vila do
Alandroal); Migas com carne de porco a alentejana (Borba, Ourique); Migas com carne do
Alguidar (Mourdo); Migas com entrecosto (Benavente, c/receita - Castelo de Vide, Campo
Maior); Migas com feijdo-frade (Fornos de Algodres); Migas com peixe frito (c/receita e autor -
Castro Marim, Sines); Migas da Lousd (Coimbra); Migas de alho (Maia, Méda); Migas de
Bacalhau (Constancia, c/receita e autor - Torres Novas); Migas de bacalhau a Manuel Pescador
(c/receita e autor - Torres Novas); Migas de batata (c/receita - Alcacer do Sal, Crato, c/receita -
Marvao); Migas de batata com carne de porco (Coruche); Migas de batata com entrecosto frito,
assado ou grelhado (Arronches); Migas de broa com couves (Ourém); Migas de broa de centeio,
com bacalhau, alho e azeite (Penalva do Castelo); Migas de cavalo cansado (Pombal); Migas de
chicharo (Alvaiazere); Migas de espargos (Alter do Chao); Migas de ovos (c/receita - Covilhd);

Migas de pdo (Alcécer do Sal); Migas de pdo com entrecosto frito (Alter do Ché&o); Migas de pao

"IEste conjunto de itens podem ser prato principal.
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e de batata com carne de porco frita (Nisa, Portalegre); Migas de peixe de Barca D'Alva (Figueira
de Castelo Rodrigo); Migas de tomate (c/receita Covilhd); Migas do pastor (Manteigas); Migas
doces (Melgaco); Migas ou aferventado (Pombal); Migas recheadas de Palhais (Trancoso); Migas
ripadas (Méda); Migas ripadas ou de alho (Oliveira do Hospital)

Milho (Paredes de Coura, Santana, Seixal); Milho cozido [com atum frito] (Calheta — Madeira);
Milho frito (Funchal); Milho malhado (S&o Vicente); Milhos (Alijo, Chaves, Freixo de Espada a
Cinta, Méda, c/receita - Moimenta da Beira, Mondim de Basto, Ribeira de Pena, Vinhais); Milhos
a transmontana (Braganca); Milhos com chouriga de carne (Vinhais)

Molhinhos em tomatada (Castelo de Vide); Molhinhos guisados (Alpiarca, Serpa)

Molho a pescador (Santa Cruz da Graciosa); Molho de escabeche (Viseu); Molhos (Monchique,
Vila do Porto)

Olha com batatas e hortalicas (Viana do Alentejo)

Omelete de linguica (Chaves); Omelete com espargos (Borba, Méda); Ovos (Castro Marim, Vila
Nova de Poiares); Ovos verdes (c/receita Lisboa);

Perninhas de rd (Beja); Perninhas de rd em molho de tomate (Beja)

Petiscos’ (Beja, Sesimbra); Petiscos de presunto (Lamego)

Pimentos assados (Borba); Pimentos de cebolada (Moimenta da Beira); Pimentos do vinagre
(Chaves)

Ranchdes cozidos [erva rasteira de folhas largas] (Porto Santo)

Sanchas com trigo [cogumelos] (c/receita - Moimenta da Beira)

Sangue da matanga (Vila Velha de R6dao); Seventre [matanca] (Castelo Branco)

Semilha (Santana, S&o Vicente); Semilhas com carne de porco (Ribeira Brava)

Shitake”™ com castanhas (Marvéo)

Tapas (Beja)

Tapioca (Sabugal)

Tomatada (Vila de Mora); Tomatada em pingo de toucinho (Vila de Mora)

Torneado, galhofas ou toiras [acompanhamento a base de pdo] (Celorico de Basto)

Tortilha de grelos de cebola (Freixo de Espada a Cinta); Tortilhas (Penacova); Tortilhas de

améndoa grao e gila (Campo Maior)

4.3.2. Aperitivo(s)/Entrada(s)
Amendoim (Aljezur)
Béla (Arganil); Bola da frigideira (Melgaco); Béla de abdbora (ilhavo); Bola de azeite com queijo

de cabra fresco (Freixo de Espada a Cinta); Bola de carnes (Alijo, Aguiar da Beira, Trancoso

"2\ariados e ndo especificados.
Nome de cogumelo nativo do leste da Asia.
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Goéis, Tabuaco, Viseu, Paredes de Coura); Béla de chocolate (Trancoso); Bola de folhas
(Trancoso); Bola de leitdo (Cantanhede); Béla de milho doce (Tarouca); Béla de ovos (folar)
(Trancoso); Béla de So Bernardo (Arouca); B6la de sardinha (Aveiro, Géis, Moimenta da Beira,
Viseu, Freixo de Espada a Cinta); B6la de vinha d"alhos (Tarouca); Bbla doce (Almeida, Miranda
do Douro, Tabuaco); Bola parda (Almeida); Bélas (Alcobaca); Bélas [fiambre, presunto, vinha
d’alhos, atum, frango, sardinha e bacalhau] (Lamego); B6las de bacalhau (Santa Comba Dao);
Bodlas de chourico (Oliveira do Hospital); Bolas de ovos (Méda); Bolas na Sertd (Moimenta da
Beira)

Bolo do caco (Calheta, Funchal, c/receita - Porto Moniz, Porto Santo, Ribeira Brava, So Vicente)
Broa (Agueda, Alvaiazere, Batalha, Condeixa-a-Nova, Covilhd, Estarreja, Fornos de Algodres,
Gois, Ilhavo, Mangualde, Oleiros, Pampilhosa da Serra, Paredes de Coura, Penafiel, Valongo);
Broa de Avintes (Vila Nova de Gaia); Broa de milho (Agueda, Aguiar da Beira, Braga,
Cantanhede, Castro Daire, Corvo, Covilh4, ilhavo, Manteigas, Mortagua, Oliveira do Hospital,
Pombal, Rio Maior, Santa Comba Dao, Tabua, Viana do Castelo, Vila Nova de Famalicdo, Vila
Verde, Viseu, Vouzela); Broa de milho com recheio de carnes (Covilhd); Broa de milho ou centeio
(Satao); Broeiros (Covilhd)

Entradas e acepipes (Ourém)

Nozes™ (Ansido, Gondomar, Penela, Pedrégdo, Tondela, Trancoso); Nozes de Galamares
(Sintra); Nozes e canela cozida em agua com acgucar e mel (Felgueiras)

Pées de poia ou cabeca (Vila Nova de Poiares); Pdo (Alcacer do Sal, Alcochete, Alcoutim,
Aljezur, Almoddvar, Azambuja, Batalha, Borba, Cartaxo, Castanheira de Pera, Castro Marim,
Castro Verde, Condeixa-a-Nova, Figueira de Castelo Rodrigo, Horta, ilhavo, Lousd, Macéo,
Meértola, Montemor-o-Novo, Mourdo, Oleiros, Pombal, Portalegre, Redondo, Reguengos de
Monsaraz; Rio Maior, Santana, Santiago do Cacém, Sdo Roque do Pico, Serpa, Sobral de Monte
Agraco, Sousel); Pdo [pao de mistura, de centeio, broa de milho] (Nelas, Seia); Pdo alentejano
(Beja, Cuba, Moura, Ourique, Vidigueira); Pao alentejano cozido em forno de lenha (Aljustrel);
Pdo artesanal (Sabugal, Satdo); Pdo broa de milho (Maia); Pao caseiro (Proenca-a-Nova, Séo
Vicente, Sesimbra); Pao caseiro amassado com batata-doce (Ribeira Brava); Pao caseiro de trigo
e de milho (Madalena); Pdo centeio [forno a lenha] (Chaves, Fornos de Algodres, Manteigas);
P&o centeio escuro do Sabugueiro (Covilhd); Pdo com chourico (ilhavo — c/receita, Penafiel); Pao
cozido em forno de lenha (Castro Marim, Vidigueira); Pdo cozido nos fornos comunitérios
(Penamacor); Pao da Mealhada (Mealhada); P&o de casa (Ribeira Brava); P&o de centeio (Aguiar
da Beira, Alijo, Méda, Montalegre, Seia, Valongo); Pdo de Mafra (Mafra); P&do de massa sovada
(Lajes do Pico); Pdo de milho (Moimenta da Beira, Ourém, Vila Verde); P&o de milho [ou com

mistura de centeio no forno] (Castanheira de Pera); Pdo de milho, ou broa (Ourém, Proenca-a-

"4Cf. frutos secos p. 152.
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Nova); Pao de ovos (Vila Nova de Paiva); Pao de rala (Borba, c/receita e fonte - Beja); Pdo de
trigo caseiro (Agueda, Penafiel, Proenca-a-Nova, Santiago do Cacém); Pao de trigo cozidos em
forno de lenha (Mortagua); Péo de trigo de Santa Eugénia (Alijo); Pdo de trigo e de centeio cozido
em forno de lenha (Sardoal); Pao de Ul (Oliveira de Azeméis); Pao e bolos (Proen¢a-a-Nova, Vila
do Alandroal); Pao e laranjas (Vidigueira); Pdo com mistura de centeio e milho (Vila Nova de
Paiva); Pao leve (Covilhd); Pao no forno de lenha (Palmela)

Patés (Portalegre)

Pinhdo™ (Alcacer do Sal); Pinhoadas — c/receita e fonte (Alcacer do Sal); Pinhdes (Ourém)
Pratinhos de caracdis (Beja);

Pratinhos de perceves (Lagos)

Pratos confecionados com broa (Estarreja)

Tremogo de Cadima (Cantanhede); Tremocos, pinhdes, nozes e figos secos (Condeixa-a-Nova)

Triga milha [p&o] (Agueda)

4.3.3. Bebidas
Agua-pé (Castro Verde)
Aguardente (Beja, Castanheira de Pera, Fornos de Algodres, Porto Santo, Tavira, Vila do Porto);
Aguardente da Lourinhd [DOC] (Lourinhd); Aguardente de figo (Alcoutim, Lajes do Pico);
Aguardente de figo ou néspera ou a angelica (Sdo Roque do Pico); Aguardente de medronho
(Alcoutim, Aljezur, Almoddvar, Ansido, Castro Marim, Covilh&, Oleiros, Pampilhosa da Serra,
Pedrogdo Grande, Proenca-a-Nova, Sao Bras de Alportel, Silves); Aguardente de mel (Covilha,
Pampilhosa da Serra); Aguardente de zimbro (Covilhd, Manteigas); Aguardente e licores de mel
e medronho (Gois); Aguardentes (Castro Marim, Lisboa, Vila Nova de Poiares); Aguardentes de
figo, alfarroba e medronho (Tavira); Aguardentes Mystilla (Mangualde); Aguardentes ndo vinicas
(Cadaval)
Bagaco do Pico (Lajes do Pico)
Bebidas regionais [Licores] (Agueda)
Cerveja (Montalegre); Cerveja artesanal (Oliveira do Hospital); Cerveja com laranjada (Calheta)
Chamoa [licor e vinho aromatizados] (Santa Maria da Feira)
Espumante (Anadia, Cantanhede, Lamego, Oliveira do Bairro, Tarouca, Moimenta da Beira);
Espumantes [e vinhos da regido demarcadas da Bairrada] (Aveiro); Espumantes [e vinhos da
regido demarcadas do Déo] (Viseu)
Estila (Monchique)
Gemada (Covilhd)

5Cf. frutos secos, p. 152.
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Ginja (Almeida); Ginja de Alcobaca (Alcobaga); Ginja de Obidos (Obidos); Ginjas [licores]
caseiras (Alcobaca); Ginjinha (Covilha, c/receita — Lishoa, Obidos); Ginjinha do Oeste (Oeste)
Jeropiga (Almeida, Condeixa-a-Nova, Covilhd, Fornos de Algodres, Manteigas, Penafiel,
Tabuago)

Licores (Obidos, Serpa); Licor de acafrdo (Alter do Ch#o); Licor de alfarroba (S&0 Brés de
Alportel); Licor de Alguidar (Aveiro); Licor de chicharo (Alvaidzere); Licor de ginja (Alcobaca);
Licor de leite (Condeixa-a-Nova, Leiria); Licor de pera (Covilhd); Licor de Sesimbra (Sesimbra);
Licores (Alvito, Arganil, Arouca, Bombarral, Castro Marim, Funchal, Lisboa, Lousa, Pedr6géo
Grande, Ribeira Grande, Sdo Pedro do Sul, Sdo Vicente, Tondela, Vila do Alandroal, Vila Nova
de Poiares); Licores a partir da amora, da néspera ou da néveda ou de uma angelica (Lajes do
Pico); Licores caseiros (Castro Verde, Penafiel); Licores de Alcochete (Alcochete); Licores de
poejo e granito (Montemor-o-Novo); Licores de poejos e murtinhos (Santiago do Cacém); Licores
diversos (poejo, llcia-lima) (Proenca-a-Nova, Vila do Porto); Licores e compotas (Marvéo);
Licores regionais (c/receita e autor - Torres Novas); Licores tradicionais [noz, castanha, figo
chumbo] (Marvéo); Producéo de licores (Cadaval); Producéo de xaropes (Cadaval)

Medronho [Aguardente] (Almoddvar, Castanheira de Pera, Monchique, Ourique)

Morangueiro [vinho] (Castanheira de Pera)

Moscatel de Settbal (Settbal)

Poncha [bebida espirituosa] (Camara de Lobos, Calheta - Madeira, Funchal, Ribeira Brava, S&o
Vicente)

Rum de cana-de-agUcar (Calheta)

Sidra (Calheta, Funchal)

4.3.4. Carne
Afogado da boda (c/receita - Proenca-a-Nova)
Alcatra de carne (Angra do Heroismo, Lagoa);
Anho (Vieira do Minho); Anho a moda de Fajdes (Oliveira de Azeméis); Anho assado com arroz
de forno (Baido, Marco de Canavezes, Resende, Santa Marta de Penaguido, Valenga — c/receita)
Assado de borrego (Figueira de Castelo Rodrigo, Monforte); Assado de cabrito (Figueira de
Castelo Rodrigo); Assados (Salvaterra de Magos); Assados de coelho (Vagos); Assados no forno
a lenha (Felgueiras, Meséo Frio)
Assadura (Monchique)
Aves de bico (Salvaterra de Magos)
Basulaque [miudos de cabrito] (Baido, video da confecdo — Lousada, Penafiel); Bazulaque
(Resende, Santa Marta de Penaguido, Tarouca)

Besnegas ou Bisnagas (Monchique)
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Bexiga e paloio cozidos com espigos ou grelos (Chaves)
Bifanas (Vendas Novas, Lourinhd, Lagoa)
Bife (Calheta, Vila Franca do Campo); Bife a Marrare ou bife a café (c/receita Lisboa); Bife a
micaelense (Ribeira Grande); Bife a tanoeiro (Ovar); Bife de Alvarenga (Arouca); Bife de atum
com milho frito (Lagoa); Bife na pedra (Sdo Jodo da Pesqueira); Bife regional (Lagoa); Bifes a
romaria (Povoa do Lanhoso); Bifes de cebolada (Meirinhas) (Pombal); Bifes de cebolada a Santa
Eufémia (Castelo de Paiva); Bifes de presunto (Melgaco); Bifes de presunto de cebolada
(Braganca)
Bocados de coelho com molho vildo (Bragancga); Coelho (Aljezur, Calheta, Covilha, Santa Comba
Déo, Vila Franca de Xira); Coelho a cagador (Alcobaca, Almeida, c/receita Pinhel, Carrazeda de
Ansides, Vila Verde); Coelho a cacadora a nossa moda (Odivelas); Coelho a camponesa de
Palmela (c/receita Palmela); Coelho & moda de Agueda (Agueda); Coelho & Pedro dos Coelhos
(c/receita - Amadora); Coelho assado (Felgueiras); Coelho assado no barro (Borba); Coelho bravo
(Lamego, Sabugal, Vila do Bispo); Coelho bravo a cagador [muito antiga] (Chaves); Coelho bravo
com miscaros (Marvao); Coelho bravo temperado com vinho (Sao Brés de Alportel); Coelho com
coentros (Alcobaca); Coelho com molho de tomate (Guia) (Pombal); Coelho da horta (Vila Franca
de Xira); Coelho de cachafrito (Marvao); Coelho estufado (c/receita — Mirandela, Sdo Jodo da
Pesqueira); Coelho frito (Alcécer do Sal, Beja); Coelho frito a saloio (Loures); Coelho frito a Sdo
Cristovao (Alcacer do Sal); Coelho guisado (Freixo de Espada a Cinta, Vinhais); Coelho guisado
a Beira-Transmontana (Méda); Coelho guisado com carqueja (Vila Nova de Paiva); Coelho
guisado no pote (Vinhais); Coelho no pote com carqueja (c/receita - Moimenta da Beira); Coelho
no tacho (Loures, Odivelas); Coelho panado (Oleiros)
Borelhdes (Covilhd)
Borrego (Arraiolos, Salvaterra de Magos, Vidigueira); Borrego assado (Almeida, c/receita -
Pinhel, Vimioso); Borrego assado na brasa (Sabugal); Borrego assado no forno (Alcécer do Sal,
Belmonte, Borba, Figueira de Castelo, Rodrigo, Fornos de Algodres, Idanha-a-Nova, Mouréo,
Santiago do Cacém); Borrego da beira [IGP] (ldanha-a-Nova); Borrego de Montemor
(Montemor-0-Novo); Borrego do nordeste alentejano [IGP] (Portalegre); Borrego estufado
(Castelo Branco); Borrego guisado (Constancia, Vila Velha de R6dao); Borrego no forno (Castelo
Branco); Borrego Serra da Estrela [DOP] (Centro de Portugal); Borreguinho com azeite, alho e
alecrim (Fund&o)
Botelo com cascas (Vimioso, Vinhais); Botelo com casulas secas (Alfandega da Fé)
Bucho'® (c/receita - Batalha, Castelo Branco, c/receita - Miranda do Corvo, Pampilhosa da Serra,
Tabua); Bucho com grelos (Guarda); Bucho da Sert& (c/receita — Sertd); Bucho de porco (Covilha,

Rio Maior); Bucho de porco recheado (Cantanhede, Castelo Branco, Figueira de Castelo Rodrigo,

8Cf. com ponto 4.3.6. Enchidos.
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Goéis, Pampilhosa da Serra, Pedrdgdo Grande, c/receita — Sertd, Vila de Rei); Bucho doce
(Melgaco — c/receita)

Burras assadas (Borba)

Burzigada (Almeida)

Cabeca de porco [Carnaval] (Castro Daire); Cabecas de borrego assadas (Beja); Cabecas de
carneiro assadas (Santiago do Cacém)

Cabidela de leitdo”” (Mealhada, Cantanhede, Oliveira do Bairro)

Cabritinho do Montemuro (Castro Daire); Cabritinho maméo da serra (Arcos de Valdevez);
Cabrito (Condeixa-a-Nova, Covilha, Felgueiras, Lagoa, Lourinhd, Mondim de Basto, Penacova,
Proenca-a-Nova, Rio Maior, Salvaterra de Magos, Sobral de Monte Agraco, Vieira do Minho,
Vila Nova de Gaia, Vila Pouca de Aguiar); Cabrito a Laf6es [cabrito assado no forno de lenha]
(Séo Pedro do Sul); Cabrito a maiata (Maia); Cabrito a moda da Serra (c/receita e autoria - Torres
Novas); Cabrito a moda da Serra d'Arga e de S. Pedro de Varais (Caminha, Viana do Castelo);
Cabrito & S. José (Pévoa do Lanhoso); Cabrito & Sanfins (Valenca — c/receita); Cabrito a serrana
(Covilhd); Cabrito a transmontana (Vinhais); Cabrito assado (Alijo, Almeida, Alvaiazere,
Barcelos, Castanheira de Pera, Castelo Branco, Covilhd, Felgueiras, Lamego, Madalena, Maia,
Oliveira de Azeméis, Oliveira do Hospital, Pampilhosa da Serra, Pedrégdo Grande, Pinhel -
c/receita, Pombal, Proenca-a-Nova, Sdo Jodo da Pesqueira, Tabua, Terras de Bouro, Viana do
Castelo, Vila de Rei, Vila do Conde, Vila Nova de Famalicdo, Vila Verde); Cabrito assado a moda
de Mongdo (Moncéo — c/receita); Cabrito assado com arroz de forno (Armamar, Castelo de Paiva,
Celorico de Basto, Mirandela - c/receita, Penafiel, Resende, Tabuago, Tarouca); Cabrito assado
com batatas assadas a lenha (Felgueiras); Cabrito assado da Gralheira (Arouca); Cabrito assado
em forno de lenha (Aguiar da Beira, Caminha — c/receita, Guarda, Mangualde, Melgaco —
c/receita, Montalegre, Santa Marta de Penaguido); Cabrito assado na brasa (Belmonte, c/receita -
Covilha, Freixo de Espada a Cinta, Sabugal); Cabrito assado no forno (Belmonte, Carrazeda de
Ansides, Castelo Branco, Figueira de Castelo Rodrigo, Fornos de Algodres, Géis, Idanha-a-Nova,
Paredes, Trancoso, Vila Velha de R6ddo - c/receita, Vila Verde, Vimioso, Vouzela); Cabrito
Assado no forno com batatas e grelos (Condeixa-a-Nova, Murga, c/receita e autor - Torres
Novas); Cabrito assado nos fornos antigos de barro (Felgueiras); Cabrito com arroz e batatas
(Mesdo Frio); Cabrito com ervilhas (S&o Brés de Alportel); Cabrito da beira [IGP] (Idanha-a-
Nova); Cabrito da Gralheira [IGP] (Viseu); Cabrito da serra (Covilhd); Cabrito da serra amarela
(Ponte da Barca); Cabrito de Cachafrito (c/receitas - Marvao); Cabrito de caldeirada (Vila Nova
de Paiva); Cabrito de Montesinho (Braganca); Cabrito de Padornelo avinhado em verde tinto
(Paredes de Coura); Cabrito do Minho (Ribeira de Pena); Cabrito do monte (Melgago, Valenca);

Cabrito e vitela assada (Sintra, Felgueiras, Penafiel); Cabrito estonado (c/receita — Covilhd,

7Cf. com leitdo, p. 208.
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Oleiros); Cabrito estufado a moda da Serra D'Arga (Caminha — c/receita); Cabrito Frito (Rio
Maior, Coruche, Vila Nova da Barquinha); Cabrito grelhado (Penalva do Castelo); Cabrito
guisado (Vila Velha de Rddao, Penalva do Castelo); Cabrito na pucara (Ourique); Cabrito no
forno (Covilhd, Fundao); Cabrito no Forno a lenha (S&o Jodo da Pesqueira); Cabrito no forno com
batata assada e arroz de mitdos (Tondela); Cabrito no pote (c/receita - Moimenta da Beira);
Cabrito ou cordeiro a transmontana (Vinhais); Cabrito ou o anho assado com arroz de forno
(Lousada, Pacos de Ferreira, Penafiel); Cabrito ou ovelha assada (Viseu); Cabrito recheado
(Castelo Branco, Covilhd); Cabrito serrano (Amarante); Meada de cabrito (S8 Jodo da
Pesqueira); Perna de cabrito no forno (c/receita - Salvaterra de Magos)

Caca (Alcécer do Sal, Mafra, Mora)

Cachola (Alpiarca, Arronches); Cachola a minha moda (c/receita Batalha); Cachola de porco
(Monforte, Torres Vedras, c/receita - Salvaterra de Magos, Pombal); Cachola frita (Beja); Cachola
guisada a camponés (Rio Maior); Cacholeira Branca de Portalegre [IGP] (Portalegre)

Cacoila (S&o Roque do Pico, Vila do Porto); Cacolinha de veado com setas (Marvao); Cagoula
(Madalena)

Capdo [ave de capoeira, galo capado] (Madalena, Penafiel); Capdo & Freamunde [c/receita e
provérbio popular] (Pagos de Ferreira)

Carne™ (Aljezur, Angra do Heroismo); Carne assada com batatas assadas (Felgueiras); Carne
barrosd (Montalegre); Carne com miscaros (Santa Comba Dao); Carne da ilhada assada na brasa
com batatas a murro (Celorico de Basto); Carne da matanca do porco (Alpiarca, Salvaterra de
Magos); Carne de alguidar (Alvaidzere); Carne de anhos (Paredes de Coura); Carne de borrego
(Alcacer do Sal, Santiago do Cacém); Carne de borrego a moda arabesca (Lagoa); Carne de
cabritos (Paredes de Coura); Carne de novilho (Pinhel); Carne de porco (Alcacer do Sal,
Alcoutim, Cantanhede, Castanheira de Pera, Covilhd, Penedono, Santiago do Cacém, Tabuaco);
Carne de porco a alentejana (Alcacer do Sal, Campo Maior, Ferreira do Alentejo, Santiago do
Cacém, Ourigue); Carne de porco a pescador (c/receita Montijo); Carne de porco a Talim-Taldo
(Rio Maior); Carne de porco as Mercés (Sintra); Carne de porco assado na brasa (Carrazeda de
Ansides); Carne de porco com améijoas (Lagos); Carne de porco e de borrego (c/receita - Cuba);
Carne de porco e derivados (Madalena); Carne de porco estufado com castanhas (Braganca);
Carne de porco frita (Rio Maior, Santiago do Cacém); Carne de porco frita com migas de batata
(c/receita - Marvao); Carne de porco grelhado com molho de lagarinho (Lagoa); Carne de rebolao
(Alvaiazere); Carne de reis (cabrito ou cabra) (Covilhd); Carne de rés (Covilhd); Carne de vaca e
coelho (Lagoa); Carne dos Agores [IGP] (Agores); Carne enrijada em vinha-de-alhos (Braga);
Carne entremeada (Covilhd, Sernancelhe); Carne frita (toucinho) com batata nova e favas cozidas

(ilhavo); Carne gorda (Viseu); Carne grelhada (Alcobaca); Carne guisada (Ribeira Grande);

8 Produtos de carne na generalidade.
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Carne marinhoa [DOP] (Alcobaca); Carne maronesa (Mondim de Basto, Ribeira de Pena); Carne
regional (Vila Franca do Campo); Carne Vinha-d’alhos (c/receita - Porto Moniz, Oliveira do
Hospital, Mesdo Frio, Funchal, Sdo Vicente, Calheta, Ribeira Brava); Carnes (Beja, Horta,
Meértola, Salvaterra de Magos, Vidigueira, Vila Nova da Barquinha); Carnes bravas (Salvaterra
de Magos); Carnes de borrego (Constancia); Carnes de caca: lebre, o coelho, a perdiz e o javali
(Santiago do Cacém); Carnes de Capoeira [galinha, galo, pato, coelho, pombo, frango, perdiz,
codorniz e peru] (Arruda dos Vinhos); Carnes de galinha (Constancia); Carnes de porco (Vila
Nova de Gaia); Carnes e visceras (Mag&o); Carnes fumadas (Alijo)

Carneiro (Penafiel); Carneiro & moda de Alpiarca (Alpiarca); Carneiro a regional (Pombal);
Carneiro a Vermoil (Vermoil) (Pombal); Carneiro assado na cagoila de barro preto (Aveiro);
Carneiro cozido em é&gua (Lourical) (Pombal); Carneiro cozido em branco (Pombal); Carneiro
ensopado (Vila Nova de Paiva); Carneiro guisado (Ourém, Pombal); Carneiro guisado a moda de
Alpiarga (c/receita e autor - Alpiarga)

Carolos (c/receita - Covilha, Oliveira do Hospital, Pampilhosa da Serra, Viseu); Carolos de porco
(Odivelas); Carolos ou Roldes a Beirdo (Mangualde)

Carrasquinhas (Alcacer do Sal, Alvito)

Cascas com butelo (Vinhais)

Chanfana [Capital Universal] (Vila Nova de Poiares); Chanfana (Agueda, Angra do Heroismo,
Alvaiazere, Belmonte, Cantanhede, Castelo Branco, Coimbra, Covilhd, Fundao, Gois, Manteigas,
c/receita - Miranda do Corvo Oliveira do Bairro, c/receita — Penacova, Pombal, Santa Comba
Déo, Tabua, Vila Velha de R6ddo); Chanfana a bairrada (Cantanhede); Chanfana cozinhado nos
célebres cacoilos de barro preto de Olho Marinho (c/receita - Vila Nova de Poiares); Chanfana da
Chainca (Leiria); Chanfana de cabra (Condeixa-a-Nova, c/receita - Pampilhosa da Serra, Terras
de Bouro); Chanfana de cabrito (Tabua); Chanfana de carneiro (ilhavo); Chanfana de carneiro na
cacoila de barro (Vagos); Chanfana de vitela a pintor (Loures); Chanfana na panela (Tondela)
Chibato guisado (Proenca-a-Nova); Chibo de cachafrito (receitas s/autor Marvao)

Chispalhada a Montijo (c/receita Montijo); Chispe (c/receita — Miranda do Corvo); Chispe de
vaca cozido em agua de bacalhau (Pombal); Chispes (Vila Velha de R6dao)

Cordeiro a transmontana (Vinhais); Cordeiro assado (Moimenta da Beira); Cordeiro assado a
moda de Monc¢éo (Mongéo - receita); Cordeiro assado na brasa (Miranda do Douro)

Costela arouquesa (Arouca)

Costeletas de porco (Santiago do Cacém); Couratos de porco (Viseu)

Covilhetes (Vila Real)

Cozido (Vouzela); Cozido a barrosa (Montalegre); Cozido a lavrador (Castelo de Paiva); Cozido
a minhota (Arcos de Valdevez); Cozido a moda de Vinhais (Vinhais); Cozido @ moda do Barroso

(Boticas); Cozido a moda do Beirdo (Mangualde); Cozido a nossa moda (Pombal); Cozido a
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portuguesa (Alcobaca, Alijé, Almada - c/receita, Amarante, Amares, Cantanhede, Celorico de
Basto, Constancia, Esposende, Felgueiras, Freixo de Espada a Cinta, Lousada, Mafra, Maia,
Moimenta da Beira, Oliveira do Hospital, Pacos de Ferreira, Pampilhosa da Serra, Penafiel, Pinhel
- ¢/receita, Pombal, Ponte da Barca, Salvaterra de Magos, Santa Marta de Penaguido, Santiago do
Cacém, Séo Jodo da Pesqueira, Sernancelhe, Vale de Cambra, Viana do Castelo, Vila Nova de
Famalicdo, Vila Verde, Vimioso, Viseu); Cozido a portuguesa com orelheira de porco e o palaio
(Felgueiras); Cozido a portuguesa com todos (Felgueiras); Cozido & portuguesa e a orelha de
porco (Felgueiras); Cozido a serrana (Manteigas); Cozido a Terras de Bouro (Terras de Bouro);
Cozido a transmontana (Braganca, Chaves, Mes&o Frio, Vinhais); Cozido a Vila de Rei (Vila de
Rei); Cozido beirdo a moda de Mangualde (Mangualde); Cozido bravo a ribatejana (Benavente);
Cozido com grdos (c/receita e autor - Beja); Cozido das caldeiras (Ribeira Grande); Cozido das
Furnas (Povoacdo, Sdo Miguel); Cozido de carnaval (Moimenta da Beira); Cozido de carnes
(Mourdo); Cozido de carnes bravas (Vila Franca de Xira); Cozido de couve (Beja); Cozido de
grdo (Beja, Mourdo, Lagos, Santiago do Cacém, Vila do Alandroal - c/receita); Cozido de grdo a
Alentejana (Borba); Cozido de milhos (Lagos); Cozido saloio (Loures); Cozidos com grelos
(Figueira de Castelo Rodrigo); Cozidos de gréao e de feijdo (Aljustrel, Ourigque)

Desfiada de caga com queijo fresco (Marvao)

Dobrada (Pombal, Santiago Litém); Dobrada a moda da Covilha (c/receita Covilhd); Dobrada a
Vila Franca (Vila Franca de Xira)

Ensopado a pastora (c/receita e fonte - Beja); Ensopado de borrego (Alcacer do Sal, Alter do
Chao, Alvito, Arronches, Borba, Castelo Branco, Crato, Lourinhd, Monforte, Mourdo, Ourique,
Ponte de Sor, Portalegre - c/receita; Santiago do Cacém, Serpa, Vila de Mora, Vila do Alandroal
- clreceita, Vila Franca de Xira); Ensopado de cabrito (Belmonte, Castelo Branco, Fundéo);
Ensopado de enguias (Alcacer do Sal; Alcochete; Almada - c/receita; Azambuja, Benavente,
Caldas da Rainha, Ferreira do Alentejo, Moita, Montijo - c/receita, Ovar, Salvaterra de Magos -
c/receita, Seixal - c/receita, Torres Novas, Vila Franca de Xira; Vila Nova da Barquinha);
Ensopado de javali (Idanha-a-Nova); Ensopado de miscaros (Trancoso); Ensopado de veado
(Idanha-a-Nova); Ensopados (Alcoutim Santiago do Cacém Vendas Novas)

Entrecosto (Covilhd); Entrecosto com arroz de feijdo (S&o Jodo da Pesqueira, Viseu); Entrecosto
com chourico e grelos (Viseu); Entrecosto com grelos (Odivelas); Entrecosto cozido com feijoes
e grelos (Nelas); Entrecosto em arroz de grelos (Aguiar da Beira); Entrecosto em vinho d'alhos
(Cantanhede); Entrecosto frito com acorda (Loures)

Escalopes de vitela com camarédo (S&o Jodo da Pesqueira)

Espetada (Santa Cruz Vila Franca do Campo); Espetada a madeirense (Calheta — Madeira,

c/receita - Porto Moniz); Espetada com milho frito (S8o Vicente); Espetada de carne (Porto
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Santo); Espetada de carne de vaca (Camara de Lobos, Ribeira Brava); Espetada em pau de louro
(Calheta - Madeira, Funchal, Ponta do Sol)

Estufado de perdiz (Covilhd)

Fatias de alho (Portel); Fatias de carne frita a moda do Landal (Caldas da Rainha)

Febra e cachola de azeite e vinagre (Coruche); Febras (Lagoa); Febras de porco em vinha d’alho
(Manteigas); Febras em vinha d’alho (Rio Maior); Febras grelhadas (Azambuja, Covilha);
Féveras assadas (Sernancelhe)

Feijoada’™ (Moimenta da Beira, c/receita — Pinhel, ¢/ receita — Trofa); Feijoada a portuguesa
(Povoacdo); Feijoada a transmontana (Alijo, Braganga, Chaves, Freixo de Espada a Cinta, Santa
Marta de Penaguido, Vinhais); Feijoada com chispe (Celorico de Basto); Feijoada com javali
(Vinhais); Feijoada da beira (Covilhd, Oliveira do Hospital); Feijoada de buzinas (Lagoa);
Feijoada de buzios (Aljezur, Sines); Feijoada de caracoleta (Loures); Feijoada de chocos (c/receita
Seixal, Vila do Bispo); Feijoada de javali (Pedrégdo Grande); Feijoada de lebre (Marvéao);
Feijoada de leitdo (Oliveira do Bairro); Feijoada saloia (Loures); Feijoadas (Amarante); Pratos de
Feijoada (Figueira de Castelo Rodrigo)

Figado a Moda de Castelo de Vide (c/receita Castelo de Vide); Figado com couve guisada
(Vinhais); Figado de cebolada (Castelo Branco); Figado de coentrada (Beja); Figado e redanho
(Manteigas); Figado frito com batata cozida (Sernancelhe); Figados e o verde [sangue] frito com
alho (Braga)

Francesinha (Maia, receita - Vila Nova de Gaia); Francesinha a poveira [historia e receita original
- Leonardo da mata: criagdo das suas principais referéncias gastronomicas] (Pévoa do Varzim)
Frango (Barcelos); Frango & piripiri (Calheta); Frango albardado (Braganca); Frango assado
(Felgueiras); Frango corado (Covilhd); Frango merendeiro (Vizela); Frango na pulcara
(Alcobaca); Frango no churrasco (c/receita — Almada, Cantanhede, Calheta, Sdo Jodo da
Pesqueira); Frango no espeto (Condeixa-a-Nova); Pastilla de frango (c/receita - Almada); Peito
de frango recheado com farinheira (Mangualde)

Fritada de anho (Tabuaco); Fritada [carnes] (Castelo Branco, Pombal)

Galinha (Vila Franca de Xira, Vila Nova de Gaia); Galinha a baptizado (Madalena); Galinha
corada (Covilha, Géis); Galinha corada no forno (Pedrogao Grande); Galinha de cabidela (Silves,
Vila Franca de Xira); Galinha mourisca (Rio Maior); Galinha ou coelho com arroz (Viseu);
Galinha tostada (Constancia); Galinhas coradas (Pombal)

Galo assado a moda de Barcelos (Barcelos); Galo com nozes (c/receita - Rio Maior); Galo de
carne assada (Mealhada); Galo ou frango (Rio Maior); Galo velho (Cantanhede)

Grelhados (frango e entrecosto) (Lagoa); Grelhados na brasa [entrecosto - espetada] (Calheta -

Madeira); Grelhados no carvao (Moita, Vila Franca do Campo)

Grupo incorporado neste ponto, pode ser confecionado a base de carne ou peixe.
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Guisado de javali (Freixo de Espada a Cinta); Javali (Aljezur, Carrazeda de Ansides, Covilhd,
Pinhel, Vimioso, Vinhais, Sabugal, Santa Comba Déo, S&o Jodo da Pesqueira, Tabuago, Vila do
Bispo, Vila Nova de Paiva); Javali a transmontana (Braganca); Javali assado (Covilhd); Javali
com favas a malhadinhas (c/receita - Moimenta da Beira); Javali estufado em vinho tinto com
puré de maca e codornizes de escabeche (Marvao); Javali no pote (Vinhais)

Laburdo [prato com figado de porco] (Castelo Branco)

Lampantana (Mortagua); Lampantana com carne de carneiro ou cabra (Agueda, Mortagua)
Lebrada com feijédo branco (Freixo de Espada a Cinta); Lebre (Covilha, Sabugal, Vila do Bispo);
Lebre a Bulhdo Pato (Lisboa); Lebre com feijdo branco (Beja, Ponte de Sor); Lebre com feijocas
(c/receita - Moimenta da Beira); Lebre/coelho bravo assado no forno com arroz (Ponte de Sor)
Leitdo & bairrada (Agueda, Aveiro, Cantanhede, Coimbra, Mealhada, Oliveira do Bairro, Vagos);
Leitdo a moda da Boa Vista (Leiria); Leitdo assado (Coimbra, S&o Jodo da Pesqueira); Leitdo
assado a bairrada de Covdes (Cantanhede); Leitdo de Negrais (Lisboa, Sintra); Leitdo torradeiro
(Braganca); Pezinhos de leitdo a saloia (Odivelas)

Lingua de porco estufada (Beja); Lingua de vitela estufada com ervilhas (Felgueiras)

Lombinhos de vaca grelhados (Lagoa); Lombo assado (S&o Jodo da Pesqueira); Lombo Branco
de Portalegre — IGP (Portalegre); Lombo de porco assado (Esposende, Penafiel, Pombal, Santiago
do Cacém); Lombo enguitado de Portalegre [IGP] (Portalegre); Lombo recheado com castanhas
(c/receita — Penedono)

Méo de vaca com gréo (Mafra); Meia-unha [méo de vaca com grédo] (c/receita Lisboa)
Maranhos (Castelo Branco, Macgdo, Nisa, Oleiros, Pampilhosa da Serra, Pedrégdo Grande,
c/receita - Proenga-a-Nova, c/receita — Sertd, Vila de Rei)

Marréd (Carrazeda de Ansides, c/receita - Mesdo Frio)

Mioladas (c/receita - Marvéo, Vila Velha de R6ddo); Miolos com carne de porco (Santiago do
Cacém)

Moelas (Beja, Maia); Moelas em molho de tomate (Beja)

Molha de carne (Horta, Sdo Roque do Pico, Vila da Madalena); Molha de carne a moda do Pico
[bovino] (Lajes do Pico)

Nacédo de porco (Oliveira de Azeméis); Naco a Conguistador (c/receita - Guimaraes); Naco do
acém (Lagoa);

Negalhos (Mealhada, c/receita - Miranda do Corvo, c/receita - Vila Nova de Poiares); Negalhos
do bandulho da cabra ou cabrito (Coimbra)

Orelha de porco (Beja); Orelha no prato (Vinhais); Orelheira (Maia); Orelheira a beird (Tabua)
Ossinhos (Leiria); Ossos (Almagreira) (Pombal)

Osso buco (c/receita - Almada)

Panela no forno da Covilha [carnes] (c/receita - Covilha)
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Papas de sarrabulho (Amares, Barcelos, Braga, Vila Verde, Arcos de Valdevez, Ponte da Barca,
Castro Daire, Covilhd, Manteigas, Méda, Barcelos)

Passarinhos fritos (Beja)

Pato (Barcelos, Vila Nova de Gaia); Pato a moda da beira (Nelas); Pato a moda do mondego
(Montemor-0-Velho); Pato desfiado com arroz a antiga (c/receita - Almada)

Perdiz (Carrazeda de Ansides, Covilhd, Sabugal, Vila do Bispo); Perdiz a convento de Alcantara
(c/receita Lisboa); Perdiz com couve (c/receita - Mirandela); Perdiz de escabeche (Idanha-a-
Nova); Perdiz de tiro em escabeche (Marvao); Perdiz estufada com presunto (Freixo de; Espada
a Cinta); Perdiz estufada ou assada (Vinhais); Perdiz fria @ moda de Coimbra (Coimbra); Perdiz
no forno (Castelo Branco)

Pernil cozido (Vimioso); Pernil de javali (Idanha-a-Nova); Pratos de caga com javali e coelho
bravo (Mondim de Basto); Pratos de caca [javali, lebre, coelho, perdiz, borrego e cabrito (Silves);
Pratos de coelho (Figueira de Castelo Rodrigo); Pratos de javali (Figueira de Castelo Rodrigo);
Pratos de lebre (Figueira de Castelo Rodrigo)

Peru grelhado (Carrazeda de Ansiaes)

Pés de porco com couve ripada e vinagre com batata cozida ou estalada (Sernancelhe); Pezinhos
de coentrada (Borba, c/receita Castelo de Vide, Mafra, Mourado); Pezinhos de porco com ovos
(Odivelas); Pezinhos de Tomatada (Nisa); Perna de porco assado no forno (Amares)

Picado (Calheta)

Pivetes guisados (Lisboa)

Posta a mirandesa (Mangualde); Posta arouquesa/raga arouquesa (Arouca); Posta barrosd (Ponte
da Barca, Vila Verde); Posta de vitela @ mirandesa (Braganca, Miranda do Douro, Vimioso,
Vinhais); Posta de vitela bordalesa (Mangualde)

Pratos de torresmos (Figueira de Castelo Rodrigo); Torremos com inhames (Vila da Madalena);
Torresmada a Montemuro (Castro Daire); Torresmos (Aguiar da Beira, Beja, Cantanhede, Gais,
Guarda, Méda, Pombal, Lagoa, Oliveira do Hospital, Pedrogao Grande, Sernancelhe, Lajes do
Pico, Tabua, Trancoso, Vila Velha de Rédao, Viseu); Torresmos com batata cozida com casca
(Covilhd); Torresmos com inhame (Sdo Roque do Pico); Torresmos cozinhados em vinho
(Tabua); Torresmos de cabinho (Calheta); Torresmos de vinha-d’alhos (Madalena); Torresmos
de Vinho de alhos com batatas a racha (Penalva do Castelo); Torresmos do céu (Angra do
Heroismo)

Prego no bolo do caco (Calheta - Madeira)

Presinhas do alguidar [carne] (Arronches)

Queixadas de carneiro assado (Rio Maior)

Rancho (Seia); Rancho & moda de Viseu (Viseu)

Ratatau (cabrito ou borrego guisado com batatas) (c/receita - Marvéo)
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Rodedo assado (Vinhais)
Rojoada com arroz de feijao (Oliveira de Azeméis)
Rojdes (Agueda, Arcos de Valdevez, Barcelos, Braga, Boticas, Estarreja, Felgueiras, ilhavo,
Lousada, Maia, Mesao Frio, Murtosa, Oliveira de Azeméis, Oliveira do Bairro, Pacos de Ferreira,
Penafiel, Trofa - c/receita, Vagos, Vale de Cambra, Vinhais); Rojdes a lavrador (Murtosa Ovar);
Rojbes a minhota (Amares, Barcelos); Rojées a moda da bairrada (Oliveira do Bairro); Rojoes a
moda de Sao Pedro (Sao Pedro do Sul); Rojdes a moda do minho (Braga, Terras de Bouro, Vila
Verde, Viana do Castelo); Rojbes a transmontana (Braganca); Rojoes com arroz de sarrabulho
(Penafiel); Rojées com castanha (Maia); Rojoes com grelos (Sever do Vouga); Rojdes com
morcela & beirdo (Mangualde); Rojdes com papas de sarrabulho (Vila Nova de Famalicdo);
Rojbes de porco (Vouzela); Rojbes de porco com batata cozida (Tarouca); Rojoes de porco com
batata-doce frita (c/receita Aljezur); Rojoes do mar (c/receita - Almada)
Sainhas (Vagos)
Sarapatel de cabidela (Covilhd); Sarapatel de cabrito (Caminha)
Sarrabulhada com batatas cozidas (Freixo de Espada a Cinta); Sarrabulho (Alvaiazere, Braga,
Cantanhede, Castanheira de Pera, Castelo Branco, Felgueiras, ilhavo, Lousada, Lourinh,
Melgago, c/receita - Mira, c/confe¢cdo - Miranda do Corvo, Montemor-o-Velho, Penacova,
Penafiel, Pombal, Ponte da Barca, Ponte de Sor, Vagos, Viseu, c/receita - Salvaterra de Magos,
c/receita - Terras de Bouro); Sarrabulho doce (Alijo, Penafiel, Ribeira de Pena)
Tachadéu [carne] (c/receita - Batalha)
Tordos assados na brasa (Freixo de Espada a Cinta); Tordos de cheiros (c/receita - Mirandela)
Tornedé (Lagoa)
Tripa (ilhavo); Tripa e Bucho (Salvaterra de Magos); Tripa enfarinhada (Maia); Tripas
(Amarante, Mesdo Frio); Tripas a moda do Porto (Vila Nova de Gaia - receita); Tripas a
portuguesa (Felgueiras); Tripas de porco (Vila Verde)
Vitela (Arraiolos, Felgueiras, Oliveira do Bairro); Vitela a moda de Barcelos (Barcelos); Vitela a
Sintrense (Sintra); Vitela a Vouga (Oliveira do Bairro); Vitela arougquesa (Amarante, Baido,
Castro Daire); Vitela assada (Arouca, Amares, Cantanhede, Castelo de Paiva, Celorico de Basto,
Oliveira de Azeméis, Sdo Pedro do Sul, Vale de Cambra, Viseu); Vitela assada a moda de Sever
com arroz no forno (Sever do Vouga); Vitela assada em forno de lenha (Oliveira de Azeméis);
Vitela assada na pucara (Aguiar da Beira); Vitela assada no forno (carne Barrosd) (Vieira do
Minho, Tondela); Vitela assada nos fornos antigos de barro (Felgueiras); Vitela barrosé (Boticas,
Montalegre); Vitela de Laf6es [IGP] (Viseu, Vouzela); Vitela e cabrito assado no forno de lenha
(S4tdo); Vitela entrouxada com castanhas (Vinhais); Vitela maronesa (Amarante, Ribeira de

Pena); Vitela na brasa (Maia); Vitela Tradicional de Montado (Montemor-0-Novo)
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4.3.5. Doces/Sobremesas
Agualvas (Sintra)
Alcomonias (Santiago do Cacém)
Alcbncoras (Santiago do Cacém)
Aldeano (Montijo)
Alemdes (Aveiro)
Aletria com canela (Felgueiras, Cantanhede, Castro Daire, Figueira de Castelo Rodrigo, ilhavo,
Mesdo Frio, c/receita — Mirandela, Santa Marta de Penaguido, Tabuago, Tondela, Vale de
Cambra, Viana do Castelo, Vila Verde, Viseu); Aletria com ovos (Maia); Aletria de leite (antiga)
(Chaves); Aletria pao-de-16 (Satao)
Alfenim (Angra do Heroismo)
Alfinetes (Penacova)
Almirantes (Sesimbra)
Amendoados (Lourinhd); Améndoas (Alcoutim, Castro Marim, Felgueiras, Freixo de Espada a
Cinta, Lagos, Loulé, Silves, Vila do Bispo); Améndoas cobertas (Alijo); Améndoas de sobremesa
(c/receita e autor - Torres Novas)
Amigos de Peniche (Peniche)
Amores de Alcochete (Alcochete); Amores de Viana (Viana do Alentejo)
Avreias (Cascais, Coruche, Sines); Areias Brancas (Lourinhd)
Argolinhas de massa frita (Santiago do Cacém)
Arrepelados (Freixo de Espada a Cinta)
Arrepiados de Loures (Loures)
Arroz doce (Aguiar da Beira, Alcochete, Alpiarca, Alter do Chdo, Amares, Angra do Heroismo,
Aveiro, Belmonte, Benavente, Borba, Caminha, Cantanhede, Castelo Branco, Chamusca, Chaves,
Coimbra, Constancia, Coruche, Covilha, Felgueiras, Figueira de Castelo Rodrigo, Fornos de
Algodres, Gois, Guarda, ldanha-a-Nova, ilhavo — c/receita, Lajes do Pico, Madalena, Maia,
Manteigas, Marvéo, Méda, Miranda do Corvo - c/receita, Montemor-o-Velho, Nelas, Oliveira do
Hospital, Pampilhosa da Serra, Pedrogdo Grande, Penacova, Penalva do Castelo, Penamacor,
Pinhel - c/receita, Pombal, Portalegre - c/receita, Portel, Sabugal, Salvaterra de Magos - c/receita,
Santa Marta de Penaguido, Sdo Roque do Pico, Satdo, Seia, Tabua, Tondela, Viana do Castelo,
Vidigueira, Vila da Madalena, Vila de Rei, Vila Nova de Poiares, Vila Velha de Rodéo, Vila
Verde, Vinhais, Viseu); Arroz doce dos casamentos (Rio Maior); Arroz-doce sem leite (Pombal);
Arroz doce rico (Odivelas);
Arrufadas (Coimbra, Pombal)
Azedas (Covilhd); Azedas cruas (Méda)

Azevias (Alcoutim, Borba, Coruche)
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Barquilhos (Vieira do Minho); Barquinhas/Bateiras do Vouga [doce criado em 1995] (Sever do
Vouga); Barquinhos (Nisa)
Barretes (Salvaterra de Magos)
Barriga de freira (Alcobaca, Agueda, Arouca, Coimbra, c/receita - Covilha, Crato, Montemor-o-
Velho, Mon¢éo — c/receita)
Beijinhos (Caldas da Rainha, Vouzela); Beijinhos de amor (Lousada); Beijinhos de Azeméis
(Oliveira de Azeméis); Beijinhos de freira (Penacova); Beijinhos de Lorvdo (c/receita -
Penacova); Beijinhos de preta (Freixo de Espada a Cinta); Beijinhos de Sever (Sever do Vouga);
Beijinhos e bolos secos variados (Proenga-a-Nova)
Beilhos (Pombal)
Bicas (Castelo Branco)
Bichanas (Chamusca)
Bilharacos de abdbora (ilhavo)
Biscoito da Teixeira (Baido, Lamego, Tarouca); Biscoito seco (Braga); Biscoitos (Alcobaga,
Belmonte, Castelo Branco, Covilhd, Madalena, Maia, Portel, Porto Santo, Praia da vitoria,
Salvaterra de Magos, Velas, Vidigueira, Vila Velha de R6dao); Biscoitos da pascoa (Satdo);
Biscoitos de aguardente (Vila do Porto); Biscoitos de améndoa chamados esses (Peniche);
Biscoitos de azeite (Castelo Branco, c/receita - Covilha, Pombal); Biscoitos de bicarbonato
(Moimenta da Beira); Biscoitos de canela (Coimbra); Biscoitos de Escalhdo (Figueira de Castelo
Rodrigo); Biscoitos de manteiga (Figueird dos Vinhos); Biscoitos de milho (Paredes de Coura);
Biscoitos de Soalhdes (Marco de Canavezes); Biscoitos de Viana (Viana do Castelo); Biscoitos
do Lourical (Leiria); Biscoitos escaldados (c/receita - Castelo de Vide); Biscoitos estalados (Vila
do Porto); Biscoitos variados (Ribeira Grande); Biscoitos-de-orelha (Vila do Porto)
Bolachas (Lisboa, Lousada); Bolachinhas de Sousel (Sousel)
Boleima alentejana c/receita (Alter do Chéo); Boleimas (c/receita Castelo de Vide); Boleimas de
maca (Marvéo)
Boleiras (Castro Verde); Boleiras de Anca (Cantanhede)
Bolinhas (Freixo de Espada a Cinta); Bolinhol ou pdo - de - 16 coberto (Vizela); Bolinhos
(Alcochete, Coimbra); Bolinhos da avé [todos os Santos] (Guia) (Coimbra, Pombal); Bolinhos
das Clarissas (Vinhais); Bolinhos de alfarroba (Albufeira); Bolinhos de améndoa (Carrazeda de
Ansides, c/receita Palmela, Silves); Bolinhos de Amendoins (Alcochete); Bolinhos de amor
(Penafiel); Bolinhos de azeite (c/receita - Mirandela); Bolinhos de bolina (Penafiel); Bolinhos de
consoada (Vila do Porto); Bolinhos de farinha de milho (c/receita e autor - Torres Novas);
Bolinhos de frade (receita c/autoria - Castro Marim); Bolinhos de mel ou azeite (Tarouca);
Bolinhos de noz (c/receita e autor - Torres Novas); Bolinhos de Pinhdo (Leiria); Bolinhos dos

Santos (Ourém)
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Bolo (Aljezur); Bolo borrachéo (Alijé); Bolo branco (Ponte da Barca, Sousel); Bolo brigadeiro
(Alcochete); Bolo cigano (Ponte de Sor); Bolo conde de Alcacovas (Viana do Alentejo); Bolo da
abadessa ou bolo podre (Maia); Bolo da bacia (Ponte de Sor); Bolo da massa (c/receita - Castelo
de Vide); Bolo da massa do pdo (Santiago do Cacém); Bolo da pascoa (Cantanhede, Covilha,
c/receita — Mira); Bolo da pedra (Melgaco); Bolo da sogra (Crato); Bolo da Varzea (Géis); Bolo
das Cruzes (Barcelos); Bolo das infantas (Penacova); Bolo de 24 horas (Aveiro); Bolo de abobora-
menina [natal] (Pombal); Bolo de améndoa (Salvaterra de Magos); Bolo de améndoa e gila
(c/receita - Monchique); Bolo de Anca (Cantanhede); Bolo de arco (Ourém); Bolo de azeite
(Aguiar da Beira, Covilhd, Fundao, Pampilhosa da Serra, Penedono, Rio Maior); Bolo de batata-
doce (c/receita - Aljezur); Bolo de bom gosto do convento da Esperanca (c/receita e autoria -
Beja); Bolo de borralho (Pombal); Bolo de canela (Belmonte); Bolo de carne (Penafiel); Bolo de
castanha (Moimenta da Beira, Vinhais, Trancoso); Bolo de cenoura (Sao Pedro do Sul); Bolo de
chocolate (Azambuja, Benavente); Bolo de chocolate e cenoura (Alcochete); Bolo de cornos ou
bolo doce da pascoa (Mortagua); Bolo de crista (Manteigas); Bolo de figo (Silves); Bolo de figos
secos (c/receita e autoria - Torres Novas); Bolo de Gois (Gois); Bolo de laranja (Sdo Pedro do
Sul); Bolo de maga (S&o Pedro do Sul); Bolo de magd com canela (c/receita - Moimenta da Beira);
Bolo de massa de pdo (Alcoutim); Bolo de massa do Azinhal com canela e erva-doce (Castro
Marim); Bolo de mel (Alcécer do Sal, Arcos de Valdevez, Borba, Braganga, Castelo Branco,
Chamusca, Coruche, Funchal, Moimenta da Beira - c/receita, Moura, Oleiros, Pampilhosa da
Serra, Pedrogao Grande, Ponte de Sor, Portel, Porto Moniz - c/receita, Ribeira Brava, Salvaterra
de Magos, Sao Pedro do Sul, Sdo Vicente, Viana do Alentejo); Bolo de milho (Horta, Montijo,
Vila da Madalena, Sdo Roque do Pico); Bolo de noiva (Alcobaca, Ribeira Brava); Bolo de nozes
(Coruche, Pombal, S&o Pedro do Sul, Torres Novas - c/receita e autor, Vila Nova da Barquinha,
Vinhais); Bolo de panela (Vila do Porto); Bolo de Pascoa (Agueda, Castelo Branco, c/receita -
Mirandela, Pombal); Bolo de pera rocha (Bombarral, c/receita - Cadaval); Bolo de perna (Batalha,
Pombal); Bolo de poceira (Alcobacga); Bolo de requeijao (Covilhd); Bolo de Santa Eulalia
(Agueda); Bolo de Santiago (Santiago do Cacém); Bolo de So Pedro (Agueda); Bolo de sardinha
(Alpiarca, Maia); Bolo de tacho/maio (Monchique); Bolo de torresmos (Monchique, Moura,
Santiago do Cacém, Viana do Alentejo); Bolo de véspera (Vila da Madalena); Bolo do tacho
(Paredes de Coura); Bolo doce (Fund&o, ldanha-a-Nova, Gois); Bolo dos Santos (Sabugal); Bolo
finto (c/receita Castelo de Vide, c/receita - Proenga-a-Nova); Bolo folhado (Portel); Bolo frio de
chocolate e castanhas (c/receita — Penedono); Bolo Iévedo (Povoagdo, S&o Miguel); Bolo mulato
(Alijo); Bolo pardo (Belmonte, Sabugal); Bolo podre [Folar da Pascoa] (Benavente, Castro Daire,
Mourdo, Penacova, Portel); Bolo preto (Ribeira Brava); Bolo rangoso (Mourdo); Bolo real
(c/receita - Alcéacer do Sal, Mourdo, Viana do Alentejo); Bolo tdo bom (Mourdo); Bolo torto
(Proenca-a-Nova); Bolo xadrez (Covilhd); Bolo-rei (Alcobaga, Amares, Braga, c/receita - Lisboa,

Tabuaco, Vila Verde); Bolo-rei de castanha (Vinhais); Bolo-rei de medronho (Oleiros); Bolos
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(Salvaterra de Magos); Bolos amarelos no forno a lenha (Armamar); Bolos amassados (Campo
Maior); Bolos brancos (Coruche); Bolos caseiros (Barcelos); Bolos da festa de Nossa Sdo da
Graca (Sintra); Bolos da festa de Sdo Mamede [Janas] (Sintra); Bolos das festas [Bolo de
ferradura] (Leiria); Bolos de azeite ou de pascoa (Castelo Branco, ldanha-a-Nova, Nisa, Penalva
do Castelo, Satdo); Bolos de banha (Cascais); Bolos de bicarbonato (Covilhd); Bolos de bispo
(Penacova); Bolos de boda (Belmonte); Bolos de cabeca (c/receita e autor - Torres Novas); Bolos
de canela (Nisa); Bolos de cha (Portel); Bolos de chouri¢co (Maia); Bolos de doce fino (Vila do
Bispo); Bolos de erva do calhau (Corvo); Bolos de erva-doce (Castanheira de Pera); Bolos de
ferradura (Batalha); Bolos de fruta [Pascoa] (Castelo Branco); Bolos de gema (Vouzela); Bolos
de leite (Covilha, Idanha-a-Nova, Manteigas, Penamacor); Bolos de limdo (Vouzela); Bolos de
mel (Vidigueira); Bolos de noiva (Rio Maior); Bolos de noivo (Rio Maior); Bolos de ovos
(Castelo Branco); Bolos de palma (Batalha); Bolos de perna (Sobral de Monte Agraco); Bolos de
petinga (Aveiro); Bolos de rodilha (Pombal); Bolos de sangue (Pombal); Bolos de véspera
(Calheta); Bolos dormidos (Freixo de Espada a Cinta, Nisa); Bolos e doces (Mag&o); Bolos e
licores (Marvdo)®’; Bolos e salgados® (Marvdo); Bolos esquecidos (Sabugal); Bolos fintos
(Marvao, Monforte, Mouréo, Proenca-a-Nova, Vila de Rei, Vila Velha de R4dao); Bolos folhados
(Mourdo, Portel, Serpa, Vidigueira); Bolos folhados com ou sem recheio de gila (Portel); Bolos
portugueses (Rio Maior); Bolos reais (Cascais); Bolos secos (Proencga-a-Nova); Bolos tradicionais
(Castelo Branco, Castro Verde); Bolos variados (Proenca-a-Nova); Bolos, doces e salgados
(Marvéo); Bolos/docaria (Portel)

Bombons e outros chocolates (Lisboa); Chocolataria (Beja); Chocolate (Grandola); Chocolates
da Beatriz (Odemira); Ementas com chocolate de Sdo Martinho (Grandola); Porquinho de
chocolate (Moura)

Borrachinhos de Valenga (Valenca - receita c/autoria); Borrachdes (Castelo Branco, Idanha-a-
Nova, Nisa); Borrachos com couve lombarda (Lourical) (Pombal); Borrachos ou bébados (Portel)
Brindeirinhos (Vila do Porto)

Brisas (Amarante, Figueira da Foz, Sesimbra, Barcelos, Leiria)

Broa enrolada (Vila Velha de R6d&o); Broas (Abrantes, Almeirim, Alpiarca, Arganil, Funchal,
Lisboa - c/receita, Salvaterra de Magos, Sesimbra, Torres Novas, Vila Velha de R6déo); Broas
de améndoa (Penacova); Broas de café (c/receita e autoria - Torres Novas); Broas de mel
(Abrantes, Alcobaca, Alpiarca, Castelo Branco, Castelo de Vide - c/receita, ldanha-a-Nova,
Marvao, Pombal, Proenca-a-Nova - c/receita, Ribeira Brava, Torres Novas, Vila de Rei); Broas
de mel e améndoas (c/receita e autoria - Torres Novas); Broas de Natal de alcobaca (Alcobaca);

Broas de ovos (Penacova); Broas de passas (Alcobaca); Broas de Santo Aleixo (Monforte); Broas

8Elemento que pode ser colocado nos licores, p. 201.
81Elemento que pode ser colocado no ponto 4.3.11. Salgados.
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dos Santos (Abrantes, c/receita Marvao); Broas variadas (Chamusca); Broinhas de Alcobaca
(Alcobaca); Broinhas de casamento (Figueird dos Vinhos); Broinhas de erva-doce (Maia)
Cacetes de Paco de Arcos (Oeiras)

Cachamorras (Santiago do Cacém)

Cachéo (Vila do Porto)

Caladinhos (Santa Maria da Feira, S&o Pedro do Sul, Vouzela)

Camarinha (Seixal)

Caminhenses (Caminha)

Caneldes (Freixo de Espada a Cinta, Vinhais); Canel6es de vinhais (Vinhais)

Canudos (Alcochete, Leiria)

Capelas de ovos (Penacova); Capelas de Séo Jodo (Porto Santo); Capelos (Coimbra)

Caretas (Angra do Heroismo)

Carolinos (c/receita Palmela)

Cartucho (c/receita — Sertd); Cartuchos de améndoa de Cernache do Bonjardim (c/receita — Serta)
Catarinas (c/receita Seixal, Sesimbra)

Cavaca minhota (Braga); Cavacas (Agueda, Aguiar da Beira, Arcos de Valdevez, Arouca, Batalha
- c/receita, Cabeceiras de Basto, Caldas da Rainha, Calheta - Madeira, Castelo Branco, Covilha,
Esposende, Felgueiras, Manteigas, Marco de Canavezes, Moimenta da Beira - c/receita, Nisa,
Oleiros, Penafiel, Penedono, Pinhel - c/receita, POvoa do Lanhoso, Proenca-a-Nova, Resende -
c/receita, Satdo, Trancoso, Vila do Porto, Vila Nova de Paiva, Vila Velha de R4ddo, Vouzela);
Cavacas de Santa Eugénia (Alij6); Cavaco (Lajes do Pico, Paredes); Cavacorios (Vila Real);
Cavacos (Sao Roque do Pico)

Cernelhas (Montemor-0-Novo)

Chamuscos (Chamusca)

Charcado (Coimbra)

Charutos (Calheta, P6voa do Lanhoso); Charutos (ou canudos) de Vaiamonte (Monforte);
Charutos de améndoa (Arouca); Charutos de Ovos (Arcos de Valdevez)

Chila no forno (Ribeira de Pena)

Chupas de vinho (c/receita - Mira)

Clarinhas de Fao (Esposende)

Compota® de abébora Chila (Moimenta da Beira); Compota de ameixa (Vinhais); Compota de
amora (Vinhais); Compota de castanha (Vinhais); Compota de cereja (Vinhais); Compota de
maca de bravo Esmolfe (Moimenta da Beira); Compota de pera (Vinhais); Compota de péssego

(Vinhais); Compota ginja (Vinhais); Compotas (Abrantes, Alcochete, Cadaval, Carrazeda de

82Cf. com mel, p. 8 e Licompotas, p. 154.
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Ansides, Figueira de Castelo Rodrigo, Lousada, Montalegre, Sdo Pedro do Sul, Tondela);
Compotas e Licores® (Gois); Compotas tradicionais (Alcochete, Sintra); Compotas, bolos, licores
e salgados (Marvéo); Compotas, marmeladas e bolos [tigeladas] (Sardoal)

Confeitos (Penacova)

Coracdes-de-noiva (Chamusca)

Cornucédpias (Angra do Heroismo)

Coscoreis (Castelo Branco, Sabugal); Coscorbes (c/receita — Almeirim, Calheta, Pombal, Rio
Maior, S&o Roque do Pico)

Creme de leite queimado (Vila Verde); Creme leve de Odeleite (receita c/autoria - Castro Marim)
Cristas de galo [pastéis de toucinho-do-céu] (Vila Real)

Delicias da casa (Barcelos); Delicias de frei Jodo (Alcobaga); Delicias de Ponte de Sor (Ponte de
Sor); Delicias do convento (Lourinhd)

Derrigos (Penacova)

Descaida (Madalena)

Desfeito (Madalena)

Docaria® (Aljezur, Castro Marim, Lousd, Moita, Mourdo, Portel); Docaria conventual
(Montemor-0-Novo, Odivelas); Dogaria e licores (Marvao); Docaria local (Monchique); Docaria
variada (Aljezur)

Doce® abdbora com nozes e avelds (Moimenta da Beira); Doce branco (Calheta); Doce branco e
amarelo (Vila Verde); Doce da Teixeira (Alijd, Penafiel); Doce das vindimas (Cadaval); Doce de
abobora (Almeida, Ansido, Mesdo Frio, Moimenta da Beira, Oliveira do Hospital, Téabua); Doce
de abobora com améndoa (Carrazeda de Ansides Méda); Doce de abdbora com noz (Vinhais);
Doce de abobora-menina (Lourigal, Pombal, Viseu); Doce de améndoa (Leiria, Méda, Penacova,
c/receita e autor - Torres Novas); Doce de cabaga (Chaves); Doce de castanhas (Moimenta da
Beira); Doce de cereja (Almeida, Moimenta da Beira); Doce de chila (Felgueiras, Meséao Frio,
Vinhais); Doce de figo (c/receita e autoria - Torres Novas); Doce de frutos silvestres (Vinhais);
Doce de gila (Chaves); Doce de laranja (Penacova); Doce de leite (Calheta); Doce de marmelo
(Covilhd, Ourém, Vinhais); Doce de mogango (c/receita - Covilhd, Vinhais); Doce de ovos
(Mealhada); Doce de péo (Felgueiras, Vila Nova da Barquinha); Doce de Pavia (Vinhais); Doce
de péssego (Vinhais); Doce de tomate (Almeida, Vinhais); Doce de vinagre do Montijo (c/receita
- Montijo); Doce figo (Vinhais); Doce lavagas de Sebadelhe da Serra (Trancoso); Doce regional
de Borba (Borba); Doce sortido casadinhos, brancos (Arcos de Valdevez); Doces (Carrazeda de

Ansides, Lousa, Portalegre, Reguengos de Monsaraz, Serpa, Vila Nova da Barquinha); Doces a

8Elemento que pode ser colocado nos licores, p. 201.
84Referéncia geral.
8Cf. com compota, p. 215.
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base de mel, alfarroba, figo e améndoa (Sao Bras de Alportel); Doces confecionados a base de
améndoas, gila e figos (Albufeira); Doces conventuais (Alcobaca, Arraiolos, Beja); Doces d'avl
(Alcoutim); Doces de améndoa e de gila (Ponte de Sor); Doces de améndoa e figo (Lagoa); Doces
de castanhas (Tabuaco); Doces de feira (Penafiel); Doces de figo (Castro Marim); Doces de gema
(Viana do Castelo); Doces de ovos (Vila do Conde); Doces de ovos e améndoa (Castro Marim);
Doces de romaria (Amares, Barcelos, Braga); Doces de Sdo Gongalo (Penafiel); Doces e
compotas (Ansido, Proenga-a-Nova); Doces e licores® (Praia da vitéria); Doces falicos de Sédo
Gongalo [que continham uma mensagem explicita, trocada entre namorados] (Penafiel); Doces,
queijo, pdo caseiro, mel, compotas ou licores®” (Sesimbra)

Dom Rodrigo (Albufeira, Monchique, Lagos, Silves)

Donas Amélias (Angra do Heroismo)

Econdmicos (Figueira de Castelo Rodrigo, Vinhais)

Encanelados (Vila do Porto)

Encharcada (Borba, Mourdo)

Enxovalhada (c/receita Castelo de Vide)

Escaldadinhos (Alcobaca); Escaldadinhos de Odeleite (receita c/autoria - Castro Marim);
Escaldados (Marvéo)

Escarpiadas (Vidigueira); Escarpiada (Condeixa-a-Nova)

Espécies de S&o Jorge [doce] (Velas)

Espigas de milho [doce] (Coimbra); Espigas doces de Montemor (Montemor-0-Velho)
Esquecidos (Castelo Branco, c/receita - Proenca-a-Nova, Covilhd, Figueira de Castelo Rodrigo,
Idanha-a-Nova, Manteigas, Nisa, Odivelas, Velas)

Esticadinho de Mangualde (Mangualde)

Falacha (Peso da Régua); Falachas cozidas no forno a lenha (Armamar); Falachas de castanha
(Tarouca); Falachas de Sdo Bras (Resende)

Farinha torrada [doce] (Sesimbra)

Farinhotes (Braga)

Fario (Manteigas)

Farofas (Sabugal); Fardfias (Covilhd, Figueira de Castelo Rodrigo, Lisboa)

Farturas (Lisboa)

Fataca (Azambuja, Salvaterra de Magos); Fataga na telha (Constancia)

Fatias de ovo [doce] (c/receita - Vila do Alandroal); Fatias do conde (Penacova); Fatias do Freixo
(Marco de Canavezes); Fatias douradas (Pampilhosa da Serra)

Favo de mel com laranja de Alcobertas (Rio Maior)

8Elemento que pode ser colocado nos licores, p. 201.
81bidem.
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Feiticeiros (Angra do Heroismo)
Ferradura da Moita (Moita); Ferraduras (Alpiarca, Chamusca); Ferraduras [Bolos de noivo]
(c/receita e autor - Alpiarca)
Ferreirenses (bolos de améndoa e chila) (Ferreira do Alentejo)
Ferreirinhas (Peso da Régua)
Fervedouro (Madalena)
Fidalguinhos (Braga)
Filhos (Aguiar da Beira, Alcobaca, Alcoutim, Belmonte, Castelo Branco, Castro Marim, c/receita
— Covilha, Figueira de Castelo Rodrigo, Monchique, Odivelas, Oleiros, Paredes de Coura,
Pedrogdo Grande, Pampilhosa da Serra, Penalva do Castelo, Penedono, c/receita - Pinhel, Portel,
Proenga-a-Nova, Sabugal, Salvaterra de Magos, Santiago do Cacém, Satdo, Vidigueira, Vinhais);
Filhos [filhoses ou coscoréis] (Gois); Filhds de abdbora (Cantanhede, Chamusca, Leiria, c/receita
— Mira, Mortagua, Pombal); Filhds de jerimu (Chaves); Filhds de Morte Porc' (Monchique);
Filhdés Fritas (Castelo Branco, Penedono); Filhds ou coscoréis (Trancoso); Filhos recheadas
(Idanha-a-Nova); Filhds/velhoses (Ourém); Filhoses (Figueira de Castelo Rodrigo, Monforte,
Guarda, Oliveira do Hospital, Portel, Proenca-a-Nova, Rio Maior, Sdo Roque do Pico, Vila Nova
de Gaia, Vila Velha de Rddao); Filhoses alentejanas (Alter do Chao); Filhoses de farinha de
castanhas (c/receita - Moimenta da Beira); Filhoses de forma (Monforte); Filhoses de natal
(Méda); Filhoses de sangue (Sernancelhe); Velhoses ou filh6s (Chamusca, Coimbra, Constancia,
Rio Maior, c/receita - Salvaterra de Magos)
Fios de ovos (Chamusca)
Fofa da povoacgdo (Povoacdo); Fofas do Faial (Horta); Fofos de Belas (Lisboa, Sintra)
Fogaca da Feira (Montijo, Penafiel, c/receita - Santa Maria da Feira); Fogacas de Alcochete
(Alcochete); Fogagas de Palmela (c/receita - Palmela)
Foguetes (Amarante)
Folar® (Monchique, Pombal, Sdo Pedro do Sul, Vidigueira, Vila do Bispo); Folar [pdo de ovos
recheado de enchidos] (Braganga); Folar da péascoa (Barcelos, Braganga, Cantanhede, Castelo
Branco, Covilhd, Mealhada, Monchique, Vinhais, Vila Nova de Poiares); Folar de azeite
(Tabuacgo); Folar de carne (c/receita - Mirandela); Folar de chaves (Chaves); Folar de Vale de
flhavo (c/receita - Ilhavo); Folar de Valpacos (Valpacos); Folar doce (Tabuaco); Folares
(Alcoutim, Monforte, Sdo Pedro do Sul, Vouzela)
Folhadinhos (Esposende); Folhados de gila (Castro Verde)
Formigos (Felgueiras, Oliveira de Azeméis, Paredes de Coura, Vila Verde)

Freirinhas (Velas)

8Cf. com pp. 160, 165, 198.
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Fritas (Aguiar da Beira, ilhavo); Fritas de abobora (Alijo, Viseu); Fritas de centeio (Viseu); Fritas
de chila (Alijo); Fritas de trigo (Viseu)

Fritos (Aljezur, Monchique); Fritos de mogango (Alter do Ché&o)

Fumadores (S&o Miguel)

Fumados (Tondela)

Fuzis (Agueda)

Gancha de S&o Brés (Vila Real)

Gargantas de freira (c/receita Covilhd)

Garraios (Vila Franca de Xira)

Geladinhos do convento da Conceicéo (c/receita e autor - Beja)

Geleias e similares (Cadaval)

Geremu (Pombal)

Gila (Vidigueira)

Ginetes (Penacova)

Grades de alcobaga (Alcobaca); Gradinhas de Alcobaca (Alcobaca)

Granadas (Vendas Novas)

Joaninhas [doce] (Cascais)

Ladrilhos espanhois (Angra do Heroismo)

Lagartinhos (Monforte)

Lamegos (Lamego)

Lampreia de ovos [doce] (Abrantes, Chamusca, Coimbra, Leiria, Moura); Lampreia doce de
Lorvéo (c/receita - Penacova); Lampreias de ovos (Caldas da Rainha)

Laranjinhas doces (Barcelos)

Leite-creme (Aguiar da Beira, Aveiro, Barcelos, Belmonte, Caminha, Covilhd, Figueira de
Castelo Rodrigo, Fornos de Algodres, Guarda, ilhavo, Lousada, Manteigas, Mesdo Frio,
Moimenta da Beira, Nelas, Peso da Régua, Penafiel, Ponte da Barca, Sabugal, Santa Marta de
Penaguido, Satdo, Seia, Tabua, Vale de Cambra, Viana do Castelo, Vieira do Minho, Vila Nova
de Poiares, Vinhais, Viseu); Leite-creme queimado (Amares, ilhavo, Tarouca, Vila Nova de
Gaia); Leite-creme tostado (Chaves)

LeGes de Rio Maior [género de queijadinhas] (Rio Maior)

Lérias (Amarante)

Lezirias (Vila Franca de Xira)

Lidadores (Maia)

Macapdes (Penacova)

Magalhées (Ponte da Barca)

Malassadas (c/receita - Porto Moniz)
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Maltesinhas (Beja)

Manjar real (Mourdo, Penacova); Manjar branco (Coimbra, Penacova); Manjar branco banhado
(Maia); Manjar de lingua (Arouca); Manjar divino (Penacova)

Manjoeiros/Charniqueiros [doce] (Loures)

Marafonas (Idanha-a-Nova)

Maravilhas de Ponte de Sor (Ponte de Sor)

Marinha (Seixal)

Massapées [doce] (c/receita - Covilhd)

Matrafdes (Freixo de Espada a Cinta, Tabuago)

Meias-luas de Viana [doce conventual Vianense] (Viana do Castelo - receita)

Melindres (Arouca, Castelo de Paiva, Maia, Penacova, Vila do Porto)

Merendeiras do Natal (Lourical) (Pombal); Merendeiras doces (Ourém); Merendeiras ou
brendeiras de lapas (c/receita e autor - Torres Novas); Merendeiras salgadas (Ourém)

Mexericos (Monforte)

Mexidos (Braga, Penafiel); Mexidos feitos com pdo de trigo e aclcar (Felgueiras); Mexidos ou
formigos (Amares)

Mexudas (Ourém)

Milharés [doce] (Penacova)

Mokas (Caminha)

Morgado de figo (Vila do Bispo); Morgado de améndoa (Lagos); Morgados (Penacova)
Mortoiros (Figueira de Castelo Rodrigo)

Moura (Proenca-a-Nova)

Muge (Alcoutim)

Mulatos (Abrantes)

Nabada (doce conventual) (c/confecdo - Miranda do Corvo)

Nazarenos (Nazaré)

Nevadas (c/receita - Penacova)

Ninho de caracoleta (Loures)

Nisas (Nisa)

Nogado de pinhdo e mel (Coruche); Nogados (Alcoutim, Alter do Chéo, Borba, c/receita e autor
- Beja, Campo Maior, Monforte, Rio Maior, c/receita - Vila Velha de R6dao); Négados (Castro
Verde)

Orgéo (c/receita Covilha)

Ovos doces (Braganca, Penacova); Ovos em fio, simples ou a servir de enfeite (Aveiro); Ovos
esquecidos (Sabugal); Ovos folhados (Leiria); Ovos mexidos com améndoa (Maia); Ovos

tingidos (Viseu); Ovos-moles (IGP - Aveiro, Penacova)
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Padas e folares de vale de ilhavo (ilhavo)

Paimogo (Lourinha)

Palha de Abrantes [receita do conventual] (Abrantes)

Palhada (Chaves)

Palitos de Torres Novas (c/receita e autor - Torres Novas)

Pantufas (c/receita - Vila Velha de R6déo)

Pao doce (Maia)

P&o podre (Marco de Canavezes, Penafiel); Pdo trigo de Favaios (Alijo); Pdo-de-leite (Belmonte)
Pdo-de-16 (Aguiar da Beira, Alcobaca, Alij6, Almeida, Amares, c/receita e autor — Alpiarga,
Arouca, Belmonte, Cadaval, Caldas da Rainha, Castelo Branco, Castelo de Paiva, Celorico de
Basto, Covilha, Felgueiras, Figueird dos Vinhos, Lourinhd, Lousada, Maia, Marco de Canavezes,
Mondim de Basto, Murtosa, Ovar, Pedrdégdo Grande, Penafiel, Penedono, c/receita — Pinhel,
Povoa do Lanhoso, Proenca-a-Nova, Rio Maior, Santa Marta de Penaguido, S&o Pedro do Sul,
Tabua, Tabuago, Tarouca, Tavira, Torres Vedras, Viana do Alentejo, Viana do Castelo, Vila da
Madalena, Vila do Alandroal, Vila Nova de Poiares, Vila Velha de R6d&o, Vila Verde, Vinhais,
Viseu); Rosca de pdo doce ou rosca de folar de pascoa (Vila do Conde); Roscas (Arouca,
Caminha, Moncéo — receita, Paredes de Coura)

Paparote (Guarda)

Papas de abobora (Alpiarca, Cantanhede, ilhavo, c/receita — Mira, Penafiel, Pombal, Vagos);
Papas de abobora com canela (ilhavo); Papas de ab6bora-menina (Cantanhede); Papas de carolo
(Aveiro, Castelo Branco, c/receita — Covilhd, Fund&o, Proenca-a-Nova); Papas de carolo [feitas a
base de sémola de milho moido] (Idanha-a-Nova); Papas de carolo de milho (ilhavo); Papas doces
(Covilhd, Méda); Papas de farinha de milho (Mata Mourisca) (Pombal); Papas de milho (Aguiar
da Beira, Castelo Branco, Covilha, c/receita e autoria - Castro Marim, Figueira de Castelo
Rodrigo, Manteigas, Méda, Monchique, c/receita - Moimenta da Beira, Nelas, Oleiros, Tébua,
Lagoa, Lagos, Penamacor, Sabugal, Silves, Vouzela); Papas de milho roldo com mel (Penalva do
Castelo); Papas de mogango (Oliveira do Hospital)

Papos de anjo (Amarante, ¢/ receita — Mirandela, Montemor-o-Velho, Penacova, c/receita -
Salvaterra de Magos)

Papudos (Caminha, Mong&o — c/receita)

Paralelos (Barcelos)

Parrameiros (Bolo Saloio) (Sintra)

Passarinhas (VVouzela)

Pastéis (Aljezur); Pastéis da Cruz Alta (Sintra); Pastéis da Pena (Sintra); Pastéis de Sant'Ana
(Oliveira do Hospital); Pastéis de Agueda (Agueda); Pastéis de Aljubarrota (Alcobaca); Pastéis

de batata-doce (Aljezur); Pastéis de batata-doce (c/receita Aljezur, Monchique); Pastéis de Belém
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(Lisboa); Pastéis de chila e grao (Alvito); Pastéis de feijdo (Lisboa, Mangualde, Penalva do
Castelo, c/receita e autor - Torres Novas, Torres Vedras); Pastéis de feijdo e améndoa (Alcacer
do Sal); Pasteéis de gréo (Portel); Pastéis de Lorvao (c/receita - Penacova); Pastéis de massa tenra
(Vinhais); Pastéis de nata (Alcobaca, c/receita Lisboa); Pastéis de Peniche (Peniche); Pastéis de
Tentlgal (Coimbra, Montemor-o0-Velho); Pastéis de toucinho do convento da Esperanca (c/receita
e autor - Beja); Pastéis de Vouzela (Vouzela); Pastéis do Lourical (Pombal); Pastéis folhados
(Coimbra); Pastel Ancora (Murtosa); Pastel Monte Branco (Murtosa); Pastel de feijdo
(Mangualde, Torres Vedras); Pastel de molho (c/receita Covilhd); Pastel de moscatel (c/receita -
Palmela); Pastel de nata de castanha (Vinhais); Pastelinhos de Santa Marta (c/receita - Seixal)
Patudos (c/receita - Alpiarca)

Pera cozida em moscatel de SetUbal (Palmela); Pera de inverno (Sesimbra); Pera rocha
(Bombarral, Mafra); Pera rocha com chocolate (Bombarral); Pera rocha com gelado (Bombarral);
Pera rocha do Oeste [DOP] (Cadaval); Peras bébadas (Amares, Rio Maior); Peras pardas (Sintra)
Perronilhas (Barrancos, Maia)

Pescocos de freira (Maia)

Pingos de tocha (Figueird dos Vinhos)

Pinhonates (Barrancos)

Pintassilgas (Constancia)

Pitinhas (Penafiel)

Pitos de Santa Luzia (Vila Real)

Poiarito (Vila Nova de Poiares)

Popias (Moura); Popias (Portel); Popias caiadas de Alvalade (Santiago do Cacém)

Pratas [doce] (Cascais)

Pratos e doces derivados da castanha (Penedono)

Pudim (Vieira do Minho); Pudim abade de Priscos (Braga, Vila Verde); Pudim caseiro (Celorico
de Basto); Pudim com vinho do porto (Maia); Pudim da Batalha (Batalha); Pudim de batata-doce
(Aljezur); Pudim de castanha (Vinhais); Pudim de laranja (Amares); Pudim de leite (c/receita -
Covilha, Vila Verde); Pudim de maracuja (Porto Moniz); Pudim de mel (Monchique); Pudim de
ovos (Belmonte, Chamusca, Coimbra, Mesao Frio, c/receita - Salvaterra de Magos, Tabuago,
Vinhais); Pudim de ovos dos frades do convento de Alcobaca (Alcobaca); Pudim de péo
(Pedrégdo Grande, c/receita - Salvaterra de Magos); Pudim de Requeijdo ou de Pao (Nelas,
Tabua); Pudim de Vila de Rei (Vila de Rei); Pudim flan (Lisboa); Pudins (Ribeira Brava,
Salvaterra de Magos); Pudins da Batalha (Batalha)

Pupias (Vidigueira)

Quadradinhos de Alpiarca (Alpiarca)
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Queijada (Funchal); Queijadas O Cavaleiro d'Oliveira (Oliveira do Hospital); Queijadas serrana
e de vila do rei (Odivelas); Queijadas (Alcobaca, Beja, Coimbra, Montemor-o-Novo, Montemor-
0-Velho, Murca, Penacova); Queijadas de améndoa (Castro Marim); Queijadas de Barcelos
(Barcelos); Queijadas de carapito (Aguiar da Beira); Queijadas de coco (Velas); Queijadas de
feijdo da Ribeira Grande (Ribeira Grande); Queijadas de laranja (Ponte da Barca); Queijadas de
leite (Montijo, S&o Pedro do Sul, Velas); Queijadas de Oeiras (Oeiras); Queijadas de Pereira
(Montemor-0-Velho); Queijadas de requeijao (Alcacer do Sal, c/receita e autor - Beja, Castelo de
Vide, Castro Verde); Queijadas de Sintra (Sintra); Queijadas de Vila Franca do Campo (S&o
Miguel, Vila Franca do Campo); Queijadas do Torrdo (Alcéacer do Sal); Queijadas Dona Amélia
(Velas); Queijadas Madalenas (Velas); Queijadas serranas (Manteigas); Queijadinhas (Azambuija,
Barcelos, Montijo); Queijadinhas de cenoura (Oliveira de Azeméis)
Quinzinhos (Alijé)
Rabanada a poveira (c/receita e autor - POvoa do Varzim); Rabanadas (Amares, Chaves,
Felgueiras, ilhavo, Maia, Penalva do Castelo, Penedono, Santa Marta de Penagui&o, Satdo, Viana
do Castelo, Vieira do Minho, Vinhais, Vila Verde); Rabanadas [de &gua, leite ou vinho]
(Penafiel); Rabanadas a moda de Paiva (Castelo de Paiva); Rabanadas com mel (Felgueiras,
Montalegre); Rabanadas de Cesar (Oliveira de Azeméis); Rabanadas de leite (Vila Nova de Gaia);
Rabanadas de mel (Ponte da Barca); Rabanadas de mel ou ricas (Chamusca); Rabanadas de vinho
do Porto (Felgueiras, Vila Nova de Gaia); Rabanadas no vinho tinto (Paredes de Coura)
Rabas guisadas com ovos (Braganca)
Rabelos [doce] (Peso da Régua)
Rebucados da Régua (Peso da Régua); Rebucgados de funcho (Funchal); Rebucados de ovos
(Alcacer do Sal, Nisa, Tabuago); Rebugados de pinhdo e mel (Santiago do Cacém); Rebugados
dos Arcos (Arcos de Valdevez)
Regueifa (Maia, Oliveira de Azeméis, Paredes, Valongo)
Regulas (Peso da Régua)
Rochas (Vila do Bispo)
Rodilhas (Idanha-a-Nova)
Rosas (Barrancos)
Roscos (Barrancos)
Rosquilhas (Braganca, Marvéo, Pévoa do Lanhoso, Sdo Roque do Pico, Vimioso); Rosquilhas de
aguardente (Calheta - Madeira); Rosquilhas de Nata (Velas); Rosquilhas do Espirito Santo (Vila
da Madalena)
Rosquilhos (Celorico de Basto, Penafiel, Resende)
Salacianos (Alcécer do Sal)

Salatinos (Alcécer do Sal)
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Saloios/arrepiados (Loures)

Santas Luzias (Viana do Castelo)

Santiagos (c/receita Palmela)

Sardinhas [doce] (Nazaré); Sardinhas doces de Trancoso (Trancoso)

Seminata (Proenga-a-Nova)

Sequilhos (Agueda)

Sericaia (Borba, Elvas, c/receita - Vila do Alandroal); Sericaia com ameixas (Campo Maior)
Sidénios (Viana do Castelo)

Sonhos (Barcelos, Vila Verde, Salvaterra de Magos, S&o Roque do Pico); Sonhos de abdbora
(Aguiar da Beira, Alter do Chéo, Chaves, Maia, Pedrégdo Grande, Vinhais); Sonhos de canela
(Pombal)

SS de Améndoa (c/receita e autor — Alpiarca, Peniche)

Stiks (Oeiras)

Suplicas (Braganga, c/receita - Miranda do Corvo, Penacova, Vinhais)

Suspiros (Agueda, Calheta); Suspiros de améndoa (Odivelas); Suspiros de Palmela (c/receita -
Palmela)

Tabafe (Maia)

Tabefes (Odivelas)

Tachinhos Dom Abade (Alcobaca)

Talassas (c/receita Covilha)

Talhadas (Penacova); Talhadas de principe (Coimbra)

Tamares (Nazaré)

Tarecos (Tabuago)

Tarte de alfarroba (Silves); Tarte de améndoa ou bolo de améndoa (Carrazeda de Ansiaes, Silves);
Tarte de castanha (Vinhais); Tarte de frutas (Alcobaga); Tarte de Pera (c/receita - Cadaval); Tarte
de pera rocha e améndoa (c/receita - Cadaval); Tarte de pinhdo (Alcécer do Sal)

Teculameca (Crato)

Tigelada fina e a tigelada grossa (Oliveira do Hospital); Tigeladas (Abrantes, Cantanhede,
Constancia, Castelo Branco, c/receita Covilhd, Maia, Nisa, Odivelas, Oleiros, Pampilhosa da
Serra, Pedrogdo Grande, Penacova, Pombal, c/receita - Proenga-a-Nova, Tabua, Vila de Rei,
c/receita - Vila Velha de Rédao, Vila do Porto); Tigeladas cozidas em forno de lenha (Idanha-a-
Nova)

Torradas de Felgueiras (Resende); Torradas de mel (Vinhais); Torradas do Barreiro (Resende)
Torta de batata-doce (c/receita Aljezur); Torta de esparragos bravos (Freixo de Espada a Cinta);

Torta de miolo de pédo (Freixo de Espada a Cinta); Torta de Viana (Viana do Castelo); Tortas
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(Salvaterra de Magos, Tondela); Tortas de Aljubarrota (Alcobaca); Tortas de Basto (Penafiel);
Tortas de Sdo Martinho (Penafiel)

Tosquiados (Campo Maior)

Toucinho rangoso de Monforte (Monforte); Toucinho-do-céu (Alijé, Beja, Braga, Chamusca,
Maia, Murca, Odivelas)

Trapalhada (Aveiro)

Travesseiros de Sintra (Sintra)

Tridngulos (Alcobaga)

Trouxas-de-ovos (Alcobaca, Beja, Caldas da Rainha, Chamusca)

Vasquinhos (Sines)

Velhotes da Braguesa (Vila Nova de Gaia)

Vésperas (Sdo Roque do Pico)

Vieiras (Braga)

Viriatos (Viseu)

Vouguinhas (Sao Pedro do Sul)

Zamacais (Oliveira de Azeméis)

Zambana (Manteigas)

Zimbros (c/receita - Seixal, Sesimbra)

4.3.6. Enchidos
Alheira grelhada (Beja); Alheiras de Mirandela (c/receita - Mirandela); Alheiras grelhadas com
grelos (Covilha, Freixo de Espada a Cinta, Vinhais)
Belouras, ou tripa enfarinhada, enchida apenas com farinha e condimentos (Braga)
Chouriga (c/receita - Monchique, Castro Daire); Chouriga assada, com batata cozida e grelos
(Vinhais); Chouriga com milhos (Vinhais); Chourica de carnes e de bofes [miGdos do porco -
coracdo, rins e pulmdes] (Covilhd); Chourica de vinho d'alho (Cantanhede); Chourica e presunto
com favas guisadas (Vinhais); Chouricas (Pombal, Méda); Chourigo (Castanheira de Pera,
Tabua); Chourico de massa (Castanheira de Pera); Chourico de sangue (Castro Daire); Chourico
doce (Tabua); Chourico magro (Ourém); Chourico mouro de Portalegre [IGP] (Portalegre)
Cozinha regional [fumeiro] (S&o Jodo da Pesqueira);
Defumados de Pendilhe [varios enchidos] (Vila Nova de Paiva)
Defumados de Pendilhe [varios enchidos] (Vila Nova de Paiva); Fumeiro [alheira, salpicdo,
botelo, presunto] (Vimioso); Fumeiro (Castelo de Paiva, Mondim de Basto); Fumeiro artesanal
de Seia [butelo, paiola tradicional, bucho recheado, morcela, morcela da beira] (Seia); Fumeiro
de Basto (Cabeceiras de Basto); Fumeiro de vinhais com carne de porco bisara (IGP) [alheira,

butelo, chourica de carne, chouriga doce, chouri¢o azedo, chourica, presunto, chourigo, salpicéo,
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presunto] (Descricdo e composicdo dos enchidos, método(s) de confecdo - Vinhais); Fumeiro
tradicional (Marvao); Fumeiro [alheiras] (Murca); Fumeiro [chourica de 0ssos e bochas, chourica
e salpicdo] (Freixo de Espada a Cinta); Fumeiro [chouriga, farinheiro, morcela] (Manteigas);
Fumeiro [chourica, morcela] (Vouzela); Fumeiro [morcela, bucho, chouricas e farinheiras,
chourico assado] (Pinhel); Fumeiro [morcela, farinheira, chouricas e presunto] (Fornos de
Algodres); Fumeiro [morcelas de arroz dos Marrazes, negritos e lentriscas assados na brasa]
(Leiria); Fumeiro [morcelas, farinheiras, moiras, chourigas e salpicGes, presuntos, as pas e 0s pés
do porco] (Sernancelhe); Fumeiro [morcelas, farinheiros, presuntos fumados] (Figueira de
Castelo Rodrigo); Fumeiro [presunto e o salpicdo] (Celorico de Basto); Fumeiro [presunto]
(Montalegre, Vale de Cambra); Fumeiro [presunto, alheiras (também designadas de tabafeias),
salpicdo e o butelo] (Braganga); Fumeiro [presunto, chourigo e salpicdo] (Resende); Fumeiro
[presunto, salpicdo e chourico de carne] (Carrazeda de Ansides); Fumeiro [presuntos e enchidos]
(Vieira do Minho); Fumeiro [presuntos, chouricas, mouras (chourigas de sangue), salpicdes,
alheiras, linguica, etc.] (Amarante, Felgueiras, Penafiel); Fumeiro [presuntos, salpices,
chouricas, morcelas, paios, farinheiras, toucinhos, alheiras, bolas de carne e os maranhos e queijo]
(Sardoal); Fumeiros (Macéao); Fumeiros de chourigos, painhos, farinheiras e morcelas (Vila Velha
de R6d&o)

Enchido cozido na sopa ou toucinho da salgadeira (Vila Velha de R6dao); Enchido [salpicao]
(Castro Daire); Enchidos [Chourigo magro, chourigo de sangue, farinheira branca, morcela de
sangue e morcela de arroz] (Ourém); Enchidos (Aguiar da Beira, Alcacer do Sal, Alcochete,
Almeida, Seia, Aljezur, Alvaiazere, Arronches, Barrancos, Beja, Belmonte, Borba, Calheta,
Castro Marim, Cuba, Estremoz, Ferreira do Alentejo, Funddo, Géis, Lousd, Magdo, Mértola,
Miranda do Douro, Monchique, Monforte, Montemor-o-Novo, Nisa, Oleiros, Penamacor,
Portalegre, Satdo, Sdo Jodo da Pesqueira, Sdo Pedro do Sul, Serpa, Tavira, Tondela, Vendas
Novas, Vila de Rei, Vila do Alandroal, Crato); Enchidos [alheiras, chouri¢o de sangue e linguicas]
(Alij6); Enchidos [Enchidos da Baronia] (Alvito); Enchidos [IGP] (Nisa); Enchidos [morcela,
chourico, farinheira] (Castelo Branco); Enchidos [morcela, farinheira, chourica de carne, chourica
de bofes] (Covilhd); Enchidos [paio, paiote, linguica, chourico, cabeca de xara] (Moura);
Enchidos cozidos, com batata cozida e grelos (Vinhais); Enchidos de porco (Caminha, Paredes
de Coura, Lamego, Santa Comba D&o)); Enchidos de sangue de porco e farinha de milho (Braga);
Enchidos diversos [fabrica da Montaraz e Abelhinha] (Ourique); Enchidos e presuntos (Mourao,
Vidigueira); Enchidos regionais [chouri¢o, painho, paiola, morcela, moura, farinheira...]
(Proenca-a-Nova); Enchidos variados [morcelas, chourigos, farinheiras, alheiras, presunto]
(Trancoso); Enchidos varios (Proenga-a-Nova); Enchidos, linguiga, farinheira, paio (Portel);
Enchidos [bucho recheado] (Arganil); Enchidos [bucho, presunto raiano] (Sabugal); Enchidos
[farinheiras as morcelas, as chouricas e os molhos, presunto] (Monchique); Enchidos [linguiga, o

chourico e a farinheira, torresmos, presunto] (Santiago do Cacém); Enchidos [morcela fresca, o
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chourico, a farinheira de assar, a linguica, o paio enguitado e o paio branco] (Castelo de Vide);
Enchidos [morcelas de sangue, os farinheiros, as chourigas, o presunto e os buchos] (Guarda);
Enchidos [negritos, farinheiras, chouricos, morcelas de arroz e migas] (Alcobaga); Enchidos
[presuntos, chouricos e salpicGes] (Lousada, Marco de Canavezes); Enchidos [presunto]
(Melgaco, Oliveira do Hospital); Enchidos (DOP) [Presunto de Barrancos] (Barrancos); Enchidos
[presunto, farinheiras, as chouricas, as morcelas, o0 salpicdo e o bucho] (Covilhd); Enchidos
[presunto, salpicdo] (Boticas); Enchidos [salpicdo do lombo, paio, linguica, morcela de secar,
chourica de cebola, chourica de carne d'avo, chouriga de carne, alheira, farinheira, farinheira de
péo] (Seia)

Farinheira (Monchique, Proenca-a-Nova); Farinheira (Tabua); Farinheira branca (Ourém);
Farinheira com espigos e batata cozida (Sernancelhe); Farinheira com grelos (c/receita -
Moimenta da Beira); Farinheira de Portalegre [IGP] (Portalegre); Farinheira de sangue (Coruche);
Farinheira doce (Tabua); Farinheira ou morcela de farinha (Monchique); Farinheiras
(Cantanhede, Pombal)

Fressura (Pombal); Fressura com ervas (Castelo Branco); Fressura estufada de vaca marinhoa ou
porco (ilhavo)

Linguica (Horta, Lajes do Pico, S&o Roque do Pico, Sdo Vicente, Vila da Madalena); Linguica
assada (Chaves); Linguica de caca (Marvéo); Linguica de porco preto grelhada (Beja); Linguica
de Portalegre [IGP] (Portalegre); Linguica de Santo Antdo (Bombarral)

Morcela (Monchique, Proenca-a-Nova, Sdo Roque do Pico); Morcela de arroz e de sangue
(Tabua); Morcela de assar de Portalegre [IGP] (Portalegre); Morcela de boches (Viseu); Morcela
de cozer de Portalegre [IGP] (Portalegre); Morcela frita (Aljezur); Morcelas (Guarda, Horta,
Lagoa, Lajes do Pico, Rio Maior); Morcelas Branca [ndo inclui o sangue na sua confecéo]
(Batalha); Morcelas de arroz (Batalha, Leiria, Pombal, c/receita e autor - Torres Novas); Morcelas
de arroz e chouricas (Alcobaca); Morcelas de carne (Pombal); Morcelas de sangue (c/receita -
Batalha, Cantanhede, Pombal); Morcelas doces (Arouca, Ribeira de Pena)

Painho de Portalegre [IGP] (Portalegre)

Pas e presuntos (Castanheira de Pera)

Plangaio [enchido de porco] (c/receita - Proenca-a-Nova)

Presunto (Aljustrel, Borba, Castro Daire, Monchique, Penamacor, Pombal, Viseu); Presunto
avinhado (Chaves); Presunto cozido (Felgueiras); Presunto do Alentejo e paleta do Alentejo [DO]
(Idanha-a-Nova); Presunto e fumeiro local [moiras, moiros, alheiras, chourigas, salpicdes]
(Tabuacgo); Presuntos (Tarouca, Vila Velha de R6d&o); Presuntos artesanais (Mourdo)

Salpicdo assado com grelos cozidos (Braganca); Salpicdo escondido na brasa (Chaves)
Salsicharia (Abrantes, Sabugal)

Toucinhos (Penamacor, Viana do Alentejo, Viana do Alentejo, Vila Velha de R6déao)
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4.3.7. Moluscos
Ameéijoa (ilhavo, Nazaré, Calheta, Vidigueira, Vila Real de Santo Antonio); Vila de Améijoas
(c/receita Olhdo); Améijoas a Bulhdo Pato (c/receita — Almada, c/receita Lisboa, Lagos);
Améijoas alcochetanas (Alcochete); Améijoas na cataplana (Albufeira)
Berbigéo (ilhavo, Nazaré, Seixal)
Burgaus (Vila do Bispo)
Burriés (Aljezur)
Camardo (Calheta - Madeira, Castro Marim, Espinho, Lagoa, Nazaré, Seixal, Viana do Castelo);
Camardo da pedra (Caminha); Camarao Frito com molho de alho (Lagoa)
Caramujos (Calheta, Mealhada, Sdo Vicente); Caramujos cozidos (Sdo Vicente); Caranguejos
(Lajes do Pico, Seixal, Castro Marim, Lagoa); Caranguejos cozidos (Sao Vicente); Caranguejos
de fundo (Séo Roque do Pico)
Carro de sapateira (Caminha)
Choco (Seixal); Choco frito (Moita); Choco frito com arroz de feijdo (c/receita - Almada); Chocos
(Murtosa); Choquinhos com tinta (Albufeira)
Cracas (Lajes do Pico, Sdo Roque do Pico)
Cricos (Murtosa); Cricos, améijoas, mexilhdes, navalhas e burriés cozidos (ilhavo)
Escaldada de lapas (Sintra); Lapas (Aljezur, Calheta - Madeira, Lagoa, Lajes do Pico, Vila do
Bispo); Lapas com figos torrados e arroz (Vila do Bispo); Lapas de arroz na cacarola (Lagoa);
Lapas grelhadas (Funchal, Lagoa, Ponta do Sol, c/receita - Porto Moniz, Sdo Vicente)
Espetadas de mexilhdo (Aveiro)
Frutos do mar (Espinho)
Gambas (Albufeira)
Grelhado de marisco (Calheta - Madeira)
Lagosta (Albufeira, Aljezur, Lagoa, Lajes do Pico, Lourinhd, Matosinhos, Seixal, Sdo0 Roque do
Pico, Viana do Castelo, Mafra); Lagosta no capote (c/receita - Almada); Lagosta suada
(Lourinhd); Lagosta suada a moda de Peniche (Peniche); Lagostim (Vimioso)
Lambujinha (Seixal)
Lavagante (Viana do Castelo)
Lula (Lajes do Pico); Lulas recheadas (Silves); Lulas recheadas de presunto e linguica (Lagos);
Lulinhas grelhadas ¢/ molho (Lagoa)
Marisco diverso (Aljezur, Calheta - Madeira, Figueira da Foz, ilhavo, Lagoa, Lourinha, Oeiras,
Povoacdo, Sintra, Vagos, Vila do Bispo, Vila Nova de Gaia); Marisco e peixe fresco (Lagoa)
Massinha de sapateira (Moita)
Mexilhdo (Aljezur, ilhavo, Lourinhd, Sintra, Viana do Castelo, Vila do Bispo); Mexilhdes de

cebolada (Sintra); Mexilhdes na chapa (Sintra)
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Moluscos (Lajes do Pico, Oeiras, Sintra)
Nacos de polvo, de moreia ou de lula secos ao sol e assados em fogareiro ou o biqueirdo
envinagrado (Lagos)
Navalheira (Alcobaga, Seixal, Viana do Castelo)
Ostra (ilhavo, Seixal, Vila Real de Santo Antonio)
Ouricos (Aljezur); Ouricos-do-mar (Mafra)
Papas de mexilhdo (Vila do Bispo)
Percebes (Aljezur, Mafra, Sintra, Vila do Bispo)
Polvo (Braganga, Lajes do Pico, Matosinhos, Santa Marta de Penaguido, Sintra); Polvo a lagareiro
(Caldas da Rainha, S&o Jodo da Pesqueira); Polvo a lagareiro com batatas a murro (c/receita -
Almada); Polvo a moda do Portinho (Caminha); Polvo assado (Vila Franca do Campo); Polvo
assado no forno (Lagoa); Polvo assado ou guisado (Madalena); Polvo cozido (Chaves, Coimbra);
Polvo cozido com batatas (Penedono); Polvo frito com arroz de bazios (c/receita - Almada); Polvo
guisado (Ribeira Grande, Vila da Madalena); Polvo guisado com vinho (Horta); Polvo guisado
com vinho de cheiro (Lajes do Pico, Sdo Roque do Pico); Polvo guisado e/ou assado em vinho de
cheiro (Vila do Porto); Polvo na brasa (Calheta); Polvos (Esposende)
Santola recheada carro a Moda de Viana (Viana do Castelo); Santolas (Lourinhd, Seixal)
Sapateira (Lourinhd, Nazaré, Torres Vedras); Sarapatel (Alter do Chéo, c/receita - Castelo de

Vide, Nisa, Portalegre)

4.3.8.Peixe

Abrétea® (Lajes do Pico)

Achigd e o bordalo com molho verde (Pedrégdo Grande); Achiga frito (Alcéacer do Sal, Vila de
Rei, Ponte de Sor); Achiga frito com arroz de tomate (Idanha-a-Nova); Achiga grelhado (Alcacer
do Sal, Vila de Rei, Ponte de Sor)

Alcatra de peixe (Lagoa); Peixe (Angra do Heroismo, Lagoa, Povoacao); Peixe assado (Lagoa);
Peixe de &gua doce (Proenca-a-Nova); Peixe de escabeche [carpas ou bogas] (Freixo de Espada a
Cinta); Peixe do rio (Covilha, Macéo, Mértola, Vila do Alandroal); Peixe do rio em escabeche
(Sever do Vouga); Peixe do rio frito (Vila Velha de R6dao); Peixe doce (Chamusca); Peixe fino
(Sintra); Peixe fresco (Funchal, ilhavo, Oeiras, Vila Franca do Campo); Peixe fresco grelhado
(Espinho, ilhavo, Lagoa, Nazaré); Peixe frito (Aljustrel, Constancia, Freixo de Espada a Cinta,
Santiago do Cacém); Peixe seco [carapaus e sardinhas (entre outros) enjoados ou secos] (Nazareé);
Peixe-espada em vinho e alho (Calheta); Peixe-espada preto (Camara de Lobos, c/receita Seixal,
Sesimbra); Peixe-rei (Seixal); Peixes (Macédo, Vila Nova da Barquinha); Peixes de escabeches

(Moimenta da Beira, VVagos, Vimioso); Peixes do rio (Fornos de Algodres, Manteigas, Penacova,

89Cf. com ponto 2.1. Animais, p. 151.
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Vidigueira, Vimioso); Peixes do rio com molho de escabeche (Tondela); Peixes do rio em
cebolada (Chaves); Peixes do rio fritos (c/receita — Mirandela, c/receita - Penacova); Peixinhos
da horta (c/receita - Lisboa); Peixinhos da horta com arroz (c/receita - Moimenta da Beira);
Peixinhos da ribeira (Covilhd); Peixinhos do rio (Vinhais); Peixinhos do rio a maneira camponesa
(Carrazeda de Ansides); Peixinhos do rio em molho de escabeche (Tabuaco); Peixinhos do rio
fritos (Vinhais); Peixe grelhado (ilhavo, Lagoa, Ribeira Grande, Vila do Bispo); Peixes e
mariscos® frescos (Vila do Conde); Pescado (Aljezur, Vila do Bispo); Pescado fresco (Figueira
da Foz); Pratos de Peixe (Alcochete); Rodizio de peixe dos Acores (Lagoa, Vila Franca do
Campo)

Alhada de cacéo (c/receita - Castelo de Vide, Crato, c/receita - Marvéo, Portalegre)

Atum® (Albufeira, Porto Santo); Atum de cebolada (c/receita - Porto Moniz); Atum salpresado
(c/receita - Porto Moniz); Bifes de atum (Ponta do Sol, Funchal, Sdo Vicente);

Bacalhau®? (Barcelos, Cascais, Covilha, Felgueiras, Figueira da Foz, Matosinhos, Melgaco,
Sabugal, Santa Comba Ddo, Sobral de Monte Agraco, Vila Franca de Xira, Vila Nova de Gaia);
Bacalhau a Aires (Mangualde); Bacalhau a avozinha (Alcobaca); Bacalhau a Bras (c/receita
Lisboa); Bacalhau a camelo (Viana do Castelo); Bacalhau a carocha (Sdo Jodo da Pesqueira);
Bacalhau a cobra (Vila de Rei); Bacalhau a conde da Guarda (Guarda); Bacalhau a Costa Verde
(S@o Jodo da Pesqueira); Bacalhau a Custddia (Amarante); Bacalhau a D. Rosa da Pontinha
(Odivelas); Bacalhau a Farol (c/receita - Almada); Bacalhau a Forno (S&o Jodo da Pesqueira);
Bacalhau a Freixieiro (Celorico de Basto); Bacalhau a Gil Eanes (Viana do Castelo); Bacalhau a
Gomes de Sa (Covilhd); Bacalhau a lagareira (Caldas da Rainha, Cantanhede, Covilha - c/receita,
Figueira de Castelo Rodrigo, Fornos de Algodres, Lagoa, Loures, Mealhada, Pombal, Porto de
Més, Sdo Jodo da Pesqueira, Vila Nova de Famalico); Bacalhau & lagareiro (no forno) (Agueda);
Bacalhau a lagareiro com migas (Mangualde); Bacalhau a lidador (Maia); Bacalhau a Margarida
da praca (Braga); Bacalhau & marqués de Pombal (Pombal); Bacalhau & Miquelina (Braga);
Bacalhau a Mira Penha (Braga); Bacalhau a moda de Barcelos (Barcelos); Bacalhau a Narcisa ou
a Eusébia (Braga); Bacalhau a palacio (c/receita - Almada); Bacalhau a patio do avd (Batalha);
Bacalhau a poios ou mourisco (Pombal); Bacalhau a Ribeira Brava (Ribeira Brava); Bacalhau a
Ribeirinho [frito] (Agueda); Bacalhau a Sagareiro (Castelo Branco); Bacalhau a saloia e
albardado (Loures); Bacalhau a Sdo Marcos (Trancoso); Bacalhau a Sdo Teotonio (Valenga —
c/receita e autoria); Bacalhau a Viamar (Alcobaca); Bacalhau a Viana (Viana do Castelo —
c/receita); Bacalhau a Vila de Rei (Vila de Rei); Bacalhau a Violeta (Arcos de Valdevez);
Bacalhau a Zé da Calcada (Amarante); Bacalhau a Zé do Pipo (Viana do Castelo); Bacalhau a Zé

Grande (Batalha); Bacalhau albardado [frito e com molho de cebolada] (Agueda, Loures);

%Elemento pode ser colocado em 4.3.7. Moluscos, p. 228.
1Cf. com ponto 2.1. Animais, p. 151.
%21bidem.
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Bacalhau as cores (Odivelas, Azambuja, Felgueiras, Marvao, Miranda do Douro, Rio Maior, Séo
Jodo da Pesqueira, Viana do Castelo); Bacalhau assado a lagareiro com azeite novo (Guarda);
Bacalhau assado com batatas a murro (Alijo, Méda, Tabua, Viseu, Figueira de Castelo Rodrigo,
S&o Jodo da Pesqueira); Bacalhau assado com migas (Coruche); Bacalhau assado com péo centeio
(Braganca, Mirandela — c/receita); Bacalhau assado lascado & moda de ilhavo (ilhavo); Bacalhau
assado na brasa (Méda, Meséo Frio); Bacalhau assado na brasa com batatas a murro (P6évoa do
Lanhoso, Oliveira do Hospital); Bacalhau assado no forno (Meséo Frio); Bacalhau com batatas e
alface (Pombal); Bacalhau com broa (c/receita — Almada, Lagoa, Penafiel, Sdo Jodo da Pesqueira,
Séao Pedro do Sul); Bacalhau com castanhas (Marvéo); Bacalhau com chicharos & moda da Santa
Catarina da Serra (Leiria); Bacalhau com couves (c/receita - Marvao); Bacalhau com gréo
(Odivelas); Bacalhau com migas de nabica e broa (Leiria); Bacalhau com pao de milho (Calheta);
Bacalhau com todos (Maia, Marvao); Bacalhau com troncha (Moimenta da Beira); Bacalhau
confecionado das mais diversas formas (Amares); Bacalhau confitado com queijo da serra e
esmagada de batata-doce (c/receita - Almada); Bacalhau cozido (c/receita - Pinhel); Bacalhau
cozido com batatas e couves (Murca); Bacalhau cozido com batatas e tronchos de couve penca
(Braganca); Bacalhau cozido com batatas, ovos e couves com molho de azeite e vinagre
(Felgueiras, Penafiel); Bacalhau de Camara de Lobos (Camara de Lobos); Bacalhau de cebolada
(Viana do Castelo); Bacalhau de Cura Tradicional Portuguesa [ETG - especialidade tradicional
garantida] (ilhavo); Bacalhau de escabeche (Aveiro); Bacalhau de segredo (c/receita - Montijo);
Bacalhau desfiado (Maia); Bacalhau dourado (Elvas, Marv&o); Bacalhau e derivados (ilhavo);
Bacalhau ensopado (Covilhd); Bacalhau frito (Pombal); Bacalhau frito com sopas de tomate
(Marvéo); Bacalhau grelhado a Ponte do Abade (Aguiar da Beira); Bacalhau guisado (Povoag&o);
Bacalhau guisado a Narcisa (Rio Maior); Bacalhau na brasa (Calheta, Viana do Castelo);
Bacalhau na telha (Sdo Jodo da Pesqueira); Bacalhau na telha com queijo (Lagoa); Bacalhau ou
sardinhas as vindimas (Pombal); Bacalhau podre (Moimenta da Beira); Bacalhau recheado
(Covilhd); Bacalhau verde (c/receita - Almada); Bacalhoada (Oliveira de Azeméis); Bolos de
bacalhau (Aveiro, Maia, Vila Verde); Caras de bacalhau cozidas ou fritas (ilhavo); Chicharos com
bacalhau assado (Rio Maior); Escoado de bacalhau (Odivelas); Limado de Bacalhau com poejos
(Vila de Mora); Linguas bacalhau (Aveiro, ilhavo); Linguas de bacalhau cozidas ou fritas
(ilhavo); Pastéis de bacalhau (Cascais, Lisboa, Mesdo Frio); Pataniscas (Maia); Pataniscas
[larocas de bacalhau] (ilhavo); Pataniscas de bacalhau (Lisboa, Trancoso, Vila Verde); Pataniscas
de bacalhau com arroz de feijao (Vila Nova de Cerveira); Posta de bacalhau a portuguesa com
grelos salteados (Vila Verde); Pratos de caras de bacalhau (Aveiro); Pratos de bacalhau
(Lourinhd); Punhetas de bacalhau (Moimenta da Beira, Vila Verde); Sames de bacalhau (Aveiro,

ilhavo)
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Barbo® (Alcoutim, Salvaterra de Magos, Castanheira de Pera); Barbos de Molhata (Vila Nova da
Barquinha)
Barricas de enguias de producéo industrial (Murtosa)
Biqueirdes Albardados (c/receita Olhdo)
Boca Negra (Lagoa)
Bogas* (Vidigueira); Bogas fritas (Constancia)
Caboz (Seixal)
Cacado de cebolada (Constancia); Cacéo de coentrada (Borba); Cacéo frito (Borba)
Cademontes (Sesimbra)
Caldeira mista com boleiros (c/receita - Mira); Caldeirada (Albufeira, Constéancia, Horta, Lagoa,
Lajes do Pico, Nazaré, Porto Santo, Ribeira Grande, Sdo Vicente, Seixal); Caldeirada a fragateiro
(Azambuja, Alcochete c/receita — Almada, Moita); Caldeirada a maritima (c/receita - Almada);
Caldeirada a pescador (c/receita — Almada, c/receita - Montijo, Caminha - receita); Caldeirada de
abrotea e caboz (Sintra); Caldeirada de borrego (ldanha-a-Nova); Caldeirada de cabrito
(Manteigas, Sabugal, Trancoso, Nelas); Caldeirada de cordeiro (Vimioso); Caldeirada de enguias
(Aveiro, c/receita — Murtosa, c/receita - Vila Velha de Rddao, ilhavo — c/receita, Vagos);
Caldeirada de galeota (ilhavo); Caldeirada de peixe (Calheta - Madeira, Cantanhede, Constancia,
Lagoa, Ovar, Ponta do Sol, c/receita - Seixal Viana do Castelo, Ribeira Brava, Silves, Vila Nova
da Barquinha); Caldeirada de peixe a moda de Espinho (Espinho); Caldeirada de peixe a Pescador
(Murtosa, receita - Vila Nova de Gaia); Caldeirada de peixe diverso (ilhavo, Madalena);
Caldeirada de Peniche (Peniche); Caldeirada do rio (Vila Nova da Barquinha); Caldeirada mista
(Vila Franca de Xira); Caldeirada nazarena (Nazaré); Caldeirada no tacho (c/receita - Almada);
Caldeiradas de enguias (Ovar); Caldeiradas de peixe (Aveiro, Figueira da Foz, Lourinhd, Santiago
do Cacém, ilhavo, Leiria, Vagos)
Caneja d’Infundice (Mafra)
Carapaus® (Esposende); Carapaus alimados (Aveiro, Lagoa, Lagos, Silves); Carapaus secos
(Batalha); Carapauzinhos de escabeche (ilhavo)
Cataplana (Silves); Cataplana de bacalhau (c/receita - Almada); Cataplana de bacalhau com
gambas (Marvéo); Cataplana de marisco (ilhavo — c/receita); Cataplana de peixe (Vila do Bispo);
Cataplana de tamboril (c/receita - Almada); Cataplana de tamboril com gambas (c/receita -
Almada); Cataplanas de peixe e/ou marisco (Nazaré, Vila Franca do Campo)

Cavala® (Porto Santo); Cavalas fritas com milho cozido (c/receita - Porto Moniz)

9Cf. com ponto 2.1. Animais, p. 151.
%1bidem.

%1dem.

%1dem.
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Cherne® (Lajes do Pico); Cherne a frei Jodo (Alcobaca); Cherne grelhado (Lagoa)

Chicharro de par (Aveiro); Chicharros assados na sertd (Madalena); Chicharros casados (Vila
Franca do Campo); Chicharros fritos com molho de vil&o (Lagoa); Chicharros fritos ou assados
(Ribeira Grande)

Chora® (ilhavo)

Corvina® (Seixal, Vidigueira)

Cozinhado de peixe [sardinhas, chicharro, cavala] (ilhavo)

Douradas'® (Aljezur, Castro Marim, Seixal)

Enguias®® (Alcoutim, Azambuja, Castanheira de Pera, Castro Marim, Estarreja, Moita, Salvaterra
de Magos, Santiago do Cacém, Seixal, Vidigueira); Enguias a Paul (Rio Maior); Enguias a
pescador (Vila Franca de Xira, Vila Nova da Barquinha); Enguias a Sdo Bartolomeu (Trancoso);
Enguias de caldeirada (Aveiro); Enguias de escabeche (Aveiro); Enguias de Salvaterra (Salvaterra
de Magos); Enguias do Boquilobo (Torres Novas); Enguias em molho de escabeche (Murtosa);
Enguias fritas (Alcobaga, Azambuja, Montijo, Murtosa, Santiago do Cacém, Seixal, c/receita e
autor - Torres Novas, Vila Franca de Xira); Enguias fritas com arroz de feijdo (c/receita -
Salvaterra de Magos); Enguias grelhadas (c/receita e autor - Torres Novas); Inguias (Belmonte)
Ensopado de peixe (Lagoa);

Espadarte'®? (c/receita Seixal, Lajes do Pico); Espadarte grelhado (Lagoa)

Espetadas de peixe (Espinho)

Esturjao'®® (Vidigueira)

Fanecas (Esposende); Fanecas fritas (Maia)

Farinha de pau de tomate com sardinhas (Penafiel); Sardinha (Albufeira, Matosinhos, Mafra,
Paredes de Coura, Porto Santo, Seixal); Sardinha Assada (Azambuja, Castanheira de Pera);
Sardinha assada (Figueira da Foz, Lagoa, Lagos, Lisboa, Peniche, Viana do Castelo); Sardinha
assada na brasa, acompanhada com pimentos, broa e azeitonas (Vila Nova de Gaia); Sardinha
assada na telha (Caminha, Cantanhede, c/receita - Mira); Sardinha espalmada (Viana do Castelo);
Sardinhas (Batalha, Esposende, Nazaré); Sardinhas de escabeche (Moimenta da Beira, Maia);
Sardinhas em filetes panados (Chaves); Sardinhas albardadas (Viana do Alentejo)

Feijoada de samos [bacalhau] (Ilhavo); Feijoadas do mar'®* (Lourinha)

%Cf. com ponto 2.1. Animais, p. 151.
%lbidem.

1dem.

1001dem.

10%1dem.

1921dem.

1931dem.

104Cf. com ponto 4.3.7.
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Filete de espada (Calheta, Sdo Vicente); Filete de espada a banana (Calheta); Filete de espada
[por vezes servido com banana ou molho de maracuja] (Funchal); Filetes de abrotea regional (Vila
Franca do Campo); Filetes de carapau com arroz de berbigdo (c/receita - Almada); Filetes de
espada preta com molho de maracuja e banana flamejada (Lagoa); Filetes de espada preto (Ponta
do Sol); Filetes de peixe-galo com acorda (c/receita - Almada); Filetes de polvo (Lagoa); Filetes
de sardinha (Aveiro)
Fritada de peixe [peixe frito] (Aveiro, ilhavo, VVagos); Fritada de peixes do rio com arroz das
vessadas (Ribeira de Pena); Fritada de peixinhos do rio (Leiria); Fritas de bacalhau com farinha
(Santa Marta de Penaguido)
Gaiado seco (Porto Santo, c/receita - Porto Moniz)
Galiota (ilhavo)
Garoupa (Lajes do Pico); Garoupa no tacho a moda da casa (c/receita - Almada)
Grelhados de peixe fresco (Leiria)
Jaquinzinhos e petingas de escabeche ou vinagrete (ilhavo); Jaquinzinhos fritos (Beja);
Jaquinzinhos com arroz de tomate (Moimenta da Beira)
Lampreia (Alcobaca, Alcoutim, Macdo, Marco de Canavezes, Vila Nova de Gaia, Mouré&o,
Montemor-o-Velho, Murtosa, Penacova, Ponte da Barca, Salvaterra de Magos, Santa Comba Dao,
Vidigueira, c/receita - Vila Velha de Rédao, Viseu); Lampreia a bordalesa (Arcos de Valdevez,
Gondomar, Penafiel, Viana do Castelo, Vila Nova de Cerveira); Lampreia a moda de Coimbra
(Coimbra); Lampreia a moda de Moncéo (c/receita - Moncdo); Lampreia a moda de Penacova
(c/receita - Penacova); Lampreia assada (Viana do Castelo); Lampreia com arroz a bordalesa
assada (Melgaco); Lampreia com arroz a bordalesa frita com ovos (Melga¢o); Lampreia de arroz
a bordalesa (Caminha); Lampreia de Odeleite a moda da D. Herminia (c/receita e autor - Castro
Marim); Lampreia do rio minho (Arcos de Valdevez, Vila Nova de Cerveira); Lampreia em arroz
(Sever do Vouga); Lampreia em arroz ou a bordalesa (Esposende); Lampreia estufada (Penafiel);
Lampreia fumada recheada do rio Minho (Valenca - receita c/autoria); Lampreias (Castro Marim)
Lapardana [receita a base de couves, batatas, pdo, alho e azeite acompanhados de bacalhau
assado] (Azambuja, Rio Maior, c/receita - Salvaterra de Magos)
Lascas de ovas secas (de pescada, polvo ou atum) (Lagos)
Linguadinhos (Vila Franca de Xira); Linguadinhos fritos (Alcochete); Linguado (Albufeira,
Seixal)
Litdo & moda de Olh&o (c/receita Olhao)
Massinha da caldeirada (Moita); Massinha de peixe (Moita, Vila de Mora)
Meia-desfeita (c/receita - Lisboa)
Miminhos de garoupa (c/receita - Almada)

Misto de peixe (Calheta); Misto de polvo e bacalhau assado na brasa (Barcelos)
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Misturada de papas com bacalhau assado (Alcobaca); Misturadas de bacalhau albardado
(Azambuja)

Molhata (Salvaterra de Magos); Molhata de enguias (Vila Nova da Barquinha); Molhata de peixe
(Constancia)

Moreia!® (Lajes do Pico, Silves)

Mugueca de peixe (c/receita - Almada)

Ovas de espada (c/receita - Porto Moniz); Ovas de peixe-espada preto em molho vinagrete
(Funchal)

Papas de nabos com sardinha frita (Gois)

Papas xarém (Vila do Bispo)

Parrilhada de peixe (Caminha)

Patruca [peixe] (Seixal)

Pescada a lisboeta (Lisboa); Pescada a poveira [receita: Leonardo da mata - criacdo das suas
principais referéncias gastronomicas] (P6voa do Varzim); Pescada a vianense (Viana do Castelo);
Petinga @ moda das Caxinas (Vila do Conde); Petinga de alhada (Aveiro); Petinga frita (Aveiro);
Petingas (Alvaiazere)

Pitau de Raia (c/receita - Mira)

Raia (Mafra, Santa Marta de Penaguido); Raia alhada (c/receita Olhdo); Raia e cabegas de peixe
grande em molho de pitéu (Aveiro, ilhavo, Montijo); Raivas (Aveiro, c/receita - Lisboa, Odivelas,
Vouzela)

Riscadinhos da ribeira com feijdo-frade e almeirdo (Proenga-a-Nova); Riscadinhos de escabeche
(Proenca-a-Nova)

Robalo (Albufeira, Aljezur, Matosinhos, Seixal, Sintra, Vidigueira); Robalo a bela marinheira
(Caminha); Robalo assado no forno (Cantanhede); Robalo cozido com algas (Viana do Castelo);
Robalo na cagarola (Caminha); Robalos cozidos ou grelhados no carvédo (Aljezur); Robalos do
mar de Apulia (Esposende); Robalos e outros peixes para grelhar e o delicioso (Castro Marim)
Roupa velha (Chaves, Felgueiras, Maia, Marco de Canaveses)

Ruama aproveitada para fazer farinha de peixe (Porto Santo)

Ruivo'® (Seixal)

Saboga (Azambuja, Salvaterra de Magos, Vidigueira); Saboga no espeto (Constancia)

Salema (Lajes do Pico)

Salmédo com crosta de améndoa (Fund&o); Salmao do rio Minho (Moncdo - receita)

Salmonete (Seixal); Salmonetes com molho de figado (Montijo)

Sandes filete de espada (Calheta)

105Cf. com ponto 2.1. Animais, p. 151.
1%1hidem.

235



Universidade da Madeira — Levantamento do PCI regional através do ciberespaco | Competéncias no
ambito de processos e técnicas tradicionais

Sapata ou gata (Camara de Lobos)
Sargo™®” (Aljezur, Esposende, Seixal, Sintra)
Savel'® (Azambuja, Castelo de Paiva, Ponte da Barca, Salvaterra de Magos, Vidigueira, Vila
Nova de Gaia); Savel assado no espeto (Gondomar, Vila Nova de Gaia — c/receita); Savel com
acorda de ovas (Vila Franca de Xira); Savel em caldeirada (Moncéo); Savel em escabeche, frito
ou grelhado (Penafiel); Savel frito com acorda de ovas (Vila Franca de Xira); Savel frito ou de
escabeche (Penafiel); Savel grelhado (Moncao)
Solhas secas a moda de Lanhelas (Caminha); Solhas secas fritas (Caminha)
Suor de peixe (Constancia)
Tainhas!® (Castro Marim, Seixal, Vidigueira)
Tamboril** (Matosinhos)
Tibornada [bacalhau com batatas a murro] (Batalha, Coimbra, Pombal, Go6is); Tibornas [com broa
de milho e vinho] (Alpiarca, c/receita — Marvdo, Monchique, Pampilhosa da Serra, Rio Maior);
Tibornias (Covilha)
Truta!!! (Pampilhosa da Serra, Ponte da Barca); Truta com molho de escabeche (Pampilhosa da
Serra, Vila Nova de Paiva); Truta do rio Coura (Paredes de Coura); Truta grelhada (Covilhd);
Truta recheada com presunto (Covilhd); Trutas (Castanheira de Pera, Covilha, Guarda, Mondim
de Basto); Trutas a maneira de Manteigas (c/receita Covilhd); Trutas a transmontana (Braganca);
Trutas com azeitonas (c/receita - Mirandela); Trutas de escabeche (Castanheira de Pera, c/receita
- Castro Daire, c/receita - Covilhd, Mes&o Frio, Sabugal); Trutas do rio (Ribeira de Pena, Tarouca,
Vinhais); Trutas do rio Minho abafadas (Melgac¢o); Trutas fritas (Mes&o Frio); Trutas grelhadas
(Oleiros, Manteigas, Mesdo Frio, Pedrogdo Grande); Trutas pescadas (Amarante); Trutas
recheadas (Covilha)

Xerém (papas de milho) (Albufeira, Lagos); Xarém com conquilhas (c/receita Olhdo, Faro)

4.3.9. Queijos
Queijinhos da Serra (Batalha); Queijinhos de améndoa (Chamusca); Queijinhos de sal (Rio
Maior); Queijinhos do azeite (Batalha); Queijinhos do céu (Chamusca, Figueir6 dos Vinhos,
Penacova); Queijo [DO] Queijo de Serpa (Moura); Queijo [DOP e IGP] (Redondo); Queijo
(Aljezur, Alvaiazere, Arganil, Beja, Carrazeda de Ansides, Freixo de Espada a Cinta, Fundéo,
Lousd, Lousada, Penafiel, Montalegre, Pampilhosa da Serra, Penamacor, Rio Maior, Vale de
Cambra, Vila de Rei, Vila Velha de R4d&o); Queijo amarelo da Beira Baixa [DOP] (Idanha-a-

Nova, Covilhd); Queijo cabreiro (Proenca-a-Nova); Queijo caseiros regados com licores

107Cf. com ponto 2.1. Animais, p. 151.
1081hidem.

1991dem.

1101dem.

dem.
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(Vimioso); Queijo da Macgussa (Azambuja); Queijo da regido demarcada da Serra da Estrela
(Tabua); Queijo da serra (Trancoso); Queijo da Serra da Estrela (Aguiar da Beira, Guarda,
Mangualde, Nelas, Seia, Tébua, Trancoso, Seia); Queijo de Azeitdo (Palmela); Queijo de cabra
(fresco ou curado) (c/receita e autor - Castro Marim, Géis, Manteigas, Ourém, Pedrégdo Grande,
Rio Maior, Sabugal, Tarouca, Vila Nova de Paiva); Queijo de cabra e ovelha (Géis, Proenca-a-
Nova); Queijo de cabra e ovelha curado (Proencga-a-Nova); Queijo de cabra fresco (Barrancos,
Pampilhosa da Serra); Queijo de cabra, curado ou fresco, requeijdo (Ourigque); Queijo de Castelo
Branco [DOP] (Castelo Branco, Covilhd); Queijo de figo (Vila do Bispo); Queijo de leite de
ovelha ou com mistura de leite de vaca (Figueira de Castelo Rodrigo); Queijo de Nisa [IGP] (Nisa,
Portalegre); Queijo de ovelha (Belmonte, Castelo Branco, Manteigas, Méda, Montijo, Ourique);
Queijo de ovelha amanteigado, fresco e curado (Montijo); Queijo de Sdo Jodo (S&o Roque do
Pico); Queijo de Séo Jorge (Calheta); Queijo de Vila Nova, fresco ou curado, feito a partir do
leite de cabra (Armamar); Queijo do Corvo (Corvo); Queijo do Pico (S&do Roque do Pico, Vila da
Madalena); Queijo do Rabacal (Condeixa-a-Nova); Queijo e cereja (Proenga-a-Nova); Queijo
fresco (Alcoutim, Penedono, Sabugal, Sdo Miguel, Tabua, Vendas Novas); Queijo fresco da
Azoia (Sesimbra); Queijo fresco de cabra (Proencga-a-Nova); Queijo fresco do Oeste (Oeste);
Queijo fresco e o queijo Serra da Estrela (Oliveira do Hospital); Queijo mesti¢o de Tolosa [IGP]
(Nisa, Portalegre); Queijo picante da Beira Baixa [DOP] (Castelo Branco, Covilhd); Queijo
Rabagal [DOP] (Alcobaga, Ansido, Penela); Queijo Rabacal em azeite (Ansido); Queijo Serpa
(Serpa); Queijo Serra da Estrela [DOP] (Celorico da Beira, Covilhda, Fornos de Algodres,
Mangualde, Oliveira do Hospital, descricdo do fabrico - Penalva do Castelo); Queijos (Abrantes,
Alcochete, Almeida, Arraiolos, Belmonte, Borba, Castanheira de Pera, Covilhd, Cuba, Estremoz,
Mac&o, Mértola, Monforte, Mourdo, Portel, Proenga-a-Nova, Santa Maria da Feira, Tavira, Torres
Vedras, Vila do Alandroal); Queijos de cabra (Castro Marim, Tarouca); Queijos de cabra frescos
e curados (Almodovar); Queijos de ovelha (Alcacer do Sal, Castro Verde, Santiago do Cacém);
Queijos de ovelha e de cabra (Manteigas); Queijos de ovelha, de cabra e vaca (Santa Marta de
Penaguido); Queijos de Sao Jodo e do Arrife (Lajes do Pico); Queijos de Sicd (Pombal); Queijos
dos lacticinios de Marinhas (Esposende); Queijos e enchidos regionais (Reguengos de Monsaraz);
Queijos frescos (Sobral de Monte Agraco); Queijos frescos e secos (Mafra); Queijos mistura de
cabra e ovelha (Proenca-a-Nova); Queijo (Alvaiazere, Lousd, Proenca-a-Nova, Viana do
Alentejo)

e Requeijdo (Ansido, Castanheira de Pera, Fornos de Algodres, Oliveira do Hospital, Santa Marta
de Penaguido, Tébua, Vinhais); Requeijdo [Coroa de requeijdo com mel] (Fund&o); Requeijdo
com doce de abdbora (Aguiar da Beira, Covilhd, Fornos de Algodres, Guarda, Mangualde,
Manteigas, Trancoso); Requeijdo da Beira Baixa [DO] (Castelo Branco); Requeijdo Serra da
Estrela [DOP] (Centro de Portugal, Covilhd, Manteigas)

e Travia da Beira Baixa [DO] (Castelo Branco)
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4.3.10. Saladas

e Salada!*? com Feijdo (Proenca-a-Nova); Salada de agrides com laranja (Freixo de Espada a
Cinta); Salada de almeirdo (c/receita - Proenca-a-Nova); Salada de almeirdo com feijdo-frade
(Proenca-a-Nova); Salada de azedas (Freixo de Espada a Cinta); Salada de bacalhau (Chaves);
Salada de batatas com azedas (Méda); Salada de buzio (Sines); Salada de camardo (Beja); Salada
de chicharos (Chaves); Salada de choco (Sines); Salada de feijdo-frade com atum (Borba); Salada
de grdo com bacalhau (Beja); Salada de laranjas (Freixo de Espada a Cinta); Salada de meruges
(Almeida, Pinhel); Salada de ovas (Sines); Salada de pepino (Freixo de Espada a Cinta); Salada
de pimentos assados (Freixo de Espada a Cinta); Salada de polvo (Albufeira, Beja, Lagoa); Salada
de rabaca (Rio Maior); Saladinhas (Beja)

4.3.11. Salgados
e Empada de Arraiolos (Arraiolos); Empada de carne (Freixo de Espada a Cinta); Empada de perdiz
(Marvao); Empadas de Borba (Borba); Empadas de Castelo Branco (Castelo Branco); Empanadas
(Calheta)
e Frigideiras [grandes pastéis de massa folhada com recheio de vaca e presunto] (Braga)
e Friginada ou tachada [entrada] (Ourém)

o Rissdis (Maia)

4.3.12. Sopas
e Acorda (Alcécer do Sal, Arronches, Barrancos, Borba, Campo Maior, Ribeira Brava, Santa Marta
de Penaguido, Vila do Alandroal, Vila Nova da Barquinha); Acorda alentejana (c/receita e fonte
- Beja, Marvdo, Ourique, Ponte de Sor, c/receita - Vidigueira); Acorda com azeitonas (Viana do
Alentejo); Acgorda com ovo (Alter do Chédo); Acorda da pastora (ou agorda do pastor) (Portel);
Acorda de alface (Portel); Acorda de alho (Almeida, Vidigueira, c/receita s/autor - Vila do
Alandroal, Ferreira do Alentejo, Mourdo, Portel); Acorda de bacalhau (c/receita - Covilhg,
Santiago do Cacém, Sintra, Vila Verde); Acgorda de beldroegas (Ferreira do Alentejo, Mourdo,
Portel); Acorda de cagdo (Alvito, Mourdo, Portel); Acorda de carrasquinhas (Ferreira do
Alentejo); Acorda de coentros ou de poejos (Monforte, Santiago do Cacém); Agorda de espinafres
(Portel); Acorda de favas (Portel); Agorda de galinha (receita c/autoria - Castro Marim); Acorda
de grdo com galinha (S&o Bras de Alportel); Acorda de lapas (Sines); Acorda de marisco (Calheta,
Nazaré); Acorda de Medrdes (Santa Marta de Penaguido); Acorda de milharas (Felgueiras,
Gondomar, Penafiel, Vila Nova de Gaia); Acorda de miscaros (Satdo); Acorda de nabos
(Cantanhede); Acorda de ovas (Constancia); Acorda de pao de trigo com bacalhau (Penalva do
Castelo); Acorda de peixe do rio (Mourao, Portel); Acorda de salsa e cebola (Portel); Acorda de

savel (Azambuja, Benavente, Constancia, Coruche); Agorda de tomate (Mourdo, Portel); Acorda

112Galadas variadas e de abrangéncia geral.
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madeirense (c/receita - Porto Moniz); Acorda seca de bacalhau (Odivelas); Agordas (Alcoutim,
Aljustrel, Arraiolos, Beja, Magdo, Salvaterra de Magos, Vendas Novas); Ac¢ordas recheadas de
plantas arométicas (Mour&o)

Agua d’unto (Melgaco)

Aljaramolho (Serpa)

Beldroegas com ovo (Alter do Chéo); Beldroegas com queijo (c/receita - Vila do Alandroal)
Caldo a transmontana (Vinhais); Caldo casado da regido [junto com azeite] (Penalva do Castelo);
Caldo da romaria (S&o Vicente); Caldo de abdbora (c/receita - Moimenta da Beira Maia); Caldo
de abdbora com leite e agUcar (c/receita - Moimenta da Beira, Vila Nova de Paiva); Caldo de
bacalhau (Odivelas); Caldo de cascas (c/receita — Mirandela, Vinhais); Caldo de castanha com
batatas, nabos e unto (Braganga); Caldo de castanhas (Covilhd, Moimenta da Beira, Pampilhosa
da Serra, Santa Marta de Penaguido, Vila Verde); Caldo de castanhas secas (piladas) (Manteigas);
Caldo de cebola (Freixo de Espada a Cinta, Méda, Meséo Frio, Penalva do Castelo); Caldo de
couves (Figueira de Castelo Rodrigo, Freixo de Espada a Cinta); Caldo de farinha (Moimenta da
Beira); Caldo de farinha milha (Vila Verde); Caldo de feijdo vermelho (Chaves); Caldo de feijdes
com hortalica (Figueira de Castelo Rodrigo); Caldo de galinha (Castanheira de Pera); Caldo de
grdo (Guarda); Caldo de gravanco (grdo-de-bico) (Sabugal); Caldo de malhadas (Vila Verde);
Caldo de nabigas (Meséo Frio, Vila Verde); Caldo de nabos (Gondomar, Maia, Vila do Porto,
Vila Verde); Caldo de papas (Mesdo Frio); Caldo de peixe (Horta, Lajes do Pico, Santa Cruz das
Flores, Sdo Roque do Pico, c/receita - Vidigueira); Caldo de vagens secas (Sabugal); Caldo do
lavrador com arroz de acafrdo (Agueda); Caldo escoado (Sabugal); Caldo Mouro (Monchique);
Caldo verde (Borba, Braga, Cantanhede, Covilhd, Maia, Mesdo Frio, Moimenta da Beira,
Pampilhosa da Serra, Pinhel, Seia, Tébua, Valenca - receita c/autoria, Viana do Castelo, Vila de
Mora, Vila Nova de Gaia, Vila Verde, Vinhais, Viseu); Caldos (Macédo); Caldos a lavrador, de
abdbora, de nabicas, de nabos (Vila Verde); Caldos de couve e nabo (Pampilhosa da Serra);
Caldos de peixe (Vila da Madalena); Caldos de perdiz (Braganga); Calducho (Mour&o, c/receita
- Vidigueira); Calducho com silarcas (Portel); Caldudo [sopa de castanhas] (Covilhd, Manteigas)
Canja de améijoa (c/receita - Almada); Canja de galinha (Cantanhede, Constancia, Pombal, Vila
de Mora, Viseu); Canja de galinha com legumes (ilhavo); Canja de perdiz (Marvéo); Canja de
perdiz com aroma a horteld (Marvao); Canja do Monte (Vila de Mora)

Creme de marisco com camardo (Vila de Mora); Creme de peixe (Vila de Mora)

Gurraburra (Barrancos)

Gaspacho (Alcoutim, Borba, Campo Maior, Castro Marim, Mourdo, Ourigue, Ponte de Sor,
c/receita - Vila do Alandroal); Gaspacho & Alentejana (Alter do Ché&o, c/receita e fonte Beja,

Santiago do Caceém, c/receita - Vidigueira); Gaspacho regados com o bom (Ferreira do Alentejo);
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Gaspacho rico e pobre [entre outros] (Arronches); Gaspachos [que também podem ser vinagradas
ou lavadas] (Aljustrel, Sdo Bras de Alportel)

Papas labercas (Aveiro, Méda, Moimenta da Beira, Montemor-o0-Velho, Oliveira do Hospital);
Papas labercas ou caldo papico [de farinha de milho com couves] (Penalva do Castelo); Papas
(Castanheira de Pera, Castelo Branco, Mag&o); Papas de feijao com farinha de milho (ilhavo);
Papas de moado [confecionadas a base de sangue de porco e especiarias] (Montemor-0-Velho);
Papas de moado (Figueira da Foz); Papas mouras com piques (Aljezur); Papas de raldo com
chourico de bofes (Penalva do Castelo); Papas de raldo doces e salgadas (Satdo, Vila Nova de
Paiva); Papas de Sdo Miguel (Coimbra, Oliveira de Azeméis)

Picada [sopa] (Pombal)

Poejada (c/receita s/autor - Vila do Alandroal)

Requentado (c/receita e autoria - Torres Novas)

Sopa [ou alhada] de cacdo (Monforte); Sopa a lavrador (Pombal); Sopa caramela (c/receita
Palmela); Sopa da beira (c/receita Covilhd, Seia); Sopa da fava-rica (c/receita Lisboa); Sopa da
horta (Vila de Mora); Sopa da Manteeira (Vila de Mora); Sopa da matanga (Alpiarca, Idanha-a-
Nova); Sopa da panela (Borba, Mourdo, Vila de Mora); Sopa da pedra (c/receita - Almeirim, Vila
de Mora); Sopa da pedra (c/receita Il - Almeirim); Sopa das alheiras (Vinhais); Sopa das malhas
(Vinhais); Sopa das matancas (Vinhais); Sopa de abobora (c/receita Covilha, Freixo de Espada a
Cinta, Manteigas); Sopa de abdbora amarela (Ribeira Brava); Sopa de abdbora e presunto
(Pombal); Sopa de abdbora-tenra (Ribeira Brava); Sopa de agrides (c/receita — Mirandela, Ribeira
Brava); Sopa de arroz com feijoca (Alpiarca); Sopa de azeite (Ourém); Sopa de bacalhau (Campo
Maior, Vila Franca de Xira); Sopa de batata (Campo Maior, Portalegre); Sopa de batata com feijdo
(Arronches); Sopa de beldroegas (Alcéacer do Sal, Alvito, Borba, Méda, Monforte, Santiago do
Cacém, c/receita — Vidigueira,); Sopa de beldroegas com queijinhos e ovos (c/receita e fonte -
Beja); Sopa de boganga (Ribeira Brava); Sopa de botelha (Pampilhosa da Serra); Sopa de burro
cansado com vinho verde tinto e actcar amarelo (Vila Verde); Sopa de cacéo (c/receita — Almada,
Alter do Chéo, Borba, Campo Maior, c/receita - Portalegre, c/receita - Vila do Alandroal, Vila de
Mora); Sopa de cacéo a alentejana (c/receita e fonte - Beja); Sopa de cachola (Nisa, Portalegre);
Sopa de cachola alentejana (Alter do Chao); Sopa de cardos com feijédo branco (Rio Maior); Sopa
de carne (Ourém); Sopa de carne de vaca (Pombal); Sopa de carrapatos [feijao frade] (Figueira
de Castelo Rodrigo); Sopa de casamento (c/receita - Miranda do Corvo); Sopa de castanha
(Alpiarga, Castanheira de Pera, Gois, Guarda, Oleiros, Penafiel, Tabuago, Viseu); Sopa de
castanhas com broa (c/receita - Moimenta da Beira); Sopa de castanhas piladas (Mes&o Frio);
Sopa de castanhas secas (Penalva do Castelo); Sopa de cavalo cansado (Covilhd); Sopa de cebola
(c/receita - Vila do Alandroal, Viseu); Sopa de cenoura com ovo (c/receita e autoria - Castro
Marim); Sopa de coelho bravo (Braganca); Sopa de corvina (Alcacer do Sal); Sopa de couve

(Ribeira Brava, Sdo Vicente); Sopa de couve com feijdo (Castelo Branco); Sopa de couve de
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penca de Chaves (Chaves); Sopa de couve serrana (Pampilhosa da Serra); Sopa de enguias
(Aveiro); Sopa de espigos (Moimenta da Beira); Sopa de farinha (Viseu); Sopa de fava-rica
(Lisboa); Sopa de favas (c/receita - Covilhd, c/receita - Palmela); Sopa de fedeus de Odeleite
(c/receita e autoria - Castro Marim); Sopa de feijao (Alcobaca, ilhavo, Loures, Ribeira Brava,
Tabua, c/receita - Salvaterra de Magos); Sopa de feijao com couve (Coruche, Portalegre, Torres
Novas, Vila de Mora, Vila Velha de R6dao); Sopa de feijdo com couve a Lafonense (Sdo Pedro
do Sul); Sopa de feijdo com couve e jaquinzinhos fritos (Ponte de Sor); Sopa de feijdo com couves
(Penalva do Castelo); Sopa de feijdo com mogango (Vila de Mora); Sopa de feijao com troncha
(Moimenta da Beira); Sopa de feijdo encarnado (Freixo de Espada & Cinta); Sopa de feijdo ou a
camponesa (Cantanhede); Sopa de feijdo rolo (Moimenta da Beira); Sopa de feijdo seco
(Castanheira de Pera, Pombal); Sopa de feijao-frade do Couco (Coruche); Sopa de feijdo-verde
(Pampilhosa da Serra); Sopa de feijocas com hortalica (Moimenta da Beira); Sopa de fiolho
(Méda); Sopa de fressura (Rio Maior, c/receita e autor - Torres Novas); Sopa de funcho
(Madalena); Sopa de grao [casamentos] (Castelo Branco, c/receita - Vila do Alandroal); Sopa de
grdo com carne (Monforte); Sopa de grdo com massa (Belmonte); Sopa de grdo-de-bico
(Cantanhede); Sopa de hortel& (Borba, c/receita - Vila do Alandroal); Sopa de lagosta (Alcobaca);
Sopa de lebre (Santiago do Cacém); Sopa de legumes (Aljustrel, Vila de Mora); Sopa de legumes
com castanha (c/receita — Penedono); Sopa de linguados (Vila Franca de Xira); Sopa de marisco
(Lagoa); Sopa de marisco [lapas] (Sao Vicente); Sopa de massa [Casamentos] (Castelo Branco);
Sopa de matagdo (Castelo Branco); Sopa de milho tenro (Ribeira Brava); Sopa de nabicas (Maia);
Sopa de nabos (Vinhais); Sopa de natal ou sopa da consoada (Aguiar da Beira); Sopa de navalheira
(Alcobaca); Sopa de ossos (Salvaterra de Magos, Vila Velha de R6dao); Sopa de Pampostos (Rio
Maior); Sopa de peixe (Alcacer do Sal, c/receita — Almada, Constancia, Espinho, Figueira de
Castelo Rodrigo, Lagoa, Mangualde, Pedrégdo, Peniche, Ponte de Sor, Ribeira Brava, Vila de
Mora, Vila de Rei); Sopa de peixe [chorinha] (Viana do Castelo); Sopa de peixe a Sol Tejo (Vila
Nova da Barquinha); Sopa de peixe do rio (Freixo de Espada a Cinta); Sopa de peixe do rio (Nisa);
Sopa de peixe do rio ou caldeta (c/receita - Vila do Alandroal); Sopa de perdiz (Vila Verde); Sopa
de Repolho (c/receita - Vila do Alandroal); Sopa de salsa (c/receita Covilhd); Sopa de saramagos
(Constancia); Sopa de sarapatel (Crato); Sopa de savel (Vila Nova da Barquinha); Sopa de solha
seca (Caminha); Sopa de tomate (Alcacer do Sal, Alter do Chéo, c/receita e fonte - Beja, Borba
Campo Maior, Monforte, Portalegre, Santiago do Cacém, c/receita - Vila do Alandroal, Vila de
Mora); Sopa de tomate com ovos e bacalhau (c/receita - Vila do Alandroal); Sopa de tomate com
Sardinhas (c/receita - Vila do Alandroal); Sopa de trigo (Calheta, c/receita - Porto Moniz, Ribeira
Brava S3o Vicente); Sopa de trigo pisado (Ribeira Brava, S3o Vicente); Sopa do campo (Agueda);
Sopa do mar e de caldeirada (ilhavo); Sopa do Terroal (Alcochete); Sopa doce (Felgueiras); Sopa
dos pobres (Alvaidzere); Sopa dourada (Borba, Coimbra, Chamusca, Maia); Sopa gandaresa

(Cantanhede); Sopa gata (c/receita — Marvao, c/receita - Vila do Alandroal); Sopa rica de peixes
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(Lisboa); Sopa seca (Coimbra, Gois, Pagos de Ferreira — c/receita, Penafiel, Pombal, Vale de
Cambra, Vila Nova de Gaia, Viseu, Vouzela); Sopa seca de bacalhau (Odivelas, Viseu); Sopa
seca doce (Lousada); Sopas (Alcoutim, Beja, Constancia, Macdo, Salvaterra de Magos, S&o Bras
de Alportel, Vendas Novas, Vila do Alandroal); Sopas a base de batata, couve, feijdo e grdo-de-
bico (Penamacor); Sopas alentejanas (Arraiolos, Aljustrel); Sopas de alho (Freixo de Espada a
Cinta, c/receita - Mirandela); Sopas de bacalhau (Barrancos, Ourém); Sopas de batata
(Azambuja); Sopas de boda (c/receita - Vila Velha de R6dao); Sopas de cagdo (Arronches, Cuba);
Sopas de cachola (c/receitas - Marvao); Sopas de casamento (c/receita - Miranda do Corvo);
Sopas de cavalo cansado (Moimenta da Beira); Sopas de cebola com azeitonas e meio queijo
(Viana do Alentejo); Sopas de enguias (Ovar); Sopas de esparragos (Freixo de Espada a Cinta);
Sopas de Espirito Santo (Angra do Heroismo); Sopas de feijdo catarino com ovos (Constancia);
Sopas de galinha (Ourém); Sopas de gréo (Freixo de Espada a Cinta); Sopas de legumes variados
[tipo Juliana] (Viana do Castelo); Sopas de Leite (c/receita - Vila do Alandroal); Sopas de marisco
(Leiria); Sopas de peixe (ilhavo, Lagoa, c/receita - Vila Velha de Rodao, Vila Franca de Xira);
Sopas de peixe do rio (Vila Velha de R6dao); Sopas de tomate (Aljustrel, Arronches, Cuba, Freixo
de Espada a Cinta, Ourique, c/receita - Vidigueira); Sopas de verde (c/receita - Batalha, Ourém);
Sopas de verde [caldo sanguinolento] (Batalha); Sopas do Espirito Santo (Madalena, Vila do
Porto); Sopas e ensopados (Aljustrel); Sopas ou caldo de unto (Chaves); Sopas secas (Castro

Daire, Castelo de Paiva, Valenga — c/receita)
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. TradicOes e expressoes orais

5.1. Adégios e outros dizeres
Adagiério ligado ao vento - Cataventos (Mirandela)
Adagios, adivinhas sobre a castanha, 4podos (Mirandela); Adagiario ligado a caca (Mirandela);
Adagiéario ligado ao mel e as abelhas (Mirandela)
Ditado Popular: "Um Olhanense passava / Muito bem para onde fosse / Com um prato de xarém
/ E uma batatinha doce." (Olhao)
Matanca do porco e alguns ditos populares (Mirandela)
Oralidade, praticas e dizeres (Sdo Jodo da Pesqueira)
Provérbios de S&o Martinho e de castanhas (Mirandela)
Provérbios ligados ao vinho (Mirandela)
Quadras populares (Vila do Bispo)
Quadras: queijo; taberna; cestas; capucha; meias (transcricdo na pagina - Moimenta da Beira)

Rifbes populares (Mirandela)

5.2. Contos
“Contos ¢ Lendas da Beira” (Penamacor)

~ 9

“Historia e Milagre do Cativo Cristdo” - extraida da “Crénica do Convento de Santo Antonio da
Vila de Penamacor” (Penamacor)

Conto popular [com bibliografia na pagina do municipio] (Mirandela)

5.3. Crendices
Crendices e supersticdes no distrito de Braganga (Mirandela)
Etnografia da Beira: “Crengas e Supersti¢cdes da Beira” (Penamacor)
Etnografia e Tradi¢cbes [No Pinheiro ha mais de 120 anos havia o costume seguinte: no dia de
finados e a adiantadas horas da noite ia uma pessoa para a encosta de um outeiro, nas
proximidades da povoacdo, e dai recitava, em voz alta e ligubre, uma oracdao em verso apropriada,
enguanto da aldeia uma outra voz Ihe respondia no mesmo tom. O efeito que esta desgarrada
produzia era das mais patéticas e apavorantes] (Chamusca)
Ex-Votos!'®, Ensalmos e Benzeduras: Talhar a “Tricia”, Talhar o “Bicho” (descri¢do das curas)
(Armamar)
TradicBes de S&o Jodo [crenga das favas; crenga do ovo; crenga do azevinho; sina dos nomes;
crenga da Alcachofra; crenga do alguidar; crenga do “fieito” (pequeno arbusto); rivalidade fundo

e cimo de Vila (Tradicao oral - Tabuago)

113Cf. 4.2.1. Arte Sacra, p. 171.
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5.4. Jogos tradicionais
¢ Jogo(s) populares/tradicionais (Maia, Viana do Castelo, Vila Nova de Famalicdo); [malha, arco,
caia-monta, cantaro, berlinda, bilharda, corrida de saco, malha ou petisca, arco, semana ou
macaca, subida ao pau ensebado, botdo, tragdo a corda, cantaro, par ou perndo, pido] (Agueda);
[raiola, pelota, pido (c/descri¢do)] (Freixo de Espada a Cinta); [macaca ou semana, lengo, pido,
cabra-cega, corrida de saco, da-me lume, estatua, andas, quem vai ao mar perde o lugar, bilharda,
botdo, berlinda, pau ensebado, malha, arco, trac¢do a corda, caia-monta, cantaro, malha ou

petisca, arco, par ou perndo, pido] (Agueda); [escondidas (chamadas "r6-rd6"), malha, fito ou
chinquilho, pau, bilharda, bola] (Castanheira de Pera); [quartdo] (Chamusca); [arrebiana]
(Braganca); Castanha e a corrida dos burros (Mirandela); Castanha e os jogos com castanhas:
jogo do par ou perndo; jogo dos pares ou nones; jogo do castelo de castanhas, pino de castanhas
ou carambola; jogo da rapa, rafa ou rifa; jogo da poceca, pocinha, castanha a cova ou pocilga das
castanhas; jogo das pedrinhas, chinas, necas ou caquinhos (Mirandela); Jogos Populares: [Jogo
do Fito; Jogo da Raiola; Jogo da Relha; Jogo do Ferro; Tragdo & Corda; Corrida de Sacos; Pau
Ensebado; Paulada ao Céntaro; Jogo do Pi&o; Jogo dos Paus] (c/fonte bibliogréfica - Braganca);
Jogos Tradicionais: Transmitido de geracdo em geracdo, 0 jogo tradicional ou popular
normalmente é acompanhado de rimas, lengalengas, dancas e cantares. Em Gaia destacam-se:
Jogos de azar ou de saldo: o anel; as prendinhas do senhor abade; o rapa. Jogos fisicos e de
competicdo: o jogo das pedrinhas; o pisca; 0s cinco cantinhos; o eixo; 0 arco; o pido; a cabra-
cega; a corrida de sacos em trés pernas; a corda quebrada; o jogo do prego; as cadeirinhas; a
fitinha; as escondidinhas. Nos jogos com musical!4, cantigas de roda e damas, destacam-se: o
jardim celeste; a carrasquinha; machadinha; condessa; olha a borboleta; danca do pezinho; a
pulga maldita; atirei o0 pau ao gato; o barqueiro (Vila Nova de Gaia); Jogos Tradicionais: [Jogo
do ferro; Jogo da trincadeira; Jogo da Berrélha; Jogo do Par ou Perndo; Jogo da cantara de barro;
Jogo do pino — c/descri¢do; Jogo da Panelinha — c/descricdo; Jogo da bola — c/descricao]
(Moimenta da Beira); Jogos Tradicionais: raiola; malha; pido; pau (Sabugal); Jogos Tradicionais
[Pido; Fito; Macaca; Escondidas; Jogo da sardinha; Bilharda; Berlinde - todos c/descri¢éo]
(Pedrégédo Grande); Pico-pico Sarrubico — (c/ cantilena e c/descrigdo - Pedrégdo Grande); Jogo

do pau (Cabeceiras de Basto); Jogos tradicionais (Pagos de Ferreira, Ribeira Brava)

5.5. Lendas
e Alda, a “Galega” (Montijo); Almira, a Moura Encantada (Alcacer do Sal); Anta 2 (Grandola);
Arco da moita (c/descricdo - Proenca-a-Nova); Arcozelos (Arcozelos — c/descrigdo — Moimenta
da Beira); Arruda dos Vinhos... Origem do Topénimo (Arruda dos Vinhos), Banco do Eco

(Trancoso); Bicha das Sete Cabecas (c/descricdo - Espinho); Boca do Inferno (Cascais); Bruxa

14Cf. 5.7. MUsica e cantares, p. 249.
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(Cadaval); Bruxa da Arruda (c/descri¢cdo - Arruda dos vinhos); Bruxas do Caminho de Melim
(lendas mencionadas ndo na sua integra - Valenca); Bruxas do Covelo (Sortelha - Sabugal);
Buraca da moura (c/descricdo - Proenca-a-Nova); Cabeca da cabra (Sines); Cabra com olhos de
gente (lendas e tradi¢des — Tabuaco); Cabril e do lugar da Presa (Alcaravela) (Sardoal); Campo
da Fome (lendas mencionadas ndo na sua integra - Paredes de Coura); Capela de Nossa Senhora
da Graca (Cadaval); Capela do Senhor do Padrdo (Monte Cdrdova — Santo Tirso) (Pagos de
Ferreira); Carocho e a Velha (com bibliografia e todas as lendas c/divulgagdo - Miranda do
Douro); Carvoeiro (lendas mencionadas ndo na sua integra - Mongdao); Carvoeiro (Moncéo); Casa
da Bicha Moura (Sandim - Vila Nova de Gaia); Casa da Moura (lendas e tradi¢fes — Tabuaco);
Caso da Lagoa (com bibliografia e todas as lendas c/divulgacéo - Miranda do Douro); Caso da
Perua (c/descricdo - Arruda dos vinhos); Castelo de Abrantes (Abrantes); Castelos dos Cabriz
(lendas e tradigdes — Tabuaco); Cavaleiro (Corvo); Cayo Carpo [recriacdo historica]
(Matosinhos); Celinda (Sertd); Cinco altos de nomes iguais e apelidos diferentes (Sintra); Cisma
da Granja do Tedo (lendas e tradi¢cdes — Tabuaco); Cobra e das Cinzas (c/descri¢do - Arruda dos
vinhos); Cobras do Alivio (c/descricdo - Vila Verde); Coca (lendas mencionadas ndo na sua
integra - Mong&o); Combates da Travanca (lendas mencionadas ndo na sua integra - Paredes de
Coura); Conserto das Botas (Trancoso); Corredoura (lendas e tradi¢cbes — Tabuago); Corticada
(c/descrigdo - Proenga-a-Nova); Costureirinha (Alcacer do Sal); Coto da Moura (lendas
mencionadas ndo na sua integra - Melgago); Cova do Gigante (c/descri¢do - Arruda dos vinhos);
Cruz do Galindo (c/descrigdo - Campo Maior); Cruz do Santo lenho (c/descri¢do - Proenca-a-
Nova); Cruzes de Boucbes (lendas e tradicdes — Tabuago); Demoénio do Pinhal do Alamo
(c/descrigdo - Arruda dos vinhos); Dente Santo (c/descrigdo - Vila Verde); Deu-La-Deu Martins
(lendas mencionadas ndo na sua integra - Mong&o); Deu-la-Deu Martins (Mongao); Dois Céantaros
de chumbo com oiro (lendas e tradi¢des — Tabuaco); Dois irméos (Sintra); Dom Manuel | e da
Peste (c/descri¢cdo - Arruda dos vinhos); Dom Sapo (c/descri¢cdo - Vila Verde); Dom Sapo
(divulgagdo na integra destas lendas - Ponte de Lima); Dona Mariana de Lencastre (lendas
mencionadas ndo na sua integra - Mong&o); Dona Mariana de Lencastre (Mongao); Dona Mirra
de S&o Leonardo de Galafura (duas versdes) (Peso da Régua); Eira onda as Bruxas se vao esfregar
(lendas e tradi¢des — Tabuaco); Empresa de Mulheres (lendas mencionadas ndo na sua integra -
Melgaco); Espada enferrujada (Iendas e tradi¢des — Tabuaco); Estatua Equestre da Ilha do Marco
ou do Corvo (Corvo); Estrada Subterranea (Pagos de Ferreira); Falso Lobisomem apunhalado na
rua (lendas e tradicGes — Tabuaco); Feiticeiras de Crasto (lendas mencionadas ndo na sua integra
- Mongdo); Feiticeiras de Crasto (Mongdo); Ferreiros (Zambujal - Condeixa-a-Nova); Ferronho e
dos Castelares (descricdo de todas as lendas - Freixo de Espada & Cinta); Figos de Ouro (lendas
mencionadas ndo na sua integra - Mong&o); Figos de Ouro (Mongdo); Floracdo da aguilhada
(Vasco da Gama - Sines); Floracdo da aguilhada (vasco da gama) (Sines); Fonte da Joia (Pagos

de Ferreira); Fonte da Moira (Pacgos de Ferreira); Fonte da moura (Cadaval); Fonte de Grades
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(Pacos de Ferreira); Fonte de Nossa Senhora (lendas mencionadas ndo na sua integra - Paredes de
Coura); Fonte do Mocho (c/descri¢do - Espinho); Fonte do Sardao (c/descricdo - Vila Verde);
Fonte Velha (Sardoal); Fornos das Antas (c/descricdo - Arruda dos Vinhos); Fraga do Lobisomem
(lendas e tradicBes — Tabuaco); Frei Jodo da Cruz (lendas mencionadas ndo na sua integra -
Melgaco); Fuga da Senhora do Calfdo (lendas e tradi¢bes — Tabuaco); Fundacdo do Castelo de
Santiago do Cacém (c/descricdo - Santiago do Cacém); Fundacdo do Mosteiro de Odivelas
(Odivelas); Furdo Raivoso (Pedroso - Vila Nova de Gaia); Galgo Preto (divulgagdo na integra
destas lendas - Ponte de Lima); Galo de Barcelos (Barcelos); Gruta Fada (Sintra); Histéria da
Bruxa da Arruda (Arruda dos Vinhos); I e 1l (Leomil - c/descricdo — Moimenta da Beira); Iberusa
Leoa (Trancoso); Igreja dos Milagres (lendas mencionadas ndo na sua integra - Moncéo); Igreja
dos Milagres (Mongéo); Imagem de Nossa Senhora dos Milagres na tradi¢éo oral corvina (Corvo);
Imagem do Senhor Jesus (Mafamude - Vila Nova de Gaia); Incéndio no Mosteiro de S&o Pedro
das Aguias (lendas e tradigdes — Tabuaco); Inés Negra (lendas mencionadas n&o na sua integra -
Melgago); Jodo Ticéo (Trancoso); Lagarto de lamas de Mouro (lendas mencionadas néo na sua
integra - Melgaco); Lagoaca (descricdo de todas as lendas - Freixo de Espada a Cinta); Lampido
(Gulpilhares - Vila Nova de Gaia); Bugiada (Valongo); Lobisomem (c/descri¢do - Arruda dos
vinhos); Lobisomem que corria os Sete Adros (lendas e tradicGes — Tabuaco); Lobisomens
(Sortelha - Sabugal); Luz da Caniceira (Alcacer do Sal); Mal Degolada (divulgacdo na integra
destas lendas - Ponte de Lima); Maldade das Mulheres (Mafamude - Vila Nova de Gaia);
Maravilhosa vitéria dos moradores da Ilha do Corvo contra dez poderosas naus de turcos (Corvo);
Marteldo da Citénia (Pacos de Ferreira); Melides (Sintra); Menino Jesus da Cartolinha (com
bibliografia e todas as lendas c/divulgacéo - Miranda do Douro); “Milagre” de Sao Tiago (Pagos
de Ferreira); Milagre das chuvas (Vagos); Mistério das Reliquias de S. Brés (lendas e tradigdes —
Tabuago); Monge e o Passarinho (lendas mencionadas ndo na sua integra - Valenga); Monserrate
(Sintra); Morto Vivo (lendas mencionadas ndo na sua integra - Valenca); Mosteiro de Sdo Miguel
de Refojos (c/descrigdo - Cabeceiras de Basto); Mosteiro de S&o Pedro de Roriz (Pacos de
Ferreira); Moura (com bibliografia e todas as lendas c/divulgacéo - Miranda do Douro); Moura
da Cerqueira (c/descri¢do — Sever do Vouga); Moura da Ponte do Fumo (lendas e tradi¢bes —
Tabuaco); Moura Encantada (c/descricdo - Fornos de Algodres); Moura Encantada (lendas
mencionadas ndo na sua integra — Melgaco, Paredes de Coura); Moura encantada e o lobisomem
(Cadaval); Moura Morta (divulgacéo das lendas sem autoria) (Peso da Régua); Mouras e tesouros
encantados (Mirandela); Mudanca de Marcos (lendas mencionadas ndo na sua integra - Valenca);
Mulher Marinha (lendas mencionadas ndo na sua integra - Valenca); Mulher-Homem (lendas e
tradigBes — Tabuaco); Naso (com bibliografia e todas as lendas c/divulgacédo - Miranda do Douro);
Octogenaria (Montijo); O episddio do Rei de Penamacor, ja transposto para a literatura por José
Jorge Letria, também ai se inscreve (Penamacor); Opas brancas (lendas e tradi¢des — Tabuaco);

Origem do nome (c/descri¢do - Campo Maior); Origem do nome de Espinho - "ES PINO”

246



Universidade da Madeira — Levantamento do PCI regional através do ciberespaco | Tradicfes e
expressdes orais

(c/descricdo - Espinho); Origem do nome de Freixo de Espada a Cinta (descri¢do de todas as
lendas - Freixo de Espada a Cinta); Origem do nome de Grandola (Grandola); Lobos (Melgaco)
(lendas mencionadas ndo na sua integra - Melgaco); Ouro e da Peste (c/descricdo - Arruda dos
vinhos); Outeiro Pedroso (lendas mencionadas ndo na sua integra - Moncao); Outeiro Pedroso
(Moncao); Outra lenda de Senhora Torpes (Sines); Padre Sabio da Giesteira (lendas mencionadas
ndo na sua integra - Paredes de Coura); Padroeiro (Alvite — c/descricdo e ladainhas - Moimenta
da Beira); Panela da Peste (Crestuma - Vila Nova de Gaia); Parteira e dos Mouros (c/descrigéo -
Arruda dos vinhos); Pedra (c/descrigdo - Campo Maior); Pedra Sobreposta (Ilendas mencionadas
ndo na sua integra - Moncéo); Pedras Mouras (c/descricdo — Sever do Vouga); Penedo da Toca
(lendas mencionadas ndo na sua integra - Mongdo); Penedo da Velha (lendas e tradi¢cGes —
Tabuaco); Penedo do Sino (Pagos de Ferreira); Penedo dos Ovos (Sintra); Penedo Rebolao (Pagos
de Ferreira); Peninha (Sintra); Pieira dos Lobos (divulgacdo na integra destas lendas - Ponte de
Lima); Pinheiros da Atalaia (Montijo); Pobre de Assis (Vila da Rua - c/descricdo — Moimenta da
Beira); Pogo de Moira (Murca); Poiares e Ligares (descricdo de todas as lendas - Freixo de Espada
a Cinta); Ponte de Prado (c/descricdo - Vila Verde); Ponte dos Cavaleiros (Ilendas mencionadas
ndo na sua integra - Paredes de Coura); Porca de Murca (com bibliografia) (Murga); Porta do Sol
(lendas mencionadas ndo na sua integra - Valenca); Portdo de Crasto (lendas mencionadas n&o na
sua integra - Valenca); Pretinho do Cruzeiro (lendas mencionadas ndo na sua integra - Paredes de
Coura); Princesa Ardinga D. Tedon (lendas e tradigdes — Tabuaco); Procissdo das Almas (lendas
e tradi¢Oes — Tabuaco); Procissdo das Luzes no Sabroso (lendas e tradigdes — Tabuago); Quarenta
Queimados (c/descrigdo - Arruda dos vinhos); Quem pertence a Santa Luzia (lendas e tradi¢Ges
— Tabuago); Rainha Aragunta (lendas mencionadas ndo na sua integra - Valenca); Rei Chiquito
(Vila da Rua - c/descricdo — Moimenta da Beira); Rei Ramiro (Vila Nova de Gaia); Represa
romana (c/descricao - Grandola); Responso de Santo Antonio (c/descrigdo - Fornos de Algodres);
Rio da moura (Sines); Rio do Espirito Santo (Arcozelo - Vila Nova de Gaia); Rio Douro (Arcozelo
- Vila Nova de Gaia); Rochedo de Moira (Murc¢a); Roubo do Santo Antéo (lendas e tradi¢Ges —
Tabuaco); Sacristdo e as Avé Marias (lendas e tradicdes — Tabuaco); Sala das Pegas (Sintra);
Santa Bérbara (Coimbrdes - Vila Nova de Gaia); Santa Marinha (Crestuma - Vila Nova de Gaia);
Santa Natalinha (lendas e tradi¢es — Tabuaco); S&o Bento da Porta Aberta (lendas mencionadas
ndo na sua integra - Paredes de Coura); Sdo Domingos (lendas e tradicdes — Tabuago); Sdo
Rosendo e os Partos Dificeis (lendas mencionadas ndo na sua integra - Valenga); S&o0 Tomé
(c/descricdo - Mira); Senhor de Pedra (Pacos de Ferreira); Sdo Cristévao (Mafamude - Vila Nova
de Gaia); Senhora da Ajuda (c/descrigdo - Arruda dos vinhos); Senhora da Atalaia (Montijo);
Senhora da enxara (c/descri¢do - Campo Maior); Senhora da Orada (lendas mencionadas ndo na
sua integra - Melgaco); Senhora da Satde ou dos Barbilongos (Sardoal); Senhora das Angustias
(lendas mencionadas ndo na sua integra - Paredes de Coura); Senhora das Neves (Cadaval);

Senhora das Salas (Sines); Senhora Torpes (Sines); Senhora do Faro (Ilendas mencionadas ndo na
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sua integra - Valenca); Senhora do Monte (com bibliografia e todas as lendas c/divulgacdo -
Miranda do Douro); Senhora do Picdo (com bibliografia e todas as lendas c/divulgagéo - Miranda
do Douro); Senhora do Salto - Esta lenda foi registada em 1874 pelo botanico Augusto Luso da
Silva que sendo poeta a transformou em quadras (transcritas na pagina) (Paredes); Senhora Pedro
de Rates (c/descricdo - Povoa do Varzim); Senhora que passou (c/descricdo - Vila Verde);
Senhora Tiago dos Velhos (c/descri¢do - Arruda dos vinhos); Senhora Torpes (Sines); Serra da
N6 (divulgagdo na integra destas lendas - Ponte de Lima); Sete Passos (descricdo de todas as
lendas - Freixo de Espada a Cinta); Seteais (Sintra); Seu Nome (Caria - c/descri¢do — Moimenta
da Beira); Sino de ouro — Alguber (Cadaval); Sobreira formosa (c/descri¢do - Proenca-a-Nova);
Sopa da Pedra — descrigdo (Almeirim); Tamborzinho (c/descri¢cdo - Campo Maior); Tear de Ouro
(lendas mencionadas ndo na sua integra - Melgaco); Tentagdo do Rei Hondrio (Sintra); Terra de
campo maior: "aqui sera 0 nosso campo maior" (c/descri¢do - Campo Maior); Tesouro da Cabreia
(c/descrigdo — Sever do Vouga); Tesouro de Menones (descricdo de todas as lendas - Freixo de
Espada a Cinta); Tesouro enterrado (Sortelha - Sabugal); Tomas das Guingostas (lendas
mencionadas ndo na sua integra - Melgaco); “Tio de Roma“ (Alvite — c/descri¢do - Moimenta da
Beira); Toponimo de Canecas (Odivelas); Toponimo de Odivelas (Odivelas); Trés Covinhas
(lendas e tradigdes — Tabuago); Trés Sapinhos do Hortal (Pagos de Ferreira); Uma Fonte... Uma
Moura... (c/descri¢do - POvoa do Varzim); Unhas do Diabo (divulgacdo na integra destas lendas
- Ponte de Lima); Viagem da Rainha Santa a Penamacor [José Manuel Landeiro, em “O Concelho
de Penamacor, na Historia, na Tradi¢cdo e na Lenda”] (Penamacor); Velha (com bibliografia e
todas as lendas c/divulgacéo - Miranda do Douro); Velha de Bico (lendas mencionadas ndo na
sua integra - Paredes de Coura); Vinganga de Ferndo Gongalves (lendas mencionadas ndo na sua
integra - Mong&o); Vinganga de Ferndo Goncalves (Mong&o); Xido (descri¢do de todas as lendas
- Freixo de Espada a Cinta)

Lobo-marinho histéria de ligacdo ao nome de Camara de Lobos (Camara de Lobos); Topdnimo
de Canegas (Odivelas); Toponimia (Portim&o); Origem do nome (Porto Santo)

Mitos, Lendas e Narrativas (Mirandela)

Serra de Montejunto ser considerada por muitos a “Serra-Mae” sagrada e santudrio da caga e dos
pastores (Cadaval)

Vinho / histéria (Mirandela)

5.6. Lingua/Dialetos/Siglas
Dialeto Barranquenho ¢ "Patriménio Cultural Imaterial de Interesse Municipal” (Barrancos)
Dicionario do Lainte da Casconha (Castanheira de Pera); Lainte da Casconha (uma linguagem
exclusivamente oral que era utilizada pelos vendedores ambulantes de tecidos de Castanheira de

Pera) (Castanheira de Pera)
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Levantamento: Saberes e Oficios Tradicionais (SOT), das Tradi¢des Orais (TO) e das Tradicdes
Festivas (TF) (Lourinhd)
Lingua Mirandesa [O dia 17 de setembro tornou-se o Dia Oficial da Lingua Mirandesa] (Planalto
de Miranda do Douro e Vimioso)
Centro de Estudos Anténio Maria Mourinho [Lingua Mirandesa] (Miranda do Douro)
Linguagem popular [maiores dialetos da lingua portuguesa] (Mirandela)
Preg0es das varinas (Espinho

Siglas Poveiras (Pévoa do Varzim)

5.7. Mdsica e cantares
Bailinho da Madeira (Machico)
Cancdo de Coimbra [Candidatura a patriménio imaterial da humanidade] (Coimbra); Cances
(Alpiarga); Fado (Lisboa, Vila do Bispo); Patriménio imaterial [fado] (Porto); Cangdo da
fogaceira (Santa Maria da Feira); Genius Locci — patriménio imaterial [levantamento de 45 letras
de cangbes populares] (Sever do Vouga); Cancioneiro popular bragangano (Mirandela);
Mondadeiras [cantar das mondadeiras (c/quadras)] (Chamusca); Hino dos forcados amadores da
Chamusca [Por D. Maria Mimela Cid (Madrinha dos Forcados)] (Chamusca); Cancioneiro
popular [cantigas religiosas, amorosas e de saudade, satiricas e de escarnio, de romaria e de roda,
das colheitas: vindimas, corte dos cereais, as desfolhadas, etc. — transcricdo de uma na pégina]
(Armamar, Cuba); Cantigas populares: [Viva quem aqui chegou; Candeeiro da esquina;
Tecedeira; Alvite; Serbes] (transcricdes na pagina - Moimenta da Beira)
Cantar as almas santas ou amenta das almas (Cantanhede, Alvaiazere, Agueda); Deitar das almas
(Vila Verde); Encomendacdo das almas (Proencga-a-Nova); [Na terceira sexta-feira (antes da
Pascoa), fazia-se a encomendacao das almas. O Amentar das Almas ou a encomendacao das almas
canta-se de noite em geral pela Quaresma] (Sdo Jodo da Pesqueira); Canto das Almas (Condeixa-
a-Nova)
Cantares as estrelas (Ribeira Grande)
Cantares das saloias nas festas do Espirito Santo''® (Calheta - Madeira); Ciclo do Espirito Santo:
bandeiras, coroas e despensas (Ribeira Grande, Alenquer); Festas do Espirito Santo (Alenquer,
Angra do Heroismo, Calheta - Acores, Calheta - Madeira, Corvo, ilhavo, Lajes das Flores, Lajes
do Pico, Lagoa, Lourinhd, Macdo, Ponta do Sol, Ribeira Brava, Santa Cruz da Graciosa, Sdo
Roque do Pico, Vagos); Festas do Império do Divino Espirito Santo [Coroa — insignia do Espirito
Santo] (Alenquer, Santa Cruz das Flores); Festas do Império da Santissima Trindade (Ribeira
Grande)

115Cf. 3.2. Feira(s)/Festa(s)/Procissdes/Romarias, p. 160.
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Cante: AssociacOes de cante alentejano (Castro Verde); Cantares alentejanos (Vidigueira); Cante
alentejano [com 0 Fora d’Oras e 0 Grupo Coral e Etnogréfico Cantares de Evora] (Vila de Mora);
Cante ao Menino (Almod6var); Cante (Castro Verde); Cuba é cante Catedral do Cante (Cuba);
O Cante Alentejano é Como Eu (Ferreira do Alentejo); Mértola celebra cante Patrimdnio Cultural
Imaterial da Humanidade (Mértola); Encontros de cante alentejano (Evora); Cante alentejano
Patriménio Cultural Imaterial da Humanidade (Evora); Assembleia Municipal aprova saudagio
ao cante alentejano (Vila de Mora); Candidatura do cante alentejano a Patriménio Cultural
Imaterial da Humanidade — UNESCO (Viana do Alentejo); Encontro de cante alentejano (Viana
do Alentejo); [MODA — Associagdo do cante alentejano [livro O Cante Alentejano, 0os Grupos
Corais e a sua Salvaguarda. Encontro do cante alentejano classificado em finais de novembro de
2015 pela UNESCO - Patriménio Cultural Imaterial da Humanidade] (Viana do Alentejo); Grupo
Coral do Sindicato da Industria Mineira do Sul [fundado em 18 de janeiro de 1926 - segundo
Paulo Lima em O Fado Operario no Alentejo — séculos XIX e XX, pag. 68 - canta o conhecido
Hino dos Mineiros] (Aljustrel); Municipio de Odemira congratula cante alentejano (Odemira);
Corais alentejanos (Setubal); Oficina do canto (Vila de Mora)
Concerto de Natal (Calheta - Madeira)
Pauliteiros (Macedo de Cavaleiros, Miranda do Douro)
Pedreira dos Sons (Viana do Alentejo)

Reportorio de cantigas e dancas (Paredes de Coura)
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. Promotores

6.1. Associacgoes
ADRACES [Associagdo de Desenvolvimento da Raia Centro e Sul] (Vila Velha de R6dao)
Associacdo de cante coral alentejano (Alvito)
Associacdo do Grupo de Artesdes de Vale Eureka (GAVE) (Sintra); Associagtes de Artesdos
(Odivelas)
Associacao Portuguesa para o Patrimdnio Imaterial (Vila Real)
Associacdo Torrejana de Ensino Profissional (Torres Vedras)
AssociacOes culturais (Lagos, Santiago do Cacém, Seixal)
AssociacOes de danca (Lagos)
AssociacOes Equestres (Azambuja, Mourao)

Projeto etnografico “Ciclo do pdo” (Ansido)

6.2. Grupos
Bandas de Mdsica (Barreiro, Castelo de Paiva, Fornos de Algodres, Gondomar, Macao, Machico,
Penedono, Ponta do Sol, Sever do Vouga, Vila Nova de Paiva); Musica (Mirandela, Mogadouro);
Mdsica e dancas (Calheta); Musica Popular e Cantares Tradicionais (Mourdo, Gondomar);
Mdsicos do Redondo (Redondo)
Bandas Filarmonicas (Alcacer do Sal, Alcochete, Azambuja, Barcelos, Benavente, Bombarral,
Cadaval, Calheta - Madeira, Cantanhede, Castro Verde, Celorico da Beira, Corvo, Covilha, Cuba,
Funddo, Grandola, Lagos, Lajes do Pico, Lourinhd, Mangualde, Melgaco, Miranda do Corvo,
Mortagua, Mourdo, Odemira, Oliveira do Hospital, Penacova, Porto Santo, Pévoa do Lanhoso,
Redondo, Santa Cruz da Graciosa, Santa Cruz, Santiago do Cacém, Sines, Sintra, Soure, Vagos,
Velas, Vila Nova de Poiares, Vila Velha de R6ddo, Vila Verde)
Bombos do Baracal (Celorico da Beira); Bombos (Fund&o, Porto Santo)
Camerata musical (Barreiro); Tocadores de bombo (Funddo); Tocadores de concertinas
(Cabeceiras de Basto); Tocadores de gaita-de-foles e caixa (Alcochete); Tocata tradicional
(c/descricdo dos instrumentos - Vila Verde); Tocadores de viola, acordedo e gaita-de-beicos
(Lagoa)
Cantadeiras do Redondo (Redondo)
Desfile etnogréfico (Calheta - Madeira, Santana, Lagoa, Ribeira Brava, Loures, Tarouca,
Azambuja, Penedono); Etnografia [cultura agraria] (Vila Nova de Paiva); Etnografia e Folclore
(Alenquer, Coruche, Golega); Grupo etnografico de dancas e cantares (Aljustrel)
Encontro mineiro (Mértola)

Grupo coral de Ourique (Ourique)
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Grupo de cantares populares (Fronteira, Redondo, Penamacor, Porto Santo, Vila Nova de Poiares,
Oliveira do Hospital, Calheta - Madeira); Grupo de Cordas (Calheta - Madeira); Grupo de
instrumentos tradicionais madeirenses (S&o Vicente); Grupo de percussdo (Cascais); Grupo
instrumental (Ponta do Sol); Grupo musical (Melgaco, Soure, Lourinhd)

Grupo Sempre Aprender (Condeixa-a-Nova)

Grupos corais (Aljustrel, Castro Verde, Calheta - Madeira, Gondomar, Cuba, Mourdo, Ferreira
do Alentejo, Fundao, Penacova, Santana, Sintra, Redondo, Penamacor, Sdo Vicente, Ponta do
Sol, Lagos, Coimbra, Machico, Velas); Grupos corais e etnograficos (Almodo6var)

Grupos culturais (Odemira, Santana)

Grupos de cantares alentejanos (Barreiro, Mourdo, Grandola

Grupos de folclore (Almeirim, Alpiarca, Cadaval, Castanheira de Pera, Chamusca, Miranda do
Corvo, Oliveira do Hospital, Redondo, Seia, Vendas Novas Barreiro, Batalha, Benavente,
Bombarral, Coruche, Covilhd, Funddo, Lourinhd, Melgaco, Paredes de Coura, Arcos de
Valdevez, Ponte da Barca, Mesdo Frio, Murca, Nazaré, Oliveira do Hospital, Penamacor, Sobral
de Monte Agraco, Vila Nova de Poiares, Agueda, Sever do Vouga, Ponta Delgada, Almeirim,
Alpiarca, Coruche, Fornos de Algodres, Mirandela, Oleiros, Oliveira do Hospital, Pampilhosa da
Serra, Redondo, Tavira, Vila do Porto, Ponta do Sol, Velas, Porto Santo, Santa Cruz da Graciosa,
Proenca-a-Nova, Soure, Alcobaca, Ansido, Amares, Barcelos, Braga, Calheta - Madeira,
Cabeceiras de Basto, Povoa do Lanhoso, Penacova, Terras de Bouro, Vila Verde, Gondomar,
Pacos de Ferreira, Pévoa do Varzim, Santa Cruz, Sintra, Caminha); Grupos folcléricos
(Mangualde, Coruche, Satdo); Rancho etnografico (Cadaval, Sabugal); Rancho folclérico e
etnografico (Chamusca, Lagos); Ranchos folcléricos (Coruche); Ranchos folcléricos (Aljustrel,
Moimenta da Beira, Mortagua, Penedono, Vila Nova de Paiva)

Grupos de Forcados Amadores (Alcochete, Praia da Vitoria, Moita)

Grupos de musica popular (Almoddvar); Grupos de musica tradicional (Penedono, Penalva do
Castelo, Sétdo); Grupos etnograficos (Tabuaco); Grupos etnograficos de dancas e cantares
(Satdo); Grupos etnogréaficos de dancas e cantares (Ansido, Chamusca, Miranda do Corvo, Velas,
ilhavo, Vila Nova de Poiares, Castelo de Paiva, Celorico da Beira, Chamusca, Vendas Novas,
Chamusca, Proenca-a-Nova, Alpiarca, Bombarral, Nazaré, Fornos de Algodres, Castro Marim,
Calheta - Madeira, Murca, Redondo, Santa Cruz das Flores, Terras de Bouro); Grupos de cantares
e tocares (Santana); Grupos de danca e cantares (Santiago do Cacém, Sintra); Orfedo (Fronteira,
Gondomar); Orquestra de acordedes (Santana); Orquestra de bandolins (Machico); Orquestras
ligeiras (Vagos, Vila do Nordeste, Velas)

Grupos de teatro (Penedono, Vendas Novas)

6.3. Organismos

Academia de Mdsica de Lagos (Lagos)
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Acordedes do Mundo — Festival Internacional de Acordedo (Torres Vedras)

Casa da Cultura Islamica e Mediterrénica e Centro de Interpretacdo do Patriménio Islamico
(Silves)

Centro de Estudos Ibéricos cooperacao transfronteirica (Guarda)

Concerto da Escola Profissional das Artes da Madeira - Nucleo de Machico (Machico)
Cooperativa das Bordadeiras de Machico (Machico - Madeira) - promotores

Cooperativa de Artesanato de Santa Maria [&reas: panificacdo, a docaria e a tecelagem] (Vila do
Porto) — promotores

Ecomuseu de Barroso (sistema integrado de inventario e gestdo documental, existem atualmente:
7542 registos) (Boticas, Montalegre)

Escola de Msica Tradicional Popular Portuguesa (Batalha); Escola Profissional de Torres Novas
(Torres Vedras)

Fundacdo Rei Afonso Henriques: Agenda Cultural Transfronteirica Zamora-Braganca (Braganca)
Identidade Corporativa (Normativo Gréfico, log6tipos, marca: Armamar - Terra de EmocgGes)

(Armamar)

6.4. Eventos
Almoco dos Ganhdes (Viana do Alentejo)
Bienal Internacional de Ceramica Artistica de Aveiro (Capital da Ceramica Artistica) (Aveiro)
Colecdo "Linhas de Torres" (Torres Vedras); Fontes Locais das Linhas de Torres Vedras (Mafra);
Projeto rota historica das Linhas de Torres (Arruda dos Vinhos)
Comemoracédo da Batalha dos Atoleiros (Fronteira)
Congresso de Medicina Popular Vilar de Perdizes - XXI1X (Montalegre)
Cultura musical em formato digital (Mogadouro)
Engenhos (Calheta - Madeira, Machico)
Estudo Antropoldgico das Festas Nicolinas (Guimaraes)
Folheto e Videos Promocionais do Municipio da Murtosa (PT, ING, ESP) (Murtosa)
Foral Manuelino de Mira (c/descrigéo - Mira)
Hipismo/Equitacdo (Cascais, Torres Vedras)
Homenagem ao Campino (Azambuja)
lluminacdo de Natal (Porto Moniz, Calheta - Madeira)
Monografia de Valpacos (Valpagos)
Projeto Turismo - Vale do Douro (Alij6)
Ruas floridas (Chamusca, Redondo)

Sociedade Cultural, Desportiva e Recreativa de Figueiros (Cadaval)
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Vale do Minho Digital [Melgaco, Moncao, Paredes de Coura, Valenca e Vila Nova de Cerveira.
Recolha de lendas é o resultado de uma investigacdo realizada durante o ano de 2001, nos seis
concelhos que compdem a Associa¢do de Municipios do Vale do Minho] (Caminha, Vila Nova
de Cerveira, Paredes de Coura, Valenca, Mong¢do e Melgaco); Videos: "Estanhos em folha",
"Flores em sabonete", "Trapologia e Bordados", "Pintura e Joias e Bordados", "Arranjos florais"
(Gais)

6.5. Produtores/Entidades
Marca Macdo (Macéo)
Patrimonio cultural e paisagistico [Jum dos municipios da regido do Douro integrado na zona
classificada pela UNESCO Patriménio da Humanidade] (Armamar)
Patrimonio Etnogréafico e Imaterial: Heraldica, Brasdo de Ovar (atual), Brasdo de Ovar (em
estudo) (Ovar); Heréldica (Brasdo e Bandeira do municipio - Armamar)
Patriménio Imaterial dos Acores — Governo dos Acores (S0 Roque do Pico)
Patrimonio Imaterial em destaque na Festa do Associativismo e Juventude (Vila Nova de
Famalicéo)
Processo de certificacdo do barro preto de olho marinho (Vila Nova de Poiares)
Produtores do Queijo da Serra (DOP) (Serra da Estrela)
Produtores de cereja (Proenga-a-Nova)
Publicactes (Machico, Funchal, Torres Vedras)
Sabugal TV (Sabugal); TV Municipal (Mogadouro)

Universidade de Coimbra, Alta e Sofia [Patriménio Mundial da Humanidade - 2013] (Coimbra)
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